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‡§√◊ËÕß«—¥§«“¡™◊Èπ≈”‰¬Õ∫·Àâß∑—Èß‡ª≈◊Õ°‡ªìπ‡§√◊ËÕß«—¥§«“¡™◊Èπ≈”‰¬∑’Ë∑”°“√Õ∫·Àâß∑—Èß‡ª≈◊Õ° ‚¥¬ “¡“√∂

∑”°“√«—¥∑—Èß„π√–À«à“ß°“√¥”‡π‘π°“√Õ∫·Àâß‡æ◊ËÕ§«∫§ÿ¡°“√Õ∫·Àâß ·≈–∑”°“√«—¥‡æ◊ËÕµ°≈ß√“§“®”Àπà“¬ √«¡

∑—Èß‡æ◊ËÕ°“√µ√«® Õ∫§ÿ≥¿“æ≈”‰¬Õ∫·Àâß∑—Èß‡ª≈◊Õ°√–À«à“ß°“√‡°Á∫√—°…“ ‡§√◊ËÕß«—¥ª√–°Õ∫¥â«¬µ—«‡§√◊ËÕß´÷Ëß

ª√–°Õ∫¥â«¬Àπà«¬«—¥·≈–«‘‡§√“–Àå§à“§«“¡™◊Èπ¥â«¬«ß®√∑“ß‰øøÑ“·≈–Àπà«¬· ¥ßº≈§«“¡™◊Èπ √«¡∑—Èß à«π

°√–∫Õ°À—««—¥‡æ◊ËÕ‡™◊ËÕ¡µàÕ‡¢â“°—∫«ß®√«—¥ ¡’ «‘∑´åªî¥/‡ªî¥·≈– «‘∑´å· ¥ß§à“§«“¡™◊Èπ À—««—¥¡’≈—°…≥–∑√ß

°√–∫Õ°¡’Ω“ªî¥·πàπ‡æ◊ËÕ„™â„π°“√∫√√®ÿ‡π◊ÈÕ≈”‰¬∑’Ë·°–®“°≈”‰¬Õ∫·Àâß∑—Èß‡ª≈◊Õ°®”π«π 15 ≈Ÿ°  “¡“√∂„™â«—¥

§«“¡™◊Èπ≈”‰¬Õ∫·Àâß‰¥â·¡àπ¬” πà“‡™◊ËÕ∂◊Õ·≈– Õ¥§≈âÕß°—∫º≈®“°«‘∏’„πÀâÕßªØ‘∫—µ‘°“√ „™âß“πßà“¬  –¥«°·≈–√«¥‡√Á«

ª√–°Õ∫¥â«¬«‘∏’°“√„™â·≈–¡“µ√∞“π‡æ◊ËÕ‡ªìπ·π«∑“ßÀπ÷Ëß„π°“√≈¥ªí≠À“°“√µ√«® Õ∫§ÿ≥¿“æ≈”‰¬‰∑¬‡æ◊ËÕ°“√§â“

·≈–°“√ àßÕÕ° ‚¥¬„™â‡«≈“„π°“√«—¥πâÕ¬ ·≈–¡’√“§“‰¡à‡°‘π 3,500 ∫“∑ °≈ÿà¡‡ªÑ“À¡“¬∑’Ë„™âß“π‰¥â·°à ‡°…µ√°√

ºŸâª√–°Õ∫°“√Õ∫·Àâß ≈”‰¬ µ≈Õ¥®πæàÕ§â“√—∫´◊ÈÕ  “¡“√∂«—¥§«“¡™◊Èπ≈”‰¬Õ∫·Àâß‰¥âµ—Èß·µà‡√‘Ë¡°“√Õ∫ ‚¥¬

 “¡“√∂«—¥„π™à«ß§«“¡™◊Èπ 60% ∂÷ß 10% §«“¡™◊Èπ (¡“µ√∞“π‡ªï¬°) ∑’Ë§à“§«“¡º‘¥æ≈“¥‰¡à‡°‘π ± 0.25

§ ” π ”

≈”‰¬‡ªìπæ◊™‡»√…∞°‘®¢Õßª√–‡∑»‰∑¬ „π‡¢µ°“√º≈‘µÀ≈—° 8 ®—ßÀ«—¥¿“§‡Àπ◊ÕµÕπ∫π ‰¥â·°à ®. µ“°

·æ√à πà“π ≈”ª“ß ≈”æŸπ ‡™’¬ß„À¡à æ–‡¬“ ·≈–‡™’¬ß√“¬ „π®”π«ππ’Èº≈º≈‘µ à«π„À≠à‡°Á∫‡°’Ë¬«„πæ◊Èπ∑’Ë ®. ≈”æŸπ

·≈–‡™’¬ß„À¡à µ“¡≈”¥—∫ º≈º≈‘µ à«π„À≠àª√–¡“≥ 67% ‡ªìπ≈”‰¬ ¥‡æ◊ËÕ°“√Õ∫·Àâß∑—Èß„π√Ÿª°“√Õ∫·Àâß∑—Èß‡ª≈◊Õ°

·≈–Õ∫·Àâß ’∑Õß °“√§«∫§ÿ¡§ÿ≥¿“æ≈”‰¬Õ∫·Àâß®÷ß‡ªìπ‡ß◊ËÕπ‰¢À≈—°„π°“√√—°…“·≈–¢¬“¬µ≈“¥¢Õß≈”‰¬ °“√

Õ∫·Àâßµ≈Õ¥®π°“√ ◊́ÈÕ¢“¬≈”‰¬Õ∫·Àâß‚¥¬∑—Ë«‰ª ºŸâ´◊ÈÕ®–ª√–‡¡‘π√“§“‚¥¬æ‘®“√≥“®“°§ÿ≥¿“æ≈”‰¬ ÷́Ëß

§√Õ∫§≈ÿ¡∑—Èß√–¥—∫§«“¡™◊Èπ ¢π“¥ §«“¡‡ ’¬À“¬ √Ÿª∑√ß °“√∫ÿ∫¢Õß‡ª≈◊Õ° ‚¥¬∑”°“√µ√«®«—¥§«“¡™◊Èπ¢Õß

≈”‰¬·Àâß·∫∫ßà“¬Ê ·≈–√«¥‡√Á« ¥â«¬°“√„™â¡◊ÕÀ√◊Õøíπ°—¥‡ª≈◊Õ°À√◊Õ‡¡≈Á¥‡æ◊ËÕª√–‡¡‘π√–¥—∫§«“¡™◊Èπ´÷Ëß„Àâº≈∑’Ë‰¡à

·πàπÕπ·≈–∑”„Àâ‡°‘¥ªí≠À“¢âÕ‚µâ·¬âß√–À«à“ßºŸâ´◊ÈÕ·≈–ºŸâ¢“¬

√À— °“√‚§√ß°“√«‘®—¬ 02-01-49-07
1/ °≈ÿà¡«‘®—¬«‘»«°√√¡À≈—ß°“√‡°Á∫‡°’Ë¬«  ∂“∫—π«‘®—¬‡°…µ√«‘»«°√√¡
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√à“ß¡“µ√∞“π ‘π§â“≈”‰¬Õ∫·Àâß‡æ◊ËÕ°“√ àßÕÕ°‚¥¬°√–∑√«ßæ“≥‘™¬å°”Àπ¥„Àâ¡’√–¥—∫§«“¡™◊Èπ‰¡à‡°‘π√âÕ¬≈–

14 ·≈–‰¥â°”Àπ¥«‘∏’¡“µ√∞“π„π°“√À“ª√‘¡“≥§«“¡™◊Èπ≈”‰¬Õ∫·Àâß∑—Èß‡ª≈◊Õ°‚¥¬°“√Õ∫·Àâß„πµŸâÕ∫≈¡√âÕπ

·≈–µŸâÕ∫ ÿ≠≠“°“» ¡“µ√∞“π¥—ß°≈à“«‡ªìπº≈¥’µàÕ°“√§â“·≈– àßÕÕ°≈”‰¬Õ∫·Àâß  àßº≈„Àâ≈Ÿà∑“ß°“√§â“≈”‰¬Õ∫

·Àâß¡’‚Õ°“ ¢¬“¬µ—« Ÿß¢÷Èπ ·µàµâÕßÕ∫·Àâßµ—«Õ¬à“ß„πµŸâÕ∫‡ªìπ‡«≈“‰¡àπâÕ¬°«à“ 18 ™¡. ®÷ß§”π«≥º≈‡ªìπ§à“

‡ªÕ√å‡´Áπµå§«“¡™◊Èπ ‡ªìπ«‘∏’°“√∑’Ë„™â‡«≈“π“π¡“° ‰¡à –¥«°„π°“√ªØ‘∫—µ‘

°≈ÿà¡ß“π«‘®—¬«‘»«°√√¡À≈—ß°“√‡°Á∫‡°’Ë¬«  ∂“∫—π‡°…µ√«‘»«°√√¡ ‰¥â¥”‡π‘π°“√«‘®—¬·≈–æ—≤π“µâπ·∫∫

‡§√◊ËÕß¡◊Õ«—¥§«“¡™◊Èπ≈”‰¬Õ∫·Àâß∑—Èß‡ª≈◊Õ°„Àâ “¡“√∂„™â«—¥§«“¡™◊Èπ≈”‰¬Õ∫·Àâß‰¥â§à“∑’Ëπà“‡™◊ËÕ∂◊Õ·≈– Õ¥§≈âÕß

°—∫º≈®“°«‘∏’„πÀâÕßªØ‘∫—µ‘°“√  “¡“√∂„™âß“π‰¥âßà“¬  –¥«°·≈–√«¥‡√Á« √«¡∑—Èßª√—∫ª√ÿß«‘∏’°“√„™â ·≈–®—¥∑”‡ªìπ

¡“µ√∞“π ®–‡ªìπ·π«∑“ßÀπ÷Ëß„π°“√·°âªí≠À“„π°“√ ◊́ÈÕ¢“¬≈”‰¬Õ∫·Àâßµ“¡§ÿ≥¿“æ∑’Ë‡ªìπ∏√√¡¡“°¬‘Ëß¢÷Èπ

«—µ∂ÿª√– ß§å

‡æ◊ËÕ«‘®—¬·≈–æ—≤π“µâπ·∫∫‡§√◊ËÕß¡◊Õ«—¥§«“¡™◊Èπ≈”‰¬Õ∫·Àâß„Àâ “¡“√∂„™â«—¥§«“¡™◊Èπ≈”‰¬Õ∫·Àâß∑—Èß‡ª≈◊Õ°

‰¥â§à“∑’Ëπà“‡™◊ËÕ∂◊Õ·≈– Õ¥§≈âÕß°—∫º≈®“°«‘∏’„πÀâÕßªØ‘∫—µ‘°“√  “¡“√∂„™âß“π‰¥âßà“¬  –¥«°·≈–√«¥‡√Á«

«‘∏’¥”‡π‘π°“√

¢—ÈπµÕπ·≈–«‘∏’¥”‡π‘πß“π

1. »÷°…“ ÕÕ°·∫∫ ª√—∫ª√ÿß·≈–æ—≤π“ ™‘Èπ à«πÀ≈—°¢Õßµâπ·∫∫‡§√◊ËÕß«—¥§«“¡™◊Èπ≈”‰¬Õ∫·Àâß·∫∫§«“¡

µâ“π∑“π‰øøÑ“ ‡™àπ À—««—¥ «ß®√°√Õß/¢¬“¬ —≠≠“≥ ™ÿ¥ª√–¡«≈·≈–· ¥ßº≈§«“¡™◊Èπ

2. ¥”‡π‘π°“√∑¥ Õ∫ «‘‡§√“–Àå§«“¡ —¡æ—π∏å ·≈–‡ª√’¬∫‡∑’¬∫§à“§«“¡·µ°µà“ß¢Õßº≈°“√µ√«®«—¥

§«“¡™◊Èπ„π≈”‰¬Õ∫·Àâß‚¥¬µâπ·∫∫‡§√◊ËÕß«—¥§«“¡™◊Èπ≈”‰¬Õ∫·Àâß°—∫«‘∏’¡“µ√∞“π„πÀâÕßªØ‘∫—µ‘°“√‚¥¬„™âµŸâÕ∫≈¡√âÕπ

µ≈Õ¥®πÀ“§à“§«“¡·¡àπ¬” §«“¡ “¡“√∂„π°“√«—¥´È” ·≈– Sensitivity ¢Õßµâπ·∫∫ ·≈–«‘∏’°“√¡“µ√∞“π∑’Ë„™â

„π°“√À“§«“¡™◊Èπ

3. ÕÕ°·∫∫æ—≤π“µâπ·∫∫‡§√◊ËÕß¡◊Õ«—¥§«“¡™◊Èπ≈”‰¬Õ∫·Àâß·∫∫· ¥ßº≈‡ªìπµ—«‡≈¢

4. ¥”‡π‘π°“√∑¥ Õ∫‡ª√’¬∫‡∑’¬∫ªí®®—¬µà“ßÊ ∑’Ë¡’º≈°√–∑∫µàÕ°“√„™â‡§√◊ËÕß«—¥§«“¡™◊Èπ≈”‰¬Õ∫·Àâßµâπ·∫∫

‡™àπ √–¬–‡«≈“„π°“√«—¥ Õÿ≥À¿Ÿ¡‘ ‡ª√’¬∫‡∑’¬∫º≈°—∫«‘∏’¡“µ√∞“π„πÀâÕßªØ‘∫—µ‘°“√·≈–ª√—∫ª√ÿß·°â ‰¢

º≈·≈–«‘®“√≥åº≈°“√∑¥≈Õß

‡§√◊ËÕß¡◊Õ«—¥§«“¡™◊Èπ≈”‰¬Õ∫·Àâß∑—Èß‡ª≈◊Õ° (¿“æ∑’Ë1) ¡’ à«πª√–°Õ∫∑’Ë ”§—≠§◊Õ  à«π·√°‰¥â·°à µ—«‡§√◊ËÕß

´÷Ëßª√–°Õ∫¥â«¬ Àπà«¬«—¥·≈–«‘‡§√“–Àå§à“§«“¡™◊Èπ¥â«¬«ß®√∑“ß‰øøÑ“·≈–Àπà«¬· ¥ßº≈§«“¡™◊Èπ √«¡∑—Èß™àÕß

∫√√®ÿÀ—««—¥‡æ◊ËÕ‡™◊ËÕ¡µàÕÀ—««—¥‡¢â“°—∫«ß®√«—¥ ¡’ «‘∑´åªî¥/‡ªî¥·≈– «‘∑´å°¥· ¥ß§à“§«“¡™◊Èπ À—««—¥‡ªìπ à«π∑’Ë Õß

∑’Ë¡’≈—°…≥–‡ªìπ∑√ß°√–∫Õ°¡’Ω“ªî¥·πàπ∑—Èß Õß¥â“π∑”Àπâ“∑’Ë‡ªìπ¢—È«‰øøÑ“‡æ◊ËÕ„™â«—¥§à“§«“¡µâ“π∑“π¢Õß‡π◊ÈÕ≈”‰¬

∑’Ë·°–®“°≈”‰¬Õ∫·Àâß∑—Èß‡ª≈◊Õ°¢π“¥ AA ®”π«π 15 ≈Ÿ°∑’Ë∫√√®ÿÕ¬Ÿà„πÀ—««—¥ µâπ·∫∫ ‡§√◊ËÕß¡◊Õ«—¥π’Èæ—≤π“¢÷Èπ

®“°‡§√◊ËÕß¡◊Õ«—¥§«“¡™◊Èπ≈”‰¬Õ∫·Àâß∑—Èß‡ª≈◊Õ°·∫∫§«“¡µâ“π∑“π‰øøÑ“ (¿“æ∑’Ë2) ÷́Ëß‡ªìπ‡§√◊ËÕß«—¥·∫∫À—«‡ ’¬∫

· ¥ßº≈·∫∫ Analog ·≈–«—¥§«“¡™◊Èπ≈”‰¬∑’≈–≈Ÿ°
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‡§√◊ËÕß¡◊Õ«—¥§«“¡™◊Èπ≈”‰¬Õ∫·Àâß∑—Èß‡ª≈◊Õ°

∑’Ëæ—≤π“¢÷Èπ ÕÕ°·∫∫„Àâ«—¥≈”‰¬¢π“¥ AA ÷́Ëß‡ªìπ

¢π“¥‡æ◊ËÕ°“√ àßÕÕ°§√—Èß≈– 15 ≈Ÿ°

°“√»÷°…“ ÕÕ°·∫∫ ª√—∫ª√ÿß·≈–æ—≤π“

«ß®√°√Õß/¢¬“¬ —≠≠“≥°“√«—¥§à“§«“¡µâ“π∑“π

¥â«¬‚ª√·°√¡§Õ¡æ‘«‡µÕ√åÕÕ°·∫∫«ß®√‰øøÑ“Õ‘‡≈§

‚∑√π‘§ ”‡√Á®√Ÿª∑”„Àâ “¡“√∂ ‡ª≈’Ë¬π·ª≈ß ª√—∫ª√ÿß

«ß®√‰øøÑ“¢Õß‡§√◊ËÕß«—¥§«“¡™◊Èπ≈”‰¬‰¥â –¥«°·≈–

ª√–À¬—¥‡æ√“–‰¡àµâÕß∑”°“√∑¥ Õ∫¥â«¬Õÿª°√≥å®√‘ß

(¿“æ∑’Ë 3)

°“√»÷°…“ ÕÕ°·∫∫ ª√—∫ª√ÿß·≈–æ—≤π“

™ÿ¥ª√–¡«≈º≈¥â«¬‰¡‚§√§Õπ‚∑√‡≈Õ√å ·≈–°“√· ¥ß

º≈§«“¡™◊Èπ·∫∫ Digital ¥â«¬®Õ¿“æ LCD ¥â«¬

‚ª√·°√¡§Õ¡æ‘«‡µÕ√å ”À√—∫ÕÕ°·∫∫ ∑¥ Õ∫«ß®√

‰øøÑ“ ™ÿ¥ª√–¡«≈º≈¥â«¬‰¡‚§√§Õπ‚∑√‡≈Õ√å ∑”„Àâ

 “¡“√∂¥”‡π‘π°“√‰¥â –¥«°·≈–ª√–À¬—¥‡æ√“–‰¡à

µâÕß∑”°“√∑¥ Õ∫¥â«¬Õÿª°√≥å®√‘ß (¿“æ∑’Ë 4) ‚¥¬„™â

¿“…“C „π°“√§«∫§ÿ¡ §”π«≥ ·≈–°“√· ¥ßº≈¥â«¬

‰¡‚§√§Õπ‚∑√‡≈Õ√å ‡æ◊ËÕ„Àâµâπ·∫∫‡§√◊ËÕß¡◊Õ«—¥

§«“¡™◊Èπ≈”‰¬Õ∫·Àâß· ¥ßº≈‡ªìπµ—«‡≈¢

¿“æ∑’Ë 1 ‡§√◊ËÕß¡◊Õ«—¥§«“¡™◊Èπ≈”‰¬Õ∫·Àâß∑—Èß‡ª≈◊Õ°
√–À«à“ß°“√„™âß“π

¿“æ∑’Ë 2 µâπ·∫∫‡§√◊ËÕß«—¥§«“¡™◊Èπ≈”‰¬∑—Èß‡ª≈◊Õ°·∫∫§«“¡
µâ“π∑“π‰øøÑ“¡’À—««—¥·∫∫‡ ’¬∫ ·≈–· ¥ß·∫∫ Analog

¿“æ∑’Ë 3 °“√»÷°…“ ÕÕ°·∫∫ ª√—∫ª√ÿß·≈–æ—≤π“ «ß®√‰øøÑ“
¥â«¬‚ª√·°√¡§Õ¡æ‘«‡µÕ√å

¿“æ∑’Ë 4 °“√„™â‚ª√·°√¡§Õ¡æ‘«‡µÕ√å„πÕÕ°·∫∫ ∑¥ Õ∫«ß®√
‰øøÑ“ ™ÿ¥ª√–¡«≈º≈¥â«¬‰¡‚§√§Õπ‚∑√‡≈Õ√å √«¡∑—Èß°“√
§”π«≥·≈–°“√· ¥ßº≈

æ—≤π“‡§√◊ËÕß«—¥§«“¡™◊Èπ≈”‰¬Õ∫·Àâß∑—Èß‡ª≈◊Õ°
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„π°“√¥”‡π‘π°“√∑¥ Õ∫ «‘‡§√“–Àå§«“¡ —¡æ—π∏å ·≈–‡ª√’¬∫‡∑’¬∫§à“§«“¡·µ°µà“ß¢Õßº≈°“√µ√«®«—¥

§«“¡™◊Èπ„π≈”‰¬Õ∫·Àâß‚¥¬µâπ·∫∫‡§√◊ËÕß«—¥§«“¡™◊Èπ≈”‰¬Õ∫·Àâß°—∫«‘∏’¡“µ√∞“π„πÀâÕßªØ‘∫—µ‘°“√‚¥¬„™âµŸâÕ∫≈¡√âÕπ

µ≈Õ¥®πÀ“§à“§«“¡·¡àπ¬” §«“¡ “¡“√∂„π°“√«—¥´È” ·≈– Sensitivity ¢Õßµâπ·∫∫ ·≈–«‘∏’°“√¡“µ√∞“π∑’Ë„™â

„π°“√À“§«“¡™◊Èπ æ∫«à“ “¡“√∂«—¥§«“¡™◊Èπ≈”‰¬Õ∫·Àâß‰¥âµ—Èß·µà‡√‘Ë¡°“√Õ∫≈”‰¬ ¥®π‰¥â≈”‰¬Õ∫·Àâß ‚¥¬«—¥„π

™à«ß§«“¡™◊Èπ 60-10% ∑’Ë§à“§«“¡º‘¥æ≈“¥‰¡à‡°‘π ± 0.25

¿“æ∑’Ë 5 °“√„™â‡§√◊ËÕß«—¥§«“¡™◊Èπ≈”‰¬Õ∫·Àâß∑—Èß‡ª≈◊Õ°

 √ÿªº≈°“√∑¥≈Õß·≈–§”·π–π”

‡§√◊ËÕß¡◊Õ«—¥§«“¡™◊Èπ≈”‰¬Õ∫·Àâß∑—Èß‡ª≈◊Õ°„Àâ “¡“√∂„™â«—¥§«“¡™◊Èπ≈”‰¬Õ∫·Àâß‰¥â·¡àπ¬” πà“‡™◊ËÕ∂◊Õ·≈–

 Õ¥§≈âÕß°—∫º≈®“°«‘∏’„πÀâÕßªØ‘∫—µ‘°“√  “¡“√∂„™âß“π‰¥âßà“¬  –¥«°·≈–√«¥‡√Á« ª√–°Õ∫¥â«¬«‘∏’°“√„™â·≈–

¡“µ√∞“π‡æ◊ËÕ‡ªìπ·π«∑“ßÀπ÷Ëß„π°“√≈¥ªí≠À“°“√µ√«® Õ∫§ÿ≥¿“æ≈”‰¬‰∑¬‡æ◊ËÕ°“√§â“ ·≈–°“√ àßÕÕ° ‚¥¬„™â

‡«≈“„π°“√«—¥πâÕ¬ ·≈–¡’√“§“‰¡à‡°‘π 3,500 ∫“∑ °≈ÿà¡‡ªÑ“À¡“¬∑’Ë„™âß“π‰¥â·°à ‡°…µ√°√ ºŸâª√–°Õ∫°“√Õ∫·Àâß

≈”‰¬ µ≈Õ¥®πæàÕ§â“√—∫´◊ÈÕ

°“√π”‰ª„™âª√–‚¬™πå

°”≈—ßÕ¬Ÿà„π√–À«à“ß°“√¥”‡π‘π°“√‡º¬·æ√à„π√–À«à“ßƒ¥Ÿ°“√º≈‘µ≈”‰¬Õ∫·Àâß ªï æ.». 2552

°“√„™â‡§√◊ËÕß«—¥§«“¡™◊Èπ≈”‰¬Õ∫·Àâß∑—Èß

‡ª≈◊Õ°‡√‘Ë¡®“°°“√·°–‡π◊ÈÕ≈”‰¬®“°µ—«Õ¬à“ß®”π«π 15

≈Ÿ°∫√√®ÿ„πÀ—««—¥∑√ß°√–∫Õ° ªî¥Ω“„Àâ·πàπ ·≈â«‡ªî¥

 «‘∑´å‡§√◊ËÕß«—¥ ®–¡’§” —Ëß„Àâ„ àµ—«Õ¬à“ß (Insert Sample)

π”À—««—¥∑’Ë∫√√®ÿµ—«Õ¬à“ß·≈â«‰ª„ à„π™àÕß∫√√®ÿÀ—««—¥

¢Õß‡§√◊ËÕß (¿“æ∑’Ë 5) °¥ªÿÉ¡Õà“π§à“ ®–„™â‡«≈“„π°“√

«—¥µ—Èß·µà‡√‘Ë¡·°–µ—«Õ¬à“ß®π°“√«—¥‡ √Á® ‘Èπ‰¡à‡°‘π 5 π“∑’

Development on Resistance Type Moisture Meter for Dehydrated Longan Fruits


