
การกําจัดเพล้ียไฟบนกะเพรา โหระพา และแมงลักหลังการเก็บเก่ียว 

Control of Thrips spp. on Post-harvest Holy Basil, Sweet Basil and Hairy Basil 

 

ใจทิพย อุไรชื่น1/ อัจฉรา เพชรโชติ1/ และณัฐวัฒน แยมยิ้ม1/ 

 

บทคัดยอ 

 

ไดทําการเล้ียงขยายพันธุเพื่อเพิ่มจํานวนเพลี้ยไฟ และทดสอบการกําจัดเพลี้ยไฟหลังการเก็บเกี่ยวใน

หองปฏิบัติการกลุมวิจัยพัฒนาเทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยว สํานักวิจัยและพัฒนาวิทยาการหลังการเก็บเก่ียวและแปร

รูปผลิตผลเกษตร ระหวางเดือนธันวาคม 2553 ถึงเดือนกรกฎาคม 2554 โดยมีวัตถุประสงคเพ่ือศึกษาและพัฒนา

เทคโนโลยีการจัดการเพล้ียไฟบนกะเพรา โหระพา และแมงลัก หลังจากยายเพลี้ยไฟท่ีเลี้ยงไดไปบนใบกะเพรา 

โหระพา และแมงลัก และทดสอบการจัดการเพลี้ยไฟโดยการแชในสารละลายตามกรรมวิธีตาง ๆ โดยวางแผนการ

ทดลองแบบ CRD จํานวน 5 ซ้ําตอกรรมวิธี จํานวน 7 กรรมวิธี ดังน้ี กรรมวิธี ท่ี 1 และ 2 แชใน detergent 

(Alkylbenzene Sulfonate 14.4% + Sodium Lauryl Ether Sulphate 3.6%) ความเขมขน 0.1% และ 0.5% 

ตามลําดับ กรรมวิธีท่ี 3 แชในกรดแอสคอรบิค 1.5 % + CaCl2 0.5% กรรมวิธีท่ี 4 แชในกรดแอสคอรบิค 1.5 % + 

กรดออกซาลิค 0.02 % กรรมวิธีท่ี 5 และ 6 แชในสารละลายโซเดียมคลอไรด (NaCl) 0.5 % กรรมวิธีท่ี 1-5 จุมนาน 

5 นาที กรรมวิธีท่ี 6 จุมนาน 10 นาที สวนกรรมวิธีท่ี 7 เปนชุดควบคุมท่ีแชนํ้า ผลการทดสอบพบวา สารละลายทุก

กรรมวิธีสามารถลดปริมาณเพลี้ยไฟลงได แตไมแตกตางทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับชุดควบคุมท่ีแชน้ํา ซ่ึงการแชดวย 

detergent (Alkylbenzene Sulfonate 14.4% + Sodium Lauryl Ether Sulphate 3.6%) ความเขมขน 0.1% 

และ 0.5% นาน 5 นาทีทําใหพืชมีลักษณะใบช้ําและโปรงแสง มีคุณภาพลดลงอยางเห็นไดชัด การเก็บรักษาผักท่ี

อุณหภูมิ 15 องศาเซลเซียสหลังทําการแชสารละลาย สามารถเก็บกะเพราไดนาน 14 วัน สําหรับโหระพาและแมงลัก

เก็บไดนานประมาณ 7 วัน 
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คํานํา 

 

หลังจากสหภาพยุโรปไดตรวจพบศัตรูพืชตองหามในพืชผักผลไมท่ีนําเขาจากประเทศไทยอยางตอเน่ือง และ

ออกมาตรการหามนําเขาพืชผักผลไมบางชนิดของไทยซึ่งกรมวิชาการเกษตรไดเจรจาขอผอนผันท่ีจะหยุดสงออกพืชผัก

ผลไมเปนการช่ัวคราว ต้ังแตวันท่ี 1 กุมภาพันธ 2554 ประมาณ 3 เดือน หรือจนกวาจะสามารถแกไขปญหาได เพ่ือ

ไมใหปญหาเพ่ิมมากข้ึนจนกระท่ังสหภาพยุโรปตองออกกฎหมายหามนําเขาสินคาจากไทยอยางเด็ดขาด และเพื่อเปน

การแสดงความจริงใจในการแกไขปญหาสุขอนามัยพืชของไทย โดยพืชท่ีมีการระงับการออกใบรับรองสุขอนามัยพืชผัก

ชั่วคราวมีดวยกัน 5 กลุม ซึ่งมีการสงออกไปสหภาพยุโรปปกติเดือนละประมาณ 2,700 ตัน มูลคากวา 50 ลานบาท 

ถาหากประเทศไทยถูกส่ังหามนําเขาตองสูญเสียรายไดปละ 738 ลานบาท หน่ึงในหากลุมนั้นคือ กลุมพืช Ocimum 

spp. ซึ่งไดแก กะเพรา โหระพา แมงลัก ย่ีหรา (http://www.oknation.net/blog/print.php?id=676078) หาก

สหภาพยุโรปออกกฎหมายหามนําเขาสินคาผักท้ัง 5 กลุม ประเทศไทยตองใชเวลานานในการเจรจาเพื่อขอเปดตลาด

ใหม อาจนานถึง 3-4 ปถึงจะสามารถสงออกได เพราะตองเริ่มตนใหมท้ังหมดซึ่งยุงมาก ใชเวลาคอนขางนานและจะทํา

ใหสูญเสียรายไดคอนขางสูง หากดําเนินงานลาชา ไทยอาจสูญเสียตลาดใหกับประเทศคูแขงอยางเวียดนามได ซ่ึงการ

ชะลอสงออกชั่วคราว ผลเสียและความเส่ียงจะตํ่ากวา (http://www.ryt9.com/s/tpd/1064237) 

จากมาตรการคุมเขมการนําเขาผักและผลไมของสหภาพยูโรป ตรวจพบวามีแมลงหลายชนิดปนเปอนมากับ

ผักสด เชน เพลี้ยไฟ (Thrips spp.) แมลงหว่ีขาว (Bemisia spp.) และแมลงวันทอง (Tephritidae) เปนตน ซึ่งแมลง

เหลานี้ลวนเปนศัตรูพืชกักกันของสหภาพยุโรป ทําใหผักสดของไทยท่ีจัดอยูในกลุมเส่ียง ไดแก กะเพรา โหระพา 

มะเขือเปราะ มะระ ผักชีฝรั่ง และพริกหวาน อาจถูกมาตรการหามนําเขาประเทศสหภาพยุโรป ถึงแมแมลงเหลาน้ีจะ

เปนแมลงท่ีเขาทําลายพืชตั้งแตในแปลงปลูก หากการจัดการหลังการเก็บเกี่ยวไมถูกตองเหมาะสม ทําใหเกิดปญหา

ดังกลาวขึ้นได กะเพรา (Ocimum sancium Linn.) โหระพา (Ocimum basilicum Linn.) และแมงลัก (Ocimum 

citriodorum) เปนพืชท่ีอยูในตระกูลเดียวกันคือ Labiatae ซึ่งปลูกกันแพรหลาย และมีความสําคัญทางเศรษฐกิจของ

ประเทศไทย เปนกลุมพืชท่ีมีปริมาณการสงออกสูง พืชผักชนิดนี้มีอยูหลายกลุมสายพันธุ ท้ังหมดประมาณ 24 กลุม

สายพันธุท่ัวโลก เปนพืชผักจําพวกเครื่องเทศท่ีใชใบสดใบออนในการประกอบอาหาร เพ่ือชวยดับกลิ่นคาวและชวยให

อาหารมีกลิ่นหอม และยังมีคุณประโยชนตอสุขภาพมาก 

กะเพรา (Holy Basil, Sacred Basil) จัดเปนราชินีสมุนไพร (Queen of Herb) เปนพืชลมลุก ลําตน

สี่เหลี่ยม ลําตนมีขน มีกานสาขามาก สูง 30-60 เซนติเมตร ใบรูปไขขอบหยักมีกานใบ เรียงตัวแบบตรงขาม ขอบจัก

ฟนเลื่อยและเปนคลื่น แผนใบมีขน ดอกเปนแบบชอฉัตร ออกบริเวณปลายยอดและปลายกิ่ง ดอกชอยาวสีมวงเปนช้ัน

 



ถี่ ๆ ดอกยอยมีสีชมพูแกมมวง ดอกสั้นบานจากโคนชอสูปลาย ใบกะเพรามีกลิ่นรสฉุนพิเศษ มีน้ํามันหอมระเหย ซึ่ง

ประกอบดวยสารหลายชนิด เชน ocimol, eugenol, methyl eugenol และ linalool เปนตน เปนยาขับลมแกปวด

ทอง ทองเสีย และคล่ืนไสอาเจียน มีวิตามินเอและฟอสฟอรัสคอนขางมาก นอกจากน้ันยังมีวิตามินซี เกลือแร และ

วิตามินอื่น ๆ อีก ฤทธิ์ขับลมเกิดจากน้ํามันหอมระเหย สาร eugenol ในใบ มีฤทธ์ิขับนํ้าดี ชวยยอยไขมัน และลด

อาการจุกเสียด การแพทยอายุรเวทเชื่อวากะเพราเปนพืชท่ีชวยใหอายุยืน ใชบรรเทาอาการหวัด ปวดศีรษะ อาการตาง ๆ 

ของกระเพาะอาหาร อาการอักเสบ โรคหัวใจและหลอดเลือด ปรับสมดุลระบบภูมิตานทาน บรรเทามาลาเรีย และขับ

สารพิษตางๆ ไดมีการใชสารสกัดกะเพราในรูปชาชง ผงแหง ใบสด หรือผสมเนยใส นํ้ามันสกัดจากใบกะเพรา ใชทํายาและ

เครื่องสําอาง พบมากตามสูตรรักษาผิวหนัง (http://www.vcharkarn.com/varticle/39563/) 

โหระพา (Common Basil, Sweet Basil) เปนพืชลมลุกท่ีมีอายุสั้น มีความสูงของทรงพุมไมเกิน 60 

เซนติเมตร ลําตนเปนรูปส่ีเหล่ียม กานใบและลําตนมีสีมวงแดง ใบสีเขียว ใบเปนรูปหอกยาวประมาณ 2.5-7.5 

เซนติเมตร มีกลิ่นหอม ออกดอกเปนช้ันคลายฉัตร ดอกสีขาว มวงหรือชมพู โหระพามีคุณคาทางอาหารโดยใชเปน

เครื่องปรุงแตงกล่ินอาหาร ชวยใหอาหารมีกลิ่นหอม สารอาหารท่ีมีคุณประโยชนตอสุขภาพ เชน แคลเซียม ฟอสฟอรัส 

ธาตุเหล็ก วิตามินเอ บี1 บี2 วิตามินซี คารโบไฮเดรต โปรตีน และไขมัน เปนตน ใชใบในการปรุงอาหาร เปนผักชูรสได

หลายชนิด เชน แกงเผ็ด แกงเลียง ผัด ทอด รับประทานสด เปนเครื่องแนมอาหารคาวหรืออาหารวางไดเปนอยางดี 

นอกจากจะใชเปนอาหารแลวยังมีคุณคาทางยาชวยขับลมในลําไส แกทองอืดทองเฟอ เมล็ดเมื่อแชนํ้าจะพองตัวใช

รับประทานแกบิด ชวยหลอล่ืนลําไส โหระพา 100 กรัม มีแคลเซียม 165 มิลลิกรัม ธาตุเหล็ก 3.9 กรัม วิตามินซี 19 

มิลลิกรัม ฟอสฟอรัส 46 มิลลิกรัม และเสนใยอาหาร 0.9 กรัม สารเคมีในโหระพา ไดแก essential oil, eugenol, 

estragole และ beta-eudesmol เปนตน  

แมงลัก (Hairy Basil) ไมลมลุกขนาดเล็ก ลําตนสูงประมาณ 65 เซนติเมตร โคนลําตนแข็ง ลําตนแตก

กิ่งกานสาขามาก ก่ิงออนเปนเหล่ียม ลักษณะของตนแมงลักจะคลายตนกะเพรา ตางกันท่ีกล่ินและใบจะมีสีเขียวจาง

กวาใบกะเพรา ใบเด่ียว กลมรี ปลายใบแหลม มีสีเขียวออน มีขนน่ิม กล่ินใบหอมฉุน ใชประกอบอาหารเชนเดียวกับ

กระเพราและโหระพา ใชกินสดใสสลัดผัก ประดับจานอาหาร สวนมากในประเทศไทยจะกินกับขนมจีน หรือใสแกง

เลียงและแกงตางๆ ดอกออกเปนชอ ตามบริเวณปลายก่ิงหรือยอด ดอกมีลักษณะเปนกลีบสีขาว ดอกจะคงทน และอยู

ไดนาน ผล เม่ือกลีบดอกรวง ก็จะเปนผล ผลมีขนาดเล็ก สีนํ้าตาลเขม ภายในผลมี 4 ผลยอย เรียกวา เมล็ดแมงลัก ใช

ลําตนสดนํามาตมเอานํ้าด่ืม เปนยาแกหวัด แกหลอดลมอักเสบ  แกไอ ขับเหงื่อ ขับลม กระตุนและแกโรคทางเดิน

อาหาร แกโรคทองรวง หรือใชกากใบที่ตําทาแกโรคผิวหนังทุกชนิด เม่ือนําเมล็ดแหงมาแชนํ้าจะเกิดอาการพองตัวใช

กินเปนยาระบาย ลดความอวน ชวยดูดซึมน้ําตาลในเสนเลือด ขับเหงื่อ และชวยเพ่ิมปริมาณของอุจจาระเปนเมือกล่ืน

ในลําไส เมล็ดแมงลักตองแชนํ้าใหพองเต็มท่ี เพราะถาเมล็ดแมงลักยังไมพองเต็มที่เม่ือรับประทานเขาไปแลวจะไปดูด

น้ําในกระเพาะ ลําไส เพ่ือจะพองตัวไดเต็มท่ีจะทําใหเกิดการแข็งและอุดตัน ทําใหทองผูกย่ิงขึ้น สารเคมีท่ีสําคัญเม็ด

แมงลักประกอบดวยสารคารโบไฮเดรตหลายชนิดซึ่งเปนโมเลกุลใหญ และสารประกอบอื่น ๆ เชน Camphene , 



mucillage , myrcene oil และ D-Glucose เปนตน เปลือกผลแมงลัก มีสารเมือก (mucilage) ซ่ึงพองตัวในนํ้าได 

ใบมีน้ํามันหอมระเหย ประเภทการบูร เบอรนีอัล ซีนีออล และยูจีนอล ใบแมงลักมีน้ํามันหอมระเหยราวรอยละ 0.7 

น้ํามันหอมระเหยท่ีเปนสวนประกอบหลักคือซิทรัล (Citral) ตางประเทศใชใบแมงลักแตงกลิ่นอาหาร เน่ืองจากมีกล่ิน

มะนาวจึงมักใชแตงกลิ่นอาหารจําพวกปลาและไกในอาหารฝรั่ง (http://www.ruammitra.0fees.net/lady-

samunprai-ocimum.html) 

เตือนจิตตและคณะ (2547) สํารวจชนิดและปริมาณแมลงศัตรูกะเพรา และโหระพา พบแมลงศัตรูสําคัญ 7 

ชนิด คือ หนอนมวนใบ (Ophanostigma abruptalis (Walker)) หนอนชอนใบ (Liriomyza sp.) หนอนกระทูผัก 

(Spodoptera litula (Fabricius)) หนอนเจาะสมอฝาย (Helicoverpa armigera (Hubner)) เพล้ียไฟ 

(Dorcadothrips sp.) และมวนปกแกว (Monanthia globulifera Walker) และเพลี้ยออนยังไมทราบช่ือ

วิทยาศาสตร 

 

รูปท่ี 1. Thrips spp. 

เพล้ียไฟ (Thrips) (รูปท่ี 1) เปนศัตรูพืชกักกันชนิดหนึ่งท่ีมีการตรวจพบในกะเพรา โหระพา และแมงลักท่ี

สงออกไปสหภาพยุโรป เพลี้ยไฟจัดอยูในอันดับ Thysanoptera วงศ Thripidae เปนแมลงท่ีมีขนาดเล็กมาก ไม

สามารถจําแนกชนิดไดจากรูปรางสัณฐานวิทยาภายนอก โดยท่ัวไปมีขนาดลําตัวยาว 0.5-2.0 มิลลิเมตร สีเหลืองนวล 

เหลืองปนน้ําตาล นํ้าตาลเขม และสีดํา มีหนวด 6-10 ปลอง มีปากแบบเขี่ยดูด มีกรามซายเพียงขางเดียว เพล้ียไฟมีท้ัง

ชนิดมีปกและไมมีปก เพลี้ยไฟเปนแมลงท่ีมีวงจรชีวิตคอนขางสั้น วงจรชีวิตประกอบดวยระยะไข ระยะตัวออน 

(nymph) ท่ีมี 3 ระยะ ระยะดักแดและระยะตัวเต็มวัย ในประเทศไทยไดมีการศึกษาชีวประวัติของเพลี้ยไฟฝาย 

Thrips palmi Karny ในกลวยไม พบวาการเจริญเติบโตจากระยะไขถึงระยะตัวเต็มวัยใชเวลา 14-23 วัน โดยมีระยะ

ไข 4-5 วัน ระยะตัวออน 6-10 วัน ระยะดักแด 3-4 วัน และระยะตัวเต็มวัยมีอายุ 16-24 วัน (ศิริณี, 2544) เพลี้ยไฟ

ฝายวางไขฟองเด่ียว ๆ สอดไวใตเน้ือเย่ือพืชไขมีสีขาวใสรูปรางคลายเมล็ดถ่ัว มีขนาดเล็กมากประมาณ 0.1-0.2 

มิลลิเมตร ตัวออนมี 3 ระยะ ขนาดลําตัวยาว 0.2-0.3, 0.3-0.4 และ 0.5-0.7 มิลลิเมตรตามลําดับ ตัวออนระยะท่ีสอง

เปนระยะท่ีเคลื่อนไหวรวดเร็วและวองไวมาก ระยะดักแดเพลี้ยไฟจะไมเคล่ือนไหว ไมกินอาหารและเขาดักแดในดิน 

ตัวเต็มวัยมีขนาดลําตัวยาว 0.8-1.0 มิลลิเมตร มีรูปรางเหมือนตัวออน มีปก ๒ คู แตบางครั้งปกของตัวผูจะหดสั้นเปน

ตุมปกเทาน้ัน ระยะน้ีเคลื่อนไหวรวดเร็วและวองไว เพลี้ยไฟสามารถแพรพันธุไดท้ังแบบมีเพศท่ีเพศเมียตองผสมพันธุ



กับเพศผูแลววางไข และแพรพันธุแบบพรหมจรรยท่ีเพศเมียวางไขไดโดยไมตองผสมกับเพศผู (พิสมัย, 2528; 2529) 

เพล้ียไฟจึงมีการขยายพันธุไดเร็วและแพรกระจายไปตามแหลงตาง ๆ ไดงายโดยอาศัยลมเปนพาหะ 

เพลี้ยไฟสามารถทําลายพืชไดท้ังตัวออนและตัวเต็มวัย และทําลายไดเกือบทุกสวนของพืช โดยเฉพาะยอด

ออน ตาออน ใบ ดอกและผล เพลี้ยไฟกินอาหารโดยใชปากท่ีมีลักษณะเปนแทง (stylet) เขี่ยเนื้อเย่ือพืชใหช้ําจนเกิด

ชองวาง แลวจึงดูดน้ําเล้ียงจากเซลลพืช ทําใหบริเวณท่ีถูกทําลายเกิดรอยดาง สีซีด หรือมีรอยแผลสีน้ําตาล ขอบใบ

แหง เพลี้ยไฟสามารถเขาทําลายพืชไดตลอดทั้งปและพบนอยในชวงฤดูฝน การระบาดมักพบเสมอในชวงฤดูรอนหรือ

ชวงท่ีมีอาการแหงแลงฝนท้ิงชวงเปนเวลานาน ในกรณีของผักท่ีมีการสงออกจะมีความเสียหายไมชัดเจน แตการติดไป

ของเพลี้ยไฟชนิดน้ีไมวาจะเปนระยะไข ตัวออน หรือตัวเต็มวัยก็ตามจะมีผลกระทบตอการสงออก  

ปจจุบันนอกจากกลุมสหภาพยุโรปจะควบคุมสินคาเกษตรนําเขาจากประเทศท่ี 3 โดยจัดทํามาตรฐานสินคา

สูงข้ึนแลวยังไดออกมาตรการตรวจสอบเขมงวดมากขึ้นดวย ทําใหสินคาพืชผักและผลไมหลายชนิดถูกแจงเตือนและไม

สามารถสงออกได ดังน้ันประเทศไทยจําเปนตองเรงแกไขสถานการณเพื่อรักษาภาพลักษณและรักษาตลาดสงออก

สําคัญน้ีไว ผูผลิต ผูประกอบการโรงคัดบรรจุ และผูสงออก ตองเรงปรับปรุงระบบควบคุมการผลิต และระบบควบคุม

ดานความปลอดภัยท้ังสารตกคาง เชื้อจุลินทรีย และสุขอนามัยพืช ท้ังน้ีผูสงออกจะตองถูกตรวจสอบตามมาตรฐานท้ัง

ระบบ ต้ังแตการผลิตภายในแปลงท่ีมีการรับรองมาตรฐาน GAP จากกรมวิชาการเกษตร การคัดเลือกบรรจุหีบหอ และ

จะมีการสุมตรวจสินคากอนสงออก ซึ่งมาตรการดังกลาวนอกจากจะเปนการแกปญหาในระยะยาวท่ีไดผลแลว ยังจะ

เปนการชวยยกระดับสินคาเกษตรไทยใหมีมาตรฐานการสงออกท่ีดีข้ึนเรื่อยๆ 

(http://www.kehakaset.com/index.php?option=com_content&view=article&id=132:thaigap-

&catid=38:information) การศึกษาน้ีเปนสวนหน่ึงในขั้นตอนการคัดเลือกบรรจุหีบหอผักสดเพื่อการสงออก ซึ่งผู

สงออกตองนําวัตถุดิบมาคัดเลือก ผานขั้นตอนการลาง กอนใสลงในภาชนะบรรจุ 

 

วัตถุประสงค 

เพ่ือศึกษาและพัฒนาเทคโนโลยีการจัดการกําจัดเพล้ียไฟบนกระเพรา โหระพา แมงลักหลังการเก็บเกี่ยว 

 

วิธีดําเนินการ 

อุปกรณ 

 1. กระเพรา โหระพา แมงลัก   สารละลายตาง ๆ 

 2. อุปกรณ และเครื่องมือตาง ๆ เชน ตูเย็น  

วิธีการ 



เก็บใบกระเพรา โหระพา และแมงลักจากแปลงเกษตรกร นํามาตรวจนับจํานวนเพล้ียไฟท่ีติดมาจากแปลง 

ในกรณีท่ีมีเพลี้ยไฟนอย นําเพลี้ยไฟท่ีไดจากการเล้ียงขยายพันธุมาเข่ียดวยพูกันลงไปบนใบผัก ชอละ 10-20 ตัว ทํา

การทดลองกําจัดเพลี้ยไฟบนใบผักท้ัง 3 ชนิดโดยใชสารละลายตาง ๆ ตามกรรมวิธี โดยวางแผนการทดลองแบบ CRD 

จํานวน 5 ซํ้า/กรรมวิธี  ประกอบดวย 7 กรรมวิธี ดังน้ี 

กรรมวิธี ท่ี  1 แชกะเพรา โหระพา และแมงลักในสารละลายdetergent (Alkylbenzene Sulfonate 

14.4%+Sodium Lauryl Ether Sulphate 3.6%) ความเขมขน 0.1% นาน 5 นาที 

กรรมวิธีท่ี 2 แชกะเพรา โหระพา และแมงลักในสารละลาย detergent (Alkylbenzene Sulfonate 

14.4%+Sodium Lauryl Ether Sulphate 3.6%) ความเขมขน 0.5% นาน 5 นาที 

กรรมวิธีท่ี 3 แชกะเพรา โหระพา และแมงลักในสารละลายกรดแอสคอรบิค 1.5 % + CaCl2 0.5% นาน 5 นาที 

กรรมวิธีท่ี 4 แชกะเพรา โหระพา และแมงลักในกรดแอสคอรบิค 1.5 % + กรดออกซาลิค 0.02 % นาน 5 นาที 

กรรมวิธีท่ี 5 แชกะเพรา โหระพา และแมงลักในสารละลาย NaCl ความเขมขน 0.5 % นาน 5 นาที 

กรรมวิธีท่ี 6 แชกะเพรา โหระพา และแมงลักในสารละลาย NaCl ความเขมขน 0.5 % นาน 10 นาที 

กรรมวิธีท่ี 7 ชุดควบคุมแชน้ํา นาน 5 นาที 

หลังจากแชในสารละลายตามกรรมวิธีแลว ลางดวยนํ้าเปลา และนํามาแชนํ้าเย็นเปนเวลา 1 นาที วางผ่ึงให

แหงหมาด นํามาบรรจุใสถุง PE  ปดผนึกธรรมดาดวยเครื่องปดผนึกความรอน ขนาดบรรจุใชผัก 1 ชอ/ถุง นําไปเก็บ

รักษาท่ีอุณหภูมิ 15 องศาเซลเซียส เปนเวลา 14 วัน ตรวจนับจํานวนเพลี้ยท่ี 3, 7 และ 14 วัน และสังเกตการ

เปล่ียนแปลงใบผัก บันทึกขอมูลจํานวนเพลี้ยไฟท่ีรอดชีวิต 

 

 

การวิเคราะหขอมูล 

วิเคราะหขอมูลดวยโปรแกรม SPSS โดยวิเคราะหความแปรปรวน (ANOVA) และใช Duncan Multiple 

Range Test (DMRT) วิเคราะหความแตกตางระหวางคาเฉล่ียแตละคา ซึ่งคาเฉลี่ยจะแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง

สถิติเมื่อ P < 0.05 

 

เวลาและสถานที่ 

ระยะเวลา: ธันวาคม 2553 ถึง กรกฎาคม 2554 

สถานท่ี: หองปฏิบัติการกลุมวิจัยพัฒนาเทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยว สํานักวิจัยและพัฒนาวิทยาการหลังการ

เก็บเก่ียวและแปรรูปผลิตผลเกษตร กรมวิชาการเกษตร 

 



ผลและวิจารณผลการทดลอง 

 

หลังจากดําเนินการทดสอบใบกะเพราตามกรรมวิธีพบวา ท่ี 3 วัน ทุกกรรมวิธีสามารถลดจํานวนเพล้ียไฟบน

ใบกะเพราไดดี โดยการแชใน detergent 0.1 และ 0.5% นาน 5 นาทีสามารถกําจัดเพล้ียไฟได 95 และ 100% 

ตามลําดับ (ตารางท่ี 1) การแชในสารละลายกรดแอสคอรบิค 1.5 %  + กรดออกซาลิค 0.02 % นาน 5 นาที สามารถ

ควบคุมเพล้ียไฟได  80% ในขณะท่ีการแชในกรดแอสคอรบิค 1.5 %  +CaCl2 0.5% นาน 5 นาที แชในสารละลาย 

NaCl 0.5 % นาน 5 นาที และแชในสารละลาย NaCl 0.5 % นาน 10 นาที สามารถควบคุมเพล้ียไฟไดประมาณ 45-

55% แตเม่ือเปรียบเทียบกับกรรมวิธีควบคุมท่ีจุมน้ําอยางเดียว เปนเวลา 5 นาที พบวาทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตาง

ทางสถิติจากการจุมน้ําอยางเดียว หลังจากเก็บใบกะเพราท่ีผานกรรมวิธีไวนาน 7 และ 14 วัน พบจํานวนเพลี้ยไฟใน

บางกรรมวิธีมากกวาท่ี 3 วัน ท้ังน้ีเปนเพราะเพลี้ยไฟท่ีรอดชีวิตยังคงสามารถขยายพันธุเพ่ิมจํานวนได 

จากการทดสอบใบกะเพรา ถึงแมวาจะพบเพลี้ยไฟในกรรมวิธีควบคุมมากกวากรรมวิธีอื่น ๆ แตเห็นไดวา 

การแชในน้ําอยางเดียวเปนเวลา 5 นาทีสามารถลดจํานวนเพลี้ยไฟลงไดมาก จึงไดทดสอบวิธีการแชนํ้าอยางเดียว 5 

นาทีเปรียบเทียบกับการไมแชน้ํา จํานวนเพล้ียไฟท่ีพบในใบกะเพราและโหระพาท่ีผานการแชนํ้ามีจํานวนลดลงอยางมี

นัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับการไมแชน้ํา (ตารางที่ 2) และไมพบเพล้ียไฟในใบแมงลักท่ีผานการแชน้ําเลย ผล

การทดสอบยืนยันวาการแชนํ้าอยางเดียวเปนวิธีการหน่ึงท่ีมีประสิทธิภาพในการกําจัดเพลี้ยไฟท่ีติดมากับใบผักได 

ดังน้ันผลท่ีไดจากการทดสอบกับใบโหระพา จึงพบวาจํานวนเพล้ียไฟหลังผานทุกกรรมวิธีมีจํานวนไมแตกตางกันทาง

สถิติเมือ่เปรียบเทียบกับการแชนํ้าท่ีเปนชุดควบคุม (ตารางท่ื 3) และเมื่อทดสอบกับใบแมงลัก ไมพบเพลี้ยไฟในทุก

กรรมวิธีหลังผานกรรมวิธีแลว 3 วัน และพบเพล้ียไฟเล็กนอยในบางกรรมวิธีเม่ือเก็บไวเปนเวลา 7 วันแตไมแตกตาง

ทางสถิติ (ตารางท่ี 4) จะเห็นไดวาในใบโหระพาและใบแมงลัก พบเพล้ียไฟนอยมากหรือไมพบเพลี้ยไฟเลยในทุก

กรรมวิธีรวมถึงกรรมวิธีควบคุม จึงไมสามารถคํานวณเปอรเซ็นตการควบคุมได 

จากการสังเกตลักษณะภายนอกของใบผักแตละชนิดหลังผานกรรมวิธี พบวาท่ี 3 วัน สีของใบผักยังคงมีสี

เขียว โดยรวมแลวอยูในสภาพปกติ มีใบแกบางใบในบางกรรมวิธีรวมถึงชุดควบคุมเริ่มมีรอยช้ํา เม่ือเก็บไวนานขึ้นเปน 

7 วัน พบรอยช้ําเพิ่มมากขึ้น ขอบใบเปนสีนํ้าตาล เห็นความเสียหายเกิดข้ึนในใบโหระพาและแมงลักไดชัดเจนและ

มากกวาใบกะเพรา ซึ่งการแชดวย detergent (Alkylbenzene Sulfonate 14.4% + Sodium Lauryl Ether 

Sulphate 3.6%) ความเขมขน 0.1% และ 0.5% นาน 5 นาทีทําใหพืชมีลักษณะใบช้ําและโปรงแสง มีคุณภาพลดลง

อยางเห็นไดชัด ท่ี 14 วันหลังผานกรรมวิธีพบวา ใบกะเพราเปล่ียนเปนสีนํ้าตาลมากขึ้น ในขณะท่ีเกิดความเสียหายใน

ใบโหระพาและแมงลักเกือบท้ังหมด 

 

สรุปผลการทดลองและคําแนะนํา 

 



การแชใบกะเพรา โหระพาและแมงลัก ในสารละลายทุกชนิดสามารถลดจํานวนเพลี้ยไฟท่ีอยูบนใบไดดี แต

ไมหมดรอยเปอรเซ็นต และการแชในนํ้าอยางเดียวใหผลการควบคุมท่ีดีเชนเดียวกัน สามารถเก็บรักษาใบกะเพราท่ี

อุณหภูมิ 15 องศาเซลเซียส ไดนาน 14 วัน แตเก็บรักษาใบโหระพาและแมงลักไดประมาณ 7 วัน อยางไรก็ตามการใช

สารละลายตาง ๆ เหลาน้ีอาจไมมีความจําเปน เน่ืองจากใหผลการควบคุมเพล้ียไฟไมแตกตางจากการแชในน้ํา อีกท้ัง

สารเคมีแตละชนิดยังมีราคาแพง อาจไมคุมคาตอการลงทุน สรุปไดวาการแชในนํ้าเปนวิธีการหน่ึงท่ีมีประสิทธิภาพดี 

แตเน่ืองจากการสงออกผักสดไปสหภาพยุโรป ตองไมมีแมลงมีชีวิตติดไปแมแตตัวเดียว การแชนํ้าจึงยังไมเพียงพอตอ

การกําจัดแมลง ตองนําไปปรับใชใหมีประสิทธิภาพมากย่ิงขึ้น เชน การปรับระยะเวลาใหนานขึ้น การทําใหเกิดกระแส

น้ําวน หรือการเปล่ียนน้ําใหบอยขึ้น เปนตน โดยเฉพาะอยางย่ิงการคัดเลือกวัตถุดิบจากแปลงผักท่ีมีคุณภาพ ซึ่งถือวา

เปนส่ิงสําคัญท่ีสุดท่ีจะสงผลใหผักท่ีพรอมจะสงออกเปนผักท่ีสะอาด ปลอดจากแมลง โรค และสารฆาแมลงตกคาง 

สามารถไปถึงปลายทางไดโดยไมถูกกีดกันอีกตอไปถึงแมจะมีการตรวจอยางเขมงวดก็ตาม อีกท้ังยังเปนการยกระดับ

มาตรฐานสินคาเกษตรสงออกของประเทศไทยดวย ซึ่งในขณะน้ีไดมีผูสงออกหลายรายปรับปรุงระบบควบคุมการผลิต 

และระบบควบคุมดานความปลอดภัยทั้งสารตกคาง เชื้อจุลินทรีย และสุขอนามัยพืช และไดรับอนุญาตทะเบียนบัญชี

โรงงาน (Establish List: EL) จากกรมวิชาการเกษตรในการสงออกผัก 16 ชนิดแลว 

  

การนําไปใชประโยชน 

ผูสงออกสามารถนําผลท่ีไดจากการทดสอบไปศึกษาเพ่ิมเติม หรือปรับใชรวมกับวิธีการอ่ืนใหเหมาะสม เพ่ือ

เพิ่มประสิทธิภาพการควบคุมเพลี้ยไฟในใบกะเพรา โหระพา และแมงลัก 
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ตารางท่ี 1. จํานวนเพลี้ยไฟท่ีรอดชีวิตและเปอรเซ็นตการควบคุมเพล้ียไฟบนใบกะเพราเมื่อผานกรรมวิธีตาง ๆ เปนเวลา  3, 7 และ 14 วัน 

กรรมวิธี  

3 DAT1/  7 DAT  14 DAT 

จํานวนเพล้ีย

ไฟท่ีรอดชีวิต 

เปอรเซ็นต

การควบคุม 

 จํานวนเพล้ีย

ไฟที่รอดชีวิต 

เปอรเซ็นต

การควบคุม 

 จํานวนเพล้ีย

ไฟที่รอดชีวิต 

เปอรเซ็นต

การควบคุม 

1 แชใน detergent 0.1% 

(Alkylbenzene Sulfonate 

14.4%+Sodium Lauryl Ether 

Sulphate 3.6%) นาน 5 นาที 

 

0.20a2/ 95.00ns3/ 0.60ns 70.00ns  1.00ns 72.00ns 

2 แชใน detergent 0.5%  

(Alkylbenzene Sulfonate 

14.4%+Sodium Lauryl Ether 

Sulphate 3.6%) นาน 5 นาที 

 

0.00a  100.00  1.40 -22.50  0.80 76.00 

3 แชในกรดแอสคอรบิค 1.5 %  +CaCl2 

0.5% นาน 5 นาที 

 
1.40a 54.17  1.40 -20.00  0.80 20.00 

4 แชในกรดแอสคอรบิค 1.5 %  + กรด

ออกซาลิค 0.02 % นาน 5 นาที 

 
0.60a 80.00  0.40 80.00  2.20 -48.00 

5 แชในสารละลาย NaCl 0.5 % นาน 5 

นาที 

 
1.40a 45.83  3.00 -80.00  1.40 -13.33 

6 แชในสารละลาย NaCl 0.5 % นาน 10 

นาที 

 
1.20a 55.00 1.20 85.00  0.80 81.33 

7 ชุดควบคุม (แชนํ้า) นาน 5 นาที  4.00b 0.00 2.80 0.00  2.60 0.00 



CV (%) 24.90 13.55 29.36 160.23  22.42 88.65 
1/ DAT = Days after treatment 
2/ คาเฉลี่ยท่ีตามดวยตัวอักษรเดียวกันไมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติโดยวิธี DMRT (P<0.05) 
3/ ns = non significant 



ตารางท่ี 2. เปรียบเทียบคาเฉล่ียจํานวนเพลี้ยไฟท่ีรอดชีวิตจากกรรมวิธีควบคุมที่แชนํ้าและไมแชน้ําของผักท้ัง 3 ชนิด 

กรรมวิธี 
จํานวนเพล้ียไฟที่รอดชีวิต 

กะเพรา โหระพา แมงลัก 

กรรมวิธีควบคุมท่ีแชน้ํา 4.00 0.2 0.00 

กรรมวิธีควบคุมท่ีไมแชน้ํา 11.4 4.4 3.40 

T-Test **1/ ** ** 

1/ ** แตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ



ตารางท่ี 3. จํานวนเพลี้ยไฟท่ีรอดชีวิตและเปอรเซ็นตการควบคุมเพล้ียไฟบนใบโหระพาเมื่อผานกรรมวิธีตาง ๆ เปนเวลา  3, 7 และ 14 วัน 

Treatment  

3 DAT1/  7 DAT  14 DAT 

จํานวนเพล้ียไฟ

ที่รอดชีวิต 

เปอรเซ็นต

การควบคุม 

 จํานวนเพล้ียไฟ

ที่รอดชีวิต 

เปอรเซ็นต

การควบคุม 

 จํานวนเพล้ียไฟ

ท่ีรอดชีวิต 

เปอรเซ็นต

การควบคุม 

1 แชใน detergent 0.1% (Alkylbenzene 

Sulfonate 14.4%+Sodium Lauryl 

Ether Sulphate 3.6%) นาน 5 นาที 

 

0.33ns2/ -  0.00a3/ - 0.00 ns - 

2 แชใน detergent 0.5%  

(Alkylbenzene Sulfonate 

14.4%+Sodium Lauryl Ether 

Sulphate 3.6%) นาน 5 นาที 

 

0.17 -  0.00a - 0.00 - 

3 แชในกรดแอสคอรบิค 1.5 %  +CaCl2 

0.5% นาน 5 นาที 

 
0.33 -  1.33b - 0.33 - 

4 แชในกรดแอสคอรบิค 1.5 %  + กรด

ออกซาลิค 0.02 % นาน 5 นาที 

 
0.00 -  0.00a - 0.17 - 

5 แชในสารละลาย NaCl 0.5 % นาน 5 

นาที 

 
0.33 -  0.67ab - 0.00 - 

6 แชในสารละลาย NaCl 0.5 % นาน 10 

นาที 

 
0.00 -  0.33ab - 0.00 - 

7 ชุดควบคุม (แชน้ํา) นาน 5 นาที  0.17 -  0.33ab - 0.17 - 

CV (%) 41.05   35.70  48.42  



1/ DAT = Days after treatment 
2/ ns = non significant 
3/ คาเฉลี่ยท่ีตามดวยตัวอักษรเดียวกันไมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติโดยวิธี DMRT (P<0.05) 



ตารางท่ี 4. จํานวนเพลี้ยไฟท่ีรอดชีวิตและเปอรเซ็นตการควบคุมเพล้ียไฟบนใบแมงลักเมื่อผานกรรมวิธีตาง ๆ เปนเวลา  3, 7 และ 14 วัน 

Treatment  

3 DAT1/  7 DAT  

จํานวนเพลี้ยไฟท่ี

รอดชีวิต 

เปอรเซ็นต

การควบคุม 

 จํานวนเพลี้ยไฟท่ี

รอดชีวิต 

เปอรเซ็นตการ

ควบคุม 

 

1 แชใน detergent 0.1% (Alkylbenzene Sulfonate 

14.4%+Sodium Lauryl Ether Sulphate 3.6%) นาน 

5 นาที 

 

0.00 - 0.60ns2/ - 

2 แชใน detergent 0.5%  (Alkylbenzene Sulfonate 

14.4%+Sodium Lauryl Ether Sulphate 3.6%) นาน 

5 นาที 

 

0.00 - 0.00 - 

3 แชในกรดแอสคอรบิค 1.5 %  +CaCl2 0.5% นาน 5 

นาที 

 
0.00 - 0.00 - 

4 แชในกรดแอสคอรบิค 1.5 %  + กรดออกซาลิค 0.02 % 

นาน 5 นาที 

 
0.00 - 0.00 - 

5 แชในสารละลาย NaCl 0.5 % นาน 5 นาที  0.00 - 0.00 - 

6 แชในสารละลาย NaCl 0.5 % นาน 10 นาที  0.00 - 0.00 - 

7 ชุดควบคุม (แชน้ํา) นาน 5 นาที  0.00 - 0.20 - 

CV (%) -  78.95  
1/ DAT = Days after treatment 
2/ ns = non significant 

 

 


