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Abstract

The project of the development and testing of Indian Gooseberry dryer aims to develop
a new dryer for Indian Gooseberry by using the old model of fruit dryer of Agricultural
Engineering Research Institute. The results of the pre-testing of the old model dryer was shown
that the heat unstable flowed. The problem was solved by the unit of hot air distributor
developing. The sharp fins were assembled at the lower of hot air distributor. The precision
controlled burner was developed. The method of the developed Indian Gooseberry dryer
testing was temperature drying at 70 °C until Indian Gooseberry was dried. The primary moisture
content of sample was 86% and the final moisture content was 29% within the average drying

time 6 hour. The drying proportion of fresh and dried fruit was 1.46:1.

The study of shelf life of dried Indian Gooseberry in 3 types package: Polypropylene
plastic (PP) bag, Vacuumed (Vac) bag and Aluminum foil (Al) bag. The method of testing was the
quality check every 2 months and 1 year examine. The quality of dried Indian Gooseberry kept

at the room temperature warehouse was tested. The results show that the dried Indian



Gooseberry available keep at room temperature for 6 months if was packed with PP vacuumed
plastic bag or aluminum foil bag. The moisture, water activity and microbial quality of dried
Indian Gooseberry of those Indian Gooseberry are standard index. Meanwhile if was kept in the
refrigerator within the same package material, it can be reserved at least 10 months with a good
condition. However if we consider on the costs of the package. PP plastic bag is the lowest, so
we suggest to select the PP plastic bag for the package material using. Because of the low costs

and a good quality for dried Indian Gooseberry reservation.

Keywords: Indian Gooseberry, Dryer

6. A

a o

wgu1utau (Indian Gooseberry) fianwuy Hanay A58 Fllgrvaunsudi1ald didunin
AUBN7 6 LU WAnNeTURReITY Wad1n Tae W7 YU auTNU kasuzuden 1 WA AEidnntu

1
v v A

= = | = = o I v U v valaa a o )
%QQLWUULanMﬁ@ﬂQ 2 Wa EJSGIJ’]M{]@M?NR]@@QIH@UWUWU 9 %aﬂmﬁiuﬂﬂﬁm’]@iu%q@ Wﬂﬁﬂﬂﬁqiﬂ@ﬂﬂUﬂqﬁ

Aneendladinidudg Indudiansiieglauiy duasnquunuiy e Emplicanins A wag B Niflagly

ugvuloniignsmilowinniiug JassnaAunIemMINaanuasNaLia Ysulowasduaumns Uy

¥
o A

UANLALY (prayod.com/uzuntlon-malacca-tree/, 7/8/2560)

ugyudoudulivuvseldBusu vunnans 81 8 - 20 was Wienuenduiniaeuni luflvwin
I v = < a a v a a <
AN N9 2-3 13, 817 0.8-1.2 3. Aendvuaianuenmainaufniy ushnalauinsidunsyanvenen
WAy druvuinennmleesniieny nunengasynd 0.5-0.6 Ui. adldnvaznay KSeu WuH1y

6 aaa A A a 1 ’0/ IS ‘;’ g)’ v [ 13 1 1

AUGNAN 2-3 Bal. NawNINATeIoumaed Hala guii dsailIeinaziin Turawaauds 3 miy usay
WL 2 Wwan wumuU A Unuganssa Uraunaune mnugsisalnassiuiiveaauisussinn
1,500 A sannenuaztiunasenang ey unsAu-damiay (http://www.phargarden.com/main.
php?action=viewpage&pid= 258, 7/8/2560)

nsulsgUuzvudonuyduaunna Suandinadzuuteauanunansinauare1naieduan

v
o

Y o N v PP Y A o = v o I o A o A Ao
wanvinnstumentunade wWeaduasalrmiusvnuteuluntinazenaianunisiindsi diuzuudauun
anlutifonUseunad 5 U FnFunduidu vinuszanu 3 ase lieansada annturinddeulaeldun
goj A 1 b Y oA v Qy Y < o 1 1 v ?;’ d' 1 Yo
J1m1a vnaevuy aulrnes watenasitalmdu diusvudsuldnivuzus waeundsulaliviau

ugulen tivsnwliluieadu 3-5 ssrwaldea Jweowzvudonsananuiden wauo oI



guuaziiuiina weddeudien udenasislilfiiu wdumidenlduzruton vmnfuussanm
3-0 Fu uagwzyudoniutdulsudfiudlueuwsia MonmadlaiiAu 70 esriwvalfoa Ussuiu  6-8
Falus @nnrsaevanunguinwasnsluadiniaund) dsduduneuniseuursdlifindosauuis
uzvdonlnenss inunsnsdsliiadesauurianals! nioindeseuuisifloguiuivlduasdunngduas

Snwauzilleduda satuniswauesasaulranaldidnsveunnauzendey Judunuimiaiazleisnis

a v

UMz auLazdaraladnun I nasnaun1sAne3Isnsnusnubimizauiedneigdud

i auAmTNnsgINERsNIITela LYY

7. A5auns
- gunsal
A v
LASDIDULIA
Jzutou

AN

o

M50 INDUNNL

Ny
- /N9

1. AnwnsufURvetnensns

2. Anwuedeslenldfusglutiagtunazihdoyaunlflumsiuiaios

3. duedesiuluuanantiideinensimnssy Jadueeseuwimalidmiu v
yaaouauwiazrtonlulowu mannsfivmnzantumsouuseuiien (Uioay
$ou msnszaedvesauiou gumnifivangay Uinunseuriesiuiudumson)
CEANAIRNIGERE
wmaammzﬂ%’uﬂiﬁmémauLLﬁamzﬁumﬂam
ynadeUNMTIaveaaiesfunguinunsnsluundmiaung uaziBoslnl
USuUsauagianedosduluy

PNAFDULAT IR ULUUIUNT LS L EL 80

v © N o oA

WELNINITITNUAUNGUNYATNT WASHUIENUYDIST
10. AinszvienuruulunsldniedieNesniuuiouiieuiuisvounynsng

11. Mmsfinwaiiavesussyiaeilunsiiusnwuzuudouauuwis



TUHUNTNAGDUUUSPLIt plot Design 913U 7 ©1 lag Main plot o N15UITLUINaTERN
wiln Polypropylene (PP) gugayayiniauazgeaaiiilonmlasd vuin 4x6 1uu1aussy 50 Ny Subplot

fio @1ansiuinw 7 svee fe 0, 2, 4, 6, 8, 10, 12 fou

ushwugrnlensuwiiaamgiivies (25-30 esmwaded) ldszesnan 12 Wou wazyiinis

Y

Y 1 [ 1 a

quFnaE19)N 2 WWeau WodnTeiaunI Lok AAuTL ANdBmeskeniiif fAnd

- AAZENUT
- ALTIUNTAINA AatAL 2558 - Mgl 2560

fa o a IS ! IS i
- fJTNEI'J"\]EJLﬂ“l%ﬁ')ﬂ?lﬂﬁillﬂﬁlﬂﬂll 2.\ Boslul

fa o L |

- AUGIAYUATWAUINITNUATUNT DUNT

U

8. Wan1snAaseuazlvnsal

wsesRuLUU tassad1aviennmin wigunsalfiegnieludietouwisinnaunuag lduewes

'
& o v =

1 0.75 Alatnd TuinaudadusuuivadauulrnnuGinanlnsinszson nA19 30 w3, 817 100 w3.)19%
o W a ° < (Y] a a 1y a ‘: a o P £
AMA9aNLSINTUNANLLSITaUTUNR 617 SOU / Wi RNVUISLNAIRRaNNEN 1 09 (Hen1sdudials
uwue) Waswdu 1 17 2 vuesnuuuanldnandn LIS uNIY iegauauad 3119 75 X 100
3. 971U 18 DINVUINGOU 1220 X 2440 X 1220 U3l YAngszuudnlud® ldaeed uazyndudalisa

anusanwaIn1syaUsznelillinudesnisuasuansgaumginielugeuneaiuliasnin uasdnauway

v =

fideidous deRnagngug ansandouigldazainuazliseniuuiiuasulAwmuiiasingiaTesiy

Y

T¥n1snszaeausaulanTUAININA 5)

WUHTRveununIng Ae anuzvimwdenlinarwan Faldiaiuiy 4-5 Ju 3998w wazo1lie

¥

sluauledne Tdaan wazvinlvnandndeng



AN 4 TP ULUULATBIDULIILEUIUTDL WAL INLATDIU9ED1ULITLLN BATIFINTTU



v
ARIUAN WanuuRa | | deeszunamnudu

NaLnas v ;

-8

ATALWALAL

NARN

)\
AsuTA <

| sl

1

AN 5 LUULASDIULINE UL TauiuASUTAIPuBazyinewnsasiiglnisnszangausoulamnvu

Wawngalae Usuwadsuainiaslvuiadugadsairsaiinulduiug deussudania uay

v o o = Y

andgyvivdiaiuanlids uenanilddmiareulnsaluiliieiunisldnu Syenivaugumgiinds
fonsvhausTuu@eIndsasiBunil 1 ssrwaded dndesmiugunisalsaiifiduges vgaauisale
Tiniufa Lazazdanisinnumnalirsafiu 15 unil Welndshifedseafnanledussninaiveym

= 1 (23 U U Q‘I
NIDNBNIWNEAANU AINTNN 6



dl 1 I dl ¥ d' 4
AINN 6 ﬁ'.lu‘l]ﬁ%ﬂEJU(ﬂ'lx‘iTUE]\‘iLﬂ'ﬁE]\W]ULLUULﬂi@ﬂ@ULLMQN%%WNﬂ@N

£

a & a ! Y o g v A P’ = vy
galasanmanmudulasadedldninaestne inldedeudiesensinuazliud s Jelduen

£
a

galasssanidu 2 ga Menenisindsudne waziluss uenaniyanin Yalasenenin daydnsly

a < &
WA ULJUALA UL AVINAUA

¥

gavingldasiuasotwazinunniesaunaliiliawsasvwiedudlasudnsauazladnidunis
NAAUNTIEU uaEnsaldanulan fwnmn 7 3ntuinlunadeunIesiuwuuiunguinunsnsly

FINIALNT



AN 7 LATBIRULUUBUMINUEV LT DY

NANISNAFDULATDIDULTILZNTDN U 1 ASIFIUIUNTA 10 FUDIA UNnnveNansI udou
21MaE7 Alansy 593 70 Alansy Ao ASY IANBULSs 6 9alue Untnwmde 48 Alansy auldsakid

2.6 Alandu Al 4.467 wihe (e 8)

a

dmsuannmzniseuwiswzaudenivuzaufoouwisnguunll 70 ssrwaided 1uan 6

Y
v ¥
[ o o/ o

g nmnisudu 70 Alansy wideuwnganie 48 Alansu wedldndiu dmiinan dimiinuis

WINAU 1.46:1



eps

ANA 8 NMINAFBUATEIRUL Uzuuey
nan1sAnevliavasussyineinazaniszlunisinuineuzviudounydusuni

insussallensuudenutduluussydaet 3 ¥iia UsTRVRIA 100 NFU (R9NINT 9-10)A1NTU
ldifiusnufigungiivies (25-30 s wadua) wavguugiviendu (4-8 esmngaildea) vinisdy
RI0619NN 2 LADU WDTLATIBVAMAIN INIMHUNITNARBILUU SPLit plot 1ae Main plot 3384

treatment tWURCB 911U 5 91 AUALA

Main plot fi ¥inuetussasiaust 3 il laun



- gananafinuilin PP (Polypropylene) (Anumiun 76.2 lulasiuns)
- gegnyayne (buaew/mediediau, aumun 84 Tulaswns) uaz

- geergiilleuvevd(wediensaumissan/evgilideu/nedlefiau, Aunun 119
Lulaswns)

Sub plot fi® 91gMILAUTNYT 520U Ao 0, 2, 4, 6, 8,10 Waz 12 \iou
ymslesginuam Wun ety Aemesuendiin f1d annindugduns
Total Plate Countlsiiiu 1x10°cfu/g
Yeast l4ifiu 1x10%cfu/g

Molds laitAu 500 cfu/g

Escherichia coli Wouni1 3 MPN/g

A 9 NsussyusndeuutBueunrsluussadue 3 vlia laud gananafnailn PP(PP)ga

ayeyInel (Vaouazguezgiilleunasd(A)

a 1a v A -3 A
AN 10 uzanutonuyduD UL NBYNIINUINEI 0 au



Aunmeasuzvnlenudduauwisinuinugamalives

Y a & o

i 1a [ A 1
ﬂ']iL‘UaEJ‘L!LLﬂaﬂﬂJ@ﬂ@mﬂ’WW%@\‘mgﬂﬂﬂJ{j@NLLGU’E]ZLIE)ULLMQWLﬂUﬁﬂH']Lﬂu5SEJBL’Ja’] 4 199U WU

AN UYDINE UL TN TTUANTY ANBWeshanTIAiNIsUAsULIaENT o8 (115197 1) 1l oA

v a

Snenuzruteuiduszeziian 6 Wau nun ANUTULarA1IDasLaniIAlAlnAReaTuNsTEEIan 4
Wou wasiiongnisiiudneg 10 weu uzvuleufiauvueylugae 29.38-29.50 % fAewmesweniiin

agfluta9 0.683-0.690d5uAE wudn wzaudauangnisiiusnw 2 wew A L* (Auadng) a* (@

v
a o a

a4 A o v o A 2 o = A & o
ILAS-FLanLay b* (Fe1-dunigu) IﬂﬁLﬂﬂﬂﬂ‘Ull%sU']ll{]@lW]@']EJﬂ']iLﬂ‘UﬁﬂTin 0 MBU LUBLAUINYN

a0

yzvrudouaunraduriatuiuiy Ad L* fatanad (1157199 2) vinlruznudeudddudu (nawd 11)

[
a LY 1

AMANAUREUVS EvasuzNUanutBuuursluuTsadeiva 3 viln enseglunaeiannsgiu (519

3)

A58 1 USunamnuiuiasanewesuaninivezaudouniduauwiaiuinyinigaumniines

Y

omaAusne ALY (%) ANBLAOILONTIIA
(iiov) 09 PP 84 Vac 29 Al a9 PP 89 Vac 23 Al
0 21.72 27.72 27.72 0.690 0.690 0.690
2 28.36 29.36 27.46 0.682 0.689 0.689
4 29.70 29.94 28.13 0.697 0.717 0.696
6 29.66 29.53 28.26 0.694 0.694 0.690
8 29.24 29.71 28.93 0.699 0.682 0.686

10 29.48 29.38 29.50 0.690 0.683 0.684




a v

A13197 2603 L* a* brypszamdenutBnouuriaiuinuiigamgiivios
p L* a* b*

218N13NUY

i (o) QPP Q3Vac i Al PP Q3Vac i Al QPP Q¥Vac QIAl
0 4495 4495 4495 3.06 3.06 3.06 6.32 6.32 6.32
2 4333 4247  43.96 3.05 3.24 2.84 5.71 5.67 5.39
4 36.65 36.85 37.36 2.82 2.87 2.81 -0.02 0.38 0.76
6 36.60  36.73 37.24 2.29 2.31 2.36 -0.68  -0.72 -0.33
8 37.06 3694 37.08 2.54 2.51 2.52 -1.74 -1.63 -1.30
10 37.04  36.70 37.62 3.50 3.28 3.43 0.72  -0.46 0.41

4 5oy

6 LBU

8 LHou




10 Aoy

Q9 PP 3 Vac 23 Al

al

] |a Y @ o = a v [ =2 A
AN 11 QJB‘U']ELI‘ij’eJ?,JLL‘U@@J’EJ‘ULL‘VNLﬂ‘Uﬁﬂ‘H'W]’qiu‘ViﬂlI‘WENVIE]’]EJﬂWiLﬂUiﬂH’] 2 04 10 18U

Y

A1397 3 AN ENuRANNIEverr N TenwtBta WU Ny lugaung Ve

91gM1susET (Fiow)
ANAMRAUYSS  HHAUTIIN

0 2 4 6 8 10 12
24 PP <10 <10 <10 <10 <10 <10
Yeast (CFU/g) f9Vac <10 <10 <10 <10 <10 <10
9 Al <10 <10 <10 <10 <10 <10
9 PP <10 <10 <10 <10 <10 <10
Molds (CFU /g) f3Vac <10 <10 <10 <10 <10 <10 o
BEITUIN
09 Al <10 <10 <10 <10 <10 <10 n13
PIGEREYY
29 PP <3 <3 <3 <3 <3 <3
Escherichia coli
Nl <3 <3 <3 <3 <3 <3
(MPN/g)
29 Al <3 <3 <3 <3 <3 <3
Total Plate 29 PP <10 <10 <10 <10 <10 <10
Count favac <10 <10 <10 <10 <10 <10
(CFU /9)

09 Al <10 <10 <10 <10 <10 <10




Aunmauzvnlanuddnauwisinuineniaamgive sy

nswdsunlasvasguninvasuzudenwtdueuwisiiiudnvuluszeziian 106eu wui
ANNTUYBINz N LU LLTY ABwaswanAIRTN1SAsULUadANtes (M15197 4) ANE L*

= = 9 a a 1a v I3 a
amnad (1199 5 LLag AN 12) ﬂmﬂ']Wﬂ']u?ﬂqau'ﬂiﬁJsU@\ﬁJgﬂﬂﬂi{j@NLLGUBN@‘ULLWQIUU??‘QJ\N%WQ 3 UM

2/ lUNATUINTFIUY (A5 6)

A397 4USnanuTuazAMewesweniifvewsauleuurdteuwiuiudnwiigamngiiendu

Y

omaAusne ALY (%) ADLADTLENTIIA
(iFiaw) 09 PP 84 Vac 29 Al a9 PP 89 Vac 23 Al
0 27.72 27.72 27.72 0.690 0.690 0.690
2 28.94 28.79 27.30 0.698 0.693 0.690
a4 29.58 29.35 29.13 0.708 0.703 0.708
6 29.42 29.19 28.97 0.694 0.693 0.693
8 29.38 29.14 28.93 0.698 0.706 0.691

10 29.81 29.71 28.72 0.696 0.695 0.692




A5197 513 L* a* brvpszuuilenutdueuwiaiuinmigumniveady
p L* a* b*

27YNINU

i (o) QPP Q3Vac i Al QPP Q3Vac i Al PP Q3Vac i Al
0 4495 4495 4495 3.06 3.06 3.06 6.32 6.32 6.32
2 4395 4349 44.46 2.74 272 293 578 527 6.17
4 38.40 37.83 38.37 2.30 2.32 2.10 1.81 1.31 1.44
6 38.46 38.42  38.59 191 1.97 1.84 0.98 1.05 1.08
8 38.36  38.68  38.26 2.20 2.24 2.08 0.11 0.48 0.04
10 39.08 39.85 39.40 2.69 2.52 2.84 5.40 5.18 2.98




2 \Hou

4 \Hou

6 LHoU

8 LHau

10 DU

29 PP 24 Vac 29 Al

al

a 1a Y @ v a a v < -3 A
AN 12 ZLIS“UWQJ‘{]’EJQJLL“UE]EJ@‘ULLWQLﬂUiﬂ‘H’WIQﬂJ%ﬂiJ‘VI@QLEJ‘IJ NB1YNIINUINY 2 wag 10 U

U



A1319% 6 AanEnuRaRYsEveuzunlenwidueuwiiuSn v lug g iiendu

918N 1sAusE (Few)
AMAMRAUNTE  llAUTIATUN

0 2 4 6 8 10 12
24 PP <10 <10 <10 <10 <10 <10
Yeast (CFU/g) f9Vac <10 <10 <10 <10 <10 <10
09 Al <10 <10 <10 <10 <10 <10
29 PP <10 <10 <10 <10 <10 <10
Molds (CFU /g) f9Vac <10 <10 <10 <10 <10 <10 o
YITNIN
9 Al <10 <10 <10 <10 <10 <10 n13
AT
24 PP <3 <3 <3 <3 <3 <3
Escherichia coli
£19Vac <3 <3 <3 <3 <3 <3
(MPN/g)
09 Al <3 <3 <3 <3 <3 <3
Total Plate 29 PP <10 <10 <10 <10 <10 <10
Count QaVac <10 <10 <10 <10 <10 <10
(CFU 79) 99 Al <10 <10 <10 <10 <10 <10

9. agﬂwamsmaamaw’faLaummz

NNaNIsUILATeeURIIHa ks Uk Rlaurvulan NaNIINAARUNUINEINITAB UL
ugvmlould Insldgamgliouwiasudusuuia 70 ssmiea@ea 1Wuian 6 9309 aunsaudouunis
AosaquiunIanaestilie nanuTwilsuzyuden 70 % w1nsgrulen AumaeAINTUaATINY 29

% W nsgulenlaeiidnsmaansenalralagiafemnhiul.a6:1

MnNsATIRaeuAm neiouzautonauwiiniiuinulugungiiiesnudn ansanuille

a a

uzynlonauuislugumgiiviedlaeussglugmanainviln PP gaagyInia wasgiozgiiilounesalaly

Y Y



a

a & s & ) a & ! s Aaa v e
LU 6 LAY IﬂﬂﬂLu@N%sﬂqﬂJ{j@N@‘ULL‘WQ?JQ?’N&W’\I']Q']WNGUU A1IBLEBILLBNNTIR ﬂmﬂ']W@']uﬂ‘aUVﬁEJa%Iu

NaIINInTgIN dmsunisiiusnenilenzuiudensuwislugungdnesduaiuisaiusnwileilu

Y

sraznalinindt 10 Weou lnefiilousyulousuuiadindiA1nNugy A1IewWasianiiin AMNINAIY

a 6 6 a

aunIdoglunueiunnsgu WeRasAuuYeIUsIAaMe Qananainyila PP I51adnan nsidentd

q

a a

ganatafnulia PP azaunsadianduyunisudnld wenainil nsiuiileuzviulenouuisly

[~

gauniiviosdunanunsaYlsvraonsldsusUainanimveilonsuudaneuniale

10. nMstmaduIdelulduszlevi
10.1 inwasnsanEnsuAsesiukuusaseuwiangndeulUldla
10.2 LHELWNS MIENITUTTEIELAZA1ANTITNuAsasauwitsuten iunguinymInsway

Mheuresdy luwndminuns

11. Arvauam (fd)

ANZEIBVRVBUAN NauNEATNSIWwATmiaunsiliauYlgmdsatunisssaiunu n1s

UfUTRnulummageuasesiunuuluiuiuazlimuusdnluegisfiaunuiudangss

¥

YoYoUAMNNTITVBIAUEIREINYRTIMNTIWedny AudidonasinuInsinunsung ey

[y

AnsenEnS NlaIuTelRLITel

]

< [y 3
WLi‘OmﬁiJ'JG]i]‘Ui%ﬁﬂﬂ

12. 19N&1591999
Asunu. 2556, uzvmton (eaulayl) unasiun : prayod.com/uguutlou-malacca-tree/, 7/8/2560

P o & a Y a ¢ A
gudeyaayulns augndvaans uninedeguasiysiil, usvruley (eoulal) unasiiun

http://www.phargarden.com/main.php?action=viewpage&pid=258 , 7/8/2560)



13. AMANUIN

LUULAS DU INE U BY



w1 usada

p—

a =i w o
WA uuLwIe sl vasunua il

droulvia

TAsagiaunily 2 dungauau

Yo uuia

Y9I T U AINTY

=i 2w
A ulAadafuan

|~ [ || &) N

Uszadou 2 U
Yy

BZUNTIALTNULAA 18 019

TAssfutuaiaauauias

o | o

AUETIH IS IAINSSITaa [

& . | -
Lk LSRR LallemunUssshoa
oOOLUY : LF8uLUY :
#ue audne Uaeliud masdune
EL wR'28: 2Rl

mSn e | Dedauws | 5 96 60

d78uUnTu: ONTTE 2% : U IROTEOTY:

&




2440

AU EMEasTInssuibaalsi

ﬂl -~ - -—
LESENEUUAAEE ballEunUsashag

ooauLYY :

o nrgme

LFenuuy

uae iy mosduns

ELCER
Han “¥*

wU'28:

Hadlum=s

28l
5 am 60

378 UNTU:

2

GNTIE 2% :

1:30

PUIROTERTY:

A4




	รายงานผลงานเรื่องเต็มการทดลองที่สิ้นสุด
	Abstract
	Keywords: Indian Gooseberry, Dryer
	ภาพที่ 4 ร่างต้นแบบเครื่องอบแห้งมะขามป้อม พัฒนาจากเครื่องของสถาบันวิจัยเกษตรวิศวกรรม
	ภาพที่ 5 แบบเครื่องอบแห้งมะขามป้อมที่เพิ่มครีบโค้งด้านหัวและท้ายเครื่องช่วยให้การกระจายลมร้อนได้ดีขึ้น
	ภาพที่ 6 ส่วนประกอบต่างๆของเครื่องต้นแบบเครื่องอบแห้งมะขามป้อม
	ภาพที่ 7 เครื่องต้นแบบอบแห้งมะขามป้อม
	ภาพที่ 8 การทดสอบเครื่องอบแห้ง มะขามป้อม
	ผลการศึกษาชนิดของบรรจุภัณฑ์และสภาวะในการเก็บรักษามะขามป้อมแช่อิ่มอบแห้ง
	ตารางที่ 1  ปริมาณความชื้นและค่าวอเตอร์แอกทิวิตีของมะขามป้อมแช่อิ่มอบแห้งเก็บรักษาที่อุณหภูมิห้อง
	ตารางที่ 2ค่าสี L* a* b*ของมะขามป้อมแช่อิ่มอบแห้งเก็บรักษาที่อุณหภูมิห้อง
	ตารางที่ 3  คุณภาพด้านจุลินทรีย์ของมะขามป้อมแช่อิ่มอบแห้งที่เก็บรักษาในอุณหภูมิห้อง
	คุณภาพของมะขามป้อมแช่อิ่มอบแห้งที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิห้องเย็น
	ตารางที่ 4ปริมาณความชื้นและค่าวอเตอร์แอกทิวิตีของมะขามป้อมแช่อิ่มอบแห้งเก็บรักษาที่อุณหภูมิห้องเย็น
	ตารางที่ 5ค่าสี L* a* b*ของมะขามป้อมแช่อิ่มอบแห้งเก็บรักษาที่อุณหภูมิห้องเย็น
	ตารางที่ 6  คุณภาพด้านจุลินทรีย์ของมะขามป้อมแช่อิ่มอบแห้งที่เก็บรักษาในอุณหภูมิห้องเย็น

