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คำปรารภ (Foreword หรือ Preface) 
 

โครงการวิจัยและพัฒนาพันธุ์เงาะระยะที่ 2 (ปี 2559-2564) นี้ ดำเนินการระหว่างเดือน
ตุลาคม พ.ศ. 2559 ถึงเดือน กันยายน พ.ศ. 2564 ภายใต้แผนงานบูรณาการวิจัยและพัฒนาพืชสวน
สร้างรายได้เพ่ือความมั่นคงและยั่งยืน  
 งานวิจัยที่ได้จากโครงการวิจัยนี้เนื้อหาบางส่วนได้ถูกถ่ายทอดไปสู่กลุ่มเกษตรกร นักวิจัย 
และนักวิชาการที่เกี่ยวข้อง เพ่ือนำไปใช้ประโยชน์และต่อยอดงานวิจัย หรือเป็นข้อมูลเพ่ือสนับสนุน
งานวิจัยอ่ืนๆ  อย่างไรก็ตามคณะผู้วิจัยยังคาดหวังว่าผลงานวิจัยที่ดำเนินการในระหว่าง ปี 2559-64 
จะมีเป็นประโยชน์ และมีความยินดีที่จะถ่ายทอดเทคโนโลยีที่ได้จากโครงการวิจัยนี้ให้แก่เกษตรกร 
และผูเ้กี่ยวข้อง เพ่ือให้เป็นไปตามวัตถุประสงค์ การพัฒนาพนัธุ์เงาะ ที่คณะวิจัยตั้งเป้าหมายไว้ต่อไป 

 
 
 

      (นางสาวอรวินทินี  ชูศรี) 
               หัวหน้าโครงการวิจัย 
      กุมภาพันธ์  2565 
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กิตติกรรมประกาศ 
 

โครงการวิจัยและพัฒนาพันธุ์เงาะระยะที่ 2 (ปี 2559-2564) คงจะสำเร็จลุล่วงไม่ได้หากขาด
การสนับสนุนจากหลายๆ ฝ่าย ดังนี้ สำนักงานคณะกรรมการวิจัยแห่งชาติ คณะกรรมการวิจัย
สถาบันวิจัยพืชสวน และคณะกรรมการวิจัยศูนย์วิจัยพืชสวนจันทบุรี ที่ได้ให้คำแนะนำ ให้คำปรึกษา 
และข้อเสนอแนะในการเสนอโครงการวิจัย   
 ข้าราชการ พนักงานราชการ และลูกจ้างของกรมวิชาการเกษตรทุกๆ ท่าน ที่ให้การสนับสนุน
ทั้งทางตรงและทางอ้อมต่อการปฏิบัติงานโครงการวิจัยและพัฒนาพันธุ์เงาะระยะที่ 2 (ปี 2559-2564) 
 นอกจากนี้ยังมีผู้ที่ได้ให้ความช่วยเหลือสนับสนุนในด้านต่างๆ แต่มิได้เอ่ยนามไว้ ซึ่งล้วนแต่มี
ส่วนส่งเสริมให้โครงการวิจัยนี้ดำเนินงานจนเป็นผลสำเร็จ ซึ่งคณะผู้วิจัยขอขอบคุณมา ณ โอกาสนี้ 

 
 
 

        คณะนักวิจัย 
                         กุมภาพันธ์  2565 
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Ms. Sisiporn Vorakuldumrongchai 
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คำอธิบายสัญลักษณ์และคำย่อ 

 
IPGRI  = International Plant Genetic Resources Institute 
SC = พันธุ์สีชมพู 
RR = พันธุ์โรงเรียน 
ST = พันธุ์สีทอง 
JM = พันธุ์เจ๊มง 
NT = พันธุ์น้ำตาลกรวด 
BK = พันธุ์บางยี่ขัน 
F1  = ลูกผสมชั่วที่ 1 
BC1     = ลูกผสมกลับ  
TSS = Total soluble solids 
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บทนำ 
 

 เงาะเป็นผลไม้ที่มีข้อจำกัดหลายด้าน เนื่องจากเปลือกบาง เน่าเสียง่าย และไม่ทนทานต่อ
การขนส่ง ปัญหาด้านราคาผลผลิตตกต่ำเกือบทุกปีเนื่องจากผลผลิตเงาะออกมากระจุกตัวในช่วงเวลา
สั้นๆ ช่วงกลางฤดูการผลิต โดยมีผลผลิตออกสู่ตลาดมากกว่าร้อยละ 50 พร้อมๆ กัน มีผลทำให้ราคา
ผลผลิตตกต่ำในเดือนพฤษภาคมถึงสิงหาคม ประกอบกับตัวพืชเองก็มีปัญหาเงาะผลสดมีอายุการเก็บ
รักษาได้ไม่นาน ขนเงาะเหี่ยวเร็วภายในเวลา 1-2 วัน และไม่ทนทานต่อการขนส่ง ซึ่งเป็นปัญหาต่อการ
ส่งออกและมีผลต่ออายุการวางตลาดสั้น ตลาดหลักของเงาะส่วนใหญ่เป็นตลาดภายในประเทศ ซึ่ง
พบว่าปริมาณการบริโภคเงาะภายในประเทศคิดเป็นร้อยละ 95 ของผลผลิตทั้งหมด การส่งออกใน
ปัจจุบันมีปริมาณน้อยมากเม่ือเปรียบเทียบกับปริมาณผลผลิต โดยส่งออกในรูปเงาะผลสด เงาะบรรจุ
ภาชนะอัดลม และเงาะสอดไส้สับปะรดในน้ำเชื่อม ในปี 2551-56 การส่งออกเงาะผลสดและ
ผลิตภัณฑ์มีแนวโน้มเพ่ิมขึ้นจากปริมาณ 6,886 ตัน เป็น 12,670 ตัน ปัจจุบันการผลิตเงาะมีแนวโน้ม
ลดลงสาเหตุหลักเนื่องจากราคาผลผลิตตกต่ำ เกษตรกรในภาคตะวันออกหลายรายโค่นต้นเงาะเพ่ือ
ปรับเปลี่ยนไปปลูกพืชอ่ืนทดแทนที่ให้ผลตอบแทนและคุ้มทุนมากกว่า เช่น ยางพารา กล้วยไข่ และ
ปาล์มน้ำมัน 
 กรมวิชาการเกษตรได้เริ่มโครงการปรับปรุงพันธุ์เงาะในปี พ.ศ. 2518 โดยมีวัตถุประสงค์
เพ่ือให้เกษตรกรมีพันธุ์ปลูกเพ่ิมขึ้น โดยรวบรวมพันธุ์เงาะพ้ืนเมือง ได้แก่ พันธุ์โรงเรียน (RR) พันธุ์สี
ชมพู (SC) พันธุ์สีทอง (ST) พันธุ์น้ำตาลกรวด (NT) และพันธุ์เจ๊ะมง (JM) และสร้างเงาะลูกผสมในปี 
พ.ศ. 2522-23 โดยแผนการผสมแบบพบกันหมดสลับพ่อ-แม่ (Reciprocal cross) ได้ลูกผสมทั้งหมด 
11 คู่ผสม คัดเลือกลูกผสมที่ให้ผลผลิตในช่วงต้นฤดูการผลิต และการติดผลดีให้ผลผลิตสูง จำนวน 8 
ต้น คือ พลิ้ว#1 (SCxRR), พลิ้ว#2 (STxJM), พลิ้ว#3 (SCxST), พลิ้ว#4 (SCxRR), พลิ้ว#5 (SCxRR), 
พลิ้ว#6 (NTxRR), พลิ้ว#7 (SCxST) และพลิ้ว#8 (SCxST) มาปลูกทดสอบในแปลงเปรียบเทียบพันธุ์
ลูกผสมศูนย์วิจยัพืชสวนจันทบุรี ได้เงาะพันธุ์ลูกผสมที่มีลักษณะดีเรียงตามลำดับที่ 1-3 คือ 1) ลูกผสม
พลิ้ว#1 รสชาติคล้ายเงาะพันธุ์โรงเรียน ติดผลได้ง่าย และผลผลิตสูง 2) ลูกผสมพลิ้ว#2 เป็นพันธุ์ที่ผล
สุกแล้วสามารถยืดอายุอยู่บนต้นได้นาน ทนทานต่อโรคแมลง หรือสภาพแวดล้อมที่ไม่เหมาะสมได้ดี 
3) ลูกผสมพลิ้ว#3 เป็นเงาะพันธุ์เบาที่สามารถเก็บเกี่ยวผลผลิตได้ต้นฤดูการผลิตเหมาะสำหรับการ
บริโภคผลสด และกรมวิชาการเกษตรได้ขึ้นทะเบียนรับรองพันธุ์เงาะลูกผสมพลิ้ว#3 เมื่อ พ.ศ. 2540 
หลังจากการขึ้นทะเบียนรับรองพันธุ์เงาะลูกผสม โครงการปรับปรุงพันธุ์เงาะก็ขาดการพัฒนาอย่าง
ต่อเนื่อง กระทั่งในปี 2554-58 จึงได้เริ่มโครงการปรับปรุงพันธุ์เงาะขึ้นอีกครั้ง โดยได้รวบรวมพันธุ์
เงาะเพ่ิมเติมและทาบกิ่งพันธุ์บนต้นเงาะสีชมพูที่ให้ผลผลิตแล้วปัจจุบันกิ่งพันธุ์ดียังไม่ออกดอก 
 ในปี พ.ศ. 2556-58 ได้คัดเลือกต้นเงาะพันธุ์พ้ืนเมืองที่รวบรวมไว้เดิมที่มีลักษณะดีเพ่ือ
สร้างลูกผสมใหม่ ตามแผนการผสมแบบพบกันหมดสลับพ่อ-แม่ (Reciprocal cross) โดยไม่ผสมซ้ำ
กับคู่ผสมเดิม ในปี 2556-57 ได้สร้างลูกผสมชั่วที่ 1 ทั้งหมด 11 คู่ผสม ได้แก่ RRxJM, NTxST, 
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NTxSC, BKxST, BKxSC, BKxRR, JMxSC, SCxJM, STxBK, SCxBK, และ JMxBK รวมทั้งหมด 133 
ต้น และคัดเลือกต้นเงาะลูกผสมเดิม (ลูกผสมพลิ้ว#1-8) ที่มีลักษณะดีมาปรับปรุงและพัฒนาพันธุ์ต่อ 
เนื่องจากมีเงาะพันธุ์ลูกผสมเดิมหลายคู่ผสมที่สามารถเก็บเกี่ยวผลผลิตในช่วงต้นฤดูการผลิต ให้
ผลผลิตสูง ติดผลได้ง่าย มีลักษณะภายนอกคล้ายพันธุ์โรงเรียน แต่ยังขาดคุณภาพในการบริโภค
เนื่องจากมีรสชาติหวานอมเปรี้ยว ซึ่งยังด้อยกว่าพันธุ์โรงเรียนที่เป็นพันธุ์การค้าในปัจจุบัน โดยได้สร้าง
ลูกผสมกลับและลูกผสมสามทางเพ่ือเพ่ิมลักษณะทางคุณภาพที่ดีของพันธุ์ โรงเรียน ได้ลูกผสมกลับ
ทั้งหมด 15 คู่ผสม จำนวน 232 ต้น และลูกผสมสามทางทั้งหมด 4 คู่ผสม จำนวน 84 ต้น รวม
ทั้งหมด 316 ต้น จากนั้นนำเมล็ดลูกผสมไปเพาะในถุงเพาะชำ ดูแลจนต้นกล้ามีอายุ 1.5-2 ปี จึง
ดำเนินการเสียบยอด/ติดตาบนต้นเงาะสีชมพูที่ให้ผลผลิตแล้วเพ่ือคัดเลือกลูกผสมต่อไป 

ดังนั้นโครงการวิจัยและพัฒนาพันธุ์เงาะระยะที่ 2 ที่จะดำเนินงานในปี 2559-64 นี้จะเป็น
การดำเนินงานต่อจากโครงการวิจัยและพัฒนาพันธุ์เงาะระยะที่ 1 เพ่ือศึกษาลักษณะประจำ พันธุ์ใน
พันธุ์ที่รวบรวมเพ่ิมเติมแต่ยังไม่ออกดอกและติดผล การเสียบยอด/ติดตาเงาะลูกผสมชั่วที่ 1 เงาะ
ลูกผสมกลับ และเงาะลูกผสมสามทาง (ปี2556-57) บนต้นเงาะสีชมพูที่ให้ผลผลิตแล้ว เพ่ือคัดเลือก
ลูกผสมที่มีลักษณะดีตามเกณฑ์การคัดเลือก สามารถเก็บเกี่ยวผลผลิตได้ก่อนฤดู  การติดผลดี และมี
คุณภาพการบริโภคดีใกล้เคียงหรือดีกว่าพันธุ์โรงเรียน เพ่ือเข้าสู่กระบวนการเปรียบเทียบพันธุ์และ
ทดสอบพันธุ์ อย่างน้อย 10 สายพันธุ์ สำหรับคัดเลือกเป็นพันธุ์ปลูกเพ่ิมเติมเพ่ือกระจายช่วงเวลาการ
ผลิตในช่วงต้นฤดูที่มีราคาสูง เป็นการเพิ่มรายได้ให้เกษตรกรเพ่ิมขึ้น และลดปัญหาราคาผลผลิตตกต่ำ
ในช่วงกลางฤดูการผลิต 
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บทคัดย่อ 
 

การศึกษาลักษณะประจำพันธุ์ของเงาะลูกผสมชั่วที่ 1 (F1) จำนวน 35 สายพันธุ์ และเงาะ
ลูกผสมกลับ (BC1) และลูกผสมสามทาง จำนวน 15 สายพันธุ์ ณ ศูนย์วิจัยพืชสวนจันทบุรี จ.จันทบุรี 
ระหว่าง ปี 2559-2564 ศึกษาทั้งลักษณะทางปริมาณและคุณภาพ พบว่า ลักษณะรูปร่างใบของเงาะ
ทุกพันธุ์ เป็นแบบ Elliptic ส่วนปลายใบเป็นแบบ Acuminate และ Acute ฐานใบเป็นแบบ 
Cuneate และ Acute ใบมีสีเขียว G137A และ G139A ส่วนลักษณะทรงผลแบบ Ovoid, Oblong
และทรงผลแบบ Globose สีผิวผลอยู่ในกลุ่มสีเหลืองส้ม และสีส้ม ส่วนลักษณะสีขนอยู่ในกลุ่มสีแดง
ชมพู ส่วนสีปลายขนอยู่ในกลุ่มสีเหลืองเขียว ลักษณะเนื้อเงาะสีขาวขุ่น ความล่อนของเนื้อจากเมล็ด
อยู่ในระดับน้อย-มาก  

โดยเงาะลูกผสมชั่วที่ 1 (F1) ที่ผ่านตามเกณฑ์การคัดเลือก เพ่ือเข้าสู่ขั้นตอนการเปรียบเทียบ
พันธุ์ จำนวน 6 สายพันธุ์ คือ เงาะลูกผสม B13-67-2-3, B13-86-3-4, B13-154-4-5, B13-69-2-2, 
K14-120-2-6 และ B13-159-4-2 มีน้ำหนักผล 40-45 กรัม/ผล ความหนาเนื้อ 0.70-1.05 เซนติเมตร 
เนื้อกรอบและล่อนจากเมล็ด เนื้อเยื่อหุ้มเมล็ดค่อนข้างบาง มีค่า TSS 18-21 oBrix และเปลือก
ค่อนขา้งบาง  ส่วนเงาะลูกผสมกลับ (BC1) และลูกผสมสามทาง ทีผ่่านตามเกณฑ์การคัดเลือก จำนวน 
5 สายพันธุ์ คือ เงาะลูกผสมกลับ B13-360-1-1, B13-362-2-2 และ B13-373-5-1 และเงาะลูกผสม
สามทาง B13-199-1-2 และ B13-322-2-5 ซึ่งสามารถติดผลได้ดีปานกลาง มีน้ำหนักผล 40-48 
กรัม/ผล ความหนาเนื้อ 0.65-1.05 เซนติเมตร เนื้อกรอบและล่อนจากเมล็ด เนื้อเยื่อหุ้มเมล็ดปาน
กลาง ค่า TSS 17-21 oBrix และเปลือกค่อนข้างบาง   
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Abstract 
 

A study of the traits of 35 of F1 hybrids, and 15 varieties of backcross (BC1) 
and three-way cross hybrids at Chanthaburi Horticultural Research Center, 
Chanthaburi Province, Thailand. The qualitative and quantitative characteristics were 
observed from 2016 to 2021. The result showed that, the leaf shape of leaflet all 
varieties was defined in an elliptic, the apex was an acuminate and acute. The basal 
was a cuneate and acute. The color of leaves was detected in the group of G137A 
and G139A. For fruit shape, were defined of Ovoid, Oblong and Globose. Most of 
varieties revealed yellow-orange and orange fruit color with red-pink spintern and 
yellow-green spintern tip, The aril color was showed in dull white with soft and 
crispy texture, moreover an adherence of testa to aril are intermediate–tight. 
 Six of hybrid rambutans (F1) were selected line no. B13-67-2-3, B13-86-3-4, 
B13-154-4-5, B13-69-2-2, K14-. 120-2-6 and B13-159-4-2, fruit weight 40-45 g/fruit, 
flesh thickness 0.70-1.05 cm, crisp flesh and cut off from seed, TSS 18-21 oBrix, and 
the pericarp was thin. For 5 varieties of backcross (BC1) and three-way cross hybrids 
were selected line no. B13-360-1-1, B13-362-2-2 and B13-373-5-1 and the three-way 
cross hybrids selected line no. B13-199-1-2 and B13-322-2-5, good fruit setting, fruit 
weight 40-48 g, flesh thickness 0.65-1.05 cm. crispy texture, moreover an adherence 
of testa to aril are intermediate–tight.  
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บทนำ (Introduction) 
เงาะเป็นผลไม้ที่มีข้อจำกัดหลายด้าน เนื่องจากเปลือกบาง เน่าเสียง่าย และไม่ทนทานต่อการ

ขนส่ง ปัญหาด้านราคาผลผลิตตกต่ำเกือบทุกปีเนื่องจากผลผลิตเงาะออกมากระจุกตัวในช่วงเวลาสั้นๆ 
ช่วงกลางฤดูการผลิต โดยมีผลผลิตออกสู่ตลาดมากกว่าร้อยละ 50 พร้อมๆ กัน มผีลทำให้ราคา
ผลผลิตตกต่ำในเดือนพฤษภาคมถึงสิงหาคม ประกอบกับตัวพืชเองก็มีปัญหาเงาะผลสดมีอายุการเก็บ
รักษาได้ไม่นาน ขนเงาะเหี่ยวเร็วภายในเวลา 1-2 วัน และไม่ทนทานต่อการขนส่ง ซึ่งเป็นปัญหาต่อ
การส่งออกและมีผลต่ออายุการวางตลาดสั้น ตลาดหลักของเงาะส่วนใหญ่เป็นตลาดภายในประเทศ 
ซึ่งพบว่าปริมาณการบริโภคเงาะภายในประเทศคิดเป็นร้อยละ 95 ของผลผลิตทั้งหมด การส่งออกใน
ปัจจุบันมีปริมาณน้อยมากเม่ือเปรียบเทียบกับปริมาณผลผลิต โดยส่งออกในรูปเงาะผลสด เงาะบรรจุ
ภาชนะอัดลม และเงาะสอดไส้สับปะรดในน้ำเชื่อม ในปี 2551-56 การส่งออกเงาะผลสดและ
ผลิตภัณฑ์มีแนวโน้มเพ่ิมข้ึนจากปริมาณ 6,886 ตัน เป็น 12,670 ตัน ปัจจุบันการผลิตเงาะมีแนวโน้ม
ลดลงสาเหตุหลักเนื่องจากราคาผลผลิตตกต่ำ เกษตรกรในภาคตะวันออกหลายรายโค่นต้นเงาะเพ่ือ
ปรับเปลี่ยนไปปลูกพืชอ่ืนทดแทนที่ให้ผลตอบแทนและคุ้มทุนมากกว่า เช่น ยางพารา กล้วยไข่ และ
ปาล์มน้ำมัน กรมวิชาการเกษตรได้เริ่มโครงการปรับปรุงพันธุ์เงาะในปี พ.ศ. 2518 โดยมีวัตถุประสงค์
เพ่ือให้เกษตรกรมีพันธุ์ปลูกเพ่ิมข้ึน โดยรวบรวมพันธุ์เงาะพ้ืนเมือง ได้แก่ พันธุ์โรงเรียน (RR) พันธุ์สี
ชมพู (SC) พันธุ์สีทอง (ST) พันธุ์น้ำตาลกรวด (NT) และพันธุ์เจ๊ะมง (JM) และสร้างเงาะลูกผสมในปี 
พ.ศ. 2522-23 โดยแผนการผสมแบบพบกันหมดสลับพ่อ-แม่ (Reciprocal cross) ได้ลูกผสมทั้งหมด 
11 คู่ผสม คัดเลือกลูกผสมที่ให้ผลเงาะเป็นผลไม้ที่มีข้อจำกัดหลายด้าน เนื่องจากเปลือกบาง เน่าเสีย
ง่าย และไม่ทนทานต่อการขนส่ง ปัญหาด้านราคาผลผลิตตกต่ำเกือบทุกปีเนื่องจากผลผลิตเงาะ
ออกมากระจุกตัวในช่วงเวลาสั้นๆ ช่วงกลางฤดูการผลิต โดยมีผลผลิตออกสู่ตลาดมากกว่าร้อยละ 50 
พร้อมๆ กัน มีผลทำให้ราคาผลผลิตตกต่ำในเดือนพฤษภาคมถึงสิงหาคม ประกอบกับตัวพืชเองก็มี
ปัญหาเงาะผลสดมีอายุการเก็บรักษาได้ไม่นาน ขนเงาะเหี่ยวเร็วภายในเวลา 1-2 วัน และไม่ทนทาน
ต่อการขนส่ง ซึ่งเป็นปัญหาต่อการส่งออกและมีผลต่ออายุการวางตลาดสั้น ตลาดหลักของเงาะส่วน
ใหญ่เป็นตลาดภายในประเทศ ซึ่งพบว่าปริมาณการบริโภคเงาะภายในประเทศคิดเป็นร้อยละ 95 ของ
ผลผลิตทั้งหมด การส่งออกในปัจจุบันมีปริมาณน้อยมากเม่ือเปรียบเทียบกับปริมาณผลผลิต โดย
ส่งออกในรูปเงาะผลสด เงาะบรรจุภาชนะอัดลม และเงาะสอดไส้สับปะรดในน้ำเชื่อม ในปี 2551-56 
การส่งออกเงาะผลสดและผลิตภัณฑ์มีแนวโน้มเพ่ิมข้ึนจากปริมาณ 6,886 ตัน เป็น 12,670 ตัน 
ปัจจุบันการผลิตเงาะมีแนวโน้มลดลงสาเหตุหลักเนื่องจากราคาผลผลิตตกต่ำ เกษตรกรในภาค
ตะวันออกหลายรายโค่นต้นเงาะเพ่ือปรับเปลี่ยนไปปลูกพืชอ่ืนทดแทนที่ให้ผลตอบแทนและคุ้มทุน
มากกว่า เช่น ยางพารา กล้วยไข่ และปาล์มน้ำมัน กรมวิชาการเกษตรได้เริ่มโครงการปรับปรุงพันธุ์
เงาะในปี พ.ศ. 2518 โดยมีวัตถุประสงค์เพ่ือให้เกษตรกรมีพันธุ์ปลูกเพ่ิมข้ึน โดยรวบรวมพันธุ์เงาะ
พ้ืนเมือง ได้แก่ พันธุ์โรงเรียน (RR) พันธุ์สีชมพู (SC) พันธุ์สีทอง (ST) พันธุ์น้ำตาลกรวด (NT) และพันธุ์
เจ๊ะมง (JM) และสร้างเงาะลูกผสมในปี พ.ศ. 2522-23 โดยแผนการผสมแบบพบกันหมดสลับพ่อ-แม่ 

กร
มว
ิชาก
ารเ
กษ
ตร



12 
 

(Reciprocal cross) ได้ลูกผสมทั้งหมด 11 คู่ผสม คัดเลือกลูกผสมที่ให้ผลผลิตในช่วงต้นฤดูการผลิต 
และการติดผลดีให้ผลผลิตสูง จำนวน 8 ต้น คือ พลิ้ว#1 (SCxRR), พลิ้ว#2 (STxJM), พลิ้ว#3 
(SCxST), พลิ้ว#4 (SCxRR), พลิ้ว#5 (SCxRR), พลิ้ว#6 (NTxRR), พลิ้ว#7 (SCxST) และพลิ้ว#8 
(SCxST) มาปลูกทดสอบในแปลงเปรียบเทียบพันธุ์ลูกผสมศูนย์วิจัยพืชสวนจันทบุรี ได้เงาะพันธุ์
ลูกผสมที่มีลักษณะดีเรียงตามลำดับที่ 1-3 คือ 1) ลูกผสมพลิ้ว#1 รสชาติคล้ายเงาะพันธุ์โรงเรียน ติด
ผลได้ง่าย และผลผลิตสูง 2) ลูกผสม พลิ้ว#2 เป็นพันธุ์ที่ผลสุกแล้วสามารถยืดอายุอยู่บนต้นได้นาน 
ทนทานต่อโรคแมลง หรือสภาพแวดล้อมที่ไม่เหมาะสมได้ดี 3) ลูกผสมพลิ้ว#3 เป็นเงาะพันธุ์เบาที่
สามารถเก็บเกี่ยวผลผลิตได้ต้นฤดูการผลิตเหมาะสำหรับการบริโภคผลสด และกรมวิชาการเกษตรได้
ขึ้นทะเบียนรับรองพันธุ์เงาะลูกผสมพลิ้ว#3 เมื่อ พ.ศ. 2540 หลังจากการขึ้นทะเบียนรับรองพันธุ์เงาะ
ลูกผสม โครงการปรับปรุงพันธุ์เงาะก็ขาดการพัฒนาอย่างต่อเนื่อง กระทั่งในปี 2554-58 จึงได้เริ่ม
โครงการปรับปรุงพันธุ์เงาะขึ้นอีกครั้ง โดยได้รวบรวมพันธุ์เงาะเพ่ิมเติมและทาบกิ่งพันธุ์บนต้นเงาะสี
ชมพูที่ให้ผลผลิตแล้วปัจจุบันกิ่งพันธุ์ดียังไม่ออกดอกในปี พ.ศ. 2556-58 ได้คัดเลือกต้นเงาะพันธุ์
พ้ืนเมืองที่รวบรวมไว้เดิมที่มีลักษณะดีเพ่ือสร้างลูกผสมใหม่ ตามแผนการผสมแบบพบกันหมดสลับ
พ่อ-แม่ (Reciprocal cross) โดยไม่ผสมซ้ำกับคู่ผสมเดิม ในปี 2556-57 ได้สร้างลูกผสมชั่วที่ 1 
ทั้งหมด 11 คู่ผสม ได้แก่ RRxJM, NTxST, NTxSC, BKxST, BKxSC, BKxRR, JMxSC, SCxJM, 
STxBK, SCxBK, และ JMxBK รวมทั้งหมด 133 ต้น และคัดเลือกต้นเงาะลูกผสมเดิม (ลูกผสม
พลิ้ว#1-8) ที่มีลักษณะดีมาปรับปรุงและพัฒนาพันธุ์ต่อ เนื่องจากมีเงาะพันธุ์ลูกผสมเดิมหลายคู่ผสมที่
สามารถเก็บเกี่ยวผลผลิตในช่วงต้นฤดูการผลิต ให้ผลผลิตสูง ติดผลได้ง่าย มีลักษณะภายนอกคล้าย
พันธุ์โรงเรียน แต่ยังขาดคุณภาพในการบริโภคเนื่องจากมีรสชาติหวานอมเปรี้ยว ซึ่งยังด้อยกว่าพันธุ์
โรงเรียนที่เป็นพันธุ์การค้าในปัจจุบัน โดยได้สร้างลูกผสมกลับและลูกผสมสามทางเพ่ือเพ่ิมลักษณะ
ทางคุณภาพที่ดีของพันธุ์โรงเรียน ได้ลูกผสมกลับทัง้หมด 15 คู่ผสม จำนวน 232 ต้น และเงาะเป็น
ผลไม้ที่มีข้อจำกัดหลายด้าน เนื่องจากเปลือกบาง เน่าเสียง่าย และไม่ทนทานต่อการขนส่ง ปัญหาด้าน
ราคาผลผลิตตกต่ำเกือบทุกปีเนื่องจากผลผลิตเงาะออกมากระจุกตัวในช่วงเวลาสั้นๆ ช่วงกลางฤดูการ
ผลิต โดยมีผลผลิตออกสู่ตลาดมากกว่าร้อยละ 50 พร้อมๆ กัน มีผลทำให้ราคาผลผลิตตกต่ำในเดือน
พฤษภาคมถึงสิงหาคม ประกอบกับตัวพืชเองก็มีปัญหาเงาะผลสดมีอายุการเก็บรักษาได้ไม่นาน ขน
เงาะเหี่ยวเร็วภายในเวลา 1-2 วัน และไม่ทนทานต่อการขนส่ง ซึ่งเป็นปัญหาต่อการส่งออกและมีผล
ต่ออายุการวางตลาดสั้น ตลาดหลักของเงาะส่วนใหญ่เป็นตลาดภายในประเทศ ซึ่งพบว่าปริมาณการ
บริโภคเงาะภายในประเทศคิดเป็นร้อยละ 95 ของผลผลิตทั้งหมด การส่งออกในปัจจุบันมีปริมาณน้อย
มากเมื่อเปรียบเทียบกับปริมาณผลผลิต โดยส่งออกในรูปเงาะผลสด เงาะบรรจุภาชนะอัดลม และ
เงาะสอดไส้สับปะรดในน้ำเชื่อม ในปี 2551-56 การส่งออกเงาะผลสดและผลิตภัณฑ์มีแนวโน้มเพ่ิมข้ึน
จากปริมาณ 6,886 ตัน เป็น 12,670 ตัน ปัจจุบันการผลิตเงาะมีแนวโน้มลดลงสาเหตุหลักเนื่องจาก
ราคาผลผลิตตกต่ำ เกษตรกรในภาคตะวันออกหลายรายโค่นต้นเงาะเพ่ือปรับเปลี่ยนไปปลูกพืชอ่ืน
ทดแทนที่ให้ผลตอบแทนและคุ้มทุนมากกว่า เช่น ยางพารา กล้วยไข่ และปาล์มน้ำมัน กรมวิชาการ
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เกษตรได้เริ่มโครงการปรับปรุงพันธุ์เงาะในปี พ.ศ. 2518 โดยมีวัตถุประสงค์เพ่ือให้เกษตรกรมีพันธุ์
ปลูกเพ่ิมขึ้น โดยรวบรวมพันธุ์เงาะพ้ืนเมือง ได้แก่ พันธุ์โรงเรียน (RR) พันธุ์สีชมพู (SC) พันธุ์สีทอง 
(ST) พันธุ์น้ำตาลกรวด (NT) และพันธุ์เจ๊ะมง (JM) และสร้างเงาะลูกผสมในปี พ.ศ. 2522-23 โดย
แผนการผสมแบบพบกันหมดสลับพ่อ-แม่ (Reciprocal cross) ได้ลูกผสมทั้งหมด 11 คู่ผสม คัดเลือก
ลูกผสมที่ให้ผลเงาะเป็นผลไม้ที่มีข้อจำกัดหลายด้าน เนื่องจากเปลือกบาง เน่าเสียง่าย และไม่ทนทาน
ต่อการขนส่ง ปัญหาด้านราคาผลผลิตตกต่ำเกือบทุกปีเนื่องจากผลผลิตเงาะออกมากระจุกตัวใน
ช่วงเวลาสั้นๆ ช่วงกลางฤดูการผลิต โดยมีผลผลิตออกสู่ตลาดมากกว่าร้อยละ 50 พร้อมๆ กัน มีผลทำ
ให้ราคาผลผลิตตกต่ำในเดือนพฤษภาคมถึงสิงหาคม ประกอบกับตัวพืชเองก็มีปัญหาเงาะผลสดมีอายุ
การเก็บรักษาได้ไม่นาน ขนเงาะเหี่ยวเร็วภายในเวลา 1-2 วัน และไม่ทนทานต่อการขนส่ง ซึ่งเป็น
ปัญหาต่อการส่งออกและมีผลต่ออายุการวางตลาดสั้น ตลาดหลักของเงาะส่วนใหญ่เป็นตลาด
ภายในประเทศ ซึ่งพบว่าปริมาณการบริโภคเงาะภายในประเทศคิดเป็นร้อยละ 95 ของผลผลิต
ทั้งหมด การส่งออกในปัจจุบันมีปริมาณน้อยมากเม่ือเปรียบเทียบกับปริมาณผลผลิต โดยส่งออกในรูป
เงาะผลสด เงาะบรรจุภาชนะอัดลม และเงาะสอดไส้สับปะรดในน้ำเชื่อม ในปี 2551-56 การส่งออก
เงาะผลสดและผลิตภัณฑ์มีแนวโน้มเพ่ิมข้ึนจากปริมาณ 6,886 ตัน เป็น 12,670 ตัน ปัจจุบันการผลิต
เงาะมีแนวโน้มลดลงสาเหตุหลักเนื่องจากราคาผลผลิตตกต่ำ เกษตรกรในภาคตะวันออกหลายรายโค่น
ต้นเงาะเพ่ือปรับเปลี่ยนไปปลูกพืชอ่ืนทดแทนที่ให้ผลตอบแทนและคุ้มทุนมากกว่า เช่น ยางพารา 
กล้วยไข่ และปาล์มน้ำมัน กรมวิชาการเกษตรได้เริ่มโครงการปรับปรุงพันธุ์เงาะในปี พ.ศ. 2518 โดยมี
วัตถุประสงค์เพ่ือให้เกษตรกรมีพันธุ์ปลูกเพ่ิมข้ึน โดยรวบรวมพันธุ์เงาะพื้นเมือง ได้แก่ พันธุ์โรงเรียน 
(RR) พันธุ์สีชมพู (SC) พันธุ์สีทอง (ST) พันธุ์น้ำตาลกรวด (NT) และพันธุ์เจ๊ะมง (JM) และสร้างเงาะ
ลูกผสมในปี พ.ศ. 2522-23 โดยแผนการผสมแบบพบกันหมดสลับพ่อ-แม่ (Reciprocal cross) ได้
ลูกผสมทั้งหมด 11 คู่ผสม คัดเลือกลูกผสมที่ให้ผลผลิตในช่วงต้นฤดูการผลิต และการติดผลดีให้
ผลผลิตสูง จำนวน 8 ต้น คือ พลิ้ว#1 (SCxRR), พลิ้ว#2 (STxJM), พลิ้ว#3 (SCxST), พลิ้ว#4 
(SCxRR), พลิ้ว#5 (SCxRR), พลิ้ว#6 (NTxRR), พลิ้ว#7 (SCxST) และพลิ้ว#8 (SCxST) มาปลูก
ทดสอบในแปลงเปรียบเทียบพันธุ์ลูกผสมศูนย์วิจัยพืชสวนจันทบุรี ได้เงาะพันธุ์ลูกผสมที่มีลักษณะดี
เรียงตามลำดับที่ 1-3 คือ 1) ลูกผสมพลิ้ว#1 รสชาติคล้ายเงาะพันธุ์โรงเรียน ติดผลได้ง่าย และผลผลิต
สูง 2) ลูกผสม พลิ้ว#2 เป็นพันธุ์ที่ผลสุกแล้วสามารถยืดอายุอยู่บนต้นได้นาน ทนทานต่อโรคแมลง 
หรือสภาพแวดล้อมที่ไม่เหมาะสมได้ดี 3) ลูกผสมพลิ้ว#3 เป็นเงาะพันธุ์เบาที่สามารถเก็บเกี่ยวผลผลิต
ได้ต้นฤดูการผลิตเหมาะสำหรับการบริโภคผลสด และกรมวิชาการเกษตรได้ขึ้นทะเบียนรับรองพันธุ์
เงาะลูกผสมพลิ้ว#3 เมื่อ พ.ศ. 2540 หลังจากการขึ้นทะเบียนรับรองพันธุ์เงาะลูกผสม โครงการ
ปรับปรุงพันธุ์เงาะก็ขาดการพัฒนาอย่างต่อเนื่อง กระทั่งในปี 2554-58 จึงได้เริ่มโครงการปรับปรุง
พันธุ์เงาะขึ้นอีกครั้ง โดยได้รวบรวมพันธุ์เงาะเพ่ิมเติมและทาบก่ิงพันธุ์บนต้นเงาะสีชมพูที่ให้ผลผลิต
แล้วปัจจุบันกิ่งพันธุ์ดียังไม่ออกดอกในปี พ.ศ. 2556-58 ได้คดัเลือกต้นเงาะพันธุ์พ้ืนเมืองที่รวบรวมไว้
เดิมที่มีลักษณะดีเพ่ือสร้างลูกผสมใหม่ ตามแผนการผสมแบบพบกันหมดสลับพ่อ-แม่ (Reciprocal 

กร
มว
ิชาก
ารเ
กษ
ตร



14 
 

cross) โดยไม่ผสมซ้ำกับคู่ผสมเดิม ในปี 2556-57 ได้สร้างลูกผสมชั่วที่ 1 ทั้งหมด 11 คู่ผสม ได้แก่ 
RRxJM, NTxST, NTxSC, BKxST, BKxSC, BKxRR, JMxSC, SCxJM, STxBK, SCxBK, และ JMxBK 
รวมทั้งหมด 133 ต้น และคัดเลือกต้นเงาะลูกผสมเดิม (ลูกผสมพลิ้ว#1-8) ที่มีลักษณะดีมาปรับปรุง
และพัฒนาพันธุ์ต่อ เนื่องจากมีเงาะพันธุ์ลูกผสมเดิมหลายคู่ผสมที่สามารถเก็บเกี่ยวผลผลิตในช่วงต้น
ฤดูการผลิต ให้ผลผลิตสูง ติดผลได้ง่าย มีลักษณะภายนอกคล้ายพันธุ์โรงเรียน แต่ยังขาดคุณภาพใน
การบริโภคเนื่องจากมีรสชาติหวานอมเปรี้ยว ซึ่งยังด้อยกว่าพันธุ์โรงเรียนที่เป็นพันธุ์การค้าในปัจจุบัน 
โดยได้สร้างลูกผสมกลับและลูกผสมสามทางเพ่ือเพ่ิมลักษณะทางคุณภาพที่ดีของพันธุ์โรงเรียน ได้
ลูกผสมกลับทั้งหมด 15 คู่ผสม จำนวน 232 ต้น และลูกผสมสามทางทั้งหมด 4 คู่ผสม จำนวน 84 ต้น 
รวมทั้งหมด 316 ต้น จากนั้นนำเมล็ดลูกผสมไปเพาะในถุงเพาะชำ ดูแลจนต้นกล้ามีอายุ 1.5-2 ปี จึง
ดำเนินการเสียบยอด/ติดตาบนต้นเงาะสีชมพูที่ให้ผลผลิตแล้วเพ่ือคัดเลือกลูกผสมต่อไป 
 ดังนั้นโครงการวิจัยและพัฒนาพันธุ์เงาะระยะที่ 2 ที่จะดำเนินงานในปี 2559-64 นี้ จะเป็น
การดำเนินงานต่อจากโครงการวิจัยและพัฒนาพันธุ์เงาะระยะที่ 1 เพ่ือศึกษาลักษณะประจำพันธุ์ใน
พันธุ์ที่รวบรวมเพ่ิมเติมแต่ยังไม่ออกดอกและติดผล การเสียบยอด/ติดตาเงาะลูกผสมชั่วที่ 1 เงาะ
ลูกผสมกลับ และเงาะลูกผสมสามทาง (ปี 2556-57) บนต้นเงาะสีชมพูที่ให้ผลผลิตแล้ว เพ่ือคัดเลือก
ลูกผสมที่มีลักษณะดีตามเกณฑ์การคัดเลือก คือ สามารถเก็บเกี่ยวผลผลิตได้ก่อนฤดู การติดผลดี และ
มีคุณภาพการบริโภคดีใกล้เคียงหรือดีกว่าพันธุ์โรงเรียน สำหรับเป็นพันธุ์ปลูกเพ่ิมเติมเพ่ือกระจาย
ผลผลิตในช่วงต้นฤดูท่ีมีราคาสูงและเป็นการเพ่ิมรายได้ให้เกษตรกรเพ่ิมขึ้น และลดปัญหาราคาผลผลิต
ตกต่ำในช่วงกลางฤดูการผลิต 

 
การทบทวนวรรณกรรม (งานวิจัยทางวิทยาศาสตร์ให้นำไปรวมในบทนำ) 

 เงาะมีถิ่นกำเนิดในประเทศอินโดนีเซีย และมาเลเซีย เจริญเติบโตได้ดีในสภาพอากาศร้อน
ชื้น เป็นพืชพ้ืนเมืองแถบหมู่เกาะมาลายู สามารถปลูกได้ในฟิลิปปินส์  และอเมริกากลาง จาก
ระดับน้ำทะเลจนถึง 2,000 ฟุต เหนือระดับน้ำทะเล (Chandle, 1964) เงาะมีต้นตัวผู้และตัวเมียแยก
ต้นกัน โดยในต้นตัวผู้จะมีดอกซึ่งมีแต่เกสรตัวผู้ ส่วนในต้นตัวเมียจะมีดอกสมบูรณ์เพศ คือ มีรังไข่ 
เกสรตัวเมีย และเกสรตัวผู้ เกสรตัวผู้ในดอกสมบูรณ์เพศนี้ไม่ช่วยในการผสมเกสรแต่อย่างใด (Male-
Nonfunctioning) (วันทณีย์, 2539) ในอดีตจะพบต้นเงาะตัวผู้ และตัวเมียขึ้นปะปนกันตามธรรมชาติ 
มีลมและแมลงช่วยผสมเกสร การศึกษาทางพันธุศาสตร์ของเซลล์ Ramirez (1961) พบว่า เงาะเป็น
พืชแฮพลอยด์ (haploid) จำนวนโครโมโซม 2n=11 และ 2n=16 Jong et al., (1973) ลักษณะ
ความแปรปรวนทางพันธุ์ที่พบจะเป็นลักษณะการเจริญเติบโต ขนาดและสีใบ ชนิดของดอก จำนวน
ดอกต่อช่อ สีขน ความหนาเนื้อ ความแน่นเนื้อ สีเนื้อ ความหวาน ความล่อนของเนื้อ ขนาดเมล็ด 
ความต้านทานต่อโรค ทนทานต่อความหนาวเย็น และความแห้งแล้ง (Watson, 1984, 1988) พันธุ์
ปลูกในปัจจุบันส่วนใหญ่มาจากพันธุ์ป่า N. lappaceum var. lappaceum หรืออาจจะมีพันธุ์ 
pallens และ xanthoides ที่นำมาใช้ในโครงการปรับปรุงพันธุ์  
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 สำหรับประเทศไทยมีพันธุ์การค้า 3 พันธุ์ คือ เงาะโรงเรียน เงาะสีชมพู และเงาะสีทอง 
เงาะที่ปลูกในภาคตะวันออกสามารถเก็บเกี่ยวผลผลิตในเดือนพฤษภาคม-กรกฎาคม และภาคใต้ใน
เดือนสิงหาคม-ตุลาคม เงาะพันธุ์โรงเรียนหรือเงาะนาสาร มีถิ่นกำเนิดที่ อ.นาสาร จ.สุราษฎร์ธานี เมื่อ
ปี พ.ศ. 2470 ผลอ่อนผิวเปลือกสีเหลืองปนชมพู ผลแก่จัดผิวเปลือกสีแดงเข้ม ขนสีเขียวอ่อน ผลแก่
จัดขนสีแดง ปลายสีเขียว เนื้อสีขาวขุ่น มีลักษณะย่นเล็กน้อย กรอบแห้งไม่เละ ล่อนจากเมล็ดได้ง่าย 
รสชาติดี แตผ่ลมักแตกง่ายหากขาดน้ำขณะผลใกล้เก็บเก่ียว และอ่อนแอต่อโรคจุดสนิม ส่วนพันธุ์สี
ชมพูมีถิ่นกำเนิดอยู่ที่ อ.ขลุง จ.จันทบุรี เจริญเติบโตดี ติดผลดก ผลอ่อนผิวเปลือกสีเหลือง ผลแก่จัด
ผิวเปลือกเปลี่ยนเป็นสีชมพูปนเหลือง ขนสีชมพูอ่อน ผลแก่จัดขนสีชมพูแก่ ปลายขนสีตองอ่อน  เนื้อ
สีขาวขุ่น หนา 7-8 มิลลิเมตร มีลักษณะย่น ล่อน กรอบ ไม่ฉ่ำน้ำ รสหวาน แตเ่นื้อไม่ล่อนจากเมล็ด ไม่
ทนทานต่อการขนส่ง และอ่อนแอต่อโรคราแป้ง ส่วนเงาะสีทอง เป็นเงาะพันธุ์เบาให้ผลผลิตเร็ว ผล
ขนาดใหญ่ ผลอ่อนผิวเปลือกสีเหลืองปนชมพู ผลแก่จัดผิวเปลือกสีแดงเข้ม ขนสีเขียวอ่อน ผลแก่จัด
ขนสีแดง ปลายสีเขียว ทนทานต่ออาการผลแตก เนื้อมีสีขาวและล่อนจากเมล็ด รสหวานอมเปรี้ยว 
ส่วนพันธุ์อื่น อาทิ พันธุ์น้ำตาลกรวด เจ๊ะมง บางยี่ขัน ซาลังงอ สีนาก สีชาด ปีนัง และตาวี บางพันธุ์ก็
เริ่มสูญหายไปเนื่องจากมีการใช้ประโยชน์น้อยลง  
 ประเทศมาเลเซีย พบ Nephelium 16 ชนิด เนื้อสามารถรับประทานได้ และพบว่ามีพันธุ์
ป่า pulasan (N. mutabile) มีลักษณะเมล็ดลีบที่มีศักยภาพในการนำมาผลิตเป็นเงาะบรรจุกระป๋อง 
หรือนำมาผสมกับพันธุ์อ่ืนๆ เพื่อสร้างพันธุ์ลูกผสมใหม่ โดยลูกผสมที่เกิดขึ้นเหมาะที่จะใช้เป็นต้นตอใน
การผลิตต้นต้านทานโรคที่มากับราก  ประเทศอินโดนีเซียมีหลายพันธุ์ ได้แก่ พันธุ์ Binjai, Rapiah, 
Simacan แต่พันธุ์ที่ปลูกเป็นการค้า คือ พันธุ์ Lebakbulus ผลมีขนาดใหญ่ ทรงกลม ผิวสีเหลืองแดง 
รสชาติดี เนื้อร่อน ประเทศมาเลเซีย มี 6 พันธุ์ ได้แก่ พันธุ์ R3 (Gula Batu), R134, R156 (Muar 
Gading), R160 (Khaw Tow Bak), R161 (Lec Long) และ R162 (Duan Hijau) ประเทศฟิลิปปินส์ 
มี 3 พันธุ์ ได้แก่ Seematjan, Seenjonja และ Maharlika ประเทศสิงคโปร์ มี 2 พันธุ์ ได้แก่ Deli 
Cheng เป็นพันธุ์ที่นำมาจากประเทศอินโดนีเซีย และพันธุ์ Jitlee เป็นพันธุ์คัดมาจาก Deli Cheng 
เนื้อล่อน มีอายุการเก็บรักษายาวนาน (Lye et al., 1987)  
 การศึกษาความหลากหลายของพันธุ์เงาะในภาคใต้ และภาคตะวันออกของไทย โดยใช้วิธี
จำแนกพันธุ์แบบ Touchdown PCR ร่วมกับ ISSR marker จำนวน 24 สาย ผลการทดลองในเงาะ 
164 หมายเลข จำนวน 26 พันธุ์ พบว่าสามารถตรวจจับดีเอ็นเอได้ทั้งสิ้น 448 ตำแหน่ง เป็นตำแหน่ง
แปรปรวน (polymorphic) 405 ตำแหน่ง (90.4%) และตำแหน่งคงที่ (monorphic) 43 ตำแหน่ง 
(9.6%) มีความใกล้ชิดทางพันธุ์กรรม 60-100% ผลการวิเคราะห์ Dendrogram แสดงถึงความ
หลากหลายของพันธุ์ แต่มีฐานพันธุกรรมไม่กว้าง โดยพบเพียง 2 ชนิด (species) คือ Nephelium 
rambutan-ake (Labill.) ซึ่งใกล้ชิดกับชนิดแรกในระดับ 60% วิธีการที่ใช้จำแนกพันธุ์ในการทดลอง
นี้พบว่าสามารถใช้ตรวจสอบ plant-to-plant variation ได้ และสามารถนำมาใช้ในการคัดเลือก
ลูกผสมได้ และมีประสิทธิภาพมากกว่าวิธี RAPD (ศุจิรัตน์ และคณะ, 2548) 
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 ในปี 2519 ศูนย์วิจัยพืชสวนจันทบุรี กรมวิชาการเกษตร ได้สำรวจและรวบรวมพันธุ์เงาะ
จากทั้งในประเทศ และต่างประเทศซึ่งเป็นเงาะขนสั้น N. rambutan-ake (Labill.) คัดเลือกพันธุ์เพ่ือ
สร้างลูกผสม จากพ่อแม่จำนวน 5 พันธุ์ ได้แก่ พันธุ์โรงเรียน สีชมพู สีทอง เจ๊ะมง และน้ำตาลกรวด 
โดยพันธุ์โรงเรียนและสีทองมีแหล่งที่มาจาก อ.บ้านนาสาร จ.สุราษฎร์ธานี พันธุ์ สีชมพู และเจ๊ะมง 
ปลูกไว้ในแปลงนี้แต่เดิมต้นใหญ่ และให้ผลผลิตแล้ว พันธุ์น้ำตาลกรวดมีแหล่งที่มาจาก ต.พลับพลา อ.
เมือง จ.จันทบุรี  
 - เงาะโรงเรียน ผลอ่อนผิวเปลือกสีเหลืองปนชมพู ผลแก่จัดผิวเปลือกสีแดงเข้ม ขนสีเขียว
อ่อน ผลแก่จัดขนสีแดง ปลายสีเขียว เนื้อสีขาวขุ่น กรอบแห้งไม่เละ เนื้อล่อนจากเมล็ดได้ง่าย รสชาติ
ดี แตผ่ลมักแตกง่ายหากขาดน้ำขณะผลใกล้แก่ และอ่อนแอต่อโรคจุดสนิม  
 - เงาะสีชมพู เป็นเงาะพันธุ์เบาให้ผลผลิตเร็ว เจริญเติบโตดี ติดผลดก ผลอ่อนผิวเปลือกสี
เหลือง ผลแก่ผิวเปลือกเปลี่ยนเป็นสีชมพูปนเหลือง ขนสีชมพูอ่อน ผลแก่จัดขนสีชมพูเข้มปลายขนสี
ตองอ่อน  เนื้อสีขาวขุ่น ไม่แฉะ รสหวานแตเ่นื้อไม่ล่อนจากเมล็ด และอ่อนแอต่อโรคราแป้ง 
 - เงาะสีทอง เป็นเงาะพันธุ์เบาให้ผลผลิตเร็ว ลำต้นมีการเจริญเติบโตดี ผลขนาดใหญ่ ผล
อ่อนผิวเปลือกสีเหลืองปนชมพู ผลแก่จัดผิวเปลือกสีแดงเข้ม ขนสีเขียวอ่อน ผลแก่จัดขนสีแดง ปลาย
สีเขียว ทนทานต่ออาการผลแตก เนื้อมีสีขาวและล่อนจากเมล็ด เมื่อเก็บจากต้นใหม่จะมีรสหวานอม
เปรี้ยว แต่ทิ้งไว้ 1-2 วันจะมีรสหวานขึ้น  

- เงาะเจ๊ะมง เดิมปลูกทางภาคใต้ เช่น สงขลา ปัตตานี และนราธิวาส เป็นพันธุ์ที่ให้ผลไม่
ดก ใบขนาดปานกลาง ปลายใบงอเล็กน้อย ผิวเปลือกสีแดงสด เนื้อกรอบ ไม่ฉ่ำน้ำ รสหวาน 

- เงาะน้ำตาลกรวด เป็นพันธุ์ต้นเตี้ยมีการเจริญเติบโตค่อนข้างช้าทรงพุ่มขนาดเล็กกว่า
พันธุ์สีทองและพันธุ์โรงเรียน ผลสุกสีเหลืองโคนขนสีชมพู และปลายขนสีเขียวอ่อนปนเหลือง เมื่อสุก
เต็มที่โคนขนขยายห่างกันและค่อนข้างแข็ง เปลือกหนา เนื้อสีขาวขุ่น มีรสหวานกว่าพันธุ์อ่ืนๆ มีกลิ่น
หอม เนื้อกรอบและล่อนจากเมล็ด แต่เยื่อหุ้มเมล็ดติดเนื้อค่อนข้างมาก  

- เงาะบางยี่ขัน ที่ไม่มีประวัติช่วงเวลาการนำมาปลูก เป็นเงาะพันธุ์ดั้งเดิมของภาคกลาง 
ปัจจุบันไม่นิยมปลูกแล้ว เป็นพันธุ์ที่ปลูกง่าย ทรงพุ่มสูงใหญ่ กิ่งเหนียว ผลขนาดปานกลาง ค่อนข้าง
แบน ผิวเปลือกสีแดงปนเหลือง ขนไม่สวยงาม เนื้อหนา ล่อน กรอบ ไม่ฉ่ำน้ำ รสหวานอมเปรี้ยว  
 ในปี 2522-2523 ได้ผสมข้ามพันธุ์เงาะทั้ง 5 พันธุ์ โดยแผนการผสมแบบพบกันหมดสลับ
พ่อ-แม่ (Reciprocal cross) ได้ลูกผสมทั้งหมด 11 คู่ผสม ดังนี้  STxRR, STxSC, STxJM, SCxRR, 
SCxST, JMxRR, JMxST, RRxSC, RRxST, NTxRR และ NTxJM นำลูกผสมทั้งหมดทาบกิ่งบนต้น
เงาะพันธุ์สีชมพูที่ให้ผลผลิตแล้ว หลังการทาบกิ่ง 3-4 ปี เงาะลูกผสมออกกดอกสามารถตรวจสอบ
คุณภาพของผลผลิต และได้จัดให้มีคณะกรรมการประเมินคุณภาพเงาะลูกผสมทั้งหมด 31 ต้น ในปี 
พ.ศ. 2529 คณะกรรมการได้ร่วมกันพิจารณาให้คะแนน และลงมติคัดเลือกต้นเงาะลูกผสมที่มี
คุณภาพดีจำนวน 10 ต้น โดยเรียงลำดับจากคะแนนสูงไปต่ำ ดังนี้  1)SCxRR (7-3-1), 2)STxJM (1-
3-2), 3)SCxST (7-7-2), 4)SCxRR (7-3-4), 5)SCxRR (5-3-2), 6)SCxST (9-9-1), 7)NTxRR (2-5-1), 
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8)SCxST (10-3-1), 9)Unknown (7-15-1) และ 10)RRxST (8-5-2) ในปี พ.ศ. 2530-37 ศึกษา
เปรียบเทียบพันธุ์เงาะลูกผสม 8 พันธุ์ (ลำดับที่ 1-8) และให้ชื่อว่า พลิ้ว#1-#8 พบว่า เงาะลูกผสม
พลิ้ว#3 (7-7-2) เป็นพันธุ์ที่สามารถให้ผลผลิตในช่วงต้นฤดู เก็บเกี่ยวได้เร็วกว่าพันธุ์อ่ืนๆ ผลไม่แตก 
รสชาติหวานอมเปรี้ยว มีช่อดอกค่อนข้างยาว เมื่อผลสุกมีสีแดงเหมาะสำหรับการรับประทานผลสด
และจำหน่ายเป็นเงาะช่อ และในปี พ.ศ. 2540 กรมวิชาการเกษตรได้ขึ้นทะเบียนรับรองพันธุ์เงาะ
ลูกผสมพลิ้ว#3 ส่วนลูกผสมคู่อ่ืนๆ ก็มีลักษณะเด่นที่แตกต่างกันไป เช่น อายุเก็บเกี่ยว ลักษณะสีผล
สุก และคุณภาพการบริโภค โดยลูกผสมส่วนใหญ่สามารถเก็บเกี่ยวผลผลิตได้ก่อนพันธุ์โรงเรียน 
(ตารางที่ 1) หลังจากการขึ้นทะเบียนรับรองพันธุ์เงาะลูกผสม โครงการปรับปรุงพันธุ์เงาะก็ขาดการ
พัฒนาอย่างต่อเนื่อง กระทั่งในปี 2554-58 จึงได้เริ่มโครงการปรับปรุงพันธุ์เงาะขึ้นอีกครั้ง โดยได้
รวบรวมพันธุ์เงาะเพ่ิมเติมและทาบกิ่งพันธุ์บนต้นเงาะสีชมพูที่ให้ผลผลิตแล้วปัจจุบันกิ่งพันธุ์ดียังไม่
ออกดอก 
 ปี  พ .ศ . 2556 -58 ศึ กษาลักษณ ะประจำพันธุ์ และบั นทึ กข้ อมู ลตามแบบ  The 
International Plant Genetic Resources Institute (IPGRI) คัด เลือกต้น เงาะพันธุ์ พ้ืน เมืองที่
รวบรวมไว้เดิมที่มีลักษณะดีเพ่ือสร้างลูกผสมใหม่ ตามแผนการผสมแบบพบกันหมดสลับพ่อ-แม่ 
(Reciprocal cross) โดยไม่ซ้ำกับคู่ผสมเดิม ได้ลูกผสมชั่วที่ 1 ทั้งหมด 11 คู่ผสม ได้แก่ RRxJM, 
NTxST, NTxSC, BKxST, BKxSC, BKxRR, JMxSC, SCxJM, STxBK, SCxBK, แ ล ะ  JMxBK ร ว ม
ทั้งหมด 133 ต้น และคัดเลือกต้นเงาะลูกผสมเดิม (พลิ้ว#1-#8) ที่มีลักษณะดีมาปรับปรุงและพัฒนา
พันธุ์ต่อ เนื่องจากมีเงาะพันธุ์ลูกผสมเดิมหลายคู่ผสมที่สามารถเก็บเกี่ยวผลผลิตในช่วงต้นฤดูการผลิต 
ให้ผลผลิตสูง ติดผลได้ง่าย มีลักษณะภายนอกคล้ายพันธุ์โรงเรียน แต่ยังขาดคุณภาพในการบริโภค
เนื่องจากมีรสชาติหวานอมเปรี้ยว ซึ่งยังด้อยกว่าพันธุ์โรงเรียนที่เป็นพันธุ์การค้าในปัจจุบัน โดยได้สร้าง
ลูกผสมกลับและลูกผสมสามทางเพ่ือเพ่ิมลักษณะทางคุณภาพที่ดีของพันธุ์โรงเรียน ได้ลูกผสมกลับ
ทั้งหมด 15 คู่ผสม จำนวน 232 ต้น และลูกผสมสามทางทั้งหมด 4 คู่ผสม จำนวน 84 ต้น รวม
ทั้งหมด 316 ต้น จากนั้นนำเมล็ดลูกผสมไปเพาะในถุงเพาะชำ ดูแลจนต้นกล้ามีอายุ 1.5-2 ปี จึง
ดำเนินการเสียบยอด/ติดตาบนต้นเงาะสีชมพูที่ให้ผลผลิตแล้ว  

ดังนั้นโครงการวิจัยและพัฒนาพันธุ์เงาะระยะที่ 2 ที่จะดำเนินงานในปี 2559-64 นี้ จะเป็น
การดำเนินงานต่อจากโครงการวิจัยและพัฒนาพันธุ์เงาะระยะที่ 1 เพ่ือศึกษาลักษณะประจำพันธุ์ใน
พันธุ์ที่ยังไม่ออกดอกและติดผล การเสียบยอด/ติดตาเงาะลูกผสมชั่วที่ 1 เงาะลูกผสมกลับ และเงาะ
ลูกผสมสามทางบนต้นเงาะสีชมพูที่ให้ผลผลิตแล้ว เพ่ือคัดเลือกลูกผสมที่มีลักษณะดีตามเกณฑ์การ
คัดเลือก คือ สามารถเก็บเกี่ยวผลผลิตได้ก่อนฤดู การติดผลดี ตามเกณฑ์การคัดเลือกลูกผสม คือ 
สามารถออกดอกและติดผลได้ดีในช่วงต้นฤดูกาล ลักษณะภายนอกคล้ายพันธุ์โรงเรียน น้ำหนักผล
มากกว่า 40 กรัม/ผล เนื้อหนา 0.5-0.8 เซนติเมตร เนื้อกรอบและล่อนจากเมล็ด เนื้อเยื่อหุ้มเมล็ดบาง 
ค่า TSS มากกว่า 18 oBrix เปลือกบาง และทนทานต่อการขนส่ง และมีคุณภาพการบริโภคดีใกล้เคียง
หรือดีกว่าพันธุ์โรงเรียน เพ่ือเข้าสู่กระบวนการเปรียบเทียบพันธุ์และทดสอบพันธุ์ อย่างน้อย 10 สาย
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พันธุ์ เพ่ิมโอกาสในการคัดเลือกเพ่ือให้ได้พันธุ์ใหม่สำหรับเป็นพันธุ์แนะนำเกษตรใช้ปลูกเพ่ิมเติมต่อไป
ในอนาคต เกษตรกรมีพันธุ์ปลูกเพ่ิมมากขึ้น เพ่ิมโอกาสทางการค้าและเพ่ิมความหลากหลายให้กับ
ผู้บริโภค ลดปัญหาราคาผลผลผลิตเงาราคาตกต่ำในช่วงกลางฤดูการผลิต และกระจายช่วงเวลาการ
ผลิตในช่วงต้นฟดูให้เพ่ิมมากข้ึน ส่งผลให้เกษตรกรมีรายได้เพ่ิมข้ึนอย่างน้อย 30% 

 
    

  ขั้นตอนการปรับปรุงพันธุ์เงาะ 
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เอกสารอ้างอิงของโครงการวิจัย 
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ระเบียบวิธีการวิจัย  (Research Methodology) 
แผนงานที่ 1: แผนบูรณาการวิจัยและพัฒนาพืชสวนสร้างรายได้เพื่อความม่ันคงและยั่งยืน 

1.1 แผนงานย่อย การปรับปรุงพันธุ์ไม้ผลที่มีศักยภาพ กล้วย มะละกอ เงาะ มะนาว ส้มโอ ขนุน 

ลิ้นจี่ ส้มเปลือกล่อน 

โครงการที่ 4 วิจัยและพัฒนาพันธุ์เงาะระยะท่ี 2 (ปี 2559-2564) 

กิจกรรมที่ 1 วิจัยและพัฒนาพันธุ์เงาะ 

 การทดลองที่ 1.1  การคัดเลือกเงาะลูกผสมชั่วที่ 1 (F1) ปี 2556-57 ที่สามารถเก็บเกี่ยว
ผลผลิตได้ก่อนฤดู (เริ่มดำเนินการปี 2559-64)  

 - สิ่งท่ีใช้ในการทดลอง 
  1. ต้นเงาะพันธุ์พ้ืนเมือง จำนวน 6 สายพันธุ์ ได้แก่ พันธุ์โรงเรียน (RR), สีทอง (ST), 
สีชมพู (SC), เจ๊ะมง (JM), น้ำตาลกรวด (NT) และบางยี่ขัน (BK) และต้นพันธุ์ลูกผสมชั่วที่ 1 ที่มี
ลักษณะดีเด่นจากโครงการปรับปรุงพันธุ์ ในปี 2530-37 จำนวน 8 สายพันธุ์ ได้แก่ ลูกผสมพลิ้ว #1-
#8 

2. ปี 2556 และ 57 สร้างเงาะลูกผสมใหม่ได้ต้นเงาะลูกผสมชั่วที่ 1 (F1) จำนวน 11 
คู่ผสม จำนวน 133 ต้น  

ลำดับที่ คู่ผสม จำนวน (ต้น) 
1. - RRxJM 13 
2. - NTxST 3 
3. - NTxSC 16 
4. - BKxST 32 
5. - BKxSC 37 
6. - BKxRR 4 
7. - JMxSC 2 
8. - JMxBK 2 
 9. - SCxJM 3 
10. - SCxBK 9 
11. - STxBK 12 

 
3. อุปกรณ์การเพาะกล้า และการทาบกิ่งหรือติดตา 

  4. วัสดุและสารเคมีทางการเกษตร 
  5. อุปกรณ์ในการเก็บเก่ียวผลผลิต และตรวจสอบคุณภาพผลผลิต 
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     6. อุปกรณ์บันทึกข้อมูลสภาพภูมิอากาศแบบอัตโนมัติ อุปกรณ์บันทึกภาพ และ
บันทึกข้อมูล 

 - แบบและวิธีการทดลอง 
  ไมม่ีกรรมวิธีและการวางแผนการทดลองทางสถิติ  
  - วิธีปฏิบัติการทดลอง 
   1. ปี 2556-57 ผลเงาะที่ได้รับการผสมและเก็บเก่ียวได้เมื่ออายุ 4 เดือนหลังการ
ผสม ล้างทำความสะอาดเมล็ดและเพาะเมล็ดลงในถุงเพาะชำที่เตรียมไว้ ดูแลต้นเงาะลูกผสมจนอายุ
ได้ 1.5-2 ปี นำต้นกล้าลูกผสมไปเสียบยอด/ติดตาบนต้นเงาะพันธุ์สีชมพูต้นใหญ่ที่ให้ผลผลิตแล้ว ผูก
ป้ายชื่อลูกผสมไว้แต่ละกิ่ง ดูแลรักษาจนเงาะลูกผสมออกดอก บันทึกข้อมูลลักษณะประจำพันธุ์ การ
ออกดอก การติดผล และวันเก็บเก่ียวของแต่ละสายพันธุ์  
   2. ปี 2559-64 คัดเลือกเงาะพันธุ์ลูกผสมที่มีลักษณะ ตามเกณฑ์การคัดเลือกลูกผสม 
คือ สามารถออกดอกและติดผลได้ดีในช่วงต้นฤดูกาล ลักษณะภายนอกคล้ายพันธุ์โรงเรียน น้ำหนักผล
มากกว่า 40 กรัม/ผล เนื้อหนา 0.5-0.8 เซนติเมตร เนื้อกรอบและล่อนจากเมล็ด เนื้อเยื่อหุ้มเมล็ดบาง 
ค่า TSS มากกว่า 18 oBrix เปลือกบาง และทนทานต่อการขนส่ง 
   3. ขยายจำนวนต้นลูกผสมที่ผ่านคัดเลือก สำหรับปลูกในแปลงทดสอบเพ่ือ
เปรียบเทียบพันธุ์ลูกผสม 
 
 - การบันทึกข้อมูล 
   1. บันทึกข้อมูลลักษณะประจำพันธุ์การออกดอกติดผล วันแทงช่อดอก วันดอกบาน 
วันเก็บเก่ียว รูปร่างใบ รูปร่างผล สีผลสุก และสีขน ตามแบบบันทึกข้อมูลของ The International 
Plant Genetic Resources Institute (IPGRI) 
    2. บันทึกข้อมูลผลผลิต ได้แก่ น้ำหนักผล ขนาดความกว้าง-ความยาวผล ความหนา
เปลือก ความหนาเนื้อ ลักษณะเยื่อหุ้มเมล็ด และค่า TSS  
    3. บันทึกลักษณะการตอบสนองต่อสภาพแวดล้อม เช่น ความทนทานต่อโรค แมลง 
หรือสภาพแวดล้อมที่ไม่เหมาะสมอื่น ทนทานต่อการเก็บเก่ียว ทนทานต่อการขนส่ง   
   4. บันทึกข้อมูลสภาพอากาศตลอดช่วงเวลาการทดลอง 
    5. บันทึกลักษณะอื่นๆ  
   6. ขั้นตอนและวิธีการในการวิเคราะห์ข้อมูล 
  6.1 จัดทำการบันทึกข้อมูลต่างๆ ในลักษณะของฐานข้อมูล 
  6.2 สรุป และรายงานผลการวิจัย 
 - ระยะเวลาดำเนินการ 
     เริ่มต้น 2559-สิ้นสุด 2564 
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 - สถานที่ทำการทดลอง/ เก็บข้อมูล 
  1. แปลงทดลองเงาะ ศูนย์วิจัยพืชสวนจันทบุรี จ.จันทบุรี 
       2. ห้องปฏิบัติการสรีรวิทยาพืช ศูนย์วิจัยพืชสวนจันทบุรี จ.จันทบุรี 

 
 การทดลองที่ 1.2  การคัดเลือกเงาะลูกผสมกลับ (BC1) และลูกผสมสามทาง ปี 2556-57 ที่

สามารถเก็บเกี่ยวผลผลิตได้ก่อนฤดู (เริ่มดำเนินการปี 2559-64) 

  - สิ่งท่ีใช้ในการทดลอง 
   1. ปี 2554-2555 คัดเลือกต้นเงาะพันธุ์พ้ืนเมือง จำนวน 6 สายพันธุ์ ได้แก่ พันธุ์
โรงเรียน (RR), สีทอง (ST), สีชมพู (SC), เจ๊ะมง (JM), น้ำตาลกรวด (NT) และบางยี่ขัน (BK) และเงาะ
ลูกผสมชั่วที่ 1 ที่มีลักษณะดีเด่นจากโครงการปรับปรุงพันธุ์ เงาะในปี พ.ศ.2530-37 จำนวน 8 สาย
พันธุ์ (พลิ้ว#1 ถึง พลิ้ว#8)  

2. ปี 2556 และ 57 ต้นเงาะลูกผสมกลับ (BC1) จำนวน 15 คู่ผสม จำนวน 232 ต้น 
และลูกผสมสามทาง จำนวน 4 คู่ผสม จำนวน 84 ต้น  

เงาะลูกผสมกลับ (BC1)  เงาะลูกผสมสามทาง 
- F1#1(SCxRR) xSC - F1#5(SCxRR) xSC - F1#2(STxJM) xRR 
- F1#1(SCxRR) xRR - F1#5(SCxRR) xRR - F1#3(SCxST) xRR 
- F1#2(STxJM) xST - F1#6(NTxRR) xNT - F1#7(SCxST) xRR 
- F1#2(STxJM) xJM - F1#6(NTxRR) xRR - F1#8(SCxST) xRR 
- F1#3(SCxST) xSC - F1#7(SCxST) xSC  
- F1#3(SCxST) xST - F1#7(SCxST) xST  
- F1#4(SCxRR) xSC - F1#8(SCxST) xSC  
- F1#4(SCxRR) xRR   

   3. อุปกรณ์ในผสมเกสร การเพาะกล้า และการทาบกิ่งหรือติดตา 
  4. วัสดุและสารเคมีทางการเกษตร 
  5. อุปกรณ์ในการเก็บเก่ียวผลผลิต และตรวจสอบคุณภาพผลผลิต 
     6. อุปกรณ์บันทึกข้อมูลสภาพภูมิอากาศแบบอัตโนมัติ อุปกรณ์บันทึกภาพ และ

บันทึกข้อมูล 
 - แบบและวิธีการทดลอง 
  ไม่มีกรรมวิธีและการวางแผนการทดลองทางสถิติ  
  - วิธีปฏิบัติการทดลอง 
  1. ปี 2556 และ 57 ผลเงาะที่ได้รับการผสมและเก็บเกี่ยวได้เมื่ออายุ 4 เดือนหลัง
การผสม ล้างทำความสะอาดเมล็ดและเพาะเมล็ดลงในถุงเพาะชำที่เตรียมไว้ ดูแลต้นเงาะลูกผสมจน
อายุได ้ 1.5-2 ปี นำต้นกล้าลูกผสมไปเสียบยอด/ติดตาบนต้นเงาะพันธุ์สีชมพูต้นใหญ่ที่ให้ผลผลิตแล้ว 
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ผูกป้ายชื่อลูกผสมไว้แต่ละก่ิง ดูแลรักษาจนเงาะลูกผสมออกดอก บันทึกข้อมูลลักษณะประจำพันธุ์ 
การออกดอก การติดผล และวันเก็บเก่ียวของแต่ละสายพันธุ์  
  2. ปี 2559-64 คัดเลือกเงาะพันธุ์ลูกผสมที่มีลักษณะ ตามเกณฑ์การคัดเลือกลูกผสม 
คือ สามารถออกดอกและติดผลได้ดีในช่วงต้นฤดูกาล ลักษณะภายนอกคล้ายพันธุ์โรงเรียน น้ำหนักผล
มากกว่า 40 กรัม/ผล เนื้อหนา 0.5-0.8 เซนติเมตร เนื้อกรอบและล่อนจากเมล็ด เนื้อเยื่อหุ้มเมล็ดบาง 
ค่า TSS มากกว่า 18 oBrix เปลือกบาง และทนทานต่อการขนส่ง 
  3. ขยายจำนวนต้นลูกผสมที่ผ่านคัดเลือก สำหรับปลูกในแปลงทดสอบเพ่ือ
เปรียบเทียบพันธุ์ลูกผสม 
 - การบันทึกข้อมูล 
   1. บันทึกข้อมูลลักษณะประจำพันธุ์การออกดอกติดผล วันแทงช่อดอก วันดอกบาน 
วันเก็บเก่ียว รูปร่างใบ รูปร่างผล สีผลสุก และสีขน ตามแบบบันทึกข้อมูลของ The International 
Plant Genetic Resources Institute (IPGRI) 
    2. บันทึกข้อมูลผลผลิต ได้แก่ น้ำหนักผล ขนาดความกว้าง-ความยาวผล ความหนา
เปลือก ความหนาเนื้อ ลักษณะเยื่อหุ้มเมล็ด และค่า TSS  
    3. บันทึกลักษณะการตอบสนองต่อสภาพแวดล้อม เช่น ความทนทานต่อโรค แมลง 
หรือสภาพแวดล้อมที่ไม่เหมาะสมอื่น ทนทานต่อการเก็บเก่ียว ทนทานต่อการขนส่ง   
   4. บันทึกข้อมูลสภาพอากาศตลอดช่วงเวลาการทดลอง 
    5. บันทึกลักษณะอื่นๆ  
   6. ขั้นตอนและวิธีการในการวิเคราะห์ข้อมูล 
  6.1 จัดทำการบันทึกข้อมูลต่างๆ ในลักษณะของฐานข้อมูล 
  6.2 สรุป และรายงานผลการวิจัย 
 - ระยะเวลาดำเนินการ 
     เริ่มต้น 2559-สิ้นสุด 2564 
 - สถานที่ทำการทดลอง/ เก็บข้อมูล 
   1. แปลงทดลองเงาะ ศูนย์วิจัยพืชสวนจันทบุรี จ.จันทบุรี 
       2. ห้องปฏิบัติการสรีรวิทยาพืช ศูนย์วิจัยพืชสวนจันทบุรี จ.จันทบุรี 
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ผลการวิจัย (Results) 
การทดลองที่ 1.1 การคัดเลือกเงาะลูกผสมชั่วที่ 1 (F1) ปี 2556-57 ที่สามารถเก็บเกี่ยวผลผลิตได้
ก่อนฤด ู 
 1.1 ลักษณะใบ  
 - รูปร่างใบ เงาะลูกผสมชั่วที่ 1 ทุกพันธุ์มีลักษณะใบแบบ Elliptic มีรูปใบป้อมค่อนข้างกลม
กลางใบ  
 - ปลายใบ มีเงาะลูกผสมชั่วที่ 1 จำนวน 24 สายพันธุ์ ที่มีลักษณะปลายใบแบบ Acuminate 
ปลายใบเรียวแหลม ส่วนสายพันธุ์ที่มีลักษณะปลายใบแบบ Acute มีปลายใบแหลมและเรียวไปยัง
ปลายที่แหลม มีจำนวน 11 สายพันธุ์ 
 - ฐานใบ มีเงาะลูกผสมชั่วที่ 1 จำนวน 27 สายพันธุ์ ที่มีลักษณะปลายใบแบบ Cuneate มี
ฐานใบรูปลิ่มส่วนของฐานใบจะเรียวและแคบเข้าฐานใบแหลม  ส่วนสายพันธุ์ที่มีลักษณะฐานใบแบบ 
Acute มีจำนวน 8 สายพันธุ์ 
 - สีใบ ส่วนใหญ่อยู่ในกลุ่มสีเขียว G137A ยกเว้น สายพันธุ์ K14-053-1-4 K14-056-1-7 
และ K14-058-1-9 มีสีใบเขียวเข้ม G139A  
 - การเรียงตัวของใบ มีเงาะลูกผสมชั่วที่ 1 จำนวน 25 สายพันธุ์ ที่มีลักษณะการเรียงตัวของ
ใบแบบสลับ ส่วนสายพันธุ์ที่มีลักษณะการเรียงตัวของใบแบบคู่ มีจำนวน 10 สายพันธุ์ (ตารางที่ 1.1-
1)  
  1.2 ลักษณะผล เงาะลูกผสมชั่วที่ 1 จำนวน 22 สายพันธุ์ ที่มีลักษณะวนใหญ่เป็นแบบรูปไข่ 
(Ovoid) ส่วนสายพันธุ์ที่มีลักษณะผลเป็นแบบขอบขนาน (Oblong) มีจำนวน 13 สายพันธุ์ สีผลส่วน
ใหญ่อยู่ในกลุ่มสีเหลือง-ส้ม (YO21A-C) สีโคนขนส่วนใหญ่อยู่ในกลุ่มสีแดง-ชมพู (R50A-B) และ 
R53B สีปลายขนอยู่ในกลุ่มสีเหลือง-เขียว (YG149B) และกลุ่มสีแดง-ชมพู (R50A) สีเนื้อทุกพันธุ์มีสี
ขาวขุ่น ลักษณะเนื้อมีทั้งเนื้อนุ่มและกรอบ และมีความล่อนของเนื้อจากเมล็ดตั้งแต่ระดับน้อย-มาก 
ซึ่งลักษณะดังกล่าวเป็นลักษณะทางคุณภาพที่ไม่แตกต่างกันในเงาะแต่ละพันธุ์ ขึ้นอยู่กับความชื่นชอบ
ส่วนบุคคล อายุ และเพศ (ตารางท่ี 1.1-2) 
 1.3 ลักษณะคุณภาพผลผลิต จากการตรวจสอบคุณภาพผลผลิตเงาะลูกผสม จำนวน 35 
สายพันธุ์ จาก 7 คู่ผสม คือ SCxBK, RRxJM, BKxST, BKxSC, BKxRR, RRxSC และ STxRR เก็บเกี่ยว
ผลผลิต บันทึกข้อมูลลักษณะประจำพันธุ์ และตรวจสอบคุณภาพผลผลิต ในช่วงเดือนพฤษภาคมถึง
เดือนมิถุนายน พบว่า มีเงาะลูกผสมชั่วที่ 1 ที่มีลักษณะตามเกณฑ์การคัดเลือก เพ่ือเข้าสู่ขั้นตอนการ
เปรียบเทียบพันธุ์ จำนวน 6 สายพันธุ์ ได้แก่ สายพันธุ์ B13-67-2-3, B13-86-3-4, B13-154-4-5, 
B13-69-2-2, K14-120-2-6 และ B13-159-4-2 มีน้ำหนักผล 40-45 กรัม/ผล ความหนาเนื้อ 0.70-
1.05 เซนติเมตร เนื้อกรอบ และล่อนจากเมล็ด เนื้อเยื่อหุ้มเมล็ดค่อนข้างบาง มีค่า TSS 18-21 oBrix 
และเปลือกค่อนข้างบาง (ตารางท่ี 1.1-3) 
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ชนิดลกูผสม คู่ผสม รหัสพันธุ์ การออกดอก การติดผล 
1. ลูกผสมช่ัวท่ี 1 
(F1) 

- SCxBK 
 

K14-053-1-4 
K14-056-1-7 
K14-058-1-9 
K14-243-1-3 
K14-246-1-6 
K14-247-1-7 
K14-250-2-2 

ออกดอก 
ออกดอก 
ออกดอก 
ออกดอก 
ออกดอก 
ออกดอก 
ออกดอก 

ติดผล 
ติดผล 
ติดผล 
ติดผล 
ติดผล 
ติดผล 
ติดผล 

- RRxJM 
 

B13-66-1-3 
B13-67-2-3 
B13-69-2-2 
B13-73-4-3 

ออกดอก 
ออกดอก 
ออกดอก 
ออกดอก 

ติดผล 
ติดผล 
ติดผล 
ติดผล 

- BKxST 
 
 

K14-117-2-3 
K14-119-2-5 
K14-120-2-6 
K14-130-4-2 
K14-133-4-5 

ออกดอก 
ออกดอก 
ออกดอก 
ออกดอก 
ออกดอก 

ติดผล 
ติดผล 
ติดผล 
ติดผล 
ติดผล 

- BKxSC 
 
 

K14-062-1-4 
K14-064-1-6 
K14-071-1-13 
K14-073-1-15 
K14-078-2-3 

ออกดอก 
ออกดอก 
ออกดอก 
ออกดอก 
ออกดอก 

ติดผล 
ติดผล 
ติดผล 

ไม่ตดิผล 
ติดผล 

- BKxRR 
 

K14-143-1-3 
K14-143-1-4 

ออกดอก 
ออกดอก 

ติดผล 
ติดผล 

- RRxSC 
 

B13-78-1-1 
B13-83-2-4 
B13-86-3-4 
B13-93-1-6 
B13-94-1-4 
B13-96-1-10 

ออกดอก 
ออกดอก 
ออกดอก 
ออกดอก 
ออกดอก 
ออกดอก 

กิ่งหักจากลม 
กิ่งหักจากลม 

ติดผล 
ติดผล 
ติดผล 
ติดผล 

- STxRR 
 
 

B13-138-1-6 
B13-141-1-8 
B13-154-4-5 
B13-157-4-1 
B13-159-4-2 
B13-163-5-3 

ออกดอก 
ออกดอก 
ออกดอก 
ออกดอก 
ออกดอก 
ออกดอก 

ติดผล 
ไม่ตดิผล 
ติดผล 

ไม่ตดิผล 
ติดผล 
ติดผล 
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ตารางท่ี 1.1-1 ลักษณะรูปร่างใบย่อย ปลายใบ ฐานใบ สีใบแก่ และลักษณะการเรียงตัวของใบของ
เงาะลูกผสมชั่วที่ 1 ปี 2562-64 

พันธุ ์ รูปร่างใบย่อย ปลายใบ ฐานใบ สีใบแก ่ การเรียงตัวของใบ 

ลูกผสมชั่วที่ 1      

  K14-053-1-4 Elliptic Acute Cuneate G139A สลับ 

  K14-056-1-7 Elliptic Acute Cuneate G139A สลับ 

  K14-058-1-9 Elliptic Acute Cuneate G139A สลับ 

  K14-243-1-3 Elliptic Acute Cuneate G137A คู่ 

  K14-246-1-6 Elliptic Acute Cuneate G137A คู่ 

  K14-247-1-7 Elliptic Acute Cuneate G137A คู่ 

  K14-250-2-2 Elliptic Acute Cuneate G137A คู่ 

  B13-66-1-3 Elliptic Acute Acute G137A คู่ 

  B13-67-2-3 Elliptic Acute Acute G137A คู่ 

  B13-69-2-2 Elliptic Acute Acute G137A คู่ 

  B13-73-4-3 Elliptic Acute Acute G137A คู่ 

  K14-117-2-3 Elliptic Acuminate Acute G137A สลับ 

  K14-119-2-5 Elliptic Acuminate Cuneate G137A สลับ 

  K14-120-2-6 Elliptic Acuminate Cuneate G137A คู่ 

  K14-130-4-2 Elliptic Acuminate Cuneate G137A สลับ 

  K14-133-4-5 Elliptic Acuminate Cuneate G137A คู่ 

  K14-062-1-4 Elliptic Acuminate Cuneate G137A สลับ 

  K14-064-1-6 Elliptic Acuminate Cuneate G137A สลับ 

  K14-071-1-13 Elliptic Acuminate Cuneate G137A สลับ 

  K14-073-1-15 Elliptic Acuminate Cuneate G137A สลับ 

  K14-078-2-3 Elliptic Acuminate Cuneate G137A สลับ 

  K14-143-1-3 Elliptic Acuminate Acute G137A สลับ 

  K14-143-1-4 Elliptic Acuminate Cuneate G137A สลับ 

  B13-78-1-1 Elliptic Acuminate Cuneate G137A สลับ 

  B13-83-2-4 Elliptic Acuminate Cuneate G137A สลับ 

  B13-86-3-4 Elliptic Acuminate Cuneate G137A สลับ 

  B13-93-1-6 Elliptic Acuminate Cuneate G137A สลับ 

  B13-94-1-4 Elliptic Acuminate Cuneate G137A สลับ 

  B13-96-1-10 Elliptic Acuminate Cuneate G137A สลับ 

  B13-138-1-6 Elliptic Acuminate Acute G137A สลับ 

  B13-141-1-8 Elliptic Acuminate Cuneate G137A สลับ 

  B13-154-4-5 Elliptic Acuminate Acute G137A สลับ 

  B13-157-4-1 Elliptic Acuminate Cuneate G137A สลับ 

  B13-159-4-2 Elliptic Acuminate Cuneate G137A สลับ 

  B13-163-5-3 Elliptic Acuminate Cuneate G137A สลับ 
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หมายเหต:ุ Descriptors for Rambutan ของ International Plant Genetic Resources Institute (IPGRI, 2003) 
Elliptic: ใบรูปรี ใบมีส่วนกว้างที่สุดกลางใบ และสอบเข้าฐานใบและปลายใบ 
Obovate: รูปไข่กลับ 
Acute: ปลายใบหรือฐานใบแหลมและเรยีวไปยังปลายทีแ่หลม 
Acuminate: ปลายใบเรยีวแหลม 
Cuneate: ฐานใบรูปลิ่ม ส่วนของฐานใบจะเรยีวและแคบเข้าฐานใบแหลม 

 
ตารางท่ี 1.1-2 ลักษณะผล สีผล และลักษณะเนื้อ ของเงาะลูกผสมชั่วที่ 1  ปี 2562-64 

พันธุ ์

ลักษณะผล ลักษณะเนื้อ 

รูปร่างผล สีผิวผล สีโคนขน 
สีปลาย

ขน 
สีเปลือก
ด้านใน 

สีเนื้อเงาะ ลักษณะเนื้อ 
ความล่อน 
ของเนื้อ 

ลูกผสมชั่วที่ 1         
K14-053-1-4 Ovoid YO21C R50A R51A Y8D ขาวขุ่น นุม่ ฉ่ำน้ำ น้อย 
K14-056-1-7 Ovoid YO21C R50A R51A Y8D ขาวขุ่น นุม่ ฉ่ำน้ำ น้อย 
K14-058-1-9 Ovoid YO21A R53B YG149B Y4D ขาวขุ่น กรอบ  มาก 
K14-243-1-3 Ovoid YO21C R50A R51A Y8D ขาวขุ่น นุม่ ฉ่ำน้ำ น้อย 
K14-246-1-6 Ovoid YO21A R53B YG149B Y4D ขาวขุ่น กรอบ  มาก 
K14-247-1-7 Ovoid YO21C R50A R51A Y8D ขาวขุ่น นุม่ ฉ่ำน้ำ น้อย 
K14-250-2-2 Ovoid YO21C R50A R51A Y8D ขาวขุ่น นุม่ ฉ่ำน้ำ น้อย 
B13-66-1-3 Ovoid YO21A R53B YG149B Y4D ขาวขุ่น กรอบ  ปานกลาง 
B13-67-2-3 Ovoid YO21A R53B YG149B Y4D ขาวขุ่น กรอบ  มาก 
B13-69-2-2 Ovoid YO21C R50A R51A Y8D ขาวขุ่น นุม่ ฉ่ำน้ำ ปานกลาง 
B13-73-4-3 Ovoid YO21C R50A R51A Y8D ขาวขุ่น นุม่ ฉ่ำน้ำ น้อย 
K14-117-2-3 Ovoid YO21C R50A R51A Y8D ขาวขุ่น นุม่ ฉ่ำน้ำ น้อย 
K14-119-2-5 Oblong YO21B R50B R50A Y8D ขาวขุ่น นุ่ม ฉ่ำน้ำ น้อย 
K14-120-2-6 Oblong YO21B R50B R50A Y8D ขาวขุ่น นุ่ม ฉ่ำน้ำ ปานกลาง 
K14-130-4-2 Oblong YO21B R50B R50A Y8D ขาวขุ่น นุ่ม ฉ่ำน้ำ น้อย 
K14-133-4-5 Oblong YO21B R50B R50A Y8D ขาวขุ่น นุ่ม ฉ่ำน้ำ ปานกลาง 
K14-062-1-4 Oblong YO21B R50B R50A Y8D ขาวขุ่น นุ่ม ฉ่ำน้ำ น้อย 
K14-064-1-6 Oblong YO21B R50B R50A Y8D ขาวขุ่น นุ่ม ฉ่ำน้ำ น้อย 
K14-071-1-13 Ovoid YO21A R53B YG149B Y4D ขาวขุ่น กรอบ  ปานกลาง 
K14-078-2-3 Ovoid YO21A R53B YG149B Y4D ขาวขุ่น กรอบ  มาก 
K14-143-1-3 Oblong YO21B R50B R50A Y8D ขาวขุ่น นุ่ม ฉ่ำน้ำ น้อย 
K14-143-1-4 Oblong YO21B R50B R50A Y8D ขาวขุ่น นุ่ม ฉ่ำน้ำ น้อย 
B13-86-3-4 Ovoid YO21A R53B YG149B Y4D ขาวขุ่น กรอบ  ปานกลาง 
B13-93-1-6 Ovoid YO21A R53B YG149B Y4D ขาวขุ่น กรอบ  มาก 
B13-94-1-4 Ovoid YO21A R53B YG149B Y4D ขาวขุ่น กรอบ  ปานกลาง 
B13-96-1-10 Ovoid YO21A R53B YG149B Y4D ขาวขุ่น กรอบ  น้อย 
B13-138-1-6 Ovoid YO21A R53B YG149B Y4D ขาวขุ่น กรอบ  มาก 
B13-154-4-5 Ovoid YO21A R53B YG149B Y4D ขาวขุ่น กรอบ  มาก 
B13-159-4-2 Ovoid YO21A R53B YG149B Y4D ขาวขุ่น กรอบ  มาก 
B13-136-5-3 Ovoid YO21A R53B YG149B Y4D ขาวขุ่น กรอบ  มาก 

กร
มว
ิชาก
ารเ
กษ
ตร



28 
 

หมายเหต:ุ Globose = กลม, Ovoid = รปูไข่ และ Oblong = ขอบขนาน (IPGRI, 2003) 
 

ตารางท่ี 1.1-3 คุณภาพผลผลิตของเงาะลูกผสมชั่วที่ 1 ปี 2552-64 

พันธุ ์
จน.ผล/ช่อ 

(ผล) 
ขนาดผล นน./ผล 

(ก.) 
นน.เนื้อ 

(ก.) 
ความหนา

เนือ้ 
(มม.) 

ความหนา
เปลือก 
(มม.) 

TSS 
(OBrix) กว้าง 

(ซม.) 
ยาว 
(ซม.) 

ลูกผสมชั่วที่ 1         
K14-053-1-4 6.0 4.1 4.8 38.2 17.9 7.6 2.8 17.2 
K14-056-1-7 3.6 4.1 4.7 37.9 17.7 7.6 3.0    17.2 
K14-058-1-9 7.4 4.1 4.6    37.6 17.6 7.6 2.7    17.0 
K14-243-1-3 4.5 3.9 4.4 35.2 17.9 6.8      2.7 17.8 
K14-246-1-6 6.2     4.2 4.7 38.2 18.4 7.7 3.0 17.0 
K14-247-1-7 4.0 4.0 4.7 35.6 17.0 6.5 2.4 17.6 
K14-250-2-2 5.0 4.0 4.6 35.4 17.0      5.8      2.5 17.4 
B13-66-1-3 4.2 4.2 5.7 42.8 21.7 7.0 2.4 17.2 
B13-67-2-3 5.2 4.2 5.7 43.6 22.4 6.8 3.2 20.8 
B13-69-2-2 6.5 4.1 5.6 44.5 20.7 7.2 2.5 21.0 
B13-73-4-3 3.0 4.2 5.8 45.8 21.5 7.0 2.5 17.6 
K14-117-2-3 4.8 3.8 5.1 34.0 18.2 5.6 2.2 17.2 
K14-119-2-5 5.3 3.6 4.8 32.0 18.1 5.5 2.3 17.4 
K14-120-2-6 4.5 4.0 5.4 43.8 20.2 6.5 2.4 18.4 
K14-130-4-2 6.2 3.7 5.0 32.0 17.8 5.6 2.2 17.6 
K14-133-4-5 6.0 3.8 5.2 34.0 18.4 5.7 2.4 17.2 
K14-062-1-4 4.3 3.6 4.6 27.7 15.5 6.8 2.2 16.0 
K14-064-1-6 3.6 3.5 4.5 28.0 15.2 6.2 2.1 16.8 
K14-071-1-13 4.6 3.5 4.7 28.2 15.5 6.4 2.3 16.5 
K14-078-2-3 5.0 3.7 4.5 27.8 15.7 6.6 2.1 16.3 
K14-143-1-3 6.1 3.4 4.2 26.8 15.0 5.6 2.1 15.4 
K14-143-1-4 4.3 3.4 4.1 27.0 15.2 5.9 2.2 15.9 
B13-86-3-4 5.4 4.2 5.4 45.0 21.4 7.0 3.1 18.6 
B13-93-1-6 4.3 3.8 5.0 37.4 18.2 7.5 3.2 17.0 
B13-94-1-4 5.0 3.7 4.6 35.8 17.6 7.6 3.0 17.8 
B13-96-1-10 4.2 3.8 5.0 36.8 18.0 7.4 3.1 17.6 
B13-138-1-6 4.2 4.1 5.0 46.8 24.2 6.8 3.0 17.4 
B13-154-4-5 5.3 4.0 5.4 44.3 23.8 6.4 2.8 19.4 
B13-159-4-2 5.0 4.2 5.5 44.3 23.6 6.2 2.9 19.0 
B13-136-5-3 4.8     3.7 5.2 45.0 23.2 6.0 3.1 17.6 
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การทดลองที่ 1.2 การคัดเลือกเงาะลูกผสมกลับ (BC1) และลูกผสมสามทาง ปี 2556-57 ที่สามารถ
เก็บเก่ียวผลผลิตได้ก่อนฤดู  
 1.1 ลักษณะใบ  
 - รูปร่างใบ เงาะลูกผสมกลับ (BC1) และลูกผสมสามทาง ทุกพันธุ์มีลักษณะใบแบบ Elliptic 
มีรูปใบป้อมค่อนข้างกลมกลางใบ  
 - ปลายใบ มีเงาะลูกผสมกลับ (BC1) และลูกผสมสามทาง จำนวน 8 สายพันธุ์ ที่มีลักษณะ
ปลายใบแบบ Acuminate ปลายใบเรียวแหลม ส่วนสายพันธุ์ที่มีลักษณะปลายใบแบบ Acute มี
ปลายใบแหลมและเรียวไปยังปลายที่แหลม มีจำนวน 7 สายพันธุ์ 
 - ฐานใบ มีเงาะลูกผสมกลับ (BC1) และลูกผสมสามทาง จำนวน 8 สายพันธุ์ ที่มีลักษณะ
ปลายใบแบบ Cuneate มีฐานใบรูปลิ่มส่วนของฐานใบจะเรียวและแคบเข้าฐานใบแหลม  ส่วนสาย
พันธุ์ทีมี่ลักษณะฐานใบแบบ Acute มีจำนวน 7 สายพันธุ์ 
 - สีใบ เงาะลูกผสมกลับ (BC1) และลูกผสมสามทาง ทุกสายพันธุ์ มีใบอยู่ในกลุ่มสีเขียว 
G137A และมีลักษณะการเรียงตัวของใบแบบคู ่มีจำนวน 10 สายพันธุ์ (ตารางท่ี 1.1-1)  
  1.2 ลักษณะผล เงาะลูกผสมกลับ (BC1) และลูกผสมสามทาง จำนวน 12 สายพันธุ์ ที่มี
ลักษณะวนใหญ่เป็นแบบรูปไข่ (Ovoid) ส่วนสายพันธุ์ที่มีลักษณะผลกลม (Globose) มีจำนวน 3 
สายพันธุ์ สีผลส่วนใหญ่อยู่ในกลุ่มสีเหลือง-ส้ม (YO21B,D) และสีส้ม (O25A) สีโคนขนส่วนใหญ่อยู่ใน
กลุ่มสีแดง-ชมพู (R50A-B) และ R53B สีปลายขนอยู่ในกลุ่มสีเหลือง-เขียว (YG149B) และกลุ่มสีแดง
ชมพู (R45A และ R47AB) สีเนื้อทุกพันธุ์มีสีขาวขุ่น ลักษณะเนื้อมีทั้งเนื้อนุ่มและกรอบ และมีความ
ล่อนของเนื้อจากเมล็ดตั้งแต่ระดับน้อย-มาก ซึ่งลักษณะดังกล่าวเป็นลักษณะทางคุณภาพที่ไม่แตกต่าง
กันในเงาะแต่ละพันธุ์ ขึ้นอยู่กับความชื่นชอบส่วนบุคคล อายุ และเพศ (ตารางท่ี 1.1-2) 
  1.3 ลักษณะคุณภาพผลผลิต จากการตรวจสอบคุณภาพผลผลิตเงาะลูกผสม จำนวน 11 
ส าย พั น ธุ์  จ าก  5  คู่ ผ ส ม  คื อ  F1#1(SCxRR)xSC, F1#3(SCxST)xSC, F1#5(SCxRR)xRR และ 
F1#7(SCxST)xSC และลูกผสมสามทางสามารถออกดอก จำนวน 4 สายพันธุ์ จาก 3 คู่ผสม คือ 
F1#2(STxJM)xRR, F1#3(SCxST)xRR, และ F1#7(SCxST)xRR บันทึกข้อมูลลักษณะประจำพันธุ์ 
และตรวจสอบคุณภาพผลผลิต พบว่า มีเงาะลูกผสม ที่มีลักษณะตามเกณฑ์การคัดเลือก เพ่ือเข้าสู่
ขั้นตอนการเปรียบเทียบพันธุ์ จำนวน 5 สายพันธุ์ คือ เงาะลูกผสมกลับ B13-360-1-1, B13-362-2-2 
และ B13-373-5-1 และเงาะลูกผสมสามทาง B13-199-1-2 และ B13-322-2-5 ซึ่งสามารถติดผลได้ดี
ปานกลาง มีน้ำหนักผล 40-48 กรัม/ผล ความเนื้อหนา 0.65-1.05 เซนติเมตร เนื้อกรอบและล่อนจาก
เมล็ด เนื้อเยื่อหุ้มเมล็ดปานกลาง ค่า TSS 17-21 oBrix และเปลือกค่อนข้างบาง (ตารางท่ี 1.2-3) 
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ชนิดลกูผสม คู่ผสม รหัสพันธุ์ การออกดอก การติดผล 

1. ลูกผสมกลับ 
(BC1) 

- F1#1(SCxRR)xSC 
 

B13-181-1-1 
B13-185-2-2 
B13-188-3-3 

ออกดอก 
ออกดอก 
ออกดอก 

ติดผล 
ติดผล 
ติดผล 

- F1#3(SCxST)xSC 
 

B13-340-1-3 
B13-341-1-1 

ออกดอก 
ออกดอก 

ติดผล 
ติดผล 

- F1#5(SCxRR)xRR 
 

B13-360-1-1 
B13-362-2-2 
B13-367-3-4 
B13-373-5-1 
B13-378-6-2 

ออกดอก 
ออกดอก 
ออกดอก 
ออกดอก 
ออกดอก 

ติดผล 
ติดผล 

กิ่งหักจากลม 
ติดผล 

กิ่งหักจากลม 
- F1#7(SCxST)xSC B13-434-1-2 ออกดอก ติดผล 

2. ลูกผสมสามทาง - F1#2(STxJM) xRR 
 

B13-199-1-2 
B13-203-1-3 

ออกดอก ติดผล 
ติดผล 

- F1#3(SCxST)xRR B13-322-2-5 ออกดอก ติดผล 
- F1#7(SCxST)xRR B13-423-1-6 ออกดอก ติดผล 
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ตารางท่ี 1.2-1 ลักษณะรูปร่างใบย่อย ปลายใบ ฐานใบ สีใบแก่ และลักษณะการเรียงตัวของใบของ
เงาะลูกผสมกลับ และลูกผสมสามทาง ปี 2562-64 

พันธุ ์ รูปร่างใบย่อย ปลายใบ ฐานใบ สีใบแก ่
การเรยีงตัวของ

ใบ 
ลูกผสมกลบั      
  B13-181-1-1 Elliptic Acuminate Cuneate G137A คู ่
  B13-185-2-2 Elliptic Acuminate Cuneate G137A คู ่
  B13-188-3-3 Elliptic Acuminate Cuneate G137A คู ่
  B13-340-1-3 Elliptic Acute Acute G137A คู ่
  B13-341-1-1 Elliptic Acute Acute G137A คู ่
  B13-360-1-1 Elliptic Acute Acute G137A คู ่
  B13-362-2-2 Elliptic Acute Acute G137A คู ่
  B13-367-3-4 Elliptic Acute Acute G137A คู ่
  B13-373-5-1 Elliptic Acute Acute G137A คู ่
  B13-378-6-2 Elliptic Acute Acute G137A คู ่
  B13-434-1-2 Elliptic Acuminate Cuneate G137A คู ่
ลูกผสมสามทาง      
B13-199-1-2 Elliptic Acuminate Cuneate G137A คู ่
B13-203-1-3 Elliptic Acuminate Cuneate G137A คู ่
B13-322-2-5 Elliptic Acuminate Cuneate G137A คู ่
B13-423-1-6 Elliptic Acuminate Cuneate G137A คู ่
หมายเหตุ: Descriptors for Rambutan ของ International Plant Genetic Resources Institute (IPGRI, 2003) 

Elliptic: ใบรูปรี ใบมีส่วนกวา้งที่สุดกลางใบ และสอบเข้าฐานใบและปลายใบ 
Obovate: รูปไข่กลับ 
Acute: ปลายใบหรือฐานใบแหลมและเรียวไปยงัปลายที่แหลม 
Acuminate: ปลายใบเรียวแหลม 
Cuneate: ฐานใบรูปลิ่ม ส่วนของฐานใบจะเรียวและแคบเข้าฐานใบแหลม 
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ตารางท่ี 1.2-2 ลักษณะผล สีผล และลักษณะเนื้อ ของเงาะพันธุ์ลูกผสมกลับ และลูกผสมสามทาง ปี 
2562-64 

พันธุ ์

ลักษณะผล ลักษณะเนื้อ 

รูปร่างผล สีผิวผล 
สีโคน
ขน 

สีปลาย
ขน 

สีเปลือก
ด้านใน 

สีเนื้อเงาะ 
ลักษณะ

เนื้อ 
ความล่อนของ

เนื้อ 
ลูกผสมกลบั         
B13-181-1-1 Globose O25A R45A YG149B Y8D ขาวขุ่น นุ่ม ปานกลาง 
B13-185-2-2 Globose O25A R45A YG149B Y8D ขาวขุ่น นุ่ม ปานกลาง 
B13-188-3-3 Ovoid YO21D R47A YG150B Y4D ขาวขุ่น นุ่ม ฉ่ำน้ำ ปานกลาง 
B13-340-1-3 Ovoid YO17C R47B YG150B Y8D ขาวขุ่น กรอบ  ปานกลาง 
B13-341-1-1 Ovoid YO17C R47B YG150B Y8D ขาวขุ่น กรอบ  ปานกลาง 
B13-360-1-1 Ovoid YO17C R47B YG150B Y8D ขาวขุ่น กรอบ  ปานกลาง 
B13-362-2-2 Globose O25A R47A YG150B Y8D ขาวขุ่น กรอบ ปานกลาง 
B13-367-3-4 Ovoid YO21D R47A YG150B Y4D ขาวขุ่น นุ่ม ฉ่ำน้ำ ปานกลาง 
B13-373-5-1 Ovoid YO17C R47B YG150B Y8D ขาวขุ่น กรอบ  น้อย 
B13-378-6-2 Ovoid YO17C R47B YG150B Y8D ขาวขุ่น กรอบ  ปานกลาง 
B13-434-1-2 Ovoid YO17C R47B YG150B Y8D ขาวขุ่น กรอบ  ปานกลาง 
ลูกผสมสามทาง         
B13-199-1-2 Ovoid YO17C R47B YG150B Y8D ขาวขุ่น กรอบ  ปานกลาง 
B13-203-1-3 Ovoid YO17C R47B YG150B Y8D ขาวขุ่น กรอบ  ปานกลาง 
B13-322-2-5 Ovoid YO17C R47B YG150B Y8D ขาวขุ่น กรอบ  น้อย 
B13-423-1-6 Ovoid YO21B R47B YG150B Y4D ขาวขุ่น นุ่ม ฉ่ำน้ำ ปานกลาง 
หมายเหตุ: Globose = กลม, Ovoid = รูปไข่ และ Oblong = ขอบขนาน (IPGRI, 2003) 
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ตารางท่ี 1.2-3 คุณภาพผลผลิตของเงาะลูกผสมกลับ และลูกผสมสามทาง ปี 2552-64 

พันธุ์ 
จน.ผล/ช่อ 

(ผล) 
ขนาดผล นน./ผล 

(ก.) 
นน.เนื้อ 

(ก.) 
ความหนา

เนือ้ 
(มม.) 

ความหนา
เปลือก 
(มม.) 

TSS 
(OBrix) กว้าง 

(ซม.) 
ยาว 
(ซม.) 

ลูกผสมกลับ         
B13-181-1-1 6.0 3.4 4.1 27.1 15.2 5.8 2.1 16.2 
B13-185-2-2 5.4 3.2 4.0 26.5 15.0 5.6 2.2 15.8 
B13-188-3-3 5.5 3.4 4.1 27.0 15.1 5.9 2.2 16.8 
B13-340-1-3 4.8 3.8 4.4 34.0 20.6 7.7 2.3 15.6 
B13-341-1-1 4.2 3.6 4.3 33.7 20.0 7.2 2.1 15.4 
B13-360-1-1 5.6 4.0 4.6 42.3 21.0 7.7 3.0 19.6 
B13-362-2-2 6.6 4.0 4.7 44.4 22.3 7.7 3.0 19.8 
B13-367-3-4 4.0 4.0 4.7 40.0 18.2 7.1 3.0 16.4 
B13-373-5-1 4.0 4.0 4.7 40.0 18.2 7.1 3.0 19.8 
B13-378-6-2 4.0 3.2 4.2 27.5 15.0 5.6 2.2 15.6 
B13-434-1-2 5.4 4.3 5.2 45.3 24.2 7.8 4.4 16.4 
ลูกผสมสามทาง         
B13-199-1-2 5.0 4.1 4.5 41.3 20.0 6.8 2.9 17.0 
B13-203-1-3 4.3 4.3 5.4 44.0 24.2 5.2 4.1 15.4 
B13-322-2-5 4.2 4.0 5.2 44.0 24.2 5.1 4.2 21.0 
B13-423-1-6 4.0 4.6 5.8 45.0 24.2 5.4 4.2 15.6 

 
อภิปรายผล (Discussion) 

ในช่วงปลายเดือนเก่อนการเก็บเกี่ยวผลผลิต กิ่งเงาะลูกผสมได้รับผลกระทบจากพายุฤดูร้อน
และลมแรง ส่งผลให้กิ่งเงาะหักฉีกขาดและต้นเงาะโค่นล้ม ในกิ่งลูกผสมชั่วที่ 1 (F1) และก่ิงเงาะ
ลูกผสมกลับ (BC1) จึงไม่สามารถเก็บเกี่ยวผลผลิตเพื่อตรวจสอบคุณภาพได้ และบางสายพันธุ์เพ่ิงเริ่ม
ออกดอก และให้ผลผลิตในปีแรก จึงควรเก็บบันทึกข้อมูลผลผลิตและคุณภาพผลผลต่อเนื่องอย่างน้อย
เป็นเวลา 2-3 ปี เพ่ือให้ได้ข้อมูลที่ถูกต้องและชัดเจน  

 
สรุปผลการวิจัย และข้อเสนอแนะ (Conclusion and Suggestion) 

การดำเนินงานโครงการวิจัย ปี 2559-2564 ที่เสียบยอดบนต้นตอพันธุ์สีชมพู บันทึกข้อมูล
ลักษณะประจำพันธุ์และตรวจสอบคุณภาพผลผลิต ได้พันธุ์เงาะลูกผสมที่มีคุณลักษณะที่ดี สามารถ
ออกดอกและติดผลได้ในช่วงต้นฤดู ในเงาะลูกผสมชั่วที่ 1 (F1) จำนวน 35 สายพันธุ์ ที่ออกดอกและ
ติดผล ระหว่าง ปี 2562-64 คัดเลือกเงาะลูกผสมชั่วที่ 1 (F1) เพ่ือเข้าสู่ขั้นตอนการเปรียบเทียบพันธุ์ 
ได้จำนวน 6 สายพันธุ์ และเงาะลูกผสมกลับ (BC1) และลูกผสมสามทาง จำนวน 15 สายพันธุ์ 
คัดเลือกเงาะลูกผสมเพ่ือเข้าสู่ขั้นตอนการเปรียบเทียบพันธุ์ ได้จำนวน 5 สายพันธุ์ แต่เนื่องจากบาง
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สายพันธุ์เพ่ิงเริ่มออกดอก และให้ผลผลิตในปีแรก จึงควรเก็บบันทึกข้อมูลผลผลิต และคุณภาพ
ผลผลิตต่อเนื่องอย่างน้อยเป็นเวลา 2-3 ปี เพ่ือให้ได้ข้อมูลที่ถูกต้องยิ่งขึ้น เพ่ือเข้าสู่ขั้นตอนการ
เปรียบเทียบพันธุ์ และควรนำเข้าเชื้อพันธุกรรมที่แปลกใหม่จากต่างประเทศเข้ามาเพ่ือเพ่ิมความ
หลากหลายในการคัดเลือกให้มากขึ้น เพ่ิมความแปลกใหม่ให้กับผู้บริโภค ทั้งด้านสีผิวผล สีขน และสี
เนื้อ พันธุ์ที่สามารถติดผลได้ง่ายโดยไม่ต้องผสมเกสร ขนสั้นเพ่ือลดการคายน้ำ ทนทานต่อการขนส่ง 
และการเก็บรักษาระหว่างรอจำหน่าย เพ่ือเพ่ิมโอกาสทางการค้าในต่างประเทศให้มากยิ่งขึ้น และเป็น
ฐานเชื้อพันธุกรรมสำหรับการพัฒนาพันธุ์ดีต่อไป  
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ภาคผนวก 
ภาคผนวก ก แบบบันทึกข้อมูลของ The International Plant Genetic Resources 

Institute (IPGRI, 2003) 

 
 

 
ภาพผนวกที ่1 ลักษณะรูปร่างใบเงาะ 

 
 

Obovat
e 

Elliptic Lanceolate 

 

 
ภาพผนวกท่ี 2 ลักษณะปลายใบเงาะ 

 
 

 

Acute Acuminate Obtuse 
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ภาพผนวกท่ี 3 ลักษณะฐานใบเงาะ 

 

Cuneate Acute Obtuse 

 
 

 

 
ภาพผนวกที ่4 ลักษณะผลเงาะ 

 

Ovoid Globose Oblong 

 
 

 
ภาพผนวกที่ 5 ลักษณะเมล็ดเงาะ 

 

Obovoid Roundis
h 

Oblong Oboviod elongated 
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