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บทสรุปผู้บริหาร 
 

1.  ความส าคัญและที่มาของปัญหาวิจัย 
ภาคเหนือตอนบนเป็นแหล่งปลูกพืชเศรษฐกิจหลากหลายชนิดที่สร้างรายได้ให้กับประเทศไทย อีกทั้งยังเป็นแหล่งปลูก

พืชท้องถิ่นที่มีความส าคัญต่อวิสาหกิจชุมชนขนาดย่อม และกลุ่มเกษตรกรในพื้นที่ การวิจัยและพัฒนาเพื่อเพิ่มประสิทธิภาพการ
ผลิตพืชเศรษฐกิจและพืชอัตลักษณ์ภาคเหนือตอนบน 6 ชนิด ได้แก่ ห้อม อินทผลัม มะขามป้อม มะเกี๋ยง ส้มเกลี้ยง และชา        
ซึ่งได้ผลการวิจัยทั้งทางด้านสายพันธุ์ เทคโนโลยีการผลิต และวิธีการแปรรูปในบางส่วน ซึ่งยังขาดข้อมูลส าคัญเพื่อต่อยอดให้เกิด
องค์ความรู้ใหม่ และพัฒนาให้เกิดการน าไปใช้ประโยชน์ในเชิงพาณิชย์มากข้ึน นอกจากน้ียังมีพืชที่มีศักยภาพใหม่ 4 ชนิดพืช ได้แก่ 
กลอย ต๋าว อ้อยและค าฝอย เพื่อพัฒนาการเพิ่มประสิทธิภาพการผลิตพืชอัตลักษณ์ที่มีศักยภาพใหม่ เพื่อพัฒนาการผลิตให้มี
ประสิทธิภาพและการแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์ที่มีมูลค่าทางเศรษฐกิจเพิ่มขึ้น เพื่อให้สอดคล้องกับวัฒนธรรมและวิถีชีวิตความเป็นอยู่ 
สามารถด ารงชีวิตได้อย่างมีความสุข มีคุณค่า และสามารถจัดการ ปัญหาท้าทายเร่งด่วนส าคัญของประเทศได้อย่างเหมาะสม     
ด้วยองค์ความรู้ที่เกิดจากการวิจัยและนวัตกรรม การแก้ปัญหาดังกล่าว คือ การเพิ่มศักยภาพการผลิตพืชพื้นถิ่นที่มีศัก ยภาพ      
และพัฒนาผลิตภัณฑ์สินค้าจากพืชพื้นถิ่นในพื้นที่ภาคเหนือตอนบนเพื่อเพิ่มความสามารถในการแข่งขันด้วยเทคโนโลยีและ
นวัตกรรม ท าให้เกิดความเข้มแข็งของภาคเกษตร เพื่อเพิ่มผลผลิตให้มีคุณภาพมาตรฐานตามความต้องการของตลาด                 
ด้วยเทคโนโลยีทางด้านเกษตรและองค์ความรู้ที่ได้จากการวิจัย เพื่อให้ได้พืชพันธุ์ดี ผลผลิตเพิ่มขึ้นอย่างมีคุณภาพ ส่งผลให้
เกษตรกรมีรายได้เพิ่มขึ้น เพื่อปรับโครงสร้างเศรษฐกิจให้สมดุลและยั่งยืนรวมทั้งการบริหารจัดการการเผยแพร่เทคโนโลยี เพื่อให้
เกษตรกรเข้าถึงโดยง่ายและสามารถน าไปใช้ประโยชน์ได้ ซึ่งสอดคล้องกับเป้าประสงค์และตัวช้ีวัดเป้าหมายภายใต้แผนปฏิบัติการ
ด้านวิทยาศาสตร์วิจัยและนวัตกรรมของกรมวิชาการเกษตร เพื่อยกระดับการผลิตและการสร้างมูลค่าเพิ่มให้สินค้าเกษตรด้านพืชมี
คุณภาพได้มาตรฐาน และเพิ่มขีดความสามารถในการแข่งขันในตลาด ส่งเสริมการสร้างแบรนด์สินคา้เกษตรพืชอัตลักษณภ์าคเหนอื
ตอนบน  

2. วัตถุประสงค ์
  เพื่อวิจัยและพัฒนาพันธุ์พืชที่ให้ผลผลิตสูง พัฒนาเทคโนโลยีการผลิตพืช พัฒนาเทคโนโลยีการแปรรูปให้ได้ผลติภณัฑใ์หม ่
พัฒนาเครื่องจักรกลต้นแบบใช้ในกระบวนการแปรรูป ทีเ่หมาะสมกับพื้นที่ภาคเหนือตอนบน 

3. ระเบียบวิธีวิจัย 
เป็นการศึกษาวิจัยและพัฒนาพันธุ์  เทคโนโลยีการผลิตพืชที่ถูกต้อง  การจัดการหลังการเก็บเกี่ยว และการแปรรูปเป็น

ผลิตภัณฑ์ใหม่  ด าเนินการในพื้นที่ จังหวัดเชียงใหม่ เชียงราย แพร่ น่าน พะเยา ล าปาง และล าพูน ได้แก่ 1) สร้างมูลค่าเพิ่ม
ผลิตภัณฑ์จากห้อมด้วยเทคโนโลยีและนวัตกรรม  2) วิจัยและพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตอินทผลัม  3) เพิ่มศักยภาพการผลิต
มะขามป้อมในพื้นที่ภาคเหนือตอนบน 4) วิจัยพัฒนาพันธุ์มะเกี๋ยงเพื่อการแปรรูปเป็นน้ าผลไม้พร้อมดื่ม  5) เพิ่มประสิทธิภาพการ
ผลิตส้มเกลี้ยงจังหวัดล าปาง 6) ถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปรรูปเพื่อเพิ่มมูลค่าผลิตภัณฑ์ชา 7) เพิ่มประสิทธิภาพการผลิตกลอยเพื่อ
ยกระดับพืชท้องถิ่นในพื้นที่จังหวัดแพร่ 8) การพัฒนาระบบการผลิต การเก็บเกี่ยวและการแปรรปูเพื่อยกระดับมลูค่าผลติภณัฑต์า๋ว 
จังหวัดน่าน 9) วิจัยและพัฒนาการเพิ่มประสิทธิภาพการผลิตน้ าอ้อยก้อนพื้นท่ีจังหวัดพะเยา และคัดเลือกและเพิ่มผลผลิตค าฝอย
เพื่อใช้ประโยชน์จากกลีบดอก  

4. งบประมาณที่ใช้ (ปี 2565) 5,546,283 บาท และระยะเวลาที่ด าเนินงาน  (1 ต.ค.2564 - 31 มี.ค 2566) 
5. ผลการวิจัย  

5.1 การสร้างมูลค่าเพิ่มผลิตภัณฑ์จากสีย้อมห้อม ด้วยการพัฒนาชุดสีย้อมห้อมพร้อมใช้ การท าสีห้อมผงจากน้ าสกัดห้อม
เข้มข้น น้ าห้อมกรด และเนื้อห้อมเปียกด้วยกระบวนการท าแห้งแบบโฟมแมทสามารถเตรียมได้ด้วยสารก่อโฟม 2 ชนิด การใช้ผง
สังกะสีทดแทนน้ ามะขามเปียกร้อยละ 5 ต่อปริมาณเนื้อห้อมเปียก ย้อมสีเส้นใยเปลือกทุเรียนช่วยท าให้สีติดได้ดีที่สุด การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์ผ้าหม้อห้อมร่วมกับกลุ่มเครือข่ายชุมชนผู้ผลิตผ้าหม้อห้อมและมีการเชื่อมโยงกับกลุ่ม 60 ราย  

5.2 การวิจัยและพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตอินทผลัม การเก็บเกี่ยวอินทผลัมพันธุ์บาฮี  อายุผล 170 วันหลังผสมเกสร      
มีผิวสีเหลืองและมีจุดสีน้ าตาลขึ้นบนผิวปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ าได้ไม่ต่ ากว่า 27 %Brix การทดสอบการแต่งผล 50 % 
ด้วยการเด็ดผลอ่อนกระจาย ท่ัวทั้งช่อ ท าให้ขนาดผล ช่วยลดการขาดร่วงของก้านผล อุณหภูมิที่เหมาะสมในการเก็บรักษา
อินทผลัมสด คืออุณหภูมิ 5 °C  
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 5.3 การวิจัยการพัฒนาการเพิ่มผลผลิตคุณภาพและการแปรรูปมะขามป้อมในพื้นที่จังหวัดแพร่  การเปรียบเทียบพันธุ์
มะขามป้อมที่คัดเลือกไว้ในพื้นที่จังหวัดแพร่ สายต้น พจ.08 และ พร.01 มีผลผลิตสูงที่สุด คือ 29.63 และ 27.25 กก./ต้น 
ตามล าดับ สายต้น ชม.06 มีปริมาณวิตามินซีสูงที่สุด 11.6 มก./ก. สายต้น พจ.02 มีค่าดัชนีสารต้านอนุมูลอิสระสูงที่สุด 9.46 และ
สายต้น กจ.01 ปริมาณสารประกอบฟีนอลิคสูงที่สุด 30.4 มก./ก.  การพัฒนาผลิตภัณฑ์มะขามป้อมแผ่น สูตรที่ 3 เนื้อมะขามป้อม
ต่อเนื้อมะม่วง 1:2  มีคะแนนความชอบด้านสี  กลิ่น รสชาติ   เนื้อสัมผัส และความชอบโดยรวม มากกว่าสูตรอื่นๆ  
 5.4 การวิจัยการพัฒนาพันธุ์มะเกี๋ยงเพื่อการแปรรูปเป็นน้ าผลไม้พร้อมดื่ม พบว่า มะเกี๋ยงสายต้น 308 มีผลผลิตมากท่ีสดุ 
เฉลี่ย 1,233.7 กิโลกรัมต่อต้น มากกว่ามะเกี๋ยงพันธุ์พื้นเมือง ที่มีผลผลิตเพียง 692.7 โดย สายต้น 116 และ 397 ซึ่งมีผลผลิต 
เฉลี่ย 962.5 และ 1,185.4 กิโลกรัมต่อต้น  
 5.5 การเพิ่มประสิทธิภาพการผลิตส้มเกลี้ยงและการพัฒนาผลิตภัณฑ์เฉพาะถิ่นจังหวัดล าปาง การใช้ปุ๋ยชีวภาพอาร์บัสคู
ลาร์ไมคอร์ไรซาต่อการส่งเสริมเจริญเติบโตของกิ่งตอนส้มเกลี้ยงโดยมีวิธีการใช้ที่แตกต่างกัน พบว่ากิ่งตอนท่ีไม่ใส่ปุ๋ยชีวภาพอาร์บัส
คูลาร์ไมคอร์ไรซาในตุ้มขุยมะพร้าวมีความสูง ทรงพุ่มมากที่สุด  การศึกษาสูตรและกระบวนการที่เหมาะสมในการผลิตน้ าส้มเกลี้ยง
แบบพาสเจอร์ไรซ์ การลวกผลส้มเกลี้ยด้วยน้ าอุณหภูมิ 80 oC ใช้ระยะเวลาในการลวก 30 วินาที สามารถลดความขมของน้ าส้ม
เกลี้ยงได้ดีที่สุด  

5.6 การถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปรรูปเพื่อเพิ่มมูลค่าผลิตภัณฑ์ชาเขียวอบไอน้ า ชามัทฉะ และ ชาฝรั่ง ตลอดจนศึกษา
วิธีการแปรรูปชาผู่เอ๋อ  และการใช้เครื่องมือในการแปรรูปชา สู่กลุ่มเป้าหมาย จ านวน  70 ราย    

5.7 การเพิ่มประสิทธิภาพการผลิตกลอยเพื่อยกระดับพืชท้องถิ่นในพ้ืนท่ีจังหวัดแพร่ รวบรวมพันธุ์กลอยได้ 7 แหล่งปลูก 
คือ 1.ต.วังหงส์ อ.เมือง จ.แพร่ 2.ต.ป่าแดง อ.เมือง  จ.แพร่ 3.ต.ไทรย้อย อ.เด่นชัย จ.แพร่ 4.ต.วังช้ิน อ.วังช้ิน จ.แพร่ 5.ต.บ่อเกลือ 
อ.บ่อเกลือ จ.น่าน 6..ต.ดงเจน อ.ภูกามยาว จ.พะเยา และ 7.ต.แม่สิน อ.ศรีสัชนาลัย จ.สุโขทัย   

5.8 การพัฒนาระบบการผลิต การเก็บเกี่ยวและการแปรรูปเพื่อยกระดับมูลค่าผลิตภัณฑ์ต๋าวจังหวัดน่าน            
สามารถรวบรวมสายต้นต๋าว จ านวน 20 สายต้น  การเพาะเมล็ดต๋าวโดยใช้ NAA ที่ระยะเวลาการแช่ที่แตกต่างกัน เปอร์เซ็นต์การ
งอกที่ได้จากการแช่ NAA 24 ชม. มีเปอร์เซ็นต์การงอกไม่แตกต่างกับกรรมวิธีอ่ืน  

5.9 การวิจัยและพัฒนาการเพิ่มประสิทธิภาพการผลิตน้ าอ้อยก้อนพื้นที่จังหวัดพะเยา  ท าแปลงทดสอบพันธุ์อ้อย         
ในพื้นที่ 2 ไร่  แลกเปลี่ยนความรู้การผลิตและการแปรรูปผลิตภัณฑ์อ้อยกลุ่มวิสาหกิจชุมชน อ้อยคั้นน้ า สุพรรณบุรี 50                 
จ.สุพรรณบุรี  น าพันธุ์อ้อยท้ัง 3 ชนิด มาปลูกอ้อยณ แปลงเกษตรกร อ.ภูซาง จ.พะเยา  
 5.10 การคัดเลือกและเพิ่มผลผลิตค าฝอยเพื่อใช้ประโยชน์จากกลีบดอก รวบรวมค าฝอยได้ 4 กลุ่ม ซึ่งมีความแตกต่างกัน
อย่างเด่นชัด โดยทุกพันธุ์ไม่ให้ผลผลิตแตกต่างกันทางสถิติ โดยให้ผลผลิตดอกสด อยู่ระหว่าง 33.7-61.2 กิโลกรัมต่อไร่ และเมื่อ
ทดสอบการใส่ปุ๋ย ไนโตรเจนและฟอสฟอรัสที่ระดับตา่งๆ ตามความต้องการพืช พบว่า การใส่ปุ๋ยไนโตรเจนท่ีระดบั 3 เท่าของความ
ต้องการมีแนวโน้มให้ผลผลิตดอกสด ดอกแห้ง และเมล็ดมีค่าสูงสุด  
6. ข้อเสนอแนะที่ได้จากงานวิจัย 

6.1 ข้อเสนอแนะจากผลงานวิจัย 
  1) ความเข้มสีที่สูงขึ้น ขึ้นอยู่กับปัจจัยของชนิดของสารช่วยติดสีย้อมห้อม ความเข้มข้นของสารช่วยติดสีย้อมห้อม      
และวิธีการย้อมกับชนิดของเส้นใยทางธรรมชาติ  
  2) การน าผลมะขามป้อมมาใช้เป็นอาหารและยาแล้ว ควรน าสารสกัดจากมะขามป้อมไปใช้เป็นส่วนประกอบในผลติภณัฑ์
เครื่องส าอาง โดยเฉพาะบ ารุงผิวพรรณ และเส้นผม เพื่อเพิ่มคุณค่าและมูลค่าทางเศรษฐกิจของพืชท้องถิ่น 
  3) การใช้ปุ๋ยชีวภาพอาร์บัสคูลาร์ไมคอร์ไรซาเป็นจุลินทรีย์ที่อาศัยอยู่ร่วมกับรากส้มเกลี้ยงในรูปแบบได้ประโยชน์ร่วมกัน              
อาร์บัสคูลาร์ไมคอร์ไรซาได้รับสารอาหารจากพืชและช่วยรากพืชดูดซับธาตุอาหารในดินและส่งต่อให้พืชได้ใช้ประโยชน์  
  4) การถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปรรูปชาเขียวอบไอน้ า ชามัทฉะ และ ชาฝรั่ง ตลอดจนศึกษาวิธีการแปรรูปชาผู่เอ๋อ    
และการใช้เครื่องมือในการแปรรูปชา สู่กลุ่มผู้รับประโยชน์เพื่อพัฒนาคุณภาพชีวิต  
  5)  ขั้นตอนในการเตรียมตัวอย่างกลอยต้องมีความระมัดระวังและใช้ผู้มีความช านาญเป็นพิเศษในกระบวนการก าจัด
สารพิษในหัวกลอย มิเช่นนั้นจะท าให้เกิดการระคายเคืองต่อผู้ปฏิบัติงานได้ 
  6) ต้นต๋าวในป่าธรรมชาติมีจ านวนน้อย เมื่อมีผลผลิตขนาดที่สามารถแปรรูปได้จะมีชาวบ้านตัดผลที่แปรรูปซึ่งการสุกแก่
ยังไม่สามารถเพาะขยายพันธุ์ได้มาท าการแปรรูปจงึเป็นผลท าให้ไมม่ีผลและเมล็ดที่จะขยายพันธุ์ได้ในธรรมชาติท าให้จ านวนต้นตา๋ว
ในธรรมชาติมีน้อยลง 
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6.2 ข้อเสนอแนะจากผู้วิจัย การออกดอกของอินทผลัมจะออกดอกเป็นช่อตามซอกใบและทยอยบานทีละ ช่อในต้น          
บานไม่พร้อมกัน ผู้วิจัยควรติดตามการบานของดอกอย่างใกล้ชิดส าหรับการผสมเกสรได้อย่างมีประสิทธิภาพ อินทผลัมเป็นไม้ผลมี
ผลรวมกันเป็นช่อ การสุกของผลแต่ละผลในช่อจะไม่พร้อมกันท้ังช่อ แต่การเก็บเกี่ยวจะตัดทั้งช่อ  
7. การน าผลงานวิจัยไปใช้ประโยชน์ 

7.1 ประโยชน์ที่เกิดต่อผู้ที่มีส่วนเกี่ยวข้องโดยตรง โดยการอบรมถ่ายทอดความรู้ เรื่อง พันธุ์ และเทคโนโลยีการผลิต    
และการแปรรูป  ห้อม มะขามป้อม อินทผลัม และส้มเกลี้ยง  ให้แก่ กลุ่มเกษตรกร และผู้ประกอบการ 

7.2 ประโยชน์ทางวิชาการ  ตีพิมพ์เผยแพร่ในการการประชุมวิชาการระดับนานาชาติ Innovation for Resilient 
Agriculture (IRA2022) ระหว่างวันที่ 19-21 ตุลาคม 2565 ณ ศูนย์ประชุมนานาชาติ โรงแรมดิเอ็มเพรส จังหวัดเชียงใหม่      
เรื่อง Development and Utilization of Natural Dye from Strobilanthes cusia (Nees) Kuntze ซึ่งเป็นประโยชน์ด้าน
วิชาการ การเรียนรู้ การเรียนการสอนในวงนักวิชาการและผู้สนใจด้านวิชาการ รวมถึงการน าผลงานวิจัยไปวิจัยต่อยอดสื่อ
สาธารณะ การเผยแพร่ความรู้จากผลงานวิจัยท่ีได้ต่อสาธารณะ 

7.3 หน่วยงานที่น าผลงานวิจัยไปใช้ประโยชน์ และเกิดประโยชน์ในด้านใด  ด้านนโยบาย หน่วยงานภาครัฐได้น าความรู้
จากงานวิจัยไปใช้ในกระบวนการก าหนดนโยบายระดับจังหวัดเพื่อเพิ่มคุณภาพชีวิตของประชาชน  และด้านวิชาการ นักวิจัย  
นักศึกษา อาจารย์มหาวิทยาลัย และประชาชนท่ัวไป  น าไปพัฒนาการการเรียนการสอน 
8. การเผยแพร่ผลงานวิจัย 

1) เผยแพร่ผลงานภาคโปสเตอร์ เรื่อง Development and Utilization of Natural Dye from Strobilanthes cusia 
(Nees) Kuntze ในการประชุมวิชาการระดับนานาชาติ Innovation for Resilient Agriculture (IRA2022) ระหว่างวันที่          
19-21 ตุลาคม 2565 ณ ศูนย์ประชุมนานาชาติ โรงแรมดิเอ็มเพรส จังหวัดเชียงใหม่ 

 2) จัดฝึกอบรมถ่ายทอดความรู้หลักสูตร เทคโนโลยีการแปรรูปห้อมให้มีคุณภาพ ให้แก่ กลุ่มเกษตรกรวิสาหกิจชุมชน
ห้อมนาคูหา ต าบลสวนเขื่อน อ าเภอเมือง และกลุ่มวิสาหกิจชุมชนย้อมสีธรรมชาติ และ ต.แม่พุง อ.วังช้ิน จ.แพร่ จ านวน 60 ราย 
เมื่อวันท่ี 8-9 ธันวาคม 2564 

3) โครงการเพิ่มประสิทธิภาพการผลิตพืชสมุนแบบครบวงจรในพื้นที่ ต าบลแม่มอก อ าเภอเถิน จังหวัดล าปางหลักสูตร 
“เทคโนโลยีการผลิตมะเกี๋ยงเพื่อการแปรรูปเป็นน้ าผลไม้พร้อมดื่ม ”ครั้ งที่  ๑/๒๕๖๕ วันที่  ๒๒ กุมภาพันธ์  ๒๕๖๕             
เกษตรกร จ านวน 50 ราย ณ ศาลาอเนกประสงค์ วัดเด่นอุดม หมู่ ๗ ต.แม่มอก อ.เถิน จ.ล าปาง 
  4) บทความเรื่องผลของปุ๋ยชีวภาพอาร์บัสคูลาร์ไมคอร์ไรซาต่อการส่งเสริมเจริญเติบโตของกิ่งตอนส้มเกลี้ยง การจัดการ
ธาตุอาหารที่เหมาะสมในการผลิตส้มเกลี้ยง การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากผลส้มเกลี้ยง 
  5) ต้นฉบับบทความวิจัยเรื่อง วิจัยและพัฒนาเครื่องบดใบชาส าหรับการแปรรูปชาฝรั่ง เพื่อจะน าไปเผยแพร่ใน
วารสารวิชาการเกษตร  การพัฒนาและประเมินผลเครื่องอบแห้งแบบตู้สี่เหลี่ยมในการแปรรูปชาฝรั่ง เรื่อง การพัฒนาเครื่องขึ้นรูป
ชาเขียวอบไอน้ า  
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  การเพิ่มศักยภาพการผลิตพืชและพัฒนาผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตรพื้นถิ่นภาคเหนือตอนบน มีวัตถุประสงค์ เพื่อวิจัยและ
พัฒนาพันธุ์  เทคโนโลยีการผลิตพืชที่ถูกต้อง  การจัดการหลังการเก็บเกี่ยว และการแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์ใหม่  ด าเนินการในพื้นที่ 
จังหวัดเชียงใหม่ เชียงราย แพร่  น่าน พะเยา ล าปาง และล าพูน ประกอบด้วย ประกอบด้วย 10 โครงการวิจัย คือ                        
1) สร้างมูลค่าเพิ่มผลิตภัณฑ์จากห้อมด้วยเทคโนโลยีและนวัตกรรม  2) วิจัยและพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตอินทผลัม                     
3) เพิ่มศักยภาพการผลิตมะขามป้อมในพื้นที่ภาคเหนือตอนบน 4) วิจัยพัฒนาพันธุ์มะเกี๋ยงเพื่อการแปรรูปเป็นน้ าผลไม้พร้อมดื่ม   
5) เพิ่มประสิทธิภาพการผลิตส้มเกลี้ยงจังหวัดล าปาง 6) ถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปรรูปเพื่อเพิ่มมูลค่าผลิตภัณฑ์ชา                    
7) เพิ่มประสิทธิภาพการผลิตกลอยเพื่อยกระดับพืชท้องถิ่นในพื้นที่จังหวัดแพร่ 8) การพัฒนาระบบการผลิต การเก็บเกี่ยวและการ
แปรรูปเพื่อยกระดับมูลค่าผลิตภัณฑ์ต๋าว จังหวัดน่าน 9) วิจัยและพัฒนาการเพิ่มประสิทธิภาพการผลิตน้ าอ้อยก้อนพื้นที่จังหวัด
พะเยา และคัดเลือกและเพิ่มผลผลิตค าฝอยเพื่อใช้ประโยชน์จากกลีบดอก ผลการทดลองพบว่า การท าสีห้อมผงจากน้ าสกัดห้อม
เข้มข้น น้ าห้อมกรด และเนื้อห้อมเปียกด้วยกระบวนการท าแห้งแบบโฟมแมทสามารถเตรียมได้ด้วยสารก่อโฟม 2 ชนิด  การใช้ผง
สังกะสีทดแทนน้ ามะขามเปียกร้อยละ 5 ต่อปริมาณเนื้อห้อมเปียก ย้อมสีเส้นใยเปลือกทุเรียนช่วยท าให้สีติดได้ดีที่สุด การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์ผ้าหม้อห้อมร่วมกับกลุ่มเครือข่ายชุมชนผู้ผลิตผ้าหม้อห้อมและมีการเช่ือมโยงกับกลุ่ม 60 ราย การเก็บเกี่ยวอินทผลัม
พันธุ์บาฮีขณะอายุ 170 วันหลังผสมเกสร พบว่าผลมีผิวสีเหลืองและมีจุดสีน้ าตาล ปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ าได้ไม่ต่ ากว่า 
27 %Brix การทดสอบการแต่งผล 50% ด้วยการเด็ดผลอ่อนกระจายทั่วท้ังช่อ ท าให้ขนาดผลเพิ่มขึ้น ช่วยลดการขาดร่วงของก้าน
ผล ส าหรับการจัดการหลังการเก็บเกี่ยวพบว่าอุณหภูมิที่เหมาะสมในการเก็บรักษาอินทผลัมสด คืออุณหภูมิ 5 °C  
 การศึกษาในมะขามป้อมเพื่อพัฒนาการเพิ่มผลผลิตคุณภาพและการแปรรปูพบว่า สายต้น พจ.08 และ พร.01 ใหผ้ลผลติ
สูงที่สุด ส่วนสายต้น ชม.06 มีปริมาณวิตามินซีสูงที่สุด สายต้น พจ.02 มีค่าดัชนีสารต้านอนุมูลอิสระสูงที่สุด 9.46 และสายต้น    
กจ.01 ปริมาณสารประกอบฟีนอลิคสูงที่สุด การแปรรูปมะขามป้อมได้ผลิตภัณฑ์ 2 ชนิด คือ มะขามป้อมแผ่น จากสูตรเนื้อ
มะขามป้อมต่อเนื้อมะม่วง 1:2 และมะขามป้อมผงผสมว่านหางจระเข้ส าหรบัพอกหน้า ด้วยสูตรผงมะขามป้อมตอ่ผงว่านหางจระเข้ 
(1:1) ซึ่งผลิตภัณฑ์ดังกล่าวได้รับได้รับผลตอบรับดีที่สุดจากผู้ทดลองใช้ การพัฒนาพันธุ์มะเกี๋ยงเพื่อการแปรรูปเป็นน้ าผลไม้พร้อม
ดื่มพบว่า มะเกี๋ยงสายต้น 308 มีผลผลิตมากที่สุดเฉลี่ย 1,233.7 กิโลกรัมต่อต้น ซึ่ งมากกว่ามะเกี๋ยงพันธุ์พื้นเมือง                      
การให้ปุ๋ยชีวภาพอาร์บัสคูลาร์ไมคอร์ไรซาด้วยวิธีการแตกต่างกันส่งผลต่อการเจริญเติบโตของส้มเกลี้ยง โดยกิ่งตอนที่ไม่ใส่ปุ๋ย
ชีวภาพอาร์บัสคูลาร์ไมคอร์ไรซาในตุ้มขุยมะพร้าวมีความสูงและทรงพุ่มมากที่สุด การรองก้นหลุมก่อนปลูกกิ่งตอนในกระถาง        
อัตรา 10 กรัมต่อต้น ด้วยปุ๋ยชีวภาพอาร์บัสคูลาร์ไมคอร์ไรซา ท าให้เส้นผ่าศูนย์กลางล าต้นเฉลี่ยมากที่สุด และการลวกผลส้มเกลีย้ง
ด้วยน้ าอุณหภูมิ 80C นาน 30 วินาที ช่วยให้น้ าส้มเกลี้ยงพาสเจอร์ไรซ์มีความขมลดลง นอกจากนี้โครงการวิจัยยังสามารถ
ถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปรรูปเพื่อเพิ่มมูลค่าผลิตภัณฑ์ชาเขียวอบไอน้ า ชามัทฉะ และ ชาฝรั่ง ตลอดจนศึกษาวิธีการแปรรูปชา       
ผู่เอ๋อ และการใช้เครื่องมือในการแปรรูปชา สู่กลุ่มเป้าหมายจ านวน 70 ราย การศึกษาเกี่ยวกับกลอยเพื่อยกระดับพืชท้องถิ่น       
ในพื้นที่จังหวัดแพร่ สามารถรวบรวมพันธุ์กลอยได้จาก 7 แหล่งปลูก คือ 4 แหล่งปลูกใน จ. แพร่ (ต.วังหงส์ และ ต.ป่าแดง อ.เมือง 
ต.ไทรย้อย อ.เด่นชัย และ ต.วังช้ิน อ.วังช้ิน) ต.บ่อเกลือ อ.บ่อเกลือ จ.น่าน ต.ดงเจน อ.ภูกามยาว จ.พะเยา และ ต.แม่สิน           
อ.ศรีสัชนาลัย จ.สุโขทัย การศึกษาใน จ.น่าน สามารถรวบรวมต๋าวได้ 20 สายต้น และการทดลองพบว่าการใช้ฮอร์โมน NAA      
แช่เมล็ดต๋าวด้วยเวลาตา่งกัน ไม่มีผลต่อการงอกของเมลด็ แม้จะท าการแช่เมล็ดใน NAA เป็นเวลา 24 ช่ัวโมงก็ตาม ส าหรับการเพิม่
ผลผลิตอ้อยในพื้นที่ จ.พะเยา ได้จัดท าแปลงทดสอบอ้อยพันธุ์ต่าง ๆ ที่ได้ศูนย์วิจัยพืชไร่สุพรรณบุรี ในพื้นที่ อ.ภูซาง และมีการ
แลกเปลี่ยนความรู้การผลิตและการแปรรูปผลิตภัณฑ์อ้อยระหว่างนักวิชาการและกลุ่มวิสาหกิจชุมชนอ้อยคั้นน้ า สุพรรณบุรี 50 
บ้านดอนสุโข อ.อู่ทอง จ.สุพรรณบุรี ขณะที่งานวิจัยด้านดอกค าฝอยใน จ.น่าน สามารถรวบรวมค าฝอยได้ 4 กลุ่ม ที่มีความ
แตกต่างกันอย่างเด่นชัด โดยทุกพันธุ์ให้ผลผลิตไม่แตกต่างกันทางสถิติ โดยผลผลิตดอกสดอยู่ระหว่ าง 33.7-61.2 กิโลกรัมต่อไร่ 
ผลผลิตดอกแห้ง 7-12 กิโลกรัมต่อไร่ ผลผลิตเมล็ด 2-4 กิโลกรัมต่อไร่ และเมื่อทดสอบการใส่ปุ๋ยพบว่า การใส่ปุ๋ยไนโตรเจน 3 เท่า
ของความต้องการร่วมกับการใส่ปุ๋ยฟอสฟอรัส 2 เท่าของความต้องการ มีผลท าให้ผลผลิตดอกสด ดอกแห้ง และเมล็ดมีค่าสูงที่สุด 
 
ค าส าคัญ : ห้อม  อินทผลัม  มะขามป้อม มะเกี๋ยง ส้มเกลี้ยง  ชา กลอย  ต๋าว  อ้อยก้อน  ค าฝอย 
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Abstract 
 

The purpose of this research was to investigate and improve plant varieties as well as plant production 
technology. Furthermore, we focused on post-harvest management and processing for novel goods. The study 
included ten projects in the provinces of Chiang Mai, Chiang Rai, Phrae, P h a y ao ,  Lampang, and Lamphun:          
1) Increasing the value of  Strobilanthes cusia (Nees) Kuntze products through technology and innovation 
approaches, 2) Research and development of date palm production technology, 3) Improvements in yield, 
quality and processing of Indian Gooseberry p roduction i n  Phrae province,  4 ) Research and development of 
Makiang varieties for processing  into ready-to-drink fruit juice, 5) Improve the efficiency of sweet orange (Citrus 
sinensis) p roduc t i o n  and  developmen t  o f  local products in Lampang Province,  6 )  Transfer processing 
technology for tea product value addition, 7) The productivity of Asiatic Bitter Yam (Dioscorea hispida Dennst.) 
for local plant development in Phrae province,  8 )  Development of  s ugar p alm p roduction, harvesting and 
processing for product value addition in Nan province, 9) Research and development to increase the efficiency 
of sugar cane juice production in Phayao province, and 10) Selection and increasing production of Safflower. 
The production of a ready-to-use dye in the form of powder dye from crude Hom extract, acidic Hom extract, 
and Hom paste (indigo paste or wet indigo) derived from Strobilanthes cusia (Nees) Kuntze (Hom in Thai) 
revealed that two foaming agents were suitable for foam-mat drying method. Zinc powder could be used 
instead of tamarind sauce (5 tamarind sauce: 95 wet indigo) and durian peel fiber coloring produced the best 
color strength. In addition, we were able to establish a network of Hom goods producers and connect with 60 
farmers in Phrae. Date palm fruit varieties Bahi harvested 170 days after pollination had yellow skin with 
brown spots and total soluble solid greater than 27% Brix. 50% pruning increased fruit size and reduced fruit 
loss by removing young fruits. According to post-harvest management, the best storage temperature for fresh 
produce was 5 degrees Celsius. 

A study on Indian gooseberry yielded two clones, PJ.08 and PR.01, with the highest yield, while clone 
CM.06 had the highest vitamin C content. The great antioxidant index was 9.46 for the PJ.02 clone, and the 
maximum phenolic compound was found in KJ.01. We also developed a solar-dried Indian gooseberry sheet 
with a 1 tamarind flesh: 2 Indian gooseberry flesh ratio and a 1:1 ratio of Indian gooseberry and aloe vera facial 
mask that received the most positive feedback from the respondents. The development of Makiang varieties 
for juice processing resulted in clone 308 having a higher maximum yield of 1,233.7 kg/tree than the wild 
variety. Sweet orange growth was influenced by various applications of Arbuscular mycorrhiza biofertilizer. 
When the coco peat wi thout the biofertilizer was applied to sweet orange grafted on rootstock, the canopy 
volume and height increased the most. By mixing 10 g biofertilizer into the bottom of the plant pot, the widest 
stem diameter was obtained. Additionally, sweet orange fruits were submerged in 80 C for 30 seconds to 
reduce the bitterness of pasteurized orange juice. The technology transfer of processing tea in order to increase 
the value of tea products was focused on three different teas including steamed green tea, Matcha green tea, 
and Kocha tea, processing of Pu'er tea, and utilization of tea processing machines were successfully engaged 
with 70 tea producers. We were able to collect Asiatic bitter yam varieties from seven growing sites, including 
four in Phrae (Wang Hong, Pa Daeng, Den Chai, and Wang Chin), Bo Kluea in Nan,  Phu Kam Yao in Phayao, and 
Si Satchanalai in Sukhothai. In Nan, we obtained 20 clones of sugar palm and discovered that NAA application 
at different time periods has no effect on palm seed germination, even after 24 hours of soaking seed in NAA. 
In order to increase sugarcane production in Phayao, trial plots of three sugarcane varieties from Suphan Buri 
Field Crops Research Center in Phu Sang sub-district were established. At Don Sukho, Au T hong sub-district, 
Suphan Buri province, researchers and Supan Buri 5 0  sugarcane juice community enterprises exchanged 

กร
มว
ิชาก
ารเ
กษ
ตร



ฉ 
 

knowledge on sugar cane production and processing. According to the safflower study in Nan, we were able to 
collect four distinct groups of safflowers, but none of them produced a significant yield. Fresh flower yielded 
33.7-61.2 kg/rai, dried flower yielded 7-12 kg, and seed yielded 2-4 kg/rai. The highest yield of fresh and dried 
flower and seed was obtained by using triple N and double P at higher than required rate f e r t i l i z e r s . Our 
research findings will be useful and distributed to all stakeholders, from the farm to the customer. 
 
Keywords:  Strobilanthes cusia, date palm, Indian gooseberry, Makiang, sweet orange, tea, Asiatic bitter yam, 
       sugar palm, sugarcane, safflower 
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กิตติกรรมประกาศ 
 

โครงการวิจัยการเพิ่มศักยภาพการผลิตพืชและพัฒนาผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตรพื้นถิ่นภาคเหนือตอนบน  ปีงบประมาณ 
2565 ส าเร็จได้ด้วยความร่วมมือจากบุคคลหลายท่าน ขอขอบคุณคณะผู้บริหารกรมวิชาการเกษตร ที่จัดสรรงบประมาณสนับสนุน
ให้แผนงานวิจัยนี้ได้ด าเนินการ 

ขอขอบคุณหัวหน้าโครงการวิจัยฯ ภายใต้แผนงานวิจัยฯ นี้ ได้แก่ นายสุมิตร วลัยพร นางสาววิภาดา แสงสร้อย      
นายสุเมธ อ่องเภา  นางกัลยา เกาะกากลาง  นางศิราการณ์ ขยันการ นางสาวมณทิรา ภูติวรนาถ นางศิวพร แสนมงคล                      
นายสันติ โยธาราษฎร์ และนางสาวฉัตร์สุดา เชิงอักษร ที่ได้ประสานงาน รวบรวม และจัดท าสรุปผลการทดลองของนักวิจัยภายใน
โครงการฯ 

ขอขอบคุณนักวิจัยทุกท่านซึ่งไม่อาจกล่าวนามได้หมด ที่ให้ความร่วมมือส่งผลการทดลองให้หัวหน้าโครงการวิจัยฯ 
รายงานนี้ไม่อาจเกิดขึ้นได้ถ้าไม่ได้รับความร่วมมือจากทุกท่าน 

สุดท้ายขอขอบคุณ ผู้อ านวยการส านักวิจัยและพัฒนาการเกษตร เขตที่ 1 และบุคลากรของส านักวิจัยและพัฒนาการ
เกษตร เขตที่ 1 และบุคลากรของกองแผนงานและวิชาการ กรมวิชาการเกษตร ทุกท่านที่ช่วยสนับสนุนและประสานงานในด้าน
ต่าง ๆ ให้แผนงานนี้ส าเร็จลุล่วงไปได้ 

หวังเป็นอย่างยิ่งว่ารายงานฉบับนี้จะเป็นประโยชน์ในการพัฒนาพืชและพัฒนาผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตรพื้นถ่ินภาคเหนือ
ตอนบนต่อไป 

 

 
ประนอม ใจอ้าย 

หัวหน้าโครงการวิจัย 
30 มกราคม  2566 
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บทท่ี 1 บทน า 
 
1. วิสัยทัศน์ และพันธกจิของหนว่ยงาน 
    วิสัยทัศน ์
  กรมวิชาการเกษตรเป็นองค์กรที่เป็นเลิศด้านการวิจัยและพัฒนาด้านพืช เครื่องจักรกลการเกษตรและเป็นศูนย์กลาง
รับรองมาตรฐานสินค้าเกษตรด้านพืชในระดับสากล บนพ้ืนฐานการอนุรักษ์ทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม 
 
    พันธกิจ 
   1. สร้างและถ่ายทอดองค์ความรู้จากงานวิจัยด้านพืชและเครื่องจักรกลการเกษตร สู่กลุ่มเป้าหมาย 
  2. ก าหนดและก ากับดูแลมาตรฐานระบบการผลิตและผลิตพันธุ์พืชและปัจจัยการผลิต พัฒนาระบบตรวจรับรองสินค้า
การเกษตรด้านพืชให้เป็นท่ียอมรับในระดับสากล 
  3. อนุรักษ์และพัฒนาการใช้ประโยชน์จากความหลากหลายทางชีวภาพด้านพืช แมลง และจุลินทรีย์ 
        4. ก ากับ ดูแล และพัฒนากฎหมายที่กรมวิชาการเกษตรรับผิดชอบ 
 
2. ยุทธศาสตร์ชาติที่สอดคล้องกับแผนปฏิบัติงานด้าน ววน. ของหน่วยงาน  

  ยุทธศาสตร์ที่ 1 ด้านความมั่นคง 
  เพื่อบริหารจัดการสภาวะแวดล้อมของประเทศให้มีความมั่นคง ปลอดภัย และมีความสงบเรียบร้อยในทุกระดับและทุกมิติ 
  ยุทธศาสตร์ที่ 2 ด้านการสร้างความสามารถในการแข่งขัน 
  เน้นการยกระดับศักยภาพในหลากหลายมิติควบคู่กับการขยายโอกาสของประเทศไทยในเวทีโลก 
  ยุทธศาสตร์ที่ 3 ด้านพัฒนาและเสริมสร้างศักยภาพทรัพยากรมนุษย์ 
  คนไทยในอนาคต มีความพร้อมทั้งกาย ใจ สติปัญญา มีทักษะที่จ าเป็นในศตวรรษที่ 21 มีทักษะสื่อสารภาษาอังกฤษ  
  และภาษาที่ 3 และมีคุณธรรม 
  ยุทธศาสตร์ที่ 4 ด้านการสร้างโอกาสและความเสมอภาคทางสังคม 
  สร้างความเป็นธรรม และลดความเหลื่อมล้ าในทุกมิติ กระจายศูนย์กลางความเจริญทางเศรษฐกิจและสังคม เพิ่มโอกาส 
  ให้ทุกภาคส่วนเข้ามาเป็นก าลังของการพัฒนาประเทศในทุกระดับ 
  ยุทธศาสตร์ที่ 5 ด้านการสร้างการเติบโตบนคุณภาพชีวิตที่เป็นมิตรต่อสิ่งแวดล้อม 
  ค านึงถึงความยั่งยืนของฐานทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม ปรับเปลี่ยนพฤติกรรมของประชาชนให้เป็นมิตร  
  ต่อสิ่งแวดล้อม ผ่านมาตรการต่างๆ ท่ีมุ่งเน้นให้เกิดผลลัพธ์ต่อความยั่งยืน 
  ยุทธศาสตร์ที่ 6 ด้านการปรับสมดุลและพัฒนาระบบการบริหารจัดการภาครัฐ 
  การปรับเปลี่ยนภาครัฐ ยึดหลัก “ภาครัฐของประชาชนเพื่อประชาชนและประโยชน์ส่วนรวม” 
 

3. วงเงินงบประมาณกองทุน ววน. ที่ได้รับจัดสรรในปีงบประมาณ พ.ศ. 2565 รวม 5,546,283 บาท  
 
4. รายละเอียดแผนงาน 

ภาคเหนือตอนบนเป็นแหล่งปลูกพืชเศรษฐกิจหลากหลายชนิดที่สร้างรายได้ให้กับประเทศไทย อีกทั้งยังเป็นแหล่งปลูก
พืชท้องถิ่นที่มีความส าคัญต่อวิสาหกิจชุมชนขนาดย่อม และกลุ่มเกษตรกรในพื้นที่ การวิจัยและพัฒนาเพื่อเพิ่มประสิทธิภาพการ
ผลิตพืชเศรษฐกิจและพืชอัตลักษณ์ภาคเหนือตอนบน 6 ชนิด ได้แก่ ห้อม อินทผลัม มะขามป้อม มะเกี๋ยง ส้มเกลี้ยง และชา ซึ่งได้
ผลการวิจัยทั้งทางด้านสายพันธุ์ เทคโนโลยีการผลิต และวิธีการแปรรูปในบางส่วน ซึ่งยังขาดข้อมูลส าคัญเพื่อต่อยอดให้เกิดองค์
ความรู้ใหม่ และพัฒนาให้เกิดการน าไปใช้ประโยชน์ในเชิงพาณิชย์มากขึ้น นอกจากนี้ยังมีพืชที่มีศักยภาพใหม่ 4 ชนิดพืช ได้แก่ 
กลอย ต๋าว อ้อยและค าฝอย เพื่อพัฒนาการเพิ่มประสิทธิภาพการผลิตพืชอัตลักษณ์ที่มีศักยภาพใหม่ เพื่อพัฒนาการผลิตให้มี
ประสิทธิภาพและการแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์ที่มีมูลค่าทางเศรษฐกิจเพิ่มขึ้น เพื่อให้สอดคล้องกับวัฒนธรรมและวิถีชีวิตความเป็นอยู่ 
สามารถด ารงชีวิตได้อย่างมีความสุข มีคุณค่า และสามารถจัดการ ปัญหาท้าทายเร่งด่วนส าคัญของประเทศได้อย่างเหมาะสม ด้วย
องค์ความรู้ที่เกิดจากการวิจัยและนวัตกรรม การแก้ปัญหาดังกล่าว คือ การเพิ่มศักยภาพการผลิตพืชพื้นถิ่นที่มีศักยภาพ และ
พัฒนาผลิตภัณฑ์สินค้าจากพืชพื้นถิ่นในพื้นที่ภาคเหนือตอนบนเพื่อเพิ่มความสามารถในการแข่งขันด้วยเทคโนโลยีและนวัตกรรม 
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ท าให้เกิดความเข้มแข็งของภาคเกษตร เพื่อเพ่ิมผลผลิตให้มีคุณภาพมาตรฐานตามความต้องการของตลาด ด้วยเทคโนโลยีทางด้าน
เกษตรและองค์ความรู้ที่ได้จากการวิจัย เพื่อให้ได้พืชพันธุ์ดี ผลผลิตเพิ่มขึ้นอย่างมีคุณภาพ ส่งผลให้เกษตรกรมีรายได้เพิ่มขึ้น เพื่อ
ปรับโครงสร้างเศรษฐกิจให้สมดุลและยั่งยืนรวมทั้งการบริหารจัดการการเผยแพร่เทคโนโลยี เพื่อให้เกษตรกรเข้าถึงโดยง่ายและ
สามารถน าไปใช้ประโยชน์ได้ ซึ่งสอดคล้องกับเป้าประสงค์และตัวช้ีวัดเป้าหมายภายใต้แผนปฏิบัติการด้านวิทยาศาสตร์วิจัยและ
นวัตกรรมของกรมวิชาการเกษตร เพื่อยกระดับการผลิตและการสร้างมูลค่าเพิ่มให้สินค้าเกษตรด้านพืชมีคุณภาพได้มาตรฐาน และ
เพิ่มขีดความสามารถในการแข่งขันในตลาด ภายใต้มาตรการที่ 1 การวิจัยและพัฒนานวัตกรรมเพื่อเสริมสร้างและเพิ่มศักยภาพ
สินค้าเกษตรอัตลักษณ์พื้นถิ่นของประเทศไทย และระบบการผลิตพืชที่ยั่งยืน    และสอดคล้องกับยุทธศาสตร์ชาติ 20 ปี (2561-
2580) ด้านการสร้างความสามารถในการแข่งขันภายใต้ประเด็นการเกษตรสร้างมูลค่า โดยมีกรอบวิจัยงา นวิจัยและพัฒนา
ผลิตภัณฑ์เกษตรอัตลักษณ์พื้นถ่ินรวมถึงพัฒนาสินค้าเกษตรอัตลักษณ์พื้นถิ่นเป็นผลิตภัณฑ์สร้างมูลค่าเพิ่ม รวมถึงการส่งเสริมการ
สร้างแบรนด์สินค้าเกษตรพืชอัตลักษณ์ ซึ่งครอบคลุมทั้งพืชเศรษฐกิจท้องถิ่นและพืชที่เป็นอัตลักษณ์พื้นถิ่นในพื้นที่เขตภาคเหนือ
ตอนบน  

ดังนั้นจึงต้องสร้างมูลค่าเพิ่มให้กับผลิตภัณฑ์ให้มีศักยภาพทางการแข่งขัน อันจะเป็นรากฐานส าคัญต่อการพัฒนา
เศรษฐกิจของภูมิภาค โดยมุ่งเน้นไปในเรื่องการพัฒนาตัวผลิตภัณฑ์สินค้าของแต่ละพื้นถ่ินให้มีคุณภาพ  และตรงตามความต้องการ
ของผู้บริโภคมากขึ้น ซึ่งสอดคล้องกับทิศทางการด าเนินงานวิจัยกรมวิชาการเกษตร    ในระยะเวลา 3 ปี (พ.ศ. 2565 - 2567)     
คือ งานวิจัยรองรับและสนับสนุนการขับเคลื่อนประเทศด้วยโมเดลเศรษฐกิจ BCG : Bio - Circular - Green Economy              
สู่เป้าหมายการพัฒนาเศรษฐกิจและสังคมอย่างยั่งยืน โดยใช้ทรัพยากรน้อยแต่ได้ประโยชน์สูงสุด ด้านเศรษฐกิจชีวภาพ             
(Bio Economy) โดยงานวิจัยที่มุ่งเน้นการอนุรักษ์และใช้ประโยชน์ จากฐานความหลากหลายทางชีวภาพให้เกิดประโยชน์สูงสุด  
เพื่อสนับสนุนต่อยอดพัฒนาผลิตภัณฑ์แปรรูปท้องถิ่น ยกระดับเศรษฐกิจชุมชน และสร้างจุดเด่น ของพืช อัตลักษณ์พื้นถิ่น         
เพื่อตอบสนองความต้องการของผู้บริโภค ทั้งในประเทศและต่างประเทศอย่างยั่งยืนต่อไป 
 
วัตถุประสงค์ของโครงการ 

1. เพื่อวิจัยและพัฒนาพันธุ์/สายต้นพชืที่ให้ผลผลิตสูงและมคีุณภาพ เหมาะสมต่อการผลิตในพ้ืนท่ีภาคเหนือตอนบน  
2. เพื่อวิจัยและพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตพืชที่ให้ผลผลิตสูงและมีคณุภาพ เหมาะสมต่อพ้ืนท่ีภาคเหนือตอนบน 
3.  เพื่อวิจัยและพัฒนาเทคโนโลยีการแปรรูปใหไ้ดผ้ลติภณัฑ์ใหม่ ๆ เพือ่เพิ่มมูลค่าให้กับผลิตภณัฑ์ในชุมชน 
4. เพื่อวิจัยและพัฒนาเครื่องมือส าหรับกระบวนการแปรรูปผลิตภัณฑต์้นแบบต้น 
5. เพื่อถ่ายทอดองค์ความรู้ให้เกษตรกรสามารถน าไปพัฒนาเป็นอาชีพ พัฒนาไปสู่การเป็นผู้ประกอบการวิสาหกิจชุมชนและ

ยกระดับผลิตภณัฑ์ชุมชน 
 
ขอบเขตการศึกษา 

ศึกษาวิจัยและพัฒนาเพื่อเพิ่มประสิทธิภาพการผลิตพืชเศรษฐกิจและพืชอัตลักษณ์ภาคเหนือตอนบน ประกอบด้วยพืช
ท้องถิ่นที่มีศักยภาพ 6 ชนิด ได้แก่ ห้อม อินทผลัม มะขามป้อม มะเกี๋ยง ส้มเกลี้ยง และชา ที่ได้มีการศึกษาวิจัยในด้านต่างๆ        
มาระดับหนึ่งแล้ว  โครงการวิจัยนี้ได้วิจัยและพัฒนาต่อยอดเพื่อเพิ่มมูลค่าด้วยวิธีการแปรรูป ทดสอบ และขยายผลให้แก่กลุ่ม
วิสาหกิจชุมชนเพื่อให้เกิดเป็นสินค้าอัตลักษณ์พื้นถิ่นภาคเหนือ การผลิตในอินทผลัม มะขามป้อม และส้มเกลี้ยง ยังมีข้อมูล
เทคโนโลยีการผลิต และด้านพันธุ์ยังได้ข้อมูลไม่สมบูรณ์ และพืชอัตลักษณ์ที่มีศักยภาพใหม่ 4 ชนิดได้แก่ กลอย ต๋าว อ้อย           
และค าฝอย ยังขาดข้อมูลการผลิต ดังนั้นจึงศึกษาพันธุ์/สายต้นให้ผลผลิตสูงและมีคุณภาพเหมาะสมต่อการผลิตในพื้นที่ และใช้
เทคโนโลยีด้านเขตกรรม การขยายพันธุ์ วิทยาการหลังการเกี่ยว การแปรรูปสร้างมูลค่าสินค้าเกษตร การพัฒนาเครื่องจักรกล
เกษตร  
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บทท่ี 2 วิธีการด าเนินงาน 
 
โครงการย่อยที่ 1 โครงการวิจัยการสร้างมูลค่าเพ่ิมผลิตภัณฑ์จากห้อมด้วยเทคโนโลยีและนวัตกรรม 
กิจกรรมที่ 1 การพัฒนาวัตถุดิบและผลิตภัณฑจ์ากห้อม 
การทดลองที่ 1.1 การพัฒนาชุดสีย้อมห้อมพร้อมใช้ 
ขั้นตอนท่ี 1 ศึกษาการท าสีห้อมผงโดยการท าแห้งแบบโฟมแมท 
สิ่งที่ใช้ในการทดลอง 

-  ยอดใบห้อมสด 
-  สารเคมีที่ใช้เตรียมโฟม ได้แก่ egg albumin, methyl cellulose (Methocel A15LV)  และ glyceryl 

monostearate (GMS) 
-  เครื่องระเหยสญุญากาศ 
-  เครื่องตีโฟม 

แบบและวิธีการทดลอง 
การศึกษาชนิดและปริมาณสารก่อโฟมที่เหมาะสมโดย วางแผนการทดลองแบบ RCB มี 9 กรรมวิธีๆ ละ 3 ซ้ า  

กรรมวิธีท่ี 1 สารก่อโฟม egg albumin ร้อยละ 1 
กรรมวิธีท่ี 2 สารก่อโฟม egg albumin ร้อยละ 2 
กรรมวิธีท่ี 3 สารก่อโฟม egg albumin ร้อยละ 3 
กรรมวิธีท่ี 4 สารก่อโฟม methyl cellulose (Methocel A15LV) ร้อยละ 1 
กรรมวิธีท่ี 5 สารก่อโฟม methyl cellulose (Methocel A15LV) ร้อยละ 2 
กรรมวิธีท่ี 6 สารก่อโฟม methyl cellulose (Methocel A15LV) ร้อยละ 3 
กรรมวิธีท่ี 7 สารก่อโฟม glyceryl monostearate (GMS) ร้อยละ 1 
กรรมวิธีท่ี 8 สารก่อโฟม glyceryl monostearate (GMS) ร้อยละ 2 
กรรมวิธีท่ี 9 สารก่อโฟม glyceryl monostearate (GMS) ร้อยละ 3 

วิธีปฏิบัติการทดลอง 
1. เตรียมน้ าห้อมเข้มข้นจากน้ าหมักห้อมโดยใช้อัตราส่วนก่ิงห้อมสดต่อน้ า 1 ต่อ 10 และน าวัสดุกดใบห้อมให้จมน้ าที่อุณหภูมิ

ปกติ แช่น้ านาน 24 ช่ัวโมง น าเอาเศษกิ่งก้านใบห้อมออกทิ้ง กรองด้วยผ้าขาวบาง หาน้ าหนักแห้งของน้ าห้อมที่ได้ แล้ว
น าไประเหยแห้งภายใต้สุญญากาศจนมีน้ าแห้งเพิ่มขึ้น 10 เท่า  

2. เตรียมโฟมโดยน าน้ าห้อมเข้มข้น ผสมกับสารละลายสารก่อโฟม ตีให้เกิดโฟมโดยใช้เครื่องผสมอาหารหัวตะกร้อ ด้วย
ความเร็วสูงสุด ตามเวลาในการตีปั่น แล้ววิเคราะห์คุณภาพของโฟมที่ได้ 

3. น าโฟมน้ าห้อมที่มีความคงตัวสูงสุด เกลี่ยลงบนถาดให้มีความหนา 2 มิลลิเมตร จากนั้นน าไปอบแห้งด้วยตู้อบลมร้อนที่
อุณหภูมิ 70 องศาเซลเซียส จนมีน้ าหนักคงที่ โดยชั่งน าหนักตัวอย่างทุก 10 นาที  

การบันทึกข้อมูล 
- ระยะเวลาในการตีให้เกิดโฟม 
- ร้อยละการขยายตัวของโฟม โดยเปรียบเทียบปริมาตรของผสมก่อนตีโฟมและปริมาตรของโฟม 
- ความหนาแน่นของโฟม โดยชั่งน้ าโฟมในถ้วยที่มีปริมาตรแน่นอน 
- ความคงตัวของโฟม โดยน าโฟมมาใส่ในกรวยกรองที่ลวดตะแกรงขนาด 10 mesh รองอยู่ วางบนกระบอกตวง น าไปอบที่

อุณหภูมิ 70 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 60 นาที บันทึกปริมาณของเหลว 
ขั้นตอนท่ี 2 การหาชนิดพืชที่เหมาะสมในการท าน้ าด่างเพื่อเป็นวัตถุดิบก่อหม้อย้อมห้อม 

วางแผนการทดลองแบบ RCB 3 ซ้ า 9 ชนิดพืช ได้แก่ ล าไย มะม่วง มะขาม สัก ขึ้เหล็ก กระถินป่า มะขามป้อม ยูคา
ลิปตสั และต้นตีนเปด็ 
วิธีปฏิบัติการทดลอง 

1. น าพืชมาเลื่อยให้ได้ขนาดที่พอเหมาะประมาณ 30-40 เชนติเมตรแล้วผ่าท่อนไม้สับย่อยขนาดลง แล้วน ามาเรียงให้เป็น
กระโจมหรือวางพาดทับซ้อนกันในภาชนะหรือวางเรียงบนสังกะสีปล่อยช่องว่างตรงกลางเพื่อก่อไฟ รอจนการเผาไหม้
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สมบูรณ์เกือบหมดให้พรมน้ าเบาๆ ที่กองไฟ เพื่อดับหรือมอดไฟลดความร้อนในกองไฟ แล้วปล่อยให้ขี้เถ้าเย็นจึงรวบรวมใส่
ในถุงพลาสติกหรือถังที่มีฝาปิด 

2. เจาะก้นถังพลาสติกเป็นอุปกรณ์กรองด่างถังสีพลาสติกเจาะรูประมาณ 20 รูเอาฟางมัดเป็นวงกลมให้วางครอบรูที่เจาะไว้
กันตะกอนฝุ่นขี้เถ้าไปอุดรูน า ถ้วยลงครอบฟางข้าวที่ก้นถังแล้วใส่ขี้เถ้าลงไปบนถ้วยให้เต็มน้ า จะค่อยซึมผ่านฟางข้าวแล้ว
ไหลออกรูที่เจาะก้นถังแต่ต้องใช้เวลาในการกลั่นกรองนานจึงจะมีหยดน้ า ค่อยไหลออกมา เตรียมถังรองน้ าด่างที่หยดออก
จากก้นถัง เพื่อเก็บน้ า ไว้เตรียมน้ าย้อม 

3. น าน้ าด่างท่ีได้ไปทดสอบเตรียมน้ าย้อมห้อม บันทึกการเกิดสีเหลืองของลิวโคอินดิโก้ 
4. ทดสอบน้ าย้อมห้อมโดยการน าไปย้อมผ้าฝ้าย โดยเลือกน้ าย้อมห้อมจากน้ าด่างที่มีคุณภาพ จากข้อ 3  
5. สุ่มตัวอย่างผ้าฝ้ายที่ย้อมห้อม ส่งวิเคราะห์ความคงทนของสีห้อม  
6. น าผลการทดลองตั้งแต่ระบวนการท าน้ าด่างท่ีมีคุณภาพไปใช้ในการทดลองที่ 1.2 ในปี 2566 
และน้ าไปอบรมเกษตรกรในการทดลองที่ 1.3 ในปี 2566 

การบันทึกข้อมูล 
- บันทึกสีน้ าด่าง pH และความถ่วงจ าเพาะ  

สถานท่ีท าการทดลอง 
- ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรแพร่ 
- กองวิจัยและพัฒนาวิทยาการหลังการเก็บเกี่ยวและแปรรูปผลผลิตเกษตร 

ระยะเวลาท าการวิจัย ปี 2565 – 2567 
การทดลองที่ 1.2 การประยุกต์ใช้สีย้อมห้อมเพ่ือพัฒนาเป็นผลิตภัณฑ์จากเส้นใยทางธรรมชาติ  
สิ่งที่ใช้ในการทดลอง 

- ยอดใบห้อมสด 
- สารเคมีที่ใช้เตรยีมเนื้อห้อมเปียก ได้แก่ ปูนขาว แคลเซียมออกด์ (CaO) เกรดการค้า และผงสังกะส ี
- สารเคมีที่ใช้เตรยีมน้ าย้อม ได้แก่ โซเดียมไฮดรอกไซด์ โซเดยีมไทโอไนต์ กรดทาร์ทาริก 
- เครื่องวัดค่าส ี

แบบและวิธีการทดลอง 
วางแผนการทดลองแบบ RCB มี 4 กรรมวิธีๆ ละ 3 ซ้ า ได้แก่ 

กรรมวิธีท่ี 1 น้ าย้อม จากเนื้อห้อมเปียกท่ีเตรียมตามกรรมวิธีเกษตรกร (น้ าปูน 120 กรัม; ปูนขาว 500 กรัม ต่อน้ า 2 ลิตร) 
และเติมผงสังกะสี 24 กรัม 

กรรมวิธีท่ี 2 น้ าย้อม จากน้ าหมักใบห้อมที่เติม CaO เกรดการค้า 90 กรัมและผงสังกะสี 24 กรัม 
กรรมวิธีท่ี 3 น้ าย้อมห้อมจากเนื้อห้อมเปียกท่ีเตรียมตามกรรมวิธีเกษตรกร โดยใช้น้ าด่างจาก 

การทดลองที่ 1.1 
กรรมวิธีท่ี 4 น้ าย้อมห้อมจากสีย้อมห้อมส าเร็จรูป (ท่ีผลิตขายทางการค้าอยู่แล้ว) 

วิธีปฏิบัติการทดลอง 
1. เตรียมเส้นใยทางธรรมชาติ ได้แก่ ใยมะพร้าวหรือเปลือกทุเรียน ท าการลดความช้ืนโดยการตากแดดประมาณ 2-3 วัน 

หลังจากนั้นน าร่อนเพื่อคัดแยกขนาด อ้างอิงตามกรรมวิธีของ ศิริพรและคณะ (2556) 
2. ท าการเตรียมน้ าย้อมห้อมที่เตรียมได้จากแต่ละกรรมวิธี  
3. น าเส้นใยที่ฟอกและไม่ฟอกมาท าการย้อมด้วยน้ าย้อมห้อมที่เตรียมไว้ตามกรรมวิธีเป็นเวลา 5 นาที ดูจนเส้นใยดูดซึมน้ า

ย้อมห้อมจนชุ่มดีแล้วจึงบีบน้ าย้อมห้อมออกน าขึ้นมาคลี่เส้นใยให้สัมผัสอากาศนาน 3 นาที  
4. น าเส้นใยที่ย้อมไปล้างในน้ าสะอาดจ านวน 4 ครั้ง หรือจนน้ าล้างใส น าไปตากในที่ร่มให้แห้งสนิท 
5. สุ่มตัวอย่างเส้นใยที่ย้อมห้อมทดสอบความคงทนของสี  และวัดระดับความเข้มของสี  

การบันทึกข้อมูล 
- บันทึกสีน้ าด่าง ความเป็นกรด-ด่าง (pH) ความถ่วงจ าเพาะ 
- ระยะเวลาเริ่มเกิดสี  
- วิเคราะห์สีและความคงทนของสีหลังย้อม 
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สถานท่ีท าการทดลอง 
- กองวิจัยและพัฒนาวิทยาการหลังการเก็บเกี่ยวและแปรรูปผลผลิตเกษตร 

ระยะเวลาท าการวิจัย ปี 2565 – 2567 
การทดลองที่ 1.3 การพัฒนาผลิตภัณฑ์ผ้าหม้อห้อมร่วมกับกลุ่มเครือข่ายชุมชน  
สิ่งที่ใช้ในการทดลอง 

- แบบสอบถาม 
- ผลิตภณัฑ์ห้อมชนิดต่าง ๆ 
- วัตถุดิบสาธติในการย้อมผ้า 

แบบและวิธีการทดลอง 
ท าการเก็บข้อมูลวิจัยเชิงคุณภาพ (Qualitative Research) โดยใช้เครื่องมือในการวิจัย โดยแบบสอบถาม การสนทนา

กลุ่ม และการสัมภาษณ์โดยมีกลุ่มตัวอย่าง ได้แก่ กลุ่มผู้ผลิตผ้าหม้อห้อม จังหวัดแพร่ การด าเนินงานผ่านกิจกรรมในฝึกอบรมทั้ง
ภาคทฤษฎีและปฏิบัติ มีกิจกรรมดังนี้  
ขั้นตอนท่ี 1 การถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปรรูปห้อมให้มีคุณภาพ 

1. คัดเลือกกลุ่มเกษตรกรผู้ย้อมผ้าในจังหวัดแพร่ จ านวน 50 ราย 
2. ประชุมชี้แจงรายละเอียดโครงการ 
3. จัดฝึกอบรมถ่ายทอดความรู้ หลักสูตรเทคโนโลยีการแปรรูปห้อมให้มีคุณภาพ 
4. ติดตามและประเมินผลโครงการ  
5. สรุปผลโครงการ 

ขัน้ตอนท่ี 2 การถ่ายทอดเทคโนโลยีการย้อมผ้าด้วยห้อมให้มีประสิทธิภาพ  
1. คัดเลือกกลุ่มเกษตรกรผู้ย้อมผ้าในจังหวัดแพร่ จ านวน 50 ราย  
2. ประชุมชี้แจงรายละเอยีดโครงการ  
3. จัดฝึกอบรมถ่ายทอดความรู้ หลักสูตรเทคโนโลยีการย้อมผ้าด้วยห้อมให้มีประสิทธิภาพ  
4. ติดตามและประเมินผลโครงการ   
5. สรุปผลโครงการ  

ขั้นตอนท่ี 3 การถ่ายทอดเทคโนโลยีการสร้างผลติภณัฑ์ใหม่จากห้อม 
1. คัดเลือกกลุ่มเกษตรกรผู้ย้อมผ้าในจังหวัดแพร่ จ านวน 50 ราย 
2. ประชุมชี้แจงรายละเอยีดโครงการ 
3. จัดฝึกอบรมถ่ายทอดความรู้ หลักสูตรเทคโนโลยีการสร้างผลิตภณัฑใ์หม่จากห้อม 
4. ติดตามและประเมินผลโครงการ  
5. สรุปผลโครงการ 

ซึ่งระยะเวลาการอบรมกิจกรรมละ 2 – 3 วัน วัดผลการโดยใช้แบบประเมินผลจากแบบสอบถามโดยใช้ระดับความพึง
พอใจ โดยมีค่าของระดับคะแนนดังนี้ คะแนนความพึงพอใจ 1 = น้อยที่สุด 2 = น้อย 3 = ปานกลาง 4 = มาก และ 5 = มากที่สุด 
โดยใช้ค่าเฉลี่ยในการรายงานผล หลังจากน้ันติดตามการเปลี่ยนแปลงด้านผลิตภัณฑ์ การตลาดและรายได้ของกลุ่มตลอดระยะเวลา 
12 เดือน หลังจากสิ้นสุดโครงการท าการเก็บข้อมูลเชิงคุณภาพ ด้านคุณภาพผลิตภณัฑแ์ละดา้นทัศนคต ิโดยการสนทนากลุ่มซึ่งตอ้ง
ใช้กลุ่มตัวอย่างระหว่าง 8 – 10 คน (Shelton, 2000) แต่ทั้งนี้ในการสนทนากลุ่ม ได้มีสมาชิกเข้าร่วมในการสนทนาโดยแบ่งเป็น 
กลุ่มเกษตรปลูกห้อม และกลุ่มผู้ย้อมผ้าจ านวนกลุ่มละ 20 คน โดยใช้การวิเคราะห์ SWOT-Analysis และการวิเคราะห์ผลเชิง
คุณภาพ 
สถานท่ีท าการทดลอง 

- กลุ่มเกษตรกรและกลุ่มผู้ย้อมผา้หม้อห้อม  จังหวัดแพร่  
- ส านักวิจัยและพัฒนาการเกษตร เขตที่ 1 จังหวัดเชียงใหม่ 
- ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรแพร่ จังหวัดแพร ่

ระยะเวลาการวิจัย ปี 2565 – 2567 
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กิจกรรมที่ 2 การจัดท าฐานข้อมลู และระบบการสืบคน้ 
การทดลอง 2.1 การพัฒนาระบบการสืบค้นโดยเว็บแอปพลิเคชั่นโดยการสร้างฐานข้อมลูเพ่ือเพ่ิมมูลค่าผลิตภัณฑ์ห้อม  
สิ่งที่ใช้ในการทดลอง 

- ข้อมูลพื้นฐานของ ห้อม 
- เทคโนโลยีการผลติ ห้อม 
- แหล่งผลิต ผลิตภัณฑ์และแหล่งจ าหน่าย ห้อม 
- เอกสาร และข้อมลูการจดัจ าหน่ายผลติิภณัฑ์ ห้อม ในเขตจังหวัดแพร่ 

แบบและวิธีการทดลอง 
- รวบรวมเอกสารพื้นฐาน การใช้ประโยชน์ และวิถีชุมชนที่เกี่ยวกับ ห้อม 
- รวบรวมเอกสารที่เกีย่วกับเทคโนโลยีการผลติของกรมวิชาการเกษตร 
- software ส าหรับการจดัท าฐานข้อมูล 
- software ที่ใช้ในการพัฒนาระบบการจัดท าฐานข้อมลูการจดัเก็บ สบืค้นข้อมูล และระบบส าหรับการสืบค้นข้อมูลห้อม 
- พัฒนาระบบการสืบค้นและน าเสนอบน smart phone 

วิธีปฏิบัติการทดลอง 
- รวบรวมข้อมูลการผลิตการเก็บเกี่ยวการใช้ประโยชน์รวมถึงข้อมูลผลิตภัณฑ์และสถานที่จัดจ าหน่าย ห้อม 
- วิเคราะห์ข้อมูลเพื่อออกแบบโครงสร้างฐานข้อมูลโดยมีขั้นตอนที่ส าคัญต่างๆ ดังนี ้

1. น าข้อมูลองค์ความรู้เกี่ยวกับห้อมที่ผ่านการวิเคราะห์แล้วมาก าหนดผังความสัมพันธ์ (Entity Relationship 
Diagram) เพื่ออธิบายความสัมพันธ์ของข้อมูลที่จัดเก็บอยู่ภายในระบบก ำหนดฟิลด์ (Field) ข้อมูลคีย์หลัก 
(Primary Key) และคีย์รอง (Foreign Key) ในแต่ละตารางข้อมูล 

2. จากนั้นจึงท าการ Normalization ซึ่งเป็นวิธีที่ช่วยลดความซ้ าซ้อนของข้อมูล เพื่อให้ได้โครงสร้างของตารางที่ดี 
สามารถควบคุมความซ้ าซ้อนของข้อมูลและหลีกเลี่ยงความผิดปกติของข้อมูล 

3. จัดท าพจนานุกรมข้อมูล (Data Dictionary) เพื่ออธิบายความหมายของข้อมูลต่าง ๆ ที่จัดเก็บภายในระบบ
ฐานข้อมูล ซึ่งประกอบด้วย โครงร่างของฐานข้อมูลในระดับต่าง ๆ รายละเอียดเกี่ยวกับการเรียกใช้ข้อมูลของผู้ใช้
และการรักษาความปลอดภัยของข้อมูล เป็นต้น   

- วิเคราะห์และออกแบบระบบการสืบค้นข้อมูลห้อมโดยการออกแบบผังกระแสข้อมูล (Data Flow Diagram) เพื่ออธิบาย
การไหลของข้อมูลภายในระบบ และสิ่งอื่นจากภายนอกท่ีมีความสมัพันธ์กับระบบและสรา้งโปรแกรมต้นแบบ (Prototype) 
ชนิด Mockup (แบบจ าลอง) เพื่อจ าลองการท างานของระบบ 

- เขียนชุดค าสั่งส าหรับการพัฒนาระบบการสืบค้นข้อมูลห้อม ประกอบด้วยการน าเข้าข้อมูลสู่ระบบ การแสดงข้อมูลทาง
พิกัดภูมิศาสตร์ และการสืบค้นข้อมูล 

- ทดสอบการใช้งานระบบและตรวจสอบความถูกต้อง โดยทดสอบการน าเข้าข้อมูล และแสดงผลการสืบค้นข้อมูลการผลิต 
ผลิตภัณฑ์ และพิกัดภูมิศาสตร์   

- จัดท าคู่มือการใช้งาน โดยมีรายละเอียดเมนูการใช้งาน และการแสดงผลการสืบค้นข้อมูล 
- ทดสอบ และ เผยแพร่ระบบส าหรับการใช้งานให้แก่ชุมชนก่อนเผยแพร่ในระดับประเทศในอนาคต 

สถานท่ีท าการทดลอง 
- ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรแพร่ 
- ศูนย์เทคโนโลยีสารสนเทศและการสื่อสาร กรมวิชาการเกษตร 
- แหล่งผลิตผลิตภัณฑ์จากห้อมในจังหวัดแพร่ 
- ตลาดการค้าภายในประเทศ 

ระยะเวลาการวิจัย ปี 2565 – 2567 
 
โครงการย่อยที่ 2.2 โครงการวิจัยและพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตอินทผลัม 
1.วิธีการด าเนินการวิจัย 
กิจกรรมที่ 1 ศึกษาเทคโนโลยีการผลิตอินทผลัม 
การทดลองที่ 1.1 การเจริญเติบโตของผล และดัชนีการเก็บเกี่ยวต่อคุณภาพผลอินทผลัมพันธ์ุบาฮี (2565 - 2566) 
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แบบแผนการทดลอง  
ไม่วางแผนการทดลอง  
วิธีด าเนินการ  
งานวิจัยด าเนินการศึกษาระหว่างปี 2565 - 2566 ในแปลงอินทผลัมของเกษตรกรที่ อ.ฝาง จ.เชียงใหม่ ทดสอบกับต้น

อินทผลัมพันธุ์บาฮี จ านวน 20 ต้น อายุ 5 ปี ปลูกในพื้นที่ดินร่วนปนทราย มีความสม่ าเสมอในด้านขนาดล าต้น ความสูงต้น          
ความสมบูรณ์ ไม่มีการเข้าท าลายจากโรคและแมลงเข้าอย่างรุนแรง มีการดูแลรักษาเช่นเดียวกันทุกต้น ผสมเกสรด้วยมือใช้เกสร
เพศผู้พันธุ์กานามิ ผสมเกสรประมาณเดือนกุมภาพันธ์ถึงมีนาคม หลังจากผสมเกสร 1 เดือนตัดช่อผลให้มีจ านวนเท่ากันทุกต้น     
หากตัดช่อทิ้งพิจารณาจากช่อดอกที่ออกก่อนที่สุด ออกหลังสุดหรือช่อเล็กที่สุด และห่อผล ผูกป้ายช่อดอกอินทผลัมหลังจากผสม
เกสรพร้อมระบุวันที่ผสมเกสร ช่ือกรรมวิธีและวันท่ีเก็บเกี่ยว  

เก็บผลอินทผลัมทุกสัปดาห์ ตั้งแต่อายุ 10 วันหลังผสมเกสร โดยวิธีสุ่มครั้งละ 10 ผลต่อช่อ (อายุ 10 - 130 วันหลังการ
ผสมเกสร) หรือ 20 ผลต่อช่อ (อายุ 140 - 180 วันหลังการผสมเกสร) ด าเนินการเก็บเกี่ยวผลอินทผลมัตามอายุผล ได้แก่ 140 150 
160 170 และ 180 วันหลังการผสมเกสร วิธีการด าเนินการเก็บตัวอย่าง จากอินทผลัม 2 ต้น ต้นละ 3 ช่อ ช่อละ 20 ผล        
ประเมินความพึงพอใจของผู้บริโภคชิมอินทผลัม แล้วให้คะแนนด้านลักษณะปรากฏ และรสชาติ ตามเกณฑ์ดังนี้ 1 คะแนน         
คือ ยอมรับน้อยมาก, 2 คะแนน คือ ยอมรับน้อย, 3 คะแนน คือ ยอมรับปานกลาง, 4 คะแนน คือ ยอมรับมาก, 5 คะแนน คือ 
ยอมรับมากที่สุด และน ามาบันทึกข้อมูล 

วิเคราะห์ข้อมูลทางสถิติที่เหมาะสมหรือเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยด้วย t-test 
บันทึกข้อมูล 
1. วันท่ีผสมเกสร จ านวนวันหลังผสมเกสร วันท่ีเก็บเกี่ยว 
2. น้ าหนักผล ความกว้างผล ความยาวผล น้ าหนักเมล็ด ความกว้างเมล็ด ความยาวเมล็ด ความแน่นเนื้อ และน้ าหนักเนื้อผล  
3. ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ าได้ ปริมาณกรดที่ไทเทรตได้ และปริมาณแทนนิน 
4. ปริมาณคลอโรฟิลล์ และปริมาณแคโรทีนอยด์ 
5. สีผิวผล สีผิวเมล็ด 
6. ความพึงพอใจของผู้บริโภค  
7. ข้อมูลอุตุนิยมวิทยาตลอดช่วงเวลาการทดลอง 

สถานท่ีท าการทดลอง 
 แปลงเกษตรกร นายพรมมา ดวงดี หมู่ 4 ต.แม่ข่า อ.ฝาง จ.เชียงใหม่ พิกัด 19.773243, 99.164235 

ระยะเวลาการวิจัย  
  ปี 2565 – 2566 
 
การทดลองที่ 1.2 ผลของการแต่งช่อผลต่อผลผลิตและคุณภาพผลอินทผลัมพันธ์ุบาฮี (2565 - 2566) 

แบบแผนการทดลอง  
วางแผนการทดลองแบบสุ่มบล็อกสมบูรณ์ (Randomized Complete Block Design) จ านวน 4  

กรรมวิธี กรรมวิธีละ 5 ซ้ า ซ้ าละ 2 ต้น 
กรรมวิธี 1 ไม่แต่งช่อผล 
กรรมวิธี 2 แต่งช่อผล 30% 
กรรมวิธี 3 แต่งช่อผล 50% 
กรรมวิธี 4 แต่งช่อผล 70% 
วิธีด าเนินการ  
งานวิจัยด าเนินการศึกษาระหว่างปี 2565 - 2566 ในแปลงอินทผลัมของเกษตรกรที่ อ.ฝาง จ.เชียงใหม่ ทดสอบกับต้น

อินทผลัมพันธุ์บาฮี จ านวน 40 ต้น อายุ 5 ปี ปลูกในพื้นที่ดินร่วนปนทราย มีความสม่ าเสมอในด้านขนาดล าต้น ความสูงต้น    
ความสมบูรณ์ ไม่มีการเข้าท าลายจากโรคและแมลงเข้าอย่างรุนแรง ภายใต้การดูแลรักษาเหมือนกันทุกต้น ผสมเกสรด้วยมือใช้เรณู
จากต้นอินทผลัมเพศผู้ ผสมเกสรประมาณเดือนกุมภาพันธ์ถึงมีนาคม หลังจากผสมเกสร 1 เดือน ตัดช่อผลให้มีจ านวนเท่ากันทุกตน้ 
หากตัดช่อท้ิงพิจารณาจากช่อดอกที่ออกก่อนท่ีสุด ออกหลังสุดหรือช่อเล็กท่ีสุด พร้อมห่อช่อผลหลังจากตัดแต่ง 
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การแต่งช่อผล เป็นการเด็ดผลอ่อนจากช่อผลที่มีการติดผลสูงจากการผสมเกสรด้วยมอื มีการนับจ านวนผลทั้งช่อก่อนเดด็
ผลตามกรรมวิธี เป็นการเด็ดแบบกระจายทั่วทั้งช่ออย่างสม่ าเสมอ รวมไปถึงการเด็ดผลที่ผิดปกติด้วย ได้แก่ ผลลม ผลแฉก        
ผลที่มีรอย และผลที่มีการท าลายจากโรคและแมลง ตัดปลายช่อเข้ามาประมาณ 5 เซนติเมตรให้เสมอกัน ด าเนินการตัดแต่งช่อผล 
2 เดือนหลังผสมเกสร และมีการตัดแต่งช่อ 1 กรรมวิธีใน 1 ต้น 

วิเคราะห์ความแปรปรวนทางสถิติ และเปรียบเทียบความแตกต่างของค่าเฉลี่ยด้วยวิธีที่เหมาะสม 
บันทึกข้อมูล 
1. การติดผล 1 เดือนหลังผสมเกสร วันท่ีผสมเกสร วันท่ีเก็บเกี่ยว  
2. วัดขนาดและคุณภาพผลอินทผลัมทุกเดือน 
3. น้ าหนักช่อผล ปริมาณผลผลิต จ านวนผล น้ าหนักผล ความกว้างผล ความยาวผล ความแน่นเนื้อ น้ าหนักเมล็ด    

ความกว้างเมล็ด ความยาวเมล็ด และน้ าหนักเนื้อผล สุ่มตัวอย่าง 20 ผลต่อช่อในระยะเก็บเกี่ยวผลสด (Khalal)  
 4. ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ าได้ ปริมาณกรดที่ไทเทรตได้ และปริมาณแทนนิน 

5. ข้อมูลอุตุนิยมวิทยาตลอดช่วงเวลาการทดลอง 
สถานท่ีท าการทดลอง 
  แปลงเกษตรกร นายพรมมา ดวงดี หมู่ 4 ต.แม่ข่า อ.ฝาง จ.เชียงใหม่ พิกัด 19.773243, 99.164235 
ระยะเวลาการวิจัย  
  ปี 2565 – 2566 
 
กิจกรรมที่ 2 การเพ่ิมประสิทธิภาพการขยายพันธุ์อินทผลัม 
การทดลองที่ 2.1  ศึกษาวัสดุปลูกที่เหมาะสมต่อการผลิตต้นกล้าอินทผลัม (2565-2566) 
 การเปรียบเทียบวัสดุปลูกที่เหมาะสม โดยวางแผนการทดลองแบบ 2 X 5 factorial in CRD จ านวน 5 ซ้ า ซ้ าละ 7 
กระถาง โดยมี 
 ปัจจัยแรกในการศึกษา ได้แก่ วัสดุปลูกจ านวน 5 กรรมวิธี คือ  
  กรรมวิธี 1 ดิน (ควบคุม) 
  กรรมวิธี 2 ดิน : แกลบด า : พีทมอส อัตราส่วน 2:1:1 
  กรรมวิธี 3 ดิน : แกลบด า : แหนแดงแห้ง อัตราส่วน 2:1:1 
  กรรมวิธี 4 ดิน : แหนแดงแห้ง อัตราส่วน 3:1 
  กรรมวิธี 5 ดิน : แหนแดงแห้ง อัตราส่วน 4:1 
 ปัจจัยที่ 2 ได้แก่ การใส่ และไม่ใส่ปุ๋ยชีวภาพไมโคไรซ่าชนิดอาบัสคูลา อัตรา 10 กรัมต่อต้น (ถุง)  
 วิธีด าเนินการ 
 1. เตรียมเมล็ดอินทผลัมพันธ์ุบาฮี (Barhi) แช่ในน้ าสะอาดเป็นเวลา 2 คืน เพื่อก าจัดเยื่อท่ีติดผิวเมล็ดออก 
 2. ท าความสะอาดผิวเมล็ดอินทผลัม น าไปแช่ในแอลกอฮอลล์ 70% นาน 5 นาที และล้างด้วยน้ านึ่งฆ่าเช้ือ 3 ครั้ง 
 3. น าเมล็ดไปกระตุ้นให้เกิดการงอก โดยน าเมล็ดห่อด้วยผ้าชุบน้ า และบรรจุผ้าห่อในภาชนะปิดฝาเพื่อรักษาความช้ืน บ่ม
ในตู้ควบคุมอุณหภูมิที่ 38°C เป็นเวลา 3 วัน 
 4. เตรียมวัสดุเพาะกล้าตามกรรมวิธี และมีความช้ืนประมาณ 50-60% แล้วน าไปบรรจุในถุงเพาะขนาด 3x5 นิ้ว          
ในปริมาณที่เท่ากันทุกถุง  
 5. น าเมล็ดอินทผลัมที่มีการงอกของยอดอ่อนและราก ย้ายลงปลูกในถุงเพาะขนาด 3x5 นิ้ว ที่บรรจุวัสดุเพาะที่เตรียมไว้ 
แล้วน าต้นกล้าอินทผลัมเข้าเลี้ยงในโรงเรือน 
 6. เมื่อต้นกล้าอินทผลัมอายุได้ 4 เดือน ย้ายลงปลูกในถุงเพาะขนาด 4x12 นิ้ว ที่บรรจุวัสดุเพาะที่ผ่านการนึ่งฆ่าเช้ือ 
เพาะเลี้ยงต่อในโรงเรือน 
 7. สุ่มต้นกล้าอินทผลัมที่อายุ 4 เดือน และวัสดุเพาะจากแต่ละกรรมวิธี ส่งตรวจปริมาณการเข้าอาศัยของไมโคไรซ่าชนิด
อาบัสคูลาในรากต้นกล้าอินทผลัม ด้วยวิธี slide method  นับปริมาณสปอร์ในดินโดยวิธี direct count  และแยกสปอร์จากดิน
ด้วยวิธี wet sieving and decanting method 
 8. ต้นกล้าอินทผลัมที่อายุ 12 เดือน และวัสดุเพาะจากแต่ละกรรมวิธี ส่งตรวจตามวิธีการข้อที่ 7. 
 การบันทึกข้อมูล 
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 วัดการเจริญเติบโตของต้นกล้าอินทผลัม  
 1. ความสูงของต้นกล้า จ านวนใบ ความยาวใบ ความกว้างใบที่อายุ 2, 4, 6, 8, 10 และ 12 เดือน 
 2. ความยาวและความกว้างของราก ที่อายุ 4 เดือน สุ่มถอนต้นกล้าจ านวน 5 ต้น จากแต่ละกรรมวิธี และที่อายุ           
12 เดือน จากต้นกล้าที่เหลืออยู่ 
สถานท่ีท าการทดลอง 
  ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรเชียงใหม่ ต.โป่งน้ าร้อน อ.ฝาง จ.เชียงใหม่ 
ระยะเวลาการวิจัย  
  ปี 2565 – 2566 
 
การทดลองที่ 2.2 การปลูกทดสอบความตรงตามเพศของต้นกล้าอินทผลัมพันธุ์ KL1 ที่ผ่านการตรวจสอบด้วยเคร่ืองหมายดี
เอ็นเอ (2565 – 2567) 
วิธีด าเนินการ 
 1. น าต้นกล้าที่ได้จากการเพาะเมล็ดอินทผลัมอายุ 2 ปีหลังเพาะ จ านวน 25 ต้น ไปท าการตรวจเพศโดยใช้เครื่องหมาย
โมเลกุลตามวิธีการของ อรุโณทัย และคณะ (2563) ดังนี้ 
 1.1 การสกัดดีเอ็นเอของใบอินทผลัมด้วยการใช้เม็ดลูกเหล็ก 
  เตรียมสารละลายส าหรับการสกัดดีเอ็นเอ ดังนี้ 
  สารละลายที่ 1: 30 mMTris-HCl pH 8.0, 0.1 MNaCl, 0.2 MSucrose และ 10 mMEDTA 
  สารละลายที่ 2: 400 mMTris-HCl pH 9.2, 250 mMEDTA และ 2.5%SDS 
  สารละลายที่ 3: เตรียมปริมาตร 400 มิลลิลิตร มีส่วนผสมดังนี้ 5M KOAC ปริมาตร 240 มิลลิลิตร, 96% 
Acetic acid ปริมาตร 46 มิลลิลิตร และ ddH2O ปริมาตร 114 มิลลิลิตร 
  ท าการสกัดดีเอ็นเอโดยตัดใบอินทผลัมด้วยใบมีดผ่าตัด 0.05 กรัม ลงในหลอด 2 มิลลิลิตร ที่มีลูกเหล็กขนาด
เส้นผ่านศูนย์กลาง 0.4 เซนติเมตร จ านวน 2 ลูก เติมสารละลายที่ 1 ปริมาตร 250 ไมโครลิตร แล้วตีด้วยเครื่อง Precellys 
Evolution ยี่ห้อ Bertin technologies ที่ความเร็ว 4,500 รอบต่อนาที แล้วน ามาเติมด้วยสารละลายที่ 2 ปริมาตร 250 
ไมโครลิตร ผสมให้เข้ากันน าไปบ่มที่ 55 องศาเซลเซียส นาน 15 นาที จากนั้นเติมสารละลายที่ 3 ปริมาตร 200 ไมโครลิตร และ
คลอโรฟอร์ม 700 ไมโครลิตร ผสมให้เข้ากันโดยกลับหลอดขึ้นลงนาน 5 นาที จากนั้นน าไปปั่นเหวี่ยงท่ีความเร็วรอบ 12,000 รอบ
ต่อนาที นาน 10 นาที ดูดส่วนใสใส่หลอดขนาด 1.5 มิลลิลิตรหลอดใหม่ประมาณ 500 ไมโครลิตร ตกตะกอนดีเอ็นเอด้วย         
Iso-propanol ที่แช่เย็นจัด 500 ไมโครลิตร น าหลอดไปแช่ที่อุณหภูมิ -20 องศาเซลเซียส นาน 30 นาที แล้วปั่นเหวี่ยงท่ีความเร็ว 
12,000 รอบต่อนาที นาน 5 นาที ล้างตะกอนดีเอ็นเอด้วยเอทานอล 70 เปอร์เซ็นต์ ปริมาตร 700 ไมโครลิตร จ านวน 2 รอบ 
ปล่อยให้ดีเอ็นเอแห้งแล้วละลายตะกอนด้วย TE buffer ปริมาณ 50 ไมโครลิตร แล้วน าสารละลายดีเอ็นเอไปวัดค่าความเข้มข้น 
(O.D) โดยใช้เครื่อง spectrophotometer ที่ความยาวคลื่น A260/A280 
 1.2 การเพิ่มปริมาณดีเอ็นเอด้วยวิธีพีซีอาร์ 
  เตรียมส่วนผสมปฏิกิริยาพีซีอาร์ดังนี้ ดีเอ็นเอต้นแบบ (100 นาโนกรัม/ไมโครลิตร) 1 ไมโครลิตร , 5X Green 
Gotaq® Flexi Buffer 5 ไมโครลิตร, 25 mM MgCl2 2 ไมโครลิตร, 2 mM dNTP 2 ไมโครลิตร, ไพรเมอร์ (10 uM) อย่างละ 1 
ไมโครลิตร, Gotaq DNA polymerase ยี่ห้อ Promega (5 ยูนิตต่อไมโครลติร) 0.15 ไมโครลิตร ในปฏิกิริยาทั้งหมด 25 ไมโครลติร 
โดยตั้ ง โปรแกรมการท า ง านของ เครื่ อ ง  thermal cycle, Gene Amp 9700  ตามตารา งที่  1  และ ใ ช้คู่ ไ พร เม อร์  
DpDOAmale5F/DpDOAmale4R และ PDK30sF/PDK30sR 
 
                Table 1 Thermal cycling conditions for PCR amplification. 

Step Temperature Time Number of cycles 
Initial denaturation 94 °C 3 minutes 1 cycle 
Denaturation 94 °C 30 second 

35 cycle Annealing  52-60 °C 30 second 
Extension 72 °C 30 second 
Final extension 72 °C 7 minutes 1 cycle 
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 1.3 การตรวจสอบผลผลิตพีซีอาร์ 
 1. ท าการตรวจสอบเครื่องหมายดีเอ็นเอที่ได้จากปฏิกิริยาพีซีอาร์ด้วยวิธีอิเล็คโทรโฟรีซีส (electrophoresis) โดยหยด
ผลผลิตพีซีอาร์ 4 ไมโครลิตร บนเจลอะกาโรส 1 เปอร์เซ็นต์ใน 1xTBE buffer  ใช้แรงเคลื่อนไฟฟ้า 100 โวลต์เป็นเวลา 60 นาที 
ย้อมด้วยเอธิเดียมโบรไมด์ บันทึกแถบดีเอ็นเอด้วยชุดถ่ายภาพ (UV Transilluminators, BIORAD) และท าการตรวจสอบ
เครื่องหมายดีเอ็นเอชนิด SSR ด้วยเครื่อง QIAxcel Advanced System 
 2. ย้ายปลูกต้นกล้าอินทผลัมที่ผ่านการตรวจเพศจากข้อ 1. มาติดป้ายแสดงเพศ แล้วน าไปปลูกลงในแปลงปลูก           
โดยใช้ระยะปลูก 8×8 เมตร  
 3. ดูแลรักษาโดยการให้น้ า ใส่ปุ๋ยคอกร่วมกับปุ๋ยยูเรีย ทุก 3-6 เดือน และ ฉีดพ่นสารก าจัดโรคและแมลงตามความจ าเป็น  
บันทึกข้อมูล 
 บันทึกข้อมูลการแทงช่อดอกของต้นอินทผลัมทุกต้นว่าเป็นเพศผู้หรือเพศเมีย เพื่อน าผลมาเปรียบเทียบกับผลการตรวจ
เพศด้วยเครื่องหมายดีเอ็นเอ 
สถานท่ีท าการทดลอง 
  ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรเชยีงใหม่ ต.โป่งน้ าร้อน อ.ฝาง จ.เชียงใหม่ 
ระยะเวลาการวิจัย ปี 2565 – 2567 
 
กิจกรรมที่ 3 ศึกษาเทคโนโลยีการจัดการหลังการเก็บเกี่ยวและการแปรรูปอินทผลัม 
การทดลองที่ 3.1 การศึกษาอุณหภูมิในการเก็บรักษาต่อการเปลีย่นแปลงคุณภาพของอินทผลัมสด (2565 – 2566) 
สิ่งที่ใช้ในการทดลอง 

1.  อินทผลัมสด 
2.  เครื่อง Gas Chromatography 
3.  เครื่องวัดความแน่นเนื้อ (texture analyzer) 
4.  เครื่องวัดสี (color meter) 
5.  เครื่องวัดไทเทรตอัตโนมัต ิ
6.  เครื่อง digital refractometer 
7.  เครื่องวัดความเป็นกรด-ด่าง (pH meter) 
8.  เครื่องบันทึกอุณหภมูิและความช้ืนสัมพัทธ์ (data logger) 
9.  เครื่องช่ังทศนิยม 2 ต าแหน่ง 
10. ตู้อบลมร้อน (hot air oven) 
11. อุปกรณ์และสารเคมีส าหรับวิเคราะห์คุณภาพทางเคม ี
12. ห้องควบคุมอุณหภมู ิ

แบบและวิธีการทดลอง 
วางแผนการทดลองแบบ split plot จ านวน 5 ซ้ า  โดยม ี
main plot คือ อุณหภูมิในการเก็บรักษา 

กรรมวิธีท่ี 1 เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ   5 องศาเซลเซียส 
กรรมวิธีท่ี 2 เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10 องศาเซลเซียส 
กรรมวิธีท่ี 3 เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 15 องศาเซลเซียส 
กรรมวิธีท่ี 4 เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส (อุณหภูมิในห้องที่เปิดเครื่องปรับอากาศ) 
กรรมวิธีท่ี 5 เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 30 องศาเซลเซียส (อุณหภูมิห้อง) 

subplot คือ ระยะเวลาการเก็บรักษา (น ามาตรวจสอบคุณภาพทุก 5 วัน) 
วิธีปฏิบัติการทดลอง 

เป็นการศึกษาการเก็บรักษาอินทผลัมพันธ์ุบาฮี ที่อุณหภูมิต่าง ๆ เพื่อศึกษาการเปลี่ยนแปลงทางสรีรวิทยา คุณภาพทางเคมี 
และการเสื่อมคุณภาพของผลิตผลสดในระยะเวลาการเก็บรักษา โดยมีวิธีด าเนินการ ดังนี ้
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1. เก็บเกี่ยวอินทผลัมพันธุ์บาร์ฮี ในระยะการเก็บเกี่ยว Khalal stage ซึ่งเป็นระยะสุกแก่ทางสรีรวิทยา ที่ผลมีสีเหลือง     
ทั้งผลและมีปริมาณความช้ืนประมาณ 50-85 เปอร์เซ็นต์ 

2. ท าความสะอาดอินทผลัมด้วยน้ าสะอาด และสารละลายโซเดียมไฮโปคลอไรท์ (NaOCl) ความเข้มข้น 0.02 เปอร์เซ็นต์ 
คัดเลือกผลที่คุณภาพดี ไม่มีต าหนิจากโรคและแมลง จากน้ันมาท าการทดลองตามกรรมวิธีข้างต้นพร้อมกันทุกกรรมวิธี 

3. น ามาตรวจสอบคุณภาพทุก 5 วัน จนกว่าอินทผลัมเสื่อมคุณภาพ โดยการตรวจสอบคุณภาพ 
- อัตราการหายใจของผลิตผล (respiration rate) 
- เปอร์เซ็นต์การสูญเสียน้ าหนัก (weight loss) 
- ปริมาณความช้ืน (moisture content) 
- เปอร์เซ็นต์การเกิดโรค 
- สีเปลือก (color measurement) โดยการวัดค่า L* a  b 
- ความแน่นเนื้อ (firmness)  
- เปอร์เซ็นต์ของผลอินทผลัมที่เปลี่ยนจากระยะ Khalal เป็นระยะ Rutab (ระยะที่ผลบางส่วนมีสีน้ าตาล) 
- คุณภาพทางเคมี ได้แก่ ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ าได้ (total soluble solids: TSS) ปริมาณกรดที่ไทเทรต

ได้ (titratable acidity: TA) และค่าความเป็นกรด-ด่าง (pH) 
- การทดสอบทางประสาทสัมผัส ได้แก่ สี กลิ่น รสชาติ ลักษณะปรากฏภายนอก และความชอบโดยรวม      

โดยให้ค่าคะแนน 9-point hedonic scale  1= ไม่ชอบมากที่สุด  2=ไม่ชอบมาก  3= ไม่ชอบเล็กน้อย  4= ไม่ชอบ  5= เฉย ๆ 
(ยอมรับ)  6= ชอบเล็กน้อย  7= ชอบ  8= ชอบมาก  9= ชอบมากที่สุด   
สถานท่ีท าการทดลอง 
  กองวิจัยและพัฒนาวิทยาการหลังการเก็บเกี่ยวและแปรรูปผลิตผลเกษตร กรุงเทพฯ 
ระยะเวลาการวิจัย ปี 2565 – 2566 
 
การทดลองที่ 3.3 การพัฒนาผลิตภัณฑ์ไซรัปอินทผลัม (ปี 2565-2566) 
สิ่งที่ใช้ในการทดลอง 

1. อินทผลัมสด 
2. สารเคมีส าหรับวิเคราะห์ ปริมาณสารประกอบฟีนอล ปรมิาณแคโรทีนอยด์ ความสามารถตา้นอนุมูลอิสระ DPPH 

ปริมาณกรดทั้งหมด 
3. เอนไซม์ ได้แก่ เพคตเินส และ เซลลูเลส   
4. เครื่องบดสับอาหาร 
5. เครื่องวัดปรมิาณของแข็งที่ละลายน้ าได ้
6. อุปรกรณเ์ครื่องแก้วพื้นฐานในห้องปฏิบัติการ 

แบบและวิธีการทดลอง 
 การสกัดไซรัปอินทผลัมโดยใช้ความร้อน 
  ศึกษาอัตราส่วนของเนื้ออินทผลัมบดละเอียดต่อน้ าที่เหมาะสม 3 ระดับได้แก่ 1:2 1:3 และ 1:4 วางแผนการทดลอง
แบบ RCB 3 กรรมวิธี ท าการทดลอง 6 ซ้ า  
  กรรมวิธีท่ี 1 อัตราส่วนของเนื้ออินทผลัมบดละเอียดต่อน้ า เป็น 1 : 2  
  กรรมวิธีท่ี 1 อัตราส่วนของเนื้ออินทผลัมบดละเอียดต่อน้ า เป็น 1 : 3 
  กรรมวิธีท่ี 1 อัตราส่วนของเนื้ออินทผลัมบดละเอียดต่อน้ า เป็น 1 : 4 
  ศึกษาที่อุณหภูมิในการตุ๋นให้ความร้อน 2 สภาวะคือ ที่ 80 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 1 ช่ัวโมง และ 100 องศา
เซลเซียส เป็นเวลา 10 นาที 

การสกัดไซรัปอินทผลัมด้วยเอนไซม์ 
  ศึกษาปริมาณเอนไซม์เพคติเนส 3 ระดับ คือ 25 50 และ 75 u/100 g และปริมาณเซลลูเลส  3 ระดับคือ 3 5 และ 

7 u/100 g บ่มที่อุณหภูมิ 50 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 120 นาที แล้วต้มในน าเดือด 5 นาที เพื่อยับยั้งการท างานของเอนไซม์ วาง
แผนการทดลองแบบ RCB 9 กรรมวิธี 3 ท าการทดลอง 3 ซ้ า 

  กรรมวิธีท่ี 1 เอนไซม์เพคติเนส 25 u/100 g และปริมาณเซลลูเลส 3 u/100 g 
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กรรมวิธีท่ี 2 เอนไซม์เพคติเนส 25 u/100 g และปริมาณเซลลูเลส 5 u/100 g 
กรรมวิธีท่ี 3 เอนไซม์เพคติเนส 25 u/100 g และปริมาณเซลลูเลส 7 u/100 g 

  กรรมวิธีท่ี 4 เอนไซม์เพคติเนส 50 u/100 g และปริมาณเซลลูเลส 3 u/100 g 
กรรมวิธีท่ี 5 เอนไซม์เพคติเนส 50 u/100 g และปริมาณเซลลูเลส 5 u/100 g 
กรรมวิธีท่ี 6 เอนไซม์เพคติเนส 50 u/100 g และปริมาณเซลลูเลส 7 u/100 g 

  กรรมวิธีท่ี 7 เอนไซม์เพคติเนส 75 u/100 g และปริมาณเซลลูเลส 3 u/100 g 
กรรมวิธีท่ี 8 เอนไซม์เพคติเนส 75 u/100 g และปริมาณเซลลูเลส 5 u/100 g 
กรรมวิธีท่ี 9 เอนไซม์เพคติเนส 75 u/100 g และปริมาณเซลลูเลส 7 u/100 g 

วิธีปฏิบัติการทดลอง 
1. ศึกษาคุณสมบัติของเนื้ออินทผลัมบดละเอียด 

น าตัวอย่างอินทผลัมมาคว้านเอาเมล็ดออก บันทึกน้ าหนักเนื้อและน้ าหนักเมล็ดที่ได้ น าส่วนเนื้ออินทผลัมมาบดละเอียด
ด้วยเครื่องบดสับอาหาร ศึกษาคุณสมบัติของตัวอย่างเนื้ออินทผลัมบดละเอียดได้แก่ องค์ประกอบทางเคมีโดยประมาณ ปริมาณ
สารประกอบฟีนอล ปริมาณแคโรทีนอยด์ ความสามารถต้านอนุมูลอิสระ DPPH ค่าความเป็นกรดด่าง ปริมาณกรดทั้งหมด ปริมาณ
น้ าตาลทั้งหมดและน้ าตาลรีดิวซ์ ค่าสี 
2. ศึกษาการสกัดไซรับอินทผลัม 

2.1 ศึกษาการสกัดไซรัปอินทผลัมโดยใช้ความร้อน 
การศึกษาการสกัดอินทผลัมโดยใช้ความร้อน จะศึกษาอัตราส่วนของเนื้ออินทผลัมบดละเอียดต่ อน้ าที่เหมาะสม        

3 ระดับได้แก่ 1:2, 1:3 และ 1:4 ศึกษาที่อุณหภูมิในการตุ๋นให้ความร้อน 2 สภาวะคือ ที่ 80 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 1 ช่ัวโมง 
และ 100 องศาเซลเซียส 10 นาที แต่ละสภาวะการตุ่นให้ความร้อน วางแผนการทดลองแบบ RCB 3 กรรมวิธี ท าการทดลอง      
6 ซ้ า จากนั้นน าไปกรองด้วยผ้าขาวบาง แล้วเซนตริฟิวส์ วิเคราะห์ปริมาณของแข็งที่ละลายได้เทียบกับน้ าหนักเนื้ออินทผลัมเริ่มต้น  

2.2 ศึกษาการสกัดไซรัปอินทผลัมด้วยเอนไซม์ 
การศึกษาการสกัดไซรัปอินทผลัมด้วยเอนไซม์ ประยุกต์ใช้วิธีการของ Abbès et al. (2013) โดยน าตัวอย่างเนื้อ

อินทผลัมผสมกับน้ าในอัตราส่วนเนื้ออินทผลัมบดละเอียดต่อน้ าเป็น 1:3 ปรับ pH ให้เป็น 4 ด้วยกรดซิตริก ศึกษาปริมาณเอนไซม์
เพคติเนส 3 ระดับ คือ 25 50 และ 75 u/100 g และปริมาณเซลลูเลส  3 ระดับคือ 3 5 และ 7 u/100 g บ่มที่อุณหภูมิ 50 องศา
เซลเซียส เป็นเวลา 120 นาที แล้วต้มในน าเดือด 5 นาที เพื่อยับยั้งการท างานของเอนไซม์ วางแผนการทดลองแบบ RCB 9 
กรรมวิธี 3 ท าการทดลอง 3 ซ้ า วิเคราะห์ปริมาณของแข็งที่ละลายได้เทียบกับน้ าหนักเนื้ออินทผลัมเริ่มต้น 
3. การวิเคราะห์คุณสมบัติของไซรัปอินทผลัม 

คัดเลือกสภาวะการสกัดอินทผลัมด้วยความร้อนและเอนไซม์ที่เหมาะสมที่สุด มาเคี่ยวด้วยความร้อนจนมีปริมาณของแข็งที่
ละลายได้ 80 องศาบริกส์ น ามาวิเคราะห์องค์ประกอบทางเคมีโดยประมาณ ปริมาณสารประกอบฟีนอล ปริมาณแคโรทีนอยด์ 
ความสามารถต้านอนุมูลอิสระ DPPH ค่าความเป็นกรดด่าง ปริมาณกรดทั้งหมด ปริมาณน้ าตาลทั้งหมดและน้ าตาลรีดิวซ ์ค่าสี และ
คุณภาพทางจุลินทรีย์ 
สถานท่ีท าการทดลอง 
  กองวิจัยและพัฒนาวิทยาการหลังการเก็บเกี่ยวและแปรรูปผลิตผลเกษตร กรุงเทพฯ 
ระยะเวลาการวิจัย  
  ปี 2565 – 2566 
 
โครงการที่ 3 โครงการวิจัยการพัฒนาการเพ่ิมผลผลิตคุณภาพและการแปรรูปมะขามป้อมในพืน้ทีจ่ังหวัดแพร่ 
กิจกรรมที ่1 พัฒนาการผลติมะขามป้อม 
การทดลองที ่1.1 การเปรียบเทียบพันธุ์มะขามป้อมท่ีคัดเลือกไว้ในพ้ืนท่ีจังหวัดแพร่  
วิธีด าเนินการ 

- อุปกรณ์ กล้ามะขามป้อม ปุ๋ยอินทรีย์ ปุ๋ยเคมี 15-15-15 ปุ๋ยเคมี 13-13-21 กากน้ าตาล เลื่อยตัดแตง่กิ่ง      
 กรรไกรตัดแต่งกิ่ง ไม้หลัก เชือกฟาง สีน้ ามัน ไม้บรรทัด เทปวดัความยาว  
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- วิธีการ   
วางแผนการทดลองแบบ Randomized Complete Block Design 6 กรรมวิธี 4 ซ้ าหน่วยทดลองละ 4 ต้น

โดยใช้ต้นกล้าจากการเสียบยอดพนัธุ์ดีบนต้นตอมะขามป้อมพื้นเมืองสายต้น พร.01 ได้แก่ 
กรรมวิธีท่ี 1  สายต้น ชม.06  
กรรมวิธีท่ี 2  สายต้น พร.01  
กรรมวิธีท่ี 3  สายต้น พจ.02 
กรรมวิธีท่ี 4  สายต้น พจ.08 
กรรมวิธีท่ี 5  สายต้น กจ.01 
กรรมวิธีท่ี 6  สายต้น กจ.02  

  ต้นมะขามป้อมอายุ 5 ปี ใช้ระยะปลูก 6x6 เมตร ใส่ปุ๋ยเคมี 15-15-15 อัตรา 2 กิโลกรัมต่อต้น และใส่ปุ๋ยอินทรีย์อัตรา 
20 กิโลกรัมต่อต้นต่อปี ก่อนเก็บเกี่ยวผลผลิต 1 เดือน ใส่ปุ๋ยเคมี 13-13-21 อัตรา 2 กิโลกรัมต่อต้น ดูแลรักษาก าจัดวัชพืช และพ่น
สารเคมีป้องกันก าจัดแมลงศัตรูตามความจ าเป็น 
 หลักเกณฑ์ในการคัดเลือกสายต้น ออกดอกติดผลเร็วหรือนอกฤดู ผลดก ผลผลิตสูง (ไม่น้อยกว่า 50 กิโลกรัมต่อต้น    
เมื่ออายุ 8 ปี) ผลเนื้อหนาและมีขนาดใหญ่ (เส้นผ่านศูนย์กลางไม่น้อยกว่า 2.50 เซนติเมตร) มีปริมาณสารส าคัญสูง (มีวิตามินซีไม่
น้อยกว่า 350 มิลลิกรัมต่อ 100 กรัม) 
การบันทึกข้อมูล 

1. การเจรญิเติบโต ได้แก่ ขนาดทรงพุ่ม เส้นรอบวงล าต้นที่ระดับ 10 ซม. เหนือรอยที่เสียบยอด ทุก 4 เดือน  
2. ช่วงเวลาการออกดอกและติดผล อายุเก็บเกี่ยว  
3. ปริมาณและคณุภาพผลผลิต  
4. โรคและแมลงศตัรูที่พบ 
5.ปริมาณสารส าคญั ได้แก่ วิตามนิซี สารประกอบฟีนอลิค และค่าดัชนีสารต้านอนุมูลอสิระ 
6.ข้อมูลสภาพแวดล้อม ได้แก่ ดิน ปริมาณน้ าฝน อุณหภูมิ 

สถานท่ีท าการทดลอง ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรแพร่ อ.เมือง  จ.แพร่ 
ระยะเวลาการวิจัย  ปี 2565 – 2567 
 
กิจกรรมที่ 2 การจัดการผลิตมะขามป้อม 
การทดลองที่ 2.1 ผลของการตัดแต่งกิ่งควบคุมทรงพุ่มต่อการให้ผลผลิตมะขามป้อม  
วิธีด าเนินการ 
  -อุปกรณ์ ต้นพันธ์ุมะขามป้อมสายต้น ชม. 06  ปุ๋ยอินทรีย์ ปุ๋ยเคมี  สารป้องกันและก าจดัโรคแมลง อุปกรณ์ที่ใช้ในการตัดแต่งกิ่ง
และทรงพุ่ม อุปกรณ์บันทึกข้อมูลอื่น ๆ 
  - วิธีการ วางแผนการทดลองแบบ Randomize Complete Block Design 4 กรรมวิธี 5 ซ้ า หน่วยทดลองละ 4 ต้น ได้แก่ 
  กรรมวิธีท่ี 1 ตัดแต่งกิ่งแบบ Central Leader 

กรรมวิธีท่ี 2 ตัดแต่งกิ่งแบบ Modified Central Leader 
กรรมวิธีท่ี 3 ตัดแต่งกิ่งแบบ Open Center 
กรรมวิธีท่ี 4 ไม่มีการตดัแต่งกิ่ง  

วิธีปฏิบัติการทดลอง   
ต้นมะขามป้อมอายุ 5 ปี ระยะปลูก 6x6 เมตร ใส่ปุ๋ยเคมี 15-15-15 อัตรา 2 กิโลกรัมต่อต้น และใส่ปุ๋ยอินทรีย์อัตรา          

20 กิโลกรัมต่อต้นต่อปี ก่อนเก็บเกี่ยวผลผลิต 1 เดือน ใส่ปุ๋ยเคมี 13-13-21 อัตรา 2 กิโลกรัมต่อต้น ดูแลรักษาก าจัดวัชพืช         
พ่นสารเคมีป้องกันก าจัดแมลงศัตรูตามความจ าเป็น และท าการตัดแต่งก่ิงทรงพุ่มตามกรรมวิธี 

 การบันทึกข้อมูล 
1. การเจรญิเติบโต ได้แก่ ความสงู ขนาดทรงพุ่ม จ านวนกิ่งหลัก และจ านวนกิ่งย่อย ทุก 4 เดือน  
2. ช่วงเวลาการออกดอกและติดผล อายุเก็บเกี่ยว  
3. ปริมาณและคณุภาพผลผลิต  
4 .โรคและแมลงศตัรูที่พบ 
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5. ข้อมูลสภาพแวดล้อม ได้แก่ ดิน ปริมาณน้ าฝน อุณหภูมิ 
สถานท่ีท าการทดลอง/เก็บข้อมลู   ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรแพร่ อ.เมือง จ.แพร ่
ระยะเวลา 3 ปี    2565-2567 

 
การทดลอง 1.3 ผลของบราสิโนสเตียรอยด์ต่อผลผลิตของมะขามป้อมในพ้ืนท่ีจังหวัดแพร่ 
วิธีด าเนินการ 

- อุปกรณ ์ต้นมะขามป้อมสายต้น พร.06 อาย ุ 5 ปี สารบราสโินสเตยีรอยด์ (Brassinosteroid; BRs)  ปุ๋ยอินทรีย์  
             ปุ๋ยเคมี อุปกรณ์บันทึกข้อมูล เวอร์เนียคาลิปเปอร์ และเครื่องช่ังอิเลคทรอนิกส์ 
- วิธีการ วางแผนการทดลองแบบ Randomized Complete Block Design (RCB) 4 กรรมวิธี 5ซ้ าๆ ละ 2 ต้น ได้แก ่
 กรรมวิธีท่ี 1  พ่นด้วยน้ าเปลา่ (Control) 
 กรรมวิธีท่ี 2  พ่นด้วย BRs ระดับความเข้มข้น 0.004 มก./ล. 
 กรรมวิธีท่ี 3  พ่นด้วย BRs ระดับความเข้มข้น 0.01 มก./ล. 
 กรรมวิธีท่ี 4  พ่นด้วย BRs ระดับความเข้มข้น 0.05 มก./ล. 
 วิธีปฏิบัติการทดลอง 
  1. มะขามป้อมพันธ์ุ พร.01 อายุ 5 ปี ใช้ระยะปลูก 6x6 เมตร จ านวน 24 ต้น ใส่ปุ๋ยเคมี 15-15-15 อัตรา                      2 
กิโลกรัมต่อต้น ใส่ 2 ครั้งต่อปี  และใส่ปุ๋ยอินทรีย์ อัตรา 20 กิโลกรัมต่อต้นต่อปี ก่อนเก็บเกี่ยวผลผลิต 1 เดือน ใส่ปุ๋ยเคมี   13-
13-21 อัตรา 2 กิโลกรัมต่อต้น ดูแลรักษาก าจัดวัชพืช และพ่นสารเคมีป้องกันก าจัดแมลงศัตรูตามความจ าเป็น  
  2. ท าการพ่นน้ าเปล่า และพ่น BRs ตามกรรมวิธี โดยให้เปียกใบทั่วทั้งต้นมะขามป้อมที่ก าลังติดผล เมื่อผลอายุ            
28 สัปดาห์ หลังติดผล และพ่นอีกครั้ง หลังจากพ่นครั้งแรก 7 วัน 
  3. บันทึกข้อมูลต้นละ 4 กิ่ง โดยเก็บตัวอย่างก่ิงละ 10 ผล/ซ้ า เริ่มเมื่อผลมะขามป้อมอายุ 24 สัปดาห์ จนถึง 32 สัปดาห์ 
หลังติดผล 
 การบันทึกข้อมูล 
- บันทึกการเจริญเติบโตและคณุภาพของผล ทุก 10 วัน ได้แก่ ขนาดของผล ขนาดของเมล็ด ความหนาของเนื้อ น้ าหนักสด  
  และน้ าหนักแห้งของผล  

สถานท่ีท าการทดลอง/เก็บข้อมลู   
 ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรแพร่ ต.วังหงส์ อ.เมือง  จ.แพร่  

ระยะเวลา  
ปี 2565-2567  

 
กิจกรรมที่ 2 พัฒนาการแปรรูปมะขามป้อม 
การทดลองที่ 2.1 การพัฒนาผลติภัณฑม์ะขามป้อมแผ่น  
วิธีด าเนินการ 
 - อุปกรณ ์เนื้อมะขามป้อม เนื้อมะม่วงสุก น้ าตาลทราย เพคติน เกลือ น้ าสะอาด ตู้อบลมร้อน หม้อสแตนเลส ถาดสแตนเลส                    
             กระชอน กระดาษไข และเครื่องมือในการวิเคราะห์คณุภาพผลิตภณัฑ ์
 - วิธีการ  
  1. เตรียมเนื้อมะขามป้อม โดยล้างท าความสะอาดผลมะขามป้อม แยกส่วนของเนื้อออกจากเมล็ด น าเนื้อมะขามป้อม    
มาปั่นให้ละเอียดโดยเติมน้ าลงไปเล็กน้อย 
  2. ช่ังส่วนผสมตามสูตรที่ดัดแปลงจากสูตรมะม่วงกวนของศูนย์ข้อมูลกลางทางกระทรวงวัฒนธรรม ( 2555)                  
โดยมีส่วนประกอบ ได้แก่ เนื้อมะขามป้อมผสมเนื้อมะม่วง (อัตราส่วนตามสูตร) ปริมาณ 400 กรัม น้ าตาลทราย 80 กรัม           
และเพคติน 8 กรัม 
   สูตรที่ 1  เนื้อมะขามป้อม ต่อ เนือ้มะม่วง (1:1) 
  สูตรที่ 2  เนื้อมะขามป้อม ต่อ เนือ้มะม่วง (2:1)  
  สูตรที่ 3  เนื้อมะขามป้อม ต่อ เนือ้มะม่วง (1:2) 
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  3. ผลิตภัณฑ์มะขามป้อมแผ่น ใช้สูตรและกระบวนการผลิตที่ดัดแปลงจากสูตรมัลเบอร์รี่แผ่นของธนัชญา และปาริชาติ 
(2558) เริ่มจากให้ความร้อนเนื้อมะมะขามป้อมผสมมะม่วง เติมน้ าตาลทรายและเพคตินที่ผสมกันแล้วลงไป เคี่ยวจนเป็นเนื้อ
เดียวกันที่อุณหภูมิ 100 องศาเซลเซียส จากนั้นเทส่วนผสมลงในถาดที่ปูด้วยกระดาษไข เกลี่ยให้หนา 2 มิลลิเมตร น าเข้าตู้อบแห้ง
แบบถาดที่อุณหภูมิที่ 50 องศาเซลเซียส ใช้เวลา 3 ช่ัวโมง 
  4. น าผลิตภัณฑ์มะขามป้อมแผน่ มาทดสอบความชอบกับผู้ทดสอบ จ านวน 30 คน เพื่อประเมินความชอบในคุณลักษณะ
ด้านความชอบโดยรวม ลักษณะปรากฏ สี กลิ่น รสชาติ เนื้อสัมผัส คือ ชอบมากที่สุด ชอบมาก ปานกลาง น้อย         และน้อย
ที่สุด ด้วยวิธีการให้คะแนนความชอบ 9 ระดับ และทดสอบ ณ ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรแพร่ เครื่องมือที่ใช้ในการเก็บ
รวบรวมข้อมูล คือ ใบรายงานผลการทดสอบความชอบน าข้อมูลมาวิเคราะห์ผลทางสถิติ 
สถานท่ีท าการทดลอง/เก็บข้อมลู   
  ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรแพร่ ต.วังหงส์ อ.เมือง จ.แพร่  
ระยะเวลาการวิจัย   
  ปี 2565-2567  
 
การทดลองที่ 2.2 การพัฒนาผลติภัณฑม์ะขามป้อมผงผสมว่านหางจระเขส้ าหรบัพอกหน้า (2565-2566)   
  - อุปกรณ์   ผลมะขามป้อมสายต้น พร.01  ผงว่านหางจระเข้ส าเร็จรูป อุปกรณ์ในการแปรรูปผลิตภัณฑ์อาหาร ได้แก่ ตู้อบลมร้อน      
                   เครื่องปั่น ตะแกรงร่อน ถาดสแตนเลส  เครื่องมือในการวิเคราะหค์ณุภาพผลติภณัฑ ์  
  - วิธีการ  1. น าผลมะขามป้อมมาล้างท าความสะอาด พักไว้ให้สะเดด็น้ า ใช้มีดหั่นเนื้อผลเป็นแผ่นบางๆ ใส่ในถาด น าเข้า
ตู้อบลมร้อนอุณหภูมิ 50 องศาเซลเซียส จนแห้งสนิท น าออกจากตูอ้บ ท้ิงไว้ให้เย็น 
            2. น าเนื้อมะขามป้อมที่อบแห้งแล้วมาบด น ามาร่อนในตะแกรงชนิดละเอียด จนได้ผงมะขามป้อม ประเมิน
คุณสมบัติเบื้องต้น ได้แก่ สี เนื้อผง และความเป็นกรดด่างของผงมะขามป้อม 
        3. น าผงมะขามป้อมผสมกับผงว่านหางจระเข้ ในอัตราส่วนท่ีแตกต่างกัน 3 สูตร ดังนี้  
   สูตรที่ 1  ผงมะขามป้อม ต่อ ผงว่านหางจระเข้  1:0  
   สูตรที่ 2  ผงมะขามป้อม ต่อ ผงว่านหางจระเข้  1:1  
   สูตรที่ 3  ผงมะขามป้อม ต่อ ผงว่านหางจระเข้  2:1 
            4. น าผงมะขามป้อมผสมผงว่านหางจะเข้ ท่ีผสมตามสูตรแล้วมาผสมน้ าเล็กน้อย คนให้เป็นเนื้อเดียวกัน ประเมิน
คุณสมบัติเบื้องต้น ได้แก่ สี เนื้อครีม และความเป็นกรดด่าง  
         5. ประเมินความพึงพอใจของผลิตภัณฑ์แต่ละสูตรในคุณลักษณะโดยรวม ได้แก่ ความกระจ่างใส ความชุ่มช้ืน    
และความยืดหยุ่นของผิวหน้า คือ พึงพอใจมากที่สุด มาก ปานกลาง น้อย และน้อยที่สุด  ด้วยวิธีการให้คะแนนความพึงพอใจ         
5 ระดับ หลังน าผลิตภัณฑ์ไปพอกหน้า 15 นาที แล้วขัดผิวเบาๆ และล้างออกด้วยน้ าสะอาด สัปดาห์ละ 2 ครั้ง นาน 1 เดือน        
ผู้ทดสอบ จ านวน 15 คน เครื่องมือที่ใช้ในการเก็บรวบรวมข้อมูล คือ แบบทดสอบความพึงพอใจในผลิตภัณฑ์ น าข้อมูลที่ได้มา
วิเคราะห์ผลทางสถิติ  
 การบันทึกข้อมูล 
 1. วิเคราะหส์ารส าคญัของผลิตภณัฑ์ ได้แก่ วิตามินซี สารประกอบฟีนอลิค สารต้านอนุมลูอิสระ 
 2. คุณภาพผลิตภัณฑ์มะขามป้อมผง ได้แก่ ความชื้น ความเป็นกรดด่าง  
 3. คุณภาพทางประสาทสมัผสั ไดแ้ก่ ความกระจ่างใส ความชุ่มช้ืน และความยืดหยุ่นของผิวหน้า 
- ระยะเวลาด าเนินการ    2 ปี (2565-2566) 
- พื้นที่/สถานท่ีด าเนินการ   ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรแพร่ ต.วังหงส์ อ.เมือง จ.แพร ่
 
โครงการที่ 4 โครงการวิจัยการพัฒนาพันธุ์มะเกี๋ยงเพ่ือการแปรรูปเป็นน้ าผลไม้พร้อมดื่ม 
กิจกรรมที่ 1 การเปรียบเทียบพันธุ์มะเกี๋ยง 
การทดลองที่ 1.1  การเปรียบเทียบพันธุ์มะเกี๋ยงท่ีมีคุณภาพดีและผลผลิตสูง (เริ่มต้น 2565 -  สิ้นสุด 2567) 
 สิ่งที่ใช้ในการทดลอง 
 1. สายต้นมะเกี๋ยงที่ได้รับการคัดเลือกจ านวน 7 สายต้น เปรียบเทียบกับมะเกี๋ยงพันธุ์พ้ืนเมือง จ านวน 1 สายต้น 
 2. อุปกรณ์บันทึกการเจริญเติบโตผลผลิตและคุณภาพผลผลิต 
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 3. สารเคมีป้องกันและก าจัดศัตรูพืช คือ เช้ือรา (เบนโนมิล เมทาแล็กซิล ฟอสเอทธิล อลูมิเนี่ยม แมนโคเซป ไซโปรโครนา
โซล และคาร์เบนดาซิม   
 4. ปุ๋ยเคมี 15-15-15  ปุ๋ยคอก 
 5. ตาข่ายพรางแสง หลักไม้ไผ่ส าหรับรองรับผลผลิต 
 6. แปลงรวบรวมพันธ์ุ จ านวน 45 จ านวน 700 สายต้น พื้นที่ 50 ไร่ 
 แบบและวิธีการทดลอง 
วางแผนการทดลองแบบ Randomized Complete Block  (RCB) มะเกี๋ยงที่ผ่านการคัดเลือกพันธุ์จากผลผลิตที่ได้มาตรฐาน
มะเกี๋ยงที่แปรรูปเป็นน้ าผลไม้พร้อมดื่มบนพื้นที่ราบ (สูงจากระดับน้ าทะเล 312 เมตร) จ านวน  8  สายต้น จ านวน 4  ซ้ า        
หน่วยการทดลองละ 10 ต้น  
 

แผนภูมิการพัฒนาพันธุ์มะเกี๋ยง 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

การรวบรวมและศึกษา
พันธุ์ 

 

การคัดเลือกพันธุ์/ สายต้น 

การเปรยีบเทียบพันธุ ์

 

พันธุ์ข้ีนทะเบียน/พันธุ์
แนะน า 

 

กรมวิชาการเกษตร 

 

พ.ศ. 2571 

ระยะเวลา 

 
ศวพ.เชียงราย 41 พันธุ์ 
ศวพ. ล าปาง 45 พันธุ์ 
 

สถานที่ 

 

กิจกรรม/ขั้นตอน 

 

พ.ศ. 2560-67 

 

พ.ศ. 2555-56 

 

ศวพ. ล าปาง 

ศวพ.เชียงราย 
 ศวพ. ล าปาง
พันธุ์ 
 

 

พ.ศ. 2549-63 

 

การทดสอบพันธุ์ 

 

พ.ศ. 2565-70 

 

แปลงเกษตรกร
จังหวัดเชียงใหม่ 
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วิธีปฏิบัติการทดลอง 
1.  ดูแลรักษาแปลงรวบรวมพันธุ์ จ านวน 45 จ านวน 700 สายต้น พื้นที่ 50 ไร่ และแปลงเปรียบเทียบพันธุ์ ที่ด าเนินการ

ขยายพันธุ์มะเกี๋ยงโดยใช้วิธีเสียบยอด และปลูกตามกรรมวิธีการทดลองที่ก าหนดไว้ ใช้ระยะปลูก 4x5 เมตร จ านวน 6 ไร่ 
เกณฑ์ในการคัดเลือกพันธุ์มะเกี๋ยง  

- ผลผลิตต่อต้นไม่น้อยกว่า 40 กิโลกรัมต่อต้นต่อปี และมีการออกดอกติดผลต่อเนื่องทุกปี 
- ขนาดของผลมะเกี๋ยงสม่ าเสมอ และมีขนาดของผล (กว้างxยาว) มากกว่า 0.5 x 1 เซนติเมตร เนื่องจากผลที่มีขนาด

เล็กใช้เวลาในการแกะเนื้อออกจากเมล็ดมาก ปริมาณเนื้อท่ีได้น้อย จนแกะไม่ได้  ผลที่เนื้อแห้งติดเมล็ด  
- ระยะเวลาในการเก็บเกี่ยวผลผลิตในแต่ละต้นไม่เกิน 5 วัน เนื่องจากต้องน าตาข่ายพรางแสงไปใช้ในต้นอื่น  
-  มีปริมาณเนื้อไม่น้อยกว่า 40 เปอร์เซ็นต์ของน้ าหนักผลสด 
2.  การดูแลรักษาแปลงประกอบด้วย การให้ปุ๋ย 15-15-15 ต้นละ 0.5 – 2.5 กิโลกรัมร่วมกับปุ๋ยคอก 1-2 กิโลกรัมต่อต้น

ต่อปีขึ้นอยู่กับขนาดทรงพุ่ม  และการให้น้ าระบบสปริงเกอร์ ในช่วงฤดูแล้ง อาทิตย์ละ 2  ครั้ง  และในช่วงฝนทิ้งช่วง    
การก าจัดวัชพืชตามความจ าเป็น 

3. การเตรียมความพร้อมของพันธุ์โดยการขยายพันธุ์ 1,000 ต้น โดยการขยายผลในการเสียบยอดพันธุ์ดี   
 การบันทึกข้อมูล    
   การเจริญเติบโตทางล าต้น ใบ ทุก 6 เดือน  ประกอบด้วย ความสูงต้น ความกว้างของทรงพุ่ม  
   ข้อมูลผลผลิต ประกอบด้วย ขนาดผล ความหนาเนื้อ  ขนาดเมล็ด น้ าหนักผลผลิต เปอร์เซ็นต์น้ าหนักเนื้อต่อเมล็ด 
เปอร์เซ็นต์เมล็ดเสีย(ผลเน่า ผลมีขนาดเล็ก) เปอร์เซ็นต์ของผลที่มีขนาดเล็ก  
   ข้อมูล ด้านคุณภาพของมะเกี๋ยงประกอบด้วย ข้อมูลทางโภชนาการ เช่น แอนโธไซยานิน ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ํา  
สถานท่ีท าการทดลอง/เก็บข้อมลู   ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรล าปาง ต.เวียงตาล อ.ห้างฉัตร จ.ล าปาง 
ระยะเวลาการวิจัย    ปี 2565-2567  
 
กิจกรรมที่ 2  การทดสอบพันธุ์มะเกี๋ยง 
การทดลองที่ 2.1   การทดสอบพันธุ์มะเกี๋ยงในแปลงเกษตรกร 
แบบและวิธีการทดลอง 
โครงการฟาร์มตัวอย่างบ้านแม่ต่ าอันเนื่องมาจากพระราชด าริ  หมู่ที่ ๑ ต.เสริมซ้าย อ.เสริมงาม จ.ล าปาง 
  มะเกี๋ยงสายพันธุ์ดี  2  พันธุ์ล าปาง 116, ล าปาง 138 และ ล าปาง 396  Rcbd 10 ซ้ า 
โครงการจัดตั้งศูนย์เรียนรู้เกษตรอินทรีย์ PGS (นายมนต์ชัย พันธุ์ประภา 404 ม.3  ต เชิงดอย อ.ดอยสะเก็ด จ.เชียงใหม ่
  มะเกี๋ยงสายพันธุ์ดี  3  พันธุ์ล าปาง 116, ล าปาง 138 และ ล าปาง 396  Rcbd 5 ซ้ า 
วางแผนการทดลองแบบ Randomized Complete Block (RCB) 3 กรรมวิธี 10 ซ้ า กรรมวิธีคือ มะเกี๋ยง สายพันธ์ุล าปาง       
วิธีด าเนินการวิจัย 
 1. ขยายมะเกี๋ยงโดยท าการเสียบยอด ในมะเกี๋ยงที่ผ่านการคัดเลือกพันธุ ์
 2. ปลูกมะเกี๋ยงพันธุ์คัดเลือกระยะปลูก 4 x 5 เมตร 
 3. การดูแลรักษา ติดตั้งระบบน้ าหยดร่วมกับการให้ปุ๋ยผ่านทางระบบน้ าฉีดพ่นสารเคมีป้องกันก าจัดศัตรูพืชตามความจ าเป็น 
เก็บข้อมูลการเจริญเติบโต 
การบันทึกข้อมูล  
 การเจริญเติบโตทางล าต้น ใบ ทุก 6 เดือน  ประกอบด้วย ความสูงต้น ความกว้างของทรงพุ่ม  
 ข้อมูลผลผลิต ประกอบด้วย ขนาดผล ความหนาเนื้อ  ขนาดเมล็ด น้ าหนักผลผลิต เปอร์เซ็นต์น้ าหนักเนื้อต่อเมลด็ เปอร์เซ็นต์
เมล็ดเสีย(ผลเน่า ผลมีขนาดเล็ก) เปอร์เซ็นต์ของผลที่มีขนาดเล็ก  
 ข้อมูล ด้านคุณภาพของมะเกี๋ยงประกอบด้วย ข้อมูลทางโภชนาการ เช่น แอนโธไซยานิน ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ า 
. ข้อมูลอุตุนิยมวิทยา (ความช้ืนสัมพันธ์ อุณหภูมิ ปริมาณน้ าฝน ) 
 
สถานท่ีท าการทดลอง/เก็บข้อมลู   

  โครงการฟาร์มตัวอย่างบ้านแม่ต่ าอันเนื่องมาจากพระราชด าริ  หมู่ที่ ๑ ต.เสริมซ้าย อ.เสริมงาม จ.ล าปาง 
ค่าพิกัด 17.922620965662208, 99.14965329069554 
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 โครงการจัดตั้งศูนย์เรียนรู้เกษตรอินทรีย์ PGS (นายมนต์ชัย พันธุ์ประภา 404 ม.3  ต เชิงดอย อ.ดอยสะเก็ด จ.เชียงใหม ่
มะเกี๋ยงสายพันธุ์ดี  2  พันธุ์ล าปาง 116, ล าปาง 138 และ ล าปาง 396  Rcbd 5 ซ้ า 

     ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรล าปาง ต.เวียงตาล อ.ห้างฉัตร จ.ล าปาง 
ระยะเวลาการวิจัย   ปี 2565-2567  
 
โครงการที่ 5 โครงการวิจัยการเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิตส้มเกลีย้งและการพัฒนาผลิตภัณฑ์เฉพาะถิ่นจังหวัดล าปาง 
กิจกรรมที่ 1 การพัฒนาเทคโนโลยีการใช้ปุ๋ยส้มเกลี้ยงที่เหมาะสมในพื้นที่ จ.ล าปาง (2565-2567) 
การทดลองที่ 1.1 ผลของปุ๋ยชีวภาพอาร์บัสคูลาร์ไมคอร์ไรซาต่อการส่งเสริมเจริญเติบโตของกิ่งตอนส้มเกลี้ยง 
แบบการวิจัย (Research Design)  
  วางแผนการทดลองแบบ Completely Randomized Design (CRD) จ านวน 4 กรรมวิธี ๆ ละ 4 ซ้ า ๆละ 3 ต้น จ านวน 
48 กิ่ง ได้แก ่

กรรมวิธีท่ี 1 ไม่ใส่ปุ๋ยชีวภาพอาร์บัสคูลาร์ไมคอร์ไรซาในตุ้มขุยมะพร้าวส าหรับการตอนกิ่ง 
กรรมวิธีท่ี 2 ใส่ปุ๋ยชีวภาพอาร์บัสคูลาร์ไมคอร์ไรซาในตุ้มขุยมะพร้าวส าหรับการตอนกิ่ง 

 กรรมวิธีท่ี 3 ใส่ปุ๋ยชีวภาพอาร์บัสคูลาร์ไมคอร์ไรซารองก้นหลุมก่อนปลูกกิ่งตอนในกระถาง 
 กรรมวิธีท่ี 4 ใส่ปุ๋ยชีวภาพอาร์บัสคูลาร์ไมคอร์ไรซาหลังปลูกกิ่งตอนในกระถางแล้ว 30 วัน 
ขั้นตอนและวิธีในการวิจัย ด าเนินการตามขั้นตอนต่อไปนี้ 
 ขั้นตอนที่ 1 การเตรียมกิ่งตอนส้มเกลี้ยง 
 เลือกต้นแม่พันธุ์ที่ให้ผลแล้ว ให้ผลดก สม่ าเสมอ ล าต้นมีความเจริญเติบโตแข็งแรง และปราศจากโรคและแมลงรบกวน 
คัดเลือกกิ่งส้มเกลี้ยงที่มีอายุ 1-2 ปี เลือกกิ่งเพสลาด คือไม่แก่ ไม่อ่อนเกินไป ลักษณะเป็นกิ่งกระโดงตั้งตรง หรือเอียงเล็กน้อย ใช้
คีมตอนกิ่งควั่นก่ิงส้มเกลี้ยงยาวประมาณ 1 น้ิว ลอกเอาเปลือกกิ่งออกจากน้ันให้น าขุยมะพร้าวที่แช่น้ าแล้วใส่ถุงพลาสติกอัดให้แน่น 
มัดปากถุงด้วยเชือกพลาสติก ใช้มีดผ่าถึงขุยมะพร้าวที่อัดแน่นแล้วแหวกขุยมะพร้าวในถุง กรรมวิธีที่ 2 ใส่ปุ๋ยชีวภาพอาร์บัสคูลาร์
ไมคอร์ไรซา อัตรา 2 กรัมต่อตุ้มมะพร้าว แล้วน าไปหุ้มกิ่งส้มเกลี้ยงที่คว่ันไว้แลว้มัดให้แน่น ทิ้งไว้ประมาณ 50 - 60 วัน กิ่งส้มเกลี้ยง
ก็จะออกรากรอจนรากมีสีเหลืองและมีรากเจริญเต็มตุ้มมะพร้าว ตัดกิ่งตอนออกจากต้นแม่พันธ์ุ ล้างรากกิ่งตอนส้มเกลี้ยงให้สะอาด
จนรากไม่มีขุยมะพร้าวติด 
  ขั้นตอนที่ 2 การปลูกและเตรียมวัสดุปลูกกิ่งตอนส้มเกลี้ยง 
 เตรียมวัสดุปลูกกิ่งตอนส้มเกลี้ยง โดยใช้ ดินร่วน ปุ๋ยหมัก กาบมะพร้าวสับ อัตราส่วน 1 :1:1  เตรียมกระถางขนาด
เส้นผ่าศูนย์กลาง 12 นิ้ว เพื่อใช้ปลูกกิ่งตอนส้มเกลี้ยง น าวัสดุปลูกใส่ในกระถางประมาณ 3 ใน 4 ของกระถาง ปลูกกิ่งตอนส้ ม
เกลี้ยง 1 กิ่งต่อ 1 กระถาง โดยกรรมวิธีที่ 3 ก่อนใส่กิ่งตอนให้โรยปุ๋ยชีวภาพอาร์บัสคูลาร์ไมคอร์ไรซา บริเวณก้นหลุม อัตรา 10 
กรัมต่อพืช 1 ต้น (ตามค าแนะน าของกรมวิชาการเกษตร) แล้วกลบดิน รดน้ าให้ชุ่ม และกรรมวิธีที่ 4  หลังปลูกในกระถางเป็น
ระยะเวลา 30 วัน พรวนดินรอบ ๆ โคนต้นในกระถางปลูก หลังจากนั้นโรยปุ๋ยชีวภาพอาร์บัสคูลาร์ไมคอร์ไรซาให้สัมผัสกับรากฝอย
อัตรา 10 กรัมต่อพืช 1 ต้น แล้วพรวนดินกลบ รดน้ าให้ชุ่ม(ตามค าแนะน าของกรมวิชาการเกษตร) 
  ขั้นตอนที่ 3 การดูแลรักษากิ่งตอนภายในโรงเรือน 

น ากิ่งตอนส้มเกลี้ยงที่ปลูกในกระถางมาเลี้ยงและดูแลรักษาภายในโรงเรือน ดูแลรักษาโดยการให้น้ า ให้ปุ๋ย และป้องกัน
และก าจัดโรค- แมลงศัตรูส้มเกลี้ยงตามค าแนะน าระบบการจัดการคุณภาพ (GAP): ส้มเปลือกล่อน  
    การบันทึกข้อมูล 
 1. บันทึกข้อมูลการเจริญเติบโตของกิ่งตอนส้มเกลี้ยง ได้แก่ความสูงต้น ขนาดทรงพุ่ม เส้นผ่าศูนย์กลางล าต้นที่ระดับ
ความสูง 30 เซนติเมตร ท าการบันทึกข้อมูลก่อนปลูกในกระถาง และหลังจากใส่เชื้อราแล้วโดยบันทึกข้อมูลทุก ๆ 3 เดือน 
 2. บันทึกสมบัติทางเคมีของดิน โดยเก็บตัวอย่างดินท่ีความลึก 0-15 เซนติเมตร โดยเก็บใต้ทรงพุ่มส้มเกลี้ยงในกระถาง 
ผึ่งดินให้แห้งในที่ร่ม ส่งวิเคราะห์คุณสมบัติทางเคมีของดิน ได้แก่ ปริมาณอินทรียวัตถุ ธาตุอาหารหลัก ( N P และ K ) ธาตุอาหาร
รอง ( Ca และ Mg ) และความเป็นกรดด่างของดินที่ใช้เป็นวัสดุปลูกก่อนใส่เช้ือรา และหลังจากใส่เชื้อราแล้วโดยบันทึกข้อมูลทุก ๆ 
6 เดือน 
 3. บันทึกปริมาณธาตุอาหารในใบ โดยเก็บตัวอย่างใบอายุ 3-4 เดือน ในต าแหน่งใบท่ี 3 และ 4 นับจากปลายยอดของ
กิ่งที่ยังไม่ให้ผลผลติ ล้างน้ าสะอาดแล้วน าไปอบท่ีอุณหภมูิ 65 องศาเซลเซียส จนกระทั่งน้ าหนักแห้งคงที่ บดตัวอย่างใบให้ละเอียด
และเก็บใส่ถุงที่ปิดสนิท ส่งวิเคราะห์ธาตุอาหาร ได้แก่ N P K Ca และ Mg ท าการบันทึกข้อมูลหลังจากใส่เชื้อราแล้วทุก ๆ 6 เดือน 
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 4. บันทึกจ านวนสปอร์เชื้อราอาร์บัสคูลาร์ไมคอร์ไรซาในวัดุปลูกกิ่งตอนส้มเกลี้ยง โดยเก็บตัวอย่างดินท่ีความลึก 0-15 
เซนติเมตร เก็บใต้ทรงพุ่มส้มเกลี้ยงในกระถาง ผึ่งดินให้แห้งในที่ร่ม น ามาบดให้ละเอียด ส่งตัวอย่างวิเคราะห์ที่กลุ่มงานวิจัย
จุลินทรีย์ดิน ส านักวิจัยพัฒนาปัจจัยการผลิตทางการเกษตร กรมวิชาการเกษตร ท าการบันทึกข้อมูลก่อนการใส่เช้ือรา และ
หลังจากใส่เชื้อราแล้วโดยบันทึกข้อมูลทุก ๆ 6 เดือน 
 5. บันทึกเปอร์เซ็นต์การเข้าอยู่อาศัยของเช้ือราอาร์บัสคูลาร์ไมคอร์ไรซาในรากของส้มเกลี้ยง โดยเก็บดินที่มีรากส้ม
เกลี้ยงติดมาด้วย ส่งตัวอย่างวิเคราะห์ที่กลุ่มงานวิจัยจุลินทรีย์ดิน ส านักวิจัยพัฒนาปัจจัยการผลิตทางการเกษตร กรมวิชาการ
เกษตร ท าการบันทึกข้อมูลก่อนการใส่เช้ือรา และหลังจากใส่เชื้อราแล้วโดยบันทึกข้อมูลทุก ๆ 6 เดือน 

6. บันทึกข้อมูลผลผลิตโดยเก็บเกี่ยวผลส้มเกลี้ยงเมื่อครบอายุเก็บเกี่ยวในปีท่ี 3 ของการทดลอง 
  วิธีการในการวิเคราะห์ข้อมูล 
 วิเคราะห์ผลทางสถิติ และเปรียบเทียบความแตกต่างของค่าเฉลี่ยโดยวิธี DMRT  
สถานท่ีท าการทดลอง/เก็บข้อมลู   
   ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรล าปาง  
ระยะเวลาการวิจัย   
  ปี 2565-2567  
 
การทดลองที่ 1.2 การจัดการธาตุอาหารที่เหมาะสมในการผลิตส้มเกลี้ยง 
ขั้นตอนและวิธีในการวิจัย ด าเนินการตามขั้นตอนต่อไปนี้ 

ขั้นตอนที่ 1 ศึกษาความต้องการธาตุอาหารของส้มเกลี้ยงโดยการวิเคราะห์พืช (2565) 
1. คัดเลือกสวนส้มเกลี้ยงในพื้นที่  อ. แม่พริก จ.ล าปาง ที่ให้ผลผลิตแล้ว อายุ 4 ปี ขึ้นไป เก็บตัวอย่างดินวิเคราะห์สมบัติ

ของดินได้แก่ ความเป็นกรดเป็นด่าง (pH) อินทรียวัตถุ และปริมาณธาตุอาหารในดินได้แก่ N P และ K  
2. สุ่มเก็บตัวอย่างใบส้มเกลี้ยง โดยเก็บใบที่ 3 จากปลายยอดของช่อใบเพื่อประเมินระดับธาตุอาหารในต้นส้ม  โดยเก็บ

ในระยะแตกใบอ่อน และระยะให้ผล ช่ังน้ าหนักสดและแห้งของตัวอย่าง ส่งวิเคราะห์ปริมาณธาตุอาหาร N P และ K  
3. เก็บตัวอย่างผลส้มเกลี้ยงเมื่อแก่เต็มที่น ามาแยกส่วนเปลือก และเนื้อ ช่ังน้ าหนักสดและแห้ง น าตัวอย่างไปวิเคราะห์

ปริมาณธาตุอาหาร N P และ K  
4. บันทึกน้ าหนักผลผลิตต่อไร่ 
5. ค านวณปริมาณธาตุอาหารที่สูญเสียไปกับผลผลิตส้มเกลี้ยง น ามาประเมินความต้องการธาตุอาหารแต่ละชนิดเพื่อใส่

ให้ต้นส้มเกลี้ยงในขั้นตอนท่ี 2  
การบันทึกข้อมูล 
1. วันปฏิบัติการต่างๆ 
2. ข้อมูลผลวิเคราะห์ความเป็นกรดเป็นด่าง (pH) ของดิน และปริมาณธาตุอาหารในดิน ใบ และผลสม้เกลี้ยง 
3. ผลผลติต่อไร ่

 ขั้นตอนที่ 2 ศึกษาสัดส่วนและปริมาณการให้ธาตุอาหารหลักที่เหมาะสมต่อผลผลิตและคุณภาพส้มเกลี้ยง(2566-2567) 
น าผลการวิเคราะห์และค านวณความต้องการธาตุอาหารของส้มเกลีย้งจากการศึกษาในขั้นตอนท่ี 1 มาจัดการปุย๋ใน

แปลงทดลองเกษตรกร จ.ล าปาง 
แบบการวิจัย (Research Design)  
วางแผนการทดลองแบบ Randomized Complete Block (RCB)จ านวน 8 กรรมวิธี ๆ ละ 3 ซ้ า ๆละ 1 ต้นทั้งหมด

จ านวน 24 ต้น ดังน้ี 
กรรมวิธีท่ี 1 ให้ปุ๋ยเคมี  N+P+K ที่ค านวณได้จากขั้นตอนที่ 1 
กรรมวิธีท่ี 2 ให้ปุ๋ยเคมี         2N+P+K ที่ค านวณได้จากขั้นตอนที่ 1 
กรรมวิธีท่ี 3 ให้ปุ๋ยเคมี   N+P+2K ที่ค านวณได้จากขั้นตอนที่ 1 
กรรมวิธีท่ี 4 ให้ปุ๋ยเคมี    2N+P+2K ที่ค านวณได้จากขั้นตอนที่ 1 
กรรมวิธีท่ี 5 ให้ปุ๋ยเคมี        N+2P+K ที่ค านวณได้จากขั้นตอนที่ 1 
กรรมวิธีท่ี 6 ให้ปุ๋ยเคมี  2N+2P+K ที่ค านวณได้จากขั้นตอนที่ 1 
กรรมวิธีท่ี 7 ให้ปุ๋ยเคมี     N+2P+2K ที่ค านวณได้จากขั้นตอนที่ 1 
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กรรมวิธีท่ี 8 ให้ปุ๋ยเคมี        2N+2P+2K ที่ค านวณได้จากขั้นตอนที่ 1 
วิธีปฏิบัติการทดลอง 
 ปีที่ 1 (2566) 
 1. คัดเลือกแปลงเกษตรกรเพื่อท าการทดลองจ านวน 1 แปลงเก็บตัวอย่างดินก่อนปลูกเพื่อวิเคราะห์คุณสมบัติเบื้องต้น
และปริมาณธาตุอาหารก่อนการทดลอง 
 2. ปฏิบัติดูแลรักษาทั่วไป ได้แก่ การให้น้ าป้องกันก าจัดโรคและแมลงตามค าแนะน า GAP: ส้มเปลือกล่อน ก าจัดวัชพืช
ทุก 3 เดือน โดยใช้วิธีตัดหญ้ารอบ ๆ แปลงปลูก  
 3. ใส่ปุ๋ยเคมีตามกรรมวิธีที่ก าหนด การใส่ปุ๋ยเคมีให้แบ่งใส่ 4 ครั้งต่อปี คือ ระยะหลังเก็บเกี่ยวผลผลติ ระยะให้ดอก ระยะ
ติดผลอ่อน และระยะก่อนเก็บเกี่ยวผลผลิต โดยใช้ปุ๋ยเคมีตามกรรมวิธี และพ่นธาตุอาหารรองอัตราตามความต้องการพืช 
 5. เก็บเกี่ยวผลส้มเกลี้ยงเมื่อครบอายุเก็บเกี่ยวในปีท่ี 1 ของการทดลอง 
 ปีที่ 2 (2567) 
  1. ท าการทดลองแปลงเกษตรกรรายเดิม ท าการตัดแต่งกิ่งที่เป็นโรคและแมลงเข้าท าลายหลังเก็บเกี่ยวผลผลิต 
 2. ปฏิบัติดูแลรักษาทั่วไป ได้แก่ การให้น้ าป้องกันก าจัดโรคและแมลงตามค าแนะน า GAP: ส้มเปลือกล่อน ก าจัดวัชพืช
ทุก 3เดือน โดยใช้วิธีตัดหญ้ารอบ ๆ แปลงปลูก  
 3. ใส่ปุ๋ยเคมีตามกรรมวิธีที่ก าหนด การใส่ปุ๋ยให้แบ่งใส่ 4 ครั้งต่อปี คือ ระยะหลังเก็บเกี่ยวผลผลิต ระยะให้ดอก ระยะติด
ผลอ่อน และระยะก่อนเก็บเกี่ยวผลผลิต โดยใช้ปุ๋ยเคมีตามกรรมวิธี และพ่นธาตุอาหารรองอัตราตามความต้องการพืช 
 4. เก็บเกี่ยวผลส้มเกลี้ยงเมื่อครบอายุเก็บเกี่ยวในปีท่ี 2 ของการทดลอง 

การบันทึกข้อมูล 
 1. เก็บตัวอย่างดินก่อนการทดลองเพื่อวัดค่า pH และวิเคราะห์ปริมาณ OM N P และ K   

2. บันทึกข้อมูลการเจริญเติบโตของต้น ได้แก่ ความสูง ขนาดทรงพุ่ม โดยบันทึกข้อมูลการเจริญเติบโตหลังจากปลูกใน
แปลงเกษตรกรทุกๆ3 เดือน 

 3. หลังเก็บเกี่ยวผลผลิต บันทึกน้ าหนักผลผลิตต่อต้น คัดแยกเกรดจ านวนผลส้มเกลี้ยงแต่ละเกรดตามน้ าหนักผล 
4. บันทึกคุณภาพผลได้แก่ สีของผล ความหนาเปลือก น้ าหนักต่อผล ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ าได้ ปริมาณของกรดที่

ไตเตรดได้ และค่าอัตราส่วนปริมาณของแข็งที่ละลายน้ าได้ต่อปริมาณของกรดที่ไตเตรดได้ (TSS/TA)  
 4. บันทึกข้อมูลสภาพแวดล้อม ได้แก่ ปริมาณน้ าฝนและอุณหภูมิ  
 5. บันทึกข้อมูลโรคและแมลงศัตรูส้มเกลี้ยง 

6. ต้นทุนค่าปุ๋ยและผลตอบแทน 
ขั้นตอนและวิธีการในการวิเคราะห์ข้อมูล 

 วิเคราะห์ผลทางสถิติและเปรียบเทียบความแตกต่างของค่าเฉลี่ยโดยวิธี DMRT  
สถานท่ีท าการทดลอง/เก็บข้อมลู   

 แปลงเกษตรกรผู้ปลูกส้มเกลี้ยง อ.แม่พริก จ.ล าปาง 
ระยะเวลาการวิจัย   
  ปี 2565-2567  
 
กิจกรรมที่ 2 การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากผลส้มเกลี้ยง (2565-2566) 
 ชื่อการทดลอง ศึกษาสูตรและกระบวนการที่เหมาะสมในการผลิตน้ าส้มเกลี้ยงแบบพาสเจอร์ไรซ์ 
 สิ่งที่ใช้ในการทดลอง 
  1. วัสดุการเกษตร ได้แก่ ผลส้มเกลี้ยง  
  2. วัสดุงานบ้านงานครัว ได้แก่ น้ าตาล เกลือ หม้อต้มสแตลเลส 
  3. วัสดุส านักงาน ได้แก่ กระดาษ ปากกา สายวัด 
 4. วัสดุคอมพิวเตอร์และอื่น ๆ ได้แก่ หมึกพิมพ์ แผ่นบันทึกข้อมูล  
 ขั้นตอนและวิธีด าเนินงานวิจัย 
 ขั้นตอนที่ 1 ศึกษาสภาวะในการลดความขมของน้ าคั้นส้มเกลี้ยง (2565) 
แบบและวิธีการทดลอง 
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 ลดความขมของน้ าส้มเกลี้ยงด้วยการลวกผลด้วยน้ ารอ้น วางแผนการทดลองแบบ 3 ×3 + 1 check factorial in CRD มี 
2 ปัจจัย ดังนี ้
 ปัจจัยที่ 1 น้ าที่ใช้มีอุณหภูมิ 3 ระดับได้แก่   80 90 และ 100 องศาเซลเซียส 
 ปัจจัยที่ 2 ระยะเวลาในการลวก ได้แก่   30 60 และ 90 วินาที 
จ านวน 10 กรรมวิธี ๆละ 3 ซ้ าๆละ 2 ขวด ท้ังหมด 60 ขวด  ดังนี ้
 กรรมวิธีท่ี 1 ไม่มีการลวกด้วยน้ าร้อน (ควบคุม) 
 กรรมวิธีท่ี 2 น้ าอุณหภูมิ 80 องศาเซลเซียส ระยะเวลาในการลวก 30 วินาที 
 กรรมวิธีท่ี 3 น้ าอุณหภูมิ 80 องศาเซลเซียส ระยะเวลาในการลวก 60 วินาที 
 กรรมวิธีท่ี 4 น้ าอุณหภูมิ 80 องศาเซลเซียส ระยะเวลาในการลวก 90 วินาที 
 กรรมวิธีท่ี 5 น้ าอุณหภูมิ 90 องศาเซลเซียส ระยะเวลาในการลวก 30 วินาที 
 กรรมวิธีท่ี 6 น้ าอุณหภูมิ 90 องศาเซลเซียส ระยะเวลาในการลวก 60 วินาที 
 กรรมวิธีท่ี 7 น้ าอุณหภูมิ 90 องศาเซลเซียส ระยะเวลาในการลวก 90 วินาที 
 กรรมวิธีท่ี 8 น้ าอุณหภูมิ 100 องศาเซลเซียส ระยะเวลาในการลวก 30 วินาที 
 กรรมวิธีท่ี 9 น้ าอุณหภูมิ 100 องศาเซลเซียส ระยะเวลาในการลวก 60 วินาที 
 กรรมวิธีท่ี 10 น้ าอุณหภูมิ 100 องศาเซลเซียส ระยะเวลาในการลวก 90 วินาที 
 วิธีปฏิบัติการทดลอง 
 เตรียมผลส้มโดยเลือกผลส้มเกลี้ยงที่อยู่ในระยะแก่เต็มที่ใช้มือบีบที่ผลมีความนิ่มและสีผลเริ่มเป็นสีเหลือง ท าความ
สะอาดผลด้วยการล้างน้ าที่สะอาด ปลอกเปลือกด้านนอกออกให้เหลือเฉพาะเปลือกสีขาวติดผล น าผลไปล้างน้ าเกลือ ท าการลวก
ผลด้วยน้ าร้อนตามกรรมวิธี เมื่อครบก าหนดเวลาให้น าผลแช่น้ าเย็น หลังจากนั้นผ่ากลางผล เอาเมล็ดออก คั้ นน้ าด้วยเครื่องคั้น
ไฟฟ้ากรองน้ าคั้นผ่านผ้าขาวบาง 
การบันทึกข้อมูล 
 ตรวจสอบคุณภาพของน้ าส้มเกลี้ยงคั้น ดังนี้   
 - คุณภาพทางด้านประสาทสัมผัส โดยการใช้แบบทดสอบทางประสาทสัมผัสด้านรสชาติความขมของน้ าส้มเกลี้ยง        
ใช้การทดสอบแบบ scoring test  ผู้ทดสอบจ านวน 30 คน โดยมีค่าคะแนนตั้งแต่ 1 คือ รสชาติไม่ขมเลย จนถึงคะแนนที่ 6 คือ 
รสชาติขมมากท่ีสุด 
 - คุณภาพทางเคมี ได้แก่ สีในระบบ L, a และ b ปริมาณของแข็งที่ละลายได้ และวิตามินซี 
ขั้นตอนที่ 2 ศึกษาสูตรที่เหมาะสมต่อการผลิตน้ าส้มเกลี้ยงพาสเจอร์ไรซ์ (2565) 
แบบและวิธีการทดลอง 
 วางแผนการทดลองแบบ 3 ×3 factorial in CRD มี 2 ปัจจัย ดังนี ้
 ปัจจัยที่ 1 ค่าของแข็งที่ละลายน้ าได้ 3 ระดับได้แก่  12, 14 และ 16 องศาบริกซ์ 
 ปัจจัยที่ 2 ปริมาณของเกลือ 3 ระดับ ได้แก่   0.05, 0.10 และ 0.15 เปอร์เซ็นต์ 
จ านวน 9 กรรมวิธี ๆ ละ 3 ซ้ า ๆ ละ 2 ขวด  ทั้งหมด 54 ขวด ดังนี้ 
 กรรมวิธีท่ี 1 ค่าของแข็งที่ละลายน้ าได้ 12 องศาบริกซ์ ปริมาณของเกลือ 0.05 เปอร์เซ็นต์ 
 กรรมวิธีท่ี 2 ค่าของแข็งที่ละลายน้ าได้ 12 องศาบริกซ์ ปริมาณของเกลือ 0.10 เปอร์เซ็นต์ 
 กรรมวิธีท่ี 3 ค่าของแข็งที่ละลายน้ าได้ 12 องศาบริกซ์ ปริมาณของเกลือ 0.15 เปอร์เซ็นต์ 
 กรรมวิธีท่ี 4 ค่าของแข็งที่ละลายน้ าได้ 14 องศาบริกซ์ ปริมาณของเกลือ 0.05 เปอร์เซ็นต์ 
 กรรมวิธีท่ี 5 ค่าของแข็งที่ละลายน้ าได้ 14 องศาบริกซ์ ปริมาณของเกลือ 0.10 เปอร์เซ็นต์ 
 กรรมวิธีท่ี 6 ค่าของแข็งที่ละลายน้ าได้ 14 องศาบริกซ์ ปริมาณของเกลือ 0.15 เปอร์เซ็นต์ 
 กรรมวิธีท่ี 7 ค่าของแข็งที่ละลายน้ าได้ 16 องศาบริกซ์ ปริมาณของเกลือ 0.05 เปอร์เซ็นต์ 
 กรรมวิธีท่ี 8 ค่าของแข็งที่ละลายน้ าได้ 16 องศาบริกซ์ ปริมาณของเกลือ 0.10 เปอร์เซ็นต์ 
 กรรมวิธีท่ี 9 ค่าของแข็งที่ละลายน้ าได้ 16 องศาบริกซ์ ปริมาณของเกลือ 0.15 เปอร์เซ็นต์ 
 วิธีปฏิบัติการทดลอง 
 เตรียมผลส้มโดยเลือกผลส้มเกลี้ยงที่อยู่ในระยะแก่เต็มที่ ท าความสะอาดผลด้วยการล้างน้ าที่สะอาด ปลอกเปลือกด้าน
นอกออกให้เหลือเฉพาะเปลือกสีขาวติดผล น าผลไปล้างน้ าเกลือ เตรียมส่วนผสมตามสูตรปรับค่าของแข็งที่ละลายน้ าด้วยน้ าตาล
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ซูโครสในแต่ละกรรมวิธี และปรับค่าความเป็นกรด-ด่าง ด้วยกรดซิตริกให้มีค่าไม่เกิน 4.5 ตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน         
(มผช. 1389/2550 :น้ าส้มโอ) หลังจากนั้นน าส่วนผสมของน้ าส้มเกลี้ยงแต่ละสูตรไปฆ่าเชื้อแบบพาสเจอไรส์ ที่อุณหภูมิ 80 องศา
เซลเซียส นาน 90 วินาที เมื่อครบก าหนดเวลาน าไปบรรจุขวดแก้วขณะร้อน ปิดผนึกด้วยฝาแช่ในน้ าเย็นจัด โดยวางขวดให้ขวดจม
อยู่ในน้ าเย็นจัดจนขวดเย็นสนิท  
 การบันทึกข้อมูล 
 ตรวจสอบคุณภาพของน้ าส้มเกลี้ยงพาสเจอร์ไรซ์ดังนี้   
 - คุณภาพทางด้านประสาทสัมผัส ได้แก่ สี กลิ่น ความหวาน ความเปรี้ยว และ ความชอบโดยรวม โดยผู้ทดสอบ 30 คน 
ใช้แบบประเมินคะแนนความชอบแบบ 7 point hedonic scale (1-7คะแนน)      
 - คุณภาพทางเคมี ได้แก่ สีในระบบ L, a และ b ปริมาณของแข็งที่ละลายได้ และวิตามินซี 
 ขั้นตอนที่ 3 ศึกษาอายุการเก็บรักษาของน้ าส้มเกลี้ยงพาสเจอร์ไรซ์ (2566) 
แบบและวิธีการทดลอง 
 เก็บรักษาน้ าส้มเกลี้ยงพาสเจอร์ไรซ์ที่อุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส วางแผนการทดลองแบบ CRD จ านวน 5 กรรมวิธี ๆละ 
4 ซ้ า ๆละ 3 ขวด จ านวน 60 ขวด ดังนี้ 
 กรรมวิธีท่ี 1  คุณภาพอายุการเก็บรักษา 0 วัน 
 กรรมวิธีท่ี 2  คุณภาพอายุการเก็บรักษา 4 วัน 
 กรรมวิธีท่ี 3  คุณภาพอายุการเก็บรักษา 8 วัน 
 กรรมวิธีท่ี 4  คุณภาพอายุการเก็บรักษา 12 วัน 
 กรรมวิธีท่ี 5  คุณภาพอายุการเก็บรักษา 16 วัน 
 การบันทึกข้อมูล 
 ตรวจสอบคุณภาพของน้ าส้มเกลี้ยงพาสเจอร์ไรซ์ดังนี้   
 - คุณภาพทางด้านประสาทสัมผัส ได้แก่ สี กลิ่น ความหวาน ความเปรี้ยว และ ความชอบโดยรวม โดยผู้ทดสอบ 30 คน 
ใช้แบบประเมินคะแนนความชอบแบบ 7 point hedonic scale (1-7คะแนน)      
 - คุณภาพด้านจุลินทรีย์ ได้แก่ ราและยีสต์  และเอสเชอริเชีย โคไล ตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน (มผช. 275/2557:น้ าส้ม)  
 - คุณภาพทางเคมี ได้แก่ สีในระบบ L, a และ b ปริมาณของแข็งที่ละลายได้ และวิตามินซี 
 - ประเมินการยอมรับและความพึงพอใจของผู้บริโภคที่มีต่อผลิตภัณฑ์น้ าส้มเกลี้ยงพาสเจอร์ไรซ์พร้อมดื่ม                  
โดยท าแบบสอบถาม (2566) 
 วิธีการในการวิเคราะห์ข้อมูล วิเคราะห์ผลทางสถิติ และเปรียบเทียบความแตกต่างของค่าเฉลี่ยโดยวิธี DMRT 
สถานท่ีท าการทดลอง/เก็บข้อมลู   
   ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรล าปาง อ.เถิน และ อ. แม่พริก จ.ล าปาง 
ระยะเวลาการวิจัย   
  ปี 2565-2566  
 
โครงการที่ 6 โครงการวิจัยการถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปรรูปเพ่ือเพ่ิมมูลค่าผลิตภัณฑช์า 

โครงการถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปรรูปชา เป็นการน าผลงานวิจัยและนวัตกรรมสู่กลุ่มผู้รับประโยชน์เพื่อการพัฒนา
คุณภาพชีวิต ด าเนินการถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปรรูปชา 3 วิธี และ การทดสอบการใช้เครื่องมือในกา รแปรรูปชา 2 เครื่อง       
โดยมีกลุ่มเป้าหมาย คือ เจ้าหน้าที่ ผู้น าชุมชน และกลุ่มเกษตรกร ในพื้นที่จังหวัดเชียงใหม่ และ เชียงราย  ประกอบด้วย         
กลุ่มเกษตรกร ต.พระบาทสี่รอย อ.แม่ริม กลุ่มเกษตรกร ต.ป่าแป๋ อ.แม่แตง กลุ่มเกษตรกร ต.เทพเสด็จ  อ.ดอยสะเก็ด และกลุ่ม
เกษตรกร ดอยปู่หมื่น อ.แม่อาย จ.เชียงใหม่  โดยการด าเนินกิจกรรมการถ่ายทอดเทคโนโลยีฯ ประกอบด้วย การบรรยาย         
การสาธิต การปฏิบัติจริง และกระบวนการแลกเปลี่ยนเรียนรู้จากประสบการณ์จริงจากผู้เช่ียวชาญโดยมีรายละเอียดกระบวนการ
และวิธีการด าเนินงาน ดังนี ้

 
กิจกรรมที่ 1 การเพ่ิมมูลค่าผลิตภัณฑ์ชาเขียว 
การทดลองที่ 1.1 การทดสอบเทคโนโลยีการแปรรูปชาเขียวชนิดอบไอน้ า (2565-2567) 

ทดสอบเทคโนโลยีในพ้ืนท่ีของเกษตรกร วิสาหกิจชุมชน และผู้ประกอบการ 10 ราย ประกอบด้วย 2 กรรมวิธี ดังนี ้
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 กรรมวิธีท่ี 1 เทคโนโลยีของกรมวิชาการเกษตร 
1)  เก็บยอดชา (1 ยอดตูม 2 ใบบาน) แล้วน ามาอบไอน้ าด้วยเครื่องอบไอน้ าตามแบบ สถาบันวิจัยเกษตร

วิศวกรรม ท่ี 100 OC นาน 60-90 วินาที 
2) นวดอบไอร้อนด้วยเครื่องนวดและอบไอร้อนตามแบบสถาบันวิจัยเกษตรวิศวกรรม ที่ 100 OC นาน 20-30 นาที  
3)  นวดด้วยเครื่องนวดท่ีมีแรงกดฝาถัง หรือทรงฝาชี นาน 20 นาที 
4)  อบไอร้อนด้วยเครื่องนวดและอบไอร้อน เพื่อขึ้นรูปตามแบบสถาบันวิจัยเกษตรวิศวกรรม ที่ 40 OC นาน 40 นาท ี
5) อบด้วยเครื่องอบแห้งตามแบบสถาบันวิจัยเกษตรวิศวกรรม ที่ 90 OC จนเหลือความช้ืนไม่เกิน 8 %       

หรือ นาน 3 ช่ัวโมง  
 กรรมวิธีท่ี 2 วิธีการแปรรูปของเกษตรกร 
วิธีด าเนินงาน 

ปีท่ี 1-2 (ปีงบประมาณ 2565-2566)  
ด าเนินการคัดเลือกเกษตรกรผู้แปรรูปชา ในพื้นที่ อ.แม่แตง และ อ.แม่อาย จ.เชียงใหม่ จ านวน 10 ราย ท าการช้ีแจง

รายละเอียดการด าเนินงานโครงการให้เกษตรกรที่เข้าร่วมโครงการรับทราบ และท าการทดสอบตามกรรมวิธี หลังจากนั้นท าการ
ทดสอบการชิม  ติดตามการด าเนินงานและให้ค าปรึกษาในการแปรรูปชาของเกษตรกร และแลกเปลี่ยนความรู้และประสบการณ์ 
เพื่อแก้ปัญหาให้แก่เกษตรกรในพ้ืนท่ี รวมทั้งจัดท าแบบสอบถามประเมินความพึงพอใจ และการยอมรับของเกษตรกร 

ปีท่ี 3 (ปีงบประมาณ 2567) 
  คัดเลือกเกษตรกรต้นแบบ อ าเภอละ 1 ราย รวม 2 ราย เพื่อเป็นพื้นที่ต้นแบบเทคโนโลยีส าหรับขยายผลไปยังกลุ่ม
เกษตรกรบริเวณใกล้เคียง ถ่ายทอดเทคโนโลยีสู่เกษตรกร เจ้าหน้าที่ส่งเสริม และผู้สนใจ ผ่านการฝึกอบรม สาธิต และศึกษาดูงาน 
การบันทึกข้อมูล 
 1. วิธีการแปรรูปชาของเกษตรกร   
 2. ประเมินความพึงพอใจโดยวิธีการทดสอบการชิม โดยการทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ชาเขียวชนิดอบไอน้ า มีเกณฑ์การคัดเลือก
จากคะแนนดังนี ้

1) ลักษณะภายนอกของผลิตภัณฑ์ มีสีเขียวเข้มสม่ าเสมอ ไม่มีสิ่งเจือปน (20 คะแนน) 
2) คุณภาพของน้ าชา สีของน้ าชาจะต้องเป็นสีเขียว หรือสีเขียวอมเหลือง มีความสว่าง (20 คะแนน) 
3) กลิ่นของน้ าชา มีกลิ่นหอมของผลไม้สุก ไม่มีกลิ่นเหม็นเขียว หรือกลิ่นไหม้ (20 คะแนน) 
4) กลิ่นรับรสชาติของน้ า มีรสชาติเข้มข้น หวานอมฝาด มีเนื้อชา (ความเต็มปากเต็มค า หรือ มี body)  
    (20 คะแนน) 
5) ความกลมกล่อม ไม่มีรสชาติใดเดน่กว่ารสชาติอื่น ๆ ทุกรสชาติจะต้องกลมกลืนกัน และรสชาติจะคงทนในล าคอหลงัการ

ตรวจสอบคุณภาพผลติภัณฑ์ชาที่มีคุณภาพดี (20 คะแนน) ผ่านเกณฑ์การตรวจสอบคุณภาพท้ัง 5 เกณฑ์ และมีคะแนน
เฉลี่ยไม่น้อยกว่า 75 คะแนน 

3. ประเมินความพึงพอใจโดยวิธีการทดสอบการชิม 
4. ประเมินการยอมรับของเกษตรกร 
5. ต้นทุนการผลิต  
สถานท่ีท าการทดลอง/เก็บข้อมลู   

 -  ศูนย์วิจัยเกษตรหลวงเชียงใหม่ (โป่งน้อย)  
-  พื้นที่ของเกษตรกรผู้แปรรูปชาใน อ.แม่แตง และ อ.แม่อาย จ.เชียงใหม่ 

ระยะเวลาการวิจัย   
  ปี 2565-2567  
การทดลองที่ 1.2 การทดสอบเทคโนโลยีการแปรรูปชามัทฉะ (2565-2567) 

ถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปรูปชามัทฉะให้กับของเกษตรกร วิสาหกิจชุมชน และผู้ประกอบการ 10  ราย โดยกรรมวิธีการ
แปรรูปของกรมวิชาการเกษตรมีดังนี้ 

เทคโนโลยีการแปรรูปชามัทฉะของกรมวิชาการเกษตร 
 1)  ตัดยอดชาในแถวที่ต้องการ จากนั้นคลุมด้วยพลาสติกพรางแสง 80 % สีด า 2 ช้ัน หรือผ้าสปันบอนด์สีด า 
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 2) หลังจากพรางแสง 21 วัน เก็บยอดชา (1 ยอดตูม 2-4 ใบบาน) น ายอดชาที่เก็บมาอบไอน้ าด้วยเครื่องอบไอน้ าหรือ
หม้อนึ่ง นาน 50 วินาที แล้วน าไปอบแห้งทันที ที่อุณหภูมิ 90 oC  นาน  3 ชม. จากนั้นน ายอดชาออกมาจากเครื่องและผึ่งให้เย็น 
จะได้ผลิตภัณฑ์ชาเขียวที่มีความช้ืนไม่ เกิน 8 %  
 3) น ายอดชาและใบชาที่ผ่านการอบแห้งมาบดให้เป็นผงละเอียด ด้วยเครื่องบดสมุนไพรขนาดเล็ก จะได้ผงชาที่มีความ
ละเอียด สามารถน าไปผ่านเครื่องคัดแยกขนาดเพื่อให้ได้ผงชาที่ขนาดต่างกันตามวัตถุประสงค์ในการบริโภคต่างกัน   
วิธีด าเนินงาน 

ปีท่ี 1-2 (ปีงบประมาณ 2565-2566)  
ด าเนินการคัดเลือกเกษตรกรผู้แปรรูปชา ในพื้นที่ อ.แม่แตง และ อ.แม่อาย จ.เชียงใหม่ จ านวน 10 ราย ท าการช้ีแจง

รายละเอียดการด าเนินงานโครงการให้เกษตรกรที่เข้าร่วมโครงการรับทราบ  และท าการทดสอบตามกรรมวิธี หลังจากนั้นท าการ
ทดสอบการชิม  ติดตามการด าเนินงานและให้ค าปรึกษาในการแปรรูปชาของเกษตรกร และแลกเปลี่ยนความรู้และประสบการณ์ 
เพื่อแก้ปัญหาให้แก่เกษตรกรในพ้ืนท่ี รวมทั้งจัดท าแบบสอบถามประเมินความพึงพอใจ และการยอมรับของเกษตรกร 

ปีท่ี 3 (ปีงบประมาณ 2567) 
คัดเลือกเกษตรกรต้นแบบ อ าเภอละ 1 ราย รวม 2 ราย เพื่อเป็นพื้นที่ต้นแบบเทคโนโลยีส าหรับขยายผลไปยังกลุ่ม

เกษตรกรบริเวณใกล้เคียง ถ่ายทอดเทคโนโลยีสู่เกษตรกร เจ้าหน้าที่ส่งเสริม และผู้สนใจ ผ่านการฝึกอบรม สาธิต และศึกษาดูงาน 
การบันทึกข้อมูล 

1. วิธีการแปรรูปชาของเกษตรกร   
2. ประเมินความพึงพอใจโดยวิธีการทดสอบการชิม  
3. ประเมินการยอมรับของเกษตรกร 
4. ต้นทุนการผลิต  

สถานท่ีท าการทดลอง/เก็บข้อมลู   
 -  ศูนย์วิจัยเกษตรหลวงเชียงใหม่ (โป่งน้อย)  
-  พื้นที่ของเกษตรกรผู้แปรรูปชาใน อ.แม่แตง และ อ.แม่อาย จ.เชียงใหม่ 

ระยะเวลาการวิจัย   
  ปี 2565-2567  
 
กิจกรรมที่ 2 การเพ่ิมมูลค่าผลิตภัณฑ์ชาฝร่ัง และชาผู่เอ๋อร์ 
การทดลองที่ 2.1 การทดสอบเทคโนโลยีการแปรรูปชาฝรั่ง (2565-2567) 

ทดสอบเทคโนโลยีในพ้ืนท่ีของเกษตรกร วิสาหกิจชุมชน และผู้ประกอบการ 10 ราย  
ไม่มีแผนการทดลอง  ประกอบด้วย 2 กรรมวิธี ดังนี้ 
1. กรรมวิธีทดสอบ (เทคโนโลยีของกรมวิชาการเกษตร) 
2. กรรมวิธีการแปรรูปของเกษตรกร 
 
 
 
 
 
 
 
 

ล าดับ เทคโนโลยีของกรมวิชาการเกษตร วิธีการแปรรูปของเกษตร 
1 เก็บยอดชา (1 ยอดตูม 2 ใบบาน) น ายอดชาท่ีเก็บมาผึ่ง

ในที่ร่ม จนเหลือความชื้น 65-70 % 
เก็บยอดชา (1 ยอดตูม 2-3 ใบบาน) น ายอดชาท่ีเก็บ
มาผึ่งในที่ร่ม 1 คืน 

2 นวดด้วยเครื่องนวดท่ีมีแรงกดฝาถงั หรือทรงฝาชี หรือ
ทรงกระบอก นาน 20 นาที 

นวดด้วยเครื่องนวดท่ีมีแรงกดฝาถงั หรือทรงฝาชี หรือ
ทรงกระบอก นาน 20 นาที จ านวน 3 รอบ 
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3 ตัดด้วยเครื่องตดัย่อย จนท าให้ไดช้าที่มีลักษณะเป็นเกล็ด
ขนาดเล็ก หลังจากนั้นท าการหมัก จนเกล็ดชา
เปลี่ยนเป็นสีทองแดง หรือ ประมาณ 45-60 นาที 

ตากแห้งในโรงอบพลังงานแสงอาทิตย์จนแห้ง 

4 น าไปอบแห้งด้วยเครื่องอบแห้ง ตามแบบสถาบันวิจยั
เกษตรวิศวกรรม ท่ีอุณหภูมิ   
110 oC. จนเหลือความชื้นไม่เกิน 8 % 

อบด้วยเตาถ่านอีกครั้ง ก่อนน าจ าหน่าย 

5 เก็บชาช่ังน้ าหนัก  
 
วิธีด าเนินงาน   

ปีท่ี 1-2 (ปีงบประมาณ 2565-2566)  
ด าเนินการคัดเลือกเกษตรกรผู้แปรรูปชา ในพื้นที่ อ.แม่แตง และ อ.แม่อาย จ.เชียงใหม่ จ านวน 10 ราย ท าการช้ีแจง

รายละเอียดการด าเนินงานโครงการให้เกษตรกรที่เข้าร่วมโครงการรับทราบ  และท าการทดสอบตามกรรมวิธี หลังจากนั้นท าการ
ทดสอบการชิม  ติดตามการด าเนินงานและให้ค าปรึกษาในการแปรรูปชาของเกษตรกร และแลกเปลี่ยนความรู้และประสบการณ์ 
เพื่อแก้ปัญหาให้แก่เกษตรกรในพ้ืนท่ี รวมทั้งจัดท าแบบสอบถามประเมินความพึงพอใจ และการยอมรับของเกษตรกร 

ปีท่ี 3 (ปีงบประมาณ 2567) 
คัดเลือกเกษตรกรต้นแบบ อ าเภอละ 1 ราย รวม 2 ราย เพื่อเป็นพืน้ท่ีต้นแบบเทคโนโลยสี าหรับขยายผลไปยังกลุม่

เกษตรกรบริเวณใกล้เคียง ถ่ายทอดเทคโนโลยสีู่เกษตรกร เจา้หน้าท่ีส่งเสริม และผูส้นใจ ผ่านการฝึกอบรม สาธติ และศึกษาดูงาน 
การบันทึกข้อมูล 

1. วิธีการแปรรูปชาของเกษตรกร   
2. ประเมินความพึงพอใจโดยวิธีการทดสอบการชิม โดยการทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ชาฝรั่ง มีเกณฑ์การคัดเลือกจาก

คะแนนดังน้ี 
1) ลักษณะภายนอกของผลิตภัณฑ์ จะต้องมีลักษณะเป็นเกลด็ สีน้ าตาลเขม้สม่ าเสมอ ไมม่ี    
   สิ่งเจือปน (20 คะแนน) 
2) คุณภาพของน้ าชา สีของน้ าชาจะต้องเป็นสีน้ าตาลแดง มีความสว่าง (20 คะแนน) 
3) กลิ่นของน้ าชา มีกลิ่นหอมของผลไมสุ้ก ไม่มีกลิ่นเหม็นเขียว หรือกลิ่นไหม้ (20 คะแนน) 
4) กลิ่นรับรสชาติของน้ า มีรสชาตเิข้มข้น หวานอมฝาด มีเนื้อชา (ความเต็มปากเตม็ค า หรือ 
   มี body) (20 คะแนน) 
5) ความกลมกล่อม ไม่มรีสชาติใดเด่นกว่ารสชาติอื่น ๆ ทุกรสชาติจะต้องกลมกลืนกัน และ 

รสชาติจะคงทนในล าคอหลังการตรวจสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ชาที่มีคุณภาพดี (20 คะแนน) ผ่านเกณฑ์   
การตรวจสอบคุณภาพทั้ง 5 เกณฑ์ และมีคะแนนเฉลี่ยไม่น้อยกว่า 75 คะแนน 

3. ประเมินความพึงพอใจโดยวิธีการทดสอบการชิม 
4. ประเมินการยอมรับของเกษตรกร 
5. ต้นทุนการผลิต 

สถานท่ีท าการทดลอง/เก็บข้อมลู   
 - ศูนย์วิจัยเกษตรหลวงเชียงใหม่ (โป่งน้อย)  
-  พื้นที่ของเกษตรกรผู้แปรรูปชาใน อ.แม่แตง และ อ.แม่อาย จ.เชียงใหม่ 

ระยะเวลาการวิจัย   
  ปี 2565-2566  
 
การทดลองที่ 2.2 เปรียบเทียบคุณภาพของยอดชาอัสสัมที่เหมาะสมในการผลิตชาผู่เอ๋อร์ (2565-2567) 
แผนการทดลอง  วางแผนการทดลองแบบ RCBD มี 4 กรรมวิธี 5 ซ้ า  

กรรมวิธีท่ี 1 ชาอัสสัมจากพระบาทสี่รอย 
กรรมวิธีท่ี 2 ชาอัสสัมจากป่าแป๋ 
กรรมวิธีท่ี 3 ชาอัสสัมจากเทพเสดจ็ 
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กรรมวิธีท่ี 4 ชาอัสสัมจากดอยปู่หมื่น 
วิธีด าเนินงาน 

ปีท่ี 1-2 (ปีงบประมาณ 2565-2566)  
ด าเนินการคัดเลือกสวนชาอัสสัมจ านวน 4 แหล่ง คือ พระบาทสี่รอย อ.แม่ริม ป่าแป๋ อ.แม่แตง เทพเสด็จ อ.ดอยสะเก็ด 

และดอยปู่หมื่น อ.แม่อาย จ.เชียงใหม่ โดยคัดเลือกสวนชาอัสสัมที่อายุของต้นชาใกล้เคียงกัน พื้นที่ประมาณ 1 ไร่ หรือมีต้นชาที่จะ
สามารถให้ผลผลิตที่เพียงพอต่อการเก็บเกี่ยว ท าการดูแลรักษาต้นชา โดยการก าจัดวัชพืช ตัดแต่งกิ่งต้นชาเพื่อที่จะท าให้ต้นชามี
การแตกยอดใหม่เพียงพอต่องานวิจัย 

ด าเนินการผลติชาผู่เอ๋อร์ตามวิธีการของ สมพลและคณะ (2551) โดยมีขั้นตอนดังนี ้
 3.1 เก็บเกี่ยวยอดชาอัสสมั โดยเกบ็ท่ี 1 ยอด 2 ใบ ท าการชั่งน้ าหนักสดของชา 
 3.2 ผึ่งยอดชาในตะแกรง ในห้องที่โปร่ง ระยะเวลา 3-4 ช่ัวโมง 
 3.3 ท าการคั่วชาให้ยอดชาลดความชื้นลง พร้อมนวดชาให้อ่อนตัว  
 3.4 น ายอดชามาตากแดด 3-4 ช่ัวโมง หรือน าเข้าเครื่องอบให้ยอดชาแห้งความช้ืนเหลือประมาณ 15 %      

ช่ังน้ าหนักยอดชาแห้ง ท าการรวบรวมและเก็บในถุง เป็นเวลา 3 เดือน 
 3.5 ท าการขึ้นรูป โดยการชั่งชาแห้ง 100 กรัม อบไอน้ า 1 นาที แล้วห่อผ้าเขา้เครื่องอัดก้อนในแมพ่ิมพ์ ให้มี

ลักษณะแผ่นเส้นผา่ศูนย์กลางประมาณ 15 ซม. หนา 1-2 ซม. หลงัจากนั้นน าเข้าห้องอบที่อุณหภูมิ 45 องศาเซลเซียส ความช้ืน 
33% เป็นเวลาประมาณ 24 ชม. น ามาห่อกระดาษ แพ็คเป็นชุด ๆ ละ 5 ก้อน น าไปเก็บในห้องที่มีความชื้นต่ า เป็นเวลา 3 เดือน 6 
เดือน 1 ปี  

ปีท่ี 3 (ปีงบประมาณ 2567) 
น ามาวิเคราะห์หาสารส าคญั และท าการทดสอบการชิม รวมทั้งขยายผลเทคโนโลยไีปยังกลุม่เกษตรกรบริเวณใกล้เคียง 

ถ่ายทอดเทคโนโลยสีู่เกษตรกร เจา้หน้าท่ีส่งเสริม และผูส้นใจ ผ่านการฝึกอบรม สาธติ และศึกษาดูงาน 
การบันทึกข้อมูล 

1. บันทึกอายุต้นชาที่ใช้ในการทดลอง 
2. สภาพแวดล้อมของพื้นที่ปลูกเพื่อใช้ในการเปรียบเทียบความสัมพันธ์ของพันธุ์ปลูกต่อสภาพแวดลอ้ม  
3. ทดสอบคุณภาพชา ช่ังน้ าหนักก่อนแปรรูป และหลังแปรรูป รสชาติ สี กลิ่นรวมถึงลักษณะของชาเมื่อท าการแปรรูป

แล้ว 
4. ประเมินความพึงพอใจโดยวิธีการทดสอบการชิม 
5. ประเมินการยอมรับของเกษตรกร 
6. ต้นทุนการผลิต 

สถานท่ีท าการทดลอง/เก็บข้อมลู   
  ศูนย์วิจัยเกษตรหลวงเชียงใหม ่
  แปลงเกษตรกรในพ้ืนท่ี อ.แม่ริม อ.แม่แตง อ.ดอยสะเก็ด และ อ.แมอ่าย จ.เชียงใหม่ 
ระยะเวลาการวิจัย   
  ปี 2565-2567  
 
กิจกรรมที่ 3 ทดสอบและพัฒนาเคร่ืองมือส าหรับกระบวนการแปรรูปผลิตภัณฑ์ชา(ชาฝร่ังและชาเขียวอบไอน้ า) 
การทดลองที่ 3.1 ทดสอบและพัฒนาเครื่องมือแปรรูปผลิตภัณฑ์ชาฝรั่ง 
สิ่งที่ใช้ในการทดลอง 

- ยอดชา 
- เครื่องนวดทรงกระบอก 
- เครื่องตัดบดขึ้นรูปชาฝรั่ง 
- เครื่องอบแห้งแบบถังครึ่งวงกลม หรือเครื่องอบแห้งแบบตู้สี่เหลี่ยม 

แบบและวิธีการทดลอง 
ไม่มีการแผนการทดลองทางสถิติ 

วิธีปฏิบัติการทดลอง 
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1. ประชุมเสวนาร่วมกับกลุ่มเกษตรกรและผู้แปรรูปชา เพื่อเก็บข้อมูลเทคโนโลยีการผลิตชาของกลุ่มเกษตรกรหรือของ
กลุ่มผู้แปรรูปชา ท่ีท ากันอยู่ในปัจจุบัน  

2. ถ่ายทอดองค์ความรู้เรื่อง เครื่องมือการแปรรูปชาฝรั่ง มีเครื่องมือที่ส าคัญ คือ เครื่องนวดทรงกระบอก เครื่องตัดบดขึน้
รูปชาฝรั่ง เครื่องอบแห้งมี เครื่องอบแห้งแบบถังครึงวงกลม เครื่องอบแห้งแบบตู้สี่เหลียม 

2.1 ถ่ายทอดองค์ความรู้เรื่อง การใช้เครื่องมือและการดูแลรักษาซ่อมบ ารุง และขั้นการใช้เครื่องมือในการแปรรูปชาฝรั่ง 
เพื่อสร้างองค์ความรู้ให้กับกลุ่มเกษตรกรและผู้แปรรูป น าข้อมูลไปใช้ในการพิจารณารวบรวมข้อมูล  

2.2 เลือกกลุ่มเกษตรกรหรือผู้แปรรูปที่เหมาะสม ในการทดสอบขยายผลและพัฒนาเครื่องมือแปรรูปผลิตภัณฑ์ชาฝรั่ง 
โดยพิจารณา ขนาดเครื่องมือท่ีเหมาะสมกับความตอ้งการของเกษตรและความสามารถหรือความเข้มแข่งของกลุ่มว่าจะมีก าลังทีน่ า
เครื่องมือและความรู้ไปสร้างผลิตภัณฑ์ชาได้ 

3. ท าการปรับปรุงและซ่อมแซมเครื่องต้นแบบชุดเดิมเพื่อใช้ ส าหรับการทดสอบในพื้นที่ทดสอบขยายผล             
(สาเหตุเนื่องจากงบประมาณถูกตัดเป็นจ านวนมากจึงไม่พอในการสร้างต้นแบบใหม่มาใช้ในการทดลองนี้)  

4. น าเครื่องต้นแบบไปทดสอบขยายผลร่วมกับกลุ่มเกษตรกรในพื้นที่ที่ได้ท าการคัดเลือกกลุ่มเกษตรกรหรือผู้แปรรูปที่
เหมาะสมไว้ เพื่อเพ่ือถ่ายทอดเทคนิคและฝึกทักษะการใช้งานพร้อมทั้งเก็บข้อมูล ความเหมาะสมกับความต้องการ และการยอมรบั
เทคโนโลยีเครื่องมือที่เหมาะสมไปใช้ในการแปรรูปชาของกลุ่มเกษตรกร หรือกลุ่มผู้แปรรูปชา 
 
สถานท่ีท าการทดลอง/เก็บข้อมลู   

- ศูนย์วิจัยเกษตรวิศวกรรมเชียงใหม่ 
- ศูนย์วิจัยเกษตรหลวงเชียงใหม ่
- ส านักวิจัยและพัฒนาการเกษตร เขตที่ 1 
- ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรเชยีงใหม่ 
- ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรที่สงูเชียงราย 
- ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรน่าน 
- กลุ่มผลิตชาบ้านปางมะกล้วย ต.ป่าแป๋ อ.แม่แตง จ.เชียงใหม่ 
- กลุ่มผู้แปรรูปชาอัสสัมดอยปู่หมื่น ต.เวียง อ.ฝาง จ.เชียงใหม่ 
- กลุ่มผู้แปรรูปชาห้วยน้ าขุ่น ต.ท่าก๊อ อ.แม่สรวย  จ.เชียงราย 

ระยะเวลาการวิจัย   
  ปี 2565-2567  
 
การทดลองที่ 3.2 ทดสอบและพัฒนาเครื่องมือแปรรูปชาเขียวอบไอน้ า 
สิ่งที่ใช้ในการทดลอง 

- ยอดชา 
- เครื่องอบไอน้ าชาเขียว  
- เครื่องนวดอบไอร้อนชาเขียว 
- เครื่องนวดทรงกระบอก 
- เครื่องอบแห้งแบบตู้สี่เหลียม 

แบบและวิธีการทดลอง 
 ไม่มีการแผนการทดลองทางสถิติ 
 
 
วิธีปฏิบัติการทดลอง 

1. ประชุมเสวนาร่วมกับกลุ่มเกษตรกรและผู้แปรรูปชา เพื่อเก็บข้อมูลเทคโนโลยีการผลิตชาของกลุ่มเกษตรกรหรือของ
กลุ่มผู้แปรรูปชา ท่ีท ากันอยู่ในปัจจุบัน  

2. ถ่ายทอดองค์ความรู้เรื่อง เครื่องมือการแปรรูปชาเขียวอบไอน้ า มีเครื่องมือที่ส าคัญ คือ เครื่องอบไอน้ าชาเขียว     
เครื่องนวดอบไอร้อน เครื่องนวดทรงกระบอก เครื่องอบแห้งแบบตู้สี่เหลียม 

กร
มว
ิชาก
ารเ
กษ
ตร



28 
 

  2.1 ถ่ายทอดองค์ความรู้เรื่อง การใช้เครื่องมือและการดูแลรักษาซ่อมบ ารุง และขั้นการใช้เครื่องมือในการ    
แปรรูปชาเขียวอบไอน้ า เพื่อสร้างองค์ความรู้ให้กับกลุ่มเกษตรกรและผู้แปรรูป น าข้อมูลไปใช้ในการพิจารณารวบรวมข้อมูล  

  2.2 เลือกกลุ่มเกษตรกรหรอืผู้แปรรูปที่เหมาะสม ในการทดสอบขยายผลและพัฒนาเครื่องมือแปรรปูผลติภณัฑ์
ชาฝรั่ง โดยพิจารณา ขนาดเครื่องมือที่เหมาะสมกับความต้องการของเกษตรและความสามารถหรือความเข้มแข่งของกลุ่มว่าจะมี
ก าลังท่ีน าเครื่องมือและความรู้ไปสร้างผลิตภัณฑ์ชาได้ 
 3. ถ่ายทอดองค์ความรู้เรื่อง เครื่องมือการแปรรูปชาฝรั่ง มีเครื่องมือที่ส าคัญ คือ เครื่องนวดทรงกระบอก เครื่องตัดบดขึน้
รูปชาฝรั่ง เครื่องอบแห้งมี เครื่องอบแห้งแบบถังครึงวงกลม เครื่องอบแห้งแบบตู้สี่เหลียม 
 4. น าเครื่องต้นแบบไปทดสอบขยายผลร่วมกับกลุ่มเกษตรกรในพื้นที่ที่ได้ท าการคัดเลือกกลุ่มเกษตรกรหรือผู้แปรรูปที่
เหมาะสมไว้ เพื่อถ่ายทอดเทคนิคและฝึกทักษะการใช้งานพร้อมทั้งเก็บข้อมูล ความเหมาะสมกับความต้องการ และการยอมรับ
เทคโนโลยีเครื่องมือที่เหมาะสมไปใช้ในการแปรรูปชาของกลุ่มเกษตรกร หรือกลุ่มผู้แปรรูปชา 
 
สถานท่ีท าการทดลอง/เก็บข้อมลู   

- ศูนย์วิจัยเกษตรวิศวกรรมเชียงใหม่ 
- ศูนย์วิจัยเกษตรหลวงเชียงใหม่ 
- ส านักวิจัยและพัฒนาการเกษตร เขตที่ 1 
- ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรเชียงใหม่ 
- ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรที่สูงเชียงราย 
- ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรน่าน 
- กลุ่มผลิตชาบ้านปางมะกล้วย ต.ป่าแป๋ อ.แม่แตง จ.เชียงใหม่ 

      -  กลุ่มผู้แปรรูปชาอัสสัมดอยปู่หมื่น ต.เวียง อ.ฝาง จ.เชียงใหม่ 
ระยะเวลาการวิจัย   
  ปี 2565-2567  
 
โครงการที่ 7 เพ่ิมประสิทธิภาพการผลิตกลอยเพ่ือยกระดับพืชท้องถิ่นในพื้นที่จังหวัดแพร่ 
กิจกรรมที่ 1 วิจัยและพัฒนาเทคโนโลยีด้านพันธุ์   
การทดลองที่ 1.1 ศึกษาส ารวจและรวบรวมพันธุ์กลอยจากแหล่งต่างๆ 
วิธีด าเนินการ 

ส ารวจและรวบรวมพันธุ์กลอยจากแหล่งต่าง ๆ ในเขตพื้นท่ีจังหวัดแพร่ จังหวัดน่านและจังหวัดสุโขทัย ระบุต าแหน่งที่ตั้ง 
(พิกัด GPS) จัดท าป้ายรหัสประจ าต้นน าหัวพันธุ์ท่ีส ารวจได้มาปลูกรวบรวมไว้ที่ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรแพร่ ศึกษาลักษณะ
ประจ าพันธุ์และสัณฐานวิทยาของกลอยแต่ละสายพันธุ์ศึกษาลักษณะทางพฤกษศาสตร์ สภาพแวดล้อมในการเจริญเติ บโต         
การขยายพันธ์ุขัอมูลผลผลิต เพื่อใช้เป็นแหล่งพันธุกรรมในการคัดเลือกและทดสอบพันธุ์กลอยต่อไป 
การบันทึกข้อมูล 

1.แหล่งที่มาของพันธุ์กลอยแต่ละพื้นที่พร้อมระบุต าแหน่งที่ตั้ง 
2.ลักษณะประจ าพันธ์ุ ลักษณะสณัฐานวิทยา ลักษณะพฤกษศาสตร์ ได้แก่ ล าต้น ลักษณะใบ ดอกฯลฯตามแบบบันทึก

ข้อมูลของ IPGRI 
3.ผลผลิตกลอยต่อหัว 
4.บันทึกภาพถ่าย ในแต่ละระยะของการเจริญเติบโต 
 
 

สถานท่ีท าการทดลอง/เก็บข้อมลู   
   ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรแพร่ 
ระยะเวลาการวิจัย   
  ปี 2565-2566  
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กิจกรรมที่ 2 วิจัยและพัฒนาเทคโนโลยีด้านเขตกรรม 
การทดลองที ่2.2 การจัดการธาตุอาหารกลอยเพื่อเพิ่มผลผลิต 
แบบและวิธีการทดลอง 
 ขั้นตอนท่ี 1.1 ไม่มีแผนการทดลอง (2565) 
 ขั้นตอนท่ี 1.2 วางแผนการทดลองแบบ RCB รายละเอียดตามขั้นตอนที่ 1.2 (2566-2567) 
วิธีด าเนินการ 
1.ขั้นตอนการศึกษาความต้องการธาตุอาหารกลอย (2565-2566) 
 1.1 สุ่มเก็บตัวอย่างส่วนเหนือดินและใต้ดินของกลอยในระยะการเจริญเติบโตของเถาและรากสูงสุด (อายุ 5 เดือน)    
และระยะที่ให้ปริมาณแป้งสูงสุด (อายุ 7 เดือน) มาวิเคราะห์ปริมาณธาตุอาหาร NPK โดยคัดเลือกต้นที่มีอายุใกล้เคียงกันจาก
หลายๆ แปลงปลูก ไม่ต่ ากว่า 10 แปลง ๆ ละ 10 ต้น ช่ังน้ าหนักสด ล้างน้ าให้สะอาด หั่นให้ละเอียด อบในตู้อบอุณหภูมิ 60-70 
องศาเซลเซียสเป็นเวลา 2 วัน สุ่มตัวอย่างแห้งแปลงละ 50-100 กรัม น าส่งวิเคราะห์ปริมาณธาตุอาหาร NPK ที่ห้องปฏิบัติการ 

1.2 น าผลวิเคราะห์พืชมาประเมินความต้องการธาตุอาหาร NPK ของกลอยร่วมกับผลวิเคราะห์ดินก่อนปลูก เพื่อก าหนด
อัตราปุ๋ย วางแผนการทดลองแบบ RCB มี 4 ซ้ า 6 กรรมวิธี โดยให้อัตราความต้องการธาตุอาหารหลัก ดังนี้ 

1) ใส่ปุ๋ย 25 % ตามความต้องการธาตุอาหาร NPK ของกลอย 
2) ใส่ปุ๋ย 50% ตามความต้องการธาตุอาหาร NPK ของกลอย 
3) ใส่ปุ๋ย 75 % ตามความต้องการธาตุอาหาร NPK ของกลอย 
4) ใส่ปุ๋ย 100% ตามความต้องการธาตุอาหาร NPK ของกลอย 
5) ใส่ปุ๋ย 125 % ตามความต้องการธาตุอาหาร NPK ของกลอย 
6) ใส่ปุ๋ย 150 % ตามความต้องการธาตุอาหาร NPK ของกลอย 

หมายเหตุ : ทุกกรรมวิธีใส่ปุ๋ยอินทรีย์อัตรา 2,000 กิโลกรัมต่อไร่ 
1.3 เก็บตัวอย่างดินก่อนปลูก น าไปวิเคราะห์สมบัติทั่วไปของดิน ได้แก่ pH ปริมาณธาตุอาหารในดิน และเนื้อดิน เป็นต้น 
1.4 เตรียมแปลงปลูกขนาดแปลงย่อยขนาด 18 ตารางเมตร ใช้ระยะปลูก 1x1 เมตร ปลูก 2 แถว โดยใช้ค้าง 
1.5 ดูแลรักษาโดยการก าจัดวัชพืช ให้น้ าอย่างสม่ าเสมอ และใส่ปุ๋ยตามกรรมวิธีการก าหนดอัตราปุ๋ย 
1.6 เก็บเกี่ยวผลผลิตเมื่ออายุ 8 เดือน ในพื้นที่ 6 ตารางเมตร โดยการขุดหัวขึ้นมาท้ังหมด ช่ังน้ าหนักหัวกลอย 
1.7 วิเคราะห์ข้อมูลทางสถิติโดยวิธี Analysis of Variance โดยวิธี DMRT 

2. ขั้นตอนการทดสอบอัตราปุ๋ย (2567) 
2.1 น าอัตราปุ๋ยที่ได้จากขั้นตอนท่ี 1 มาทดสอบในแปลงปลูกกลอย และให้สอดคล้องกับค่าวิเคราะห์ดิน เปรียบเทียบกับ

การใส่ปุ๋ยแบบเกษตรกร มี 2 กรรมวิธี ดังนี้ 
 1) ใส่ปุ๋ยตามกรรมวิธีที่ดีท่ีสุดจากขั้นตอนที่ 1             2) ใส่ปุ๋ยแบบเกษตรกร 
หมายเหตุ : ทุกกรรมวิธีใส่ปุ๋ยอินทรีย์อัตรา 2 ตันต่อไร่ ช่วงเตรียมแปลงปลูก 

2.2 เก็บตัวอย่างดินก่อนปลูก น าไปวิเคราะห์สมบัติทั่วไปของดิน ได้แก่ pH ปริมาณธาตุอาหารในดิน และเนื้อดิน เป็นต้น 
2.3 เตรียมแปลงปลูกขนาดแปลงย่อยขนาด 40 ตารางเมตร ใช้ระยะปลูก 1x1.5 เมตร ปลูก 2 แถว โดยใช้ค้าง จ านวน 

20 แปลงย่อย 
2.4 เปรียบเทียบค่าเฉลี่ย โดยใช้ T-test 

การบันทึกข้อมูล 
1. ประวัติการใช้ปุ๋ย และข้อมูลผลผลิตกลอยในแปลงท่ีเก็บตัวอย่าง 
2. ผลวิเคราะห์ดินก่อนและหลังทดลอง 
3. การปฏิบัติงานต่าง ๆ ในแปลง เช่น วันปลูก การก าจัดวัชพืช การดูแลรักษา และการเก็บเกี่ยว 
4. การเจริญเติบโตของกลอยเมื่ออายุ 5 เดือน ได้แก่ จ านวนเถาต่อต้น ความยาวเถา 
5. ผลผลิต ได้แก่ น้ าหนักสด น้ าหนักแห้งของหัวกลอย 
6. ข้อมูลอุตุนิยมวิทยา 

การวิเคราะห์ข้อมูล 
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 วิเคราะห์ข้อมูลทางสถิติโดยวิธีท่ีเหมาะสม 
สถานท่ีท าการทดลอง/เก็บข้อมลู   
   ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรแพร่ 
ระยะเวลาการวิจัย   
  ปี 2565-2567  
 
กิจกรรมที่ 3 วิจัยและพัฒนาเทคโนโลยีด้านการแปรรูป 
การทดลองที่ 3.1 ศึกษาองค์ประกอบทางเคมีและคุณภาพของแป้งฟลาวกลอย 
วิธีด าเนินการ 
 น าวัตถุดิบกลอยแผ่นตากแห้งหรืออบที่อุณหภูมิ 50 องศาเซลเซียส ให้มีความช้ืนต่ ากว่า 14 เปอร์เซ็นต์ของกลอยชนิด
ต่างๆ จากแหล่งต่างๆ มาวิเคราะห์หาองค์ประกอบทางเคมี คือ ความช้ืน ปริมาณโปรตีน ไขมัน เส้นใย เถ้าคาร์โบไฮเดรท และ
คุณภาพแป้ง คือ อมิโลส ความหนืดแป้งสูงสุด   
การบันทึกข้อมูล 

องค์ประกอบทางเคมีต่างๆของแป้งกลอย 
สถานท่ีท าการทดลอง/เก็บข้อมลู   
   ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรแพร่ 
   กองวิจัยและพัฒนาวิทยาการหลังการเก็บเกี่ยวและแปรรูปผลผลิตเกษตร 
ระยะเวลาการวิจัย   
  ปี 2565-2565  
 
โครงการที่ 8 โครงการวิจัยการพัฒนาระบบการผลิต การเก็บเกี่ยวและการแปรรูปเพ่ือยกระดับมูลค่าผลิตภัณฑ์ต๋าว จังหวัดน่าน 
การทดลองที่ 1 รวบรวม และพัฒนาพันธุ์ต๋าว (ปีเร่ิมต้น 2565- สิ้นสุด 2567) 
สิ่งที่ใช้ในการทดลอง 
 แบบบันทึก 
 มีดตัด 

ถุงตาข่าย 
ตลับเมตร 
ตราช่ัง 
ป้าย 

แบบและวิธีการทดลอง 
 ไม่มีแผนการทดลอง 
วิธีปฏิบัติการทดลอง   
ด าเนินการรวบรวมและศึกษาลักษณะประจ าพันธุ์เพ่ือจ าแนกพันธุ์ การใช้ประโยชน์และจัดท าฐานข้อมูล รายละเอียด ดังน้ี 
 1.ส ารวจแหล่งปลูกต๋าว ในจังหวัดน่าน จังหวัดอุตรดิตถ์ จังหวัดพะเยา เก็บเมล็ดพันธุ์มาเพาะเป็นต้นกล้า แล้วน าไปปลูกใน
แปลงรวบรวมพันธ์ุของพื้นที่ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรน่าน ใช้ระยะปลูก 8 x 8 เมตร 
 2. ตรวจสอบความแตกต่างของสายต้นในระดับ DNA ด้วยการใช้วิธีเทคนิคลายพิมพ์ดีเอ็นเอ (DNA fingerprint) 
การบันทึกข้อมูล  
 1.บันทึกแหล่งที่มาของพันธุ์ โดยการบันทึกภาพ พิกัดพื้นที่ ความสูงจากระดับน้ าทะเล ความช้ืนสัมพัทธ์ของพื้นที่ที่ส ารวจ 
และลักษณะของแต่ละต้นท่ีส ารวจ ดังนี้ 

 - ค่าเฉลี่ยความยาวใบ และก้านใบ ลักษณะล าต้น และความสูง 
- ค่าเฉลี่ยผลผลิตทะลายสด ได้แก่ จ านวนทะลายต่อต้น  น้ าหนักทะลาย  
- ค่าเฉลี่ยน้ าหนักผลและจ านวนผลต่อทะลาย 
- ค่าเฉลี่ยพื้นท่ีหน้าตัดแกนทาง ได้แก่ความยาวของก้านทะลาย พ้ืนท่ีทางใบ  
- ค่าเฉลี่ยสัดส่วนน้ าหนักเนื้อช้ันนอก เนื้อในเมล็ด ความหนาของกะลา  
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 2. บันทึกข้อมูลลักษณะลายพิมพ์ดีเอ็นเอของเมล็ดต๋าวแต่ละสายต้นท่ีเก็บรวบรวมได้  
 3. บันทึกข้อมูลการเจริญเติบโตต้นกล้าที่เพาะ ได้แก่ ความสูง ขนาดทรงพุ่ม จ านวนใบ ขนาดใบ ทุก 3 เดือน 
 4. บันทึกข้อมูลการเกิดโรคและการเข้าท าลายของแมลง 
สถานท่ีท าการทดลอง/เก็บข้อมลู   ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรน่าน จ.น่าน 
ระยะเวลาการวิจัย    ปี 2565-2567  
การบันทึกข้อมูล   
 1. บันทึกข้อมูลลักษณะลายพิมพ์ดีเอ็นเอของใบต๋าวแต่ละสายต้นท่ีเก็บรวบรวมได้  
 2. บันทึกข้อมูลการเจริญเติบโตต้นกล้าที่เพาะ ได้แก่ ความสูง ขนาดทรงพุ่ม จ านวนใบ ขนาดใบ ทุก 3 เดือน 
 3. บันทึกข้อมูลการเกิดโรคและการเข้าท าลายของแมลง 
สถานท่ีท าการทดลอง/เก็บข้อมลู   ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรน่าน จ.น่าน 
ระยะเวลาการวิจัย   ปี 2565-2567  
 
การทดลองที่ 2 การพัฒนาวิธีการเพาะเมล็ดต๋าวเพ่ือผลิตต้นกล้า(ปีเร่ิมต้น 2565 - สิ้นสุด 2566) 
สิ่งที่ใช้ในการทดลอง 
 วัสดุการเพาะเมล็ด 
 อุปกรณ์ในการทดสอบความช้ืน 
 อุปกรณ์ในการทดลองความงอก 
 อุปกรณ์การให้น้ า 
 สารป้องกันเช้ือรา 
 สาร NAA  
แบบและวิธีการทดลอง 
 วางแผนการทดลองแบบ Competely Randomized Design(CRD) ประกอบด้วย 3 กรรมวิธี 4 ซ้ าๆ ละ 50 เมล็ด ดังนี้ 
 กรรมวิธีท่ี 1 ไม่แช่สาร(Control) 
 กรรมวิธีท่ี 2 แช่สาร NAA 200 mg/L นาน 6 ช่ัวโมง 
 กรรมวิธทีี่ 3 แช่สาร NAA 200 mg/L นาน 12 ช่ัวโมง 
 กรรมวิธีท่ี 4 แช่สาร NAA 200 mg/L นาน 24 ช่ัวโมง 
 กรรมวิธีท่ี 5 แช่สาร NAA 200 mg/L นาน 36 ช่ัวโมง 
วิธีการปฏิบัติการทดอง 

1. น าเมล็ดพันธ์ุไปลดความช้ืนโดยวิธีการตากแดดให้เหลือในประมาณ 18 + 1%  
2. น าเมล็ดที่ลดความช้ืนแล้วน าไปบรรจุในถุงพลาสติกใส ปิดปากถุงให้แน่น จ านวนถุงละ 50 เมล็ด จ านวน 20 ถุง          

(5 กรรมวิธี 4 ซ้ า)  
 3. น าไปวางไว้ท่ีตู้ควบคุมอุณภูมิ 40 + 10 C นาน 60 วัน  
 4. น าเมล็ดที่ผ่านความร้อนแล้ว มาแช่สาร NAA ตามท าตามกรรมวิธีทดลองที่ก าหนด  
 5. น าเมล็ดมาเพาะ ก่อนเพาะน าเมล็ดไปแช่สารละลายป้องกันก าจัดเช้ือรา และผึ่งอากาศในที่ร่มให้แห้ง เพื่อทดสอบความงอก 
 6.  น าเมล็ดไปเพาะในถุงขนาด 3 × 5 นิ้ว ที่บรรจุวัสดุเพาะ ได้แก่ แกลบด า: ทราย : ปุ๋ยคอก: ดิน อัตราส่วน 1:1:1:1        
ให้มีความช้ืนประมาณ  60 %  
 7.  ตรวจสอบความงอก จะเริ่มนับเมื่อสังเกตเห็นเมล็ดงอกโดยเมล็ดงอกนั้นสามารถแยกส่วนของรากอ่อน และยอดอ่อนได้
ชัดเจนและมีความยาวรวมกัน 8-25 มม. 
 8. ตรวจสอบความแข็งแรงของเมล็ด โดยวิธีวัดความยาวราก และความยาวล าต้น เมื่ออายุ 3 เดือน 
 9. ตรวจสอบความช้ืนเมล็ด ท าโดยการน าเมล็ดที่ผึ่งอากาศมาช่ังน้ าหนักสด จากนั้นน าเมล็ดเข้าตู้อบที่มีอุณหภูมิ 105 0 C 
เป็นเวลา 48 ชม. จากนั้นช่ังน้ าหนักเมล็ดแห้ง และค านวณหาค่าเปอร์เซ็นต์ความช้ืนได้ดังนี้  %ความช้ืนของเมล็ดต่อน้ าหนักแห้ง=
(น้ าหนักสด-น้ าหนักแห้ง)/น้ าหนักแห้ง*100 
 10. การหาความเร็วในการงอก  โดยการนับจ านวนต้นกล้าที่งอกปกติทุกวัน  
การบันทึกข้อมูล 
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 1. คุณภาพเมล็ดก่อนเพาะเช่น น้ าหนักเมล็ด ความหนาของกะลา น้ าหนักกะลา และน้ าหนักเนื้อใน สุ่มเมล็ดจ านวน 10 
เมล็ด ไปช่ังน้ าหนัก หลังจากน้ันเอาไปกะเทาะเพื่อวัดความหนาของกะลา ช่ังน้ าหนักกะลา และน้ าหนักเนื้อใน 
 2. เปอร์เซ็นต์การงอกของเมล็ด  
 3. วัดความยาวรากและความยาวล าต้น 
 4. วัดการเจริญเติบโตของต้นกล้าอายุ 3 เดือน โดยวัดความสูงจากโคนต้นถึงปลายยอด วัดความกว้างและความยาวใบ 
       5. ข้อมูลความเร็วในการงอกของเมล็ดพันธ์ุที่ตรวจสอบในสภาพแปลงปลูก  
สถานท่ีท าการทดลอง/เก็บข้อมลู   ส านักวิจัยและพัฒนาการเกษตรเขตที่ 1 
ระยะเวลาการวิจัย    ปี 2565-2566  
 
การทดลองที่ 3  กระบวนการผลิตและวิถีการตลาดของต๋าวในพื้นที่ลุ่มน้ าน่าน(ปีเร่ิมต้น 2565 - สิ้นสุด 2566) 
สิ่งที่ใช้ในการทดลอง      
 1. แผนที่ภูมิประเทศ ภาพถ่ายดาวเทียม 
 2. เครื่องจับพิกัด GPS หรือ แอปพลิเคชันการหาต าแหน่ง/พิกัดพ้ืนท่ี  
 3. แบบสอบถามแบบกึ่งโครงสร้าง 
 4. เครื่องคอมพิวเตอร์ 
 5. ข้อมูลการน าเข้า ส่งออกต๋าว การใช้วัตถุดิบของโรงงานและข้อมูลการปลูกต๋าวในพ้ืนท่ี จังหวัดน่าน 
แบบและวิธีการทดลอง 
 ไม่มีแผนการทดลอง  
วิธีปฏิบัติการทดลอง 

1. สืบค้นข้อมูลด้านการพัฒนาอาชีพในพื้นที่สูงท่ีมีต๋าวเป็นพืชร่วมระบบและการจัดการ 
2. ศึกษาข้อมูลการผลิตต๋าว ได้แก่ แหล่งปลูกต๋าวในพื้นที่ลุ่มน้ าน่าน สภาพพื้นที่ปลูก ปริมาณผลผลิตทั้งในสภาพพื้นที่

ป่า และแปลงปลูก คัดเลือกกลุ่มเกษตรกรเป้าหมายเสวนาแบบ Focus Group วิธีการคัดเลือกทะลายและการเก็บเกี่ยวต๋าว     
การแปรรูปต๋าวเบื้องต้น 

3. ศึกษาวิถีการตลาดต๋าวในพ้ืนท่ีภาคเหนือตอนบน ได้แก่ ราคา ตามชนิดของผลผลิตแหล่ง รวบรวมต๋าว ผู้ประกอบการ
รับซื้อหรือโรงงานท่ีผลิต ช่องทางการจ าหน่าย แบรนด์สินค้าและรูปแบบผลิตภัณฑ์ในระดับชุมชน โรงงาน-ส่งออก ตามกรณี 

4. ศึกษาสถานการณ์การน าเข้าต๋าวที่ด่านชายแดนช่องทางต่างๆ รวบรวมถึงสภาพปัญหาและความต้องการของ
เกษตรกร ผู้รวบรวมหรือผู้ที่มีส่วนเกี่ยวข้องด้านการพัฒนาต๋าว 

5. เชื่อมโยงองค์ความรู้ผลงานวิจัยท่ีผ่านมากับกลุ่มผู้ผลิตตา๋ว ให้เข้าถึงแหล่งความรู้ ปัจจัยที่ช่วยในการผลิตเพื่อให้มีการ
พัฒนาการเก็บเกี่ยวและแปรรูปผลิตภัณฑ์ 
การบันทึกข้อมูล 
 1. ข้อมูลด้านเศรษฐศาสตร์ ได้แก่ ต้นทุนการผลิต และผลตอบแทน สถานที่จ าหน่าย การน าเข้า การตลาด ความต้องการ
วัตถุดิบของโรงงาน 
 2. ข้อมูลทางด้านสังคม ได้แก่ การใช้ภูมิปัญญาท้องถิ่นในการผลิตต๋าว 
สถานท่ีท าการทดลอง/เก็บข้อมลู   
   ด่านตรวจพืชเชียงแสน เชียงของ แม่สาย และด่านท่าอากาศยานเชียงราย ด่านห้วยโก๋น แปลงเกษตรกร โรงงานแปรรูป      
จ.อุตรดิตถ์ ด่านตวจพืช จ.เชียงราย ส านักวิจัยและพัฒนาการแกษตรเขตที่ 1 จ.เชียงใหม่  
ระยะเวลาการวิจัย   ปี 2564-2565  
 
 
การทดลองที่ 4 ขยายผลเทคโนโลยีเคร่ืองมือบีบต๋าวสู่เกษตรกรในพื้นที่ จ.น่าน (ปีเร่ิมต้น 2565 - สิ้นสุด 2566) 

สิ่งที่ใช้ในการทดลอง  
1. เครื่องมือบีบแบบใช้แรงคน 4 แบบ เครื่องมือบีบต๋าวแบบคานเดีย่ว เครื่องมือบีบต๋าวแบบคานคู่ เครื่องมือบีบต๋าว
แบบตัดขั้วแล้วบีบ (รูปที่ 1 ก-ง) 
2. เครื่องมือบีบเต๋าวแบบลูกกลิ้ง (รูปที่ 1 จ) 
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3. ผลผลิตทะลายต๋าวในระยะเก็บเกี่ยว   
 

 
ก 

 

 
ข 

 
จ  

ค 
 

ง 
ภาพท่ี 1   ก. เครื่องมือบีบต๋าวแบบคานเดี่ยว   ข. เครื่องมือบีบต๋าวแบบคานคู่   ค. เครื่องมือบีบต๋าวแบบตัดขั้วแล้วบีบ    
            ง. เครื่องมือบีบต๋าวแบบตัดขั้วพร้อมบีบ   จ. เครื่องมือบีบเต๋าวแบบลูกกลิ้ง 

 
วิธีการด าเนินการ 
 1. เก็บข้อมูลเทคโนโลยีการผลิตต๋าวของกลุ่มเกษตรกรหรือของกลุ่มผู้แปรรูปต๋าว ที่ท ากันอยู่ในปัจจุบัน โดยการประชุม
เสวนาร่วมกับกลุ่มเกษตรกรและผู้แปรรูปต๋าว 
 2. ทดสอบขยายผลและพัฒนาเครื่องมือบีบต๋าว เพื่อถ่ายทอดองค์ความรู้และฝึกทักษะการใช้งาน โดยการทดสอบสาธิต
และกระบวนการใช้เครื่องมือในการบีบต๋าวรวมทั้งการดูแลรักษาซ่อมบ ารุงร่วมกับกลุ่มเกษตรกรหรือผู้แปรรูป เป็นการสร้างองค์
ความรู้ให้กับเกษตรกร น าข้อมูลไปใช้ในการพิจารณาเลือกขนาดเครื่องมือที่เหมาะสมกับความต้องการของเกษตรและการยอมรับ
เทคโนโลยีเครื่องมือที่เหมาะสมไปใช้ในการแปรรูปของกลุ่มเกษตรกร หรือกลุ่มผู้แปรรูป 
 3. เก็บข้อมูลการทดสอบในสภาพการใช้งานในการใช้เครื่องมือบีบต๋าวร่วมกับกลุ่มเกษตรกรหรือผูแ้ปรรปู มาวิเคราะหห์า
ข้อบกพร่อง ของเครื่องมือ ที่พบจากการทดสอบร่วมกับกลุ่มเกษตรผู้แปรรูป เพื่อปรับปรุงแก้ไขข้อบกพร่องร่วมกับกลุ่มเกษตรกรที่
ใช้งาน 
 4. ทดสอบความสามารถการท างานของกลุ่มเกษตรกรหรือผู้แปรรูปรวมกับเครื่องจักร ในการบีบต๋าวต่อช่ัวโมงและหา
ประสิทธิภาพในการแปรรูปและท าการเปรียบเทียบการแปรรูปโดยกับการใช้วิธีแบบดั้งเดิมที่เกษตรกรสามารถท าเองได้           
เพื่อรวบรวมข้อมูลว่ามีปัญหาการใช้งานในระยะยาวหรือไม่และถ้ามีปัญหาก็ท าการแก้ไขจนได้เครื่องต้นแบบท่ีสมบูรณ์ 
 5. เก็บข้อมูลกระบวนการใช้เครื่องมือในบีบต๋าว ท าการวิเคราะห์ค่าทางเศรษฐศาสตร์เปรียบเทียบการแปรรูปโดยใช้วิธี
แบบดั้งเดิมที่เกษตรกรสามารถท าเองได้ น าข้อมูลมาวิเคราะห์ ผลการทดสอบตลอดทั้งการทดลอง เพื่อให้ได้ข้อสรุปและรายงาน
ผลการวิจัยสิ้นสุด 
 
โครงการที่ 9 โครงการวิจัยและพัฒนาการเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิตน้ าอ้อยก้อนพ้ืนที่จังหวัดพะเยา 
การทดลองที ่1.1 ทดสอบเทคโนโลยีเพ่ือเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิตอ้อยที่ให้ผลผลิตสูงส าหรับท าน้ าอ้อยก้อนในพ้ืนที่จังหวัดพะเยา   
สิ่งที่ใช้ในการทดลอง 
 - พันธุ์อ้อย   พันธุ์ขอนแก่น 3 พันธุ์อู่ทอง 14 พันธุ์อ้อยอู่ทอง 84-11 

- ปุ๋ยเคม ี 
- สารเคมีก าจัดวัชพืช เช่น อะลาคลอร์ ฟลูเอซิฟอบ พี-บิวทิล  โฟมีซาเฟน  
- สารเคมีป้องกันก าจัดโรคและแมลง เช่น ไตรอะโซฟอส คาร์โบซลัแฟน แลมป์ดาไซฮาโลทริน  

แบบและวิธีการทดลอง 
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 - ไม่มีแผนการทดลอง ด าเนินการในรูปแบบและท าแปลงต้นแบบอย่างมีส่วนร่วม การถ่ายทอดความรู้ในพ้ืนท่ีเกษตรกร 
โดยใช้พันธุ์อ้อย 3 พันธุ์ท่ีเป็นพันธุ์แนะน าของกรมวิชาการเกษตร ไดแ้ก่  พันธุ์ขอนแก่น 3  พันธุ์อู่ทอง 14  พันธุ์อ้อยอู่ทอง 84-11   
พันธุล์ะ 0.5 ไร่   
วิธีปฏิบัติการทดลอง   
 1. ช้ีแจงโครงการวิจัยพัฒนาผลิตอ้อยคั้นน้ า คัดเลือกเกษตรกรต้นแบบท าแปลงต้นแบบ  
 2. เก็บตัวอย่างดินวิเคราะห์ความอุดมสมบูรณ์ของดินในห้องปฏิบัติการ 
 3. จัดหาท่อนพันธุ์อ้อยพันธุ์แนะน าของกรมวิชาการเกษตร  
 4. จัดท าแปลงต้นแบบอ้อย โดยใช้ระยะปลูก 1.0 X 1.5 เมตร ท าการปลูกแบบวางล าโดยตัดเป็นท่อนๆละ 3 ตา วางในร่อง 
กลบดินหนาประมาณ 5 เซนติเมตร ก าจัดวัชพืชไม่ให้รบกวน ท าการใส่ปุ๋ยตามค่าวิเคราะห์ดิน โดยแบ่งใส่ 2 ครั้งเมื่ออ้อยอายุ        
2 เดือน และ 4 เดือน พื้นที่แปลงละ 0.5 ไร่ จ านวน 3 แปลง ท าการจัดกลุ่มเสวนา และศึกษาดูงานในแปลงต้นแบบของเกษตรกรในช่วง
เก็บเกี่ยว เพื่อประชาสัมพันธ์ สรุปข้อมูล และท าการขยายผลต่อไป  
 5. การแปรรูปอ้อยพันธุ์ดีเป็นน้ าอ้อยก้อน    

  - วางแผนการทดลอง แบบ RCB จ านวน 4 กรรมวิธี 5 ซ้ า  
 กรรมวิธีท่ี 1  พันธุ์ขอนแก่น 3   
 กรรมวิธีท่ี 2  พันธุ์อู่ทอง 14   
 กรรมวิธีท่ี 3  พันธุ์อ้อยอู่ทอง 84-11 

กรรมวิธีท่ี 4  พันธุ์เกษตรกร 
 เก็บเกี่ยวผลผลิตอ้อยจากกรรมวิธีต่างๆน ามาหีบให้ได้น้ าอ้อยสด บันทึกความยากง่ายของการหีบท้ังเปลือก และปริมาณ
น้ าอ้อยสด วัดความหวาน วิธีการท าอ้อยก้อนโดยน าน้ าอ้อยสดที่หีบได้ใส่ในกระทะปริมาณ 40 กิโลกรัมต่อกระทะ เคี่ยวน้ าอ้อยใน
กระทะจนข้น เมื่ออ้อยข้นเหนียวได้ที่น าไปเทใส่กระบะและท าให้เปน็ก้อนรูปทรงอิสระ  ท้ิงไว้ให้แข็งตัว  ช่ังน้ าหนักน้ าอ้อยก้อนท่ีได้ 
เปรียบเทียบน้ าอ้อยก้อนจากอ้อยพันธุ์ต่างๆ ด้านปริมาณและคุณภาพ  
การบันทึกข้อมูล 
 1. ข้อมูลด้านอุตุนิยมวิทยา  
 2. ข้อมูลทางการเกษตรได้แก่ น้ าหนักผลผลิต จ านวนล า ลักษณะน้ าอ้อยที่คั้นเป็นน้ าอ้อยสด ผลผลิต องค์ประกอบผลผลิต 
คุณภาพและความหวาน ปริมาณน้ าอ้อยก้อนท่ีได้จากการเคี่ยวน้ าอ้อยสด สีของน้ าอ้อยก้อน รสชาติ ผลผลิตน้ าอ้อยก้อน 
 3. การวัดคุณภาพของผลิตภัณฑ์ ความชื้น ลักษณะปรากฏ คุณภาพทางประสาทสัมผัส จุลินทรีย์ 
 4. ข้อมูลทางด้านเศรษฐศาสตร์ ประกอบด้วยต้นทุนการผลิต รายได้ และ ผลตอบแทน 
 5. การประเมินความพึงพอใจของเกษตรกร ด้านพันธุ์อ้อย ความยากง่ายต่อการหีบอ้อยแต่ละชนิด ปริมาณ 
การวิเคราะห์ข้อมลู  

1. วิเคราะห์ความพึงพอใจและประเมินการยอมรับ รูปแบบการขยายผลที่ได้ผล  
2. จ านวนเกษตรกรที่ยอมรับและสนใจน าเทคโนโลยีไปใช้ ด้าน พันธุ์ และวิธีขยายพันธุ์ 
3. วิเคราะห์เง่ือนไข ข้อจ ากัด ประสิทธิภาพและศักยภาพของการจัดการขยายผลแปลงต้นแบบ 

สถานท่ีท าการทดลอง/เก็บข้อมลู   
  แปลงเกษตรกร นายสรุิยา สมฤทธิ์ 144 หมู่ 2 ต าบลสบบง  อ าเภอภูซาง จังหวัดพะเยา 
 ส านักวิจัยและพัฒนาการเกษตรเขตที่ 1  
ระยะเวลาการวิจัย    
  ปี 2564-2567  
 
 
 
 
โครงการที่ 10 โครงการวิจัยการคัดเลือกและเพ่ิมผลผลิตค าฝอยเพ่ือใช้ประโยชน์จากกลีบดอก 
กิจกรรมที่ 1 การคัดเลือกและเพ่ิมศักยภาพการผลิตค าฝอย 
การทดลองที่ 1.1 รวบรวมและเปรียบเทียบดอกค าฝอยที่เหมาะสมส าหรับพ้ืนท่ีภาคเหนือตอนบน 
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 (ปีเริ่มต้น 2565 – สิ้นสุด 2567) 
ส ารวจและ รวบรวมดอกค าฝอยจากแหล่งต่างๆ ใน พื้นที่ภาคเหนือตอนบน เก็บตัวอย่างค าฝอย จ านวน 5-10 ตัวอย่าง  

และปลูกเปรียบเทียบดอกค าฝอยที่รวบรวมได้จากแหล่งต่างๆ โดยวางแผนการทดลองแบบ RCB จ านวน 3 ซ้ า และปลูกซ้ าในปี
ถัดไปเพื่อคัดเลือกดอกค าฝอยที่สามารถเจริญเติบโตได้ดี ให้ผลผลิตสูง หรือมีองค์ประกอบผลผลิตที่เหมาะสมต่อการน าไปใช้
ประโยชน์ จ านวน 2 พันธุห์รือสายต้น 
บันทึกข้อมูล  

1. การปฏิบัติงาน เช่น วันปลูก การก าจัดวัชพืช การดูแลรักษา วันออกดอก และการเก็บเกี่ยว 
2. การเจริญเติบโต เช่น ความสูง วันออกดอก เป็นต้น 
3. ข้อมูลด้านการเกษตร ผลผลิต และองค์ประกอบผลผลิต เช่น สีดอก ความชื้น เป็นต้น 

สถานท่ีท าการทดลอง/เก็บข้อมลู   ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรน่าน จ.น่าน 
ระยะเวลาการวิจัย    ปี 2565-2567  

 
การทดลองที่ 1.2 การจัดการธาตอุาหารค าฝอยจากการวเิคราะห์ธาตุอาหารพืช (ปี 2565-2567) 
วางแผนการทดลองโดยการใส่ปุ๋ยไนโตรเจนและฟอสฟอรัส วางแผนการทดลองแบบ factorial 3*3 จ านวน 3 ซ้ า 

ปัจจัยที่ 1 ปุ๋ยไนโตรเจน 3  ระดับ :   1) 1 เท่าความต้องการ  
        2) 2 เท่าความต้องการ  

3) 3 เท่าความต้องการ  
ปัจจัยที่ 2 ปุ๋ยฟอสฟอรัส 3 ระดับ :  1) 1 เท่าความต้องการ  

2) 2 เท่าความต้องการ  
3) 3 เท่าความต้องการ  

 การเตรียมพื้นที่โดยไถพรวนดิน เตรียมแปลงทดลองขนาดแปลงย่อย 3x5 เมตร ใส่ปุ๋ยคอกรองพื้น อัตรา 500-1,000 
กิโลกรัมต่อไร่  และหยอดเมล็ดบนแปลงปลูกค าฝอยที่เตรียมไว้แล้ว จ านวน 3-5 เมล็ดต่อหลุม จ านวน 10 แถวต่อแปลง          
ระยะระหว่างต้น 25 เซนติเมตร ระยะระหว่างแถว 30 เซนติเมตร ใช้ดินกลบบางๆ รดน้ าให้ชุ่ม เมล็ดค าฝอยจะงอกภายใน
ระยะเวลา 5-7 วัน ถอนแยกให้เหลือ 1 ต้นต่อหลุม พ่นสารเคมีป้องกันก าจัดศัตรูพืชตามการระบาดหรือเมื่อพบการเข้าท าลาย    
เริ่มเก็บเกี่ยวกลีบดอกค าฝอยเมื่ออายุได้ประมาณ 75 วัน โดยเก็บเกี่ยวกลีบดอกทุกๆ 3 วัน และเก็บเมล็ดเมื่อค าฝอยอายุได้      
120-150 วัน 

บันทึกข้อมูล                
1. การปฏิบัติงาน เช่น วันปลูก การก าจัดวัชพืช การดูแลรักษา วันออกดอก และการเก็บเกี่ยว 
2. ข้อมูลทางด้านเกษตร : การเจริญเติบโต ผลผลติ องค์ประกอบผลผลติ สีดอก 

 

สถานท่ีท าการทดลอง/เก็บข้อมลู   ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรน่าน จ.น่าน 
ระยะเวลาการวิจัย     ปี 2565-2567  
 
2. การปรับแผนงบประมาณระหว่างปี 

 ไม่มี     มี  ได้รับอนุมตัิเมือ่วันท่ี..........…………. (โปรดแสดงหลักฐานในภาคผนวก) 
 เปลี่ยนแปลงงบประมาณ โปรดอธิบายการเปลี่ยนแปลง............................................................................................... 
 เปลี่ยนแปลงวัตถุประสงค/์ผลผลิต โปรดอธิบายการเปลี่ยนแปลง................................................................................ 
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บทท่ี 3 ผลการศึกษา 
 
3.1 ผลการด าเนินงานของแต่ละโครงการย่อย 
  

โครงการที่ได้รับอนุมัติ วัตถุประสงค์ของโครงการ ผลการด าเนินงานที่เกิดขึ้นจริง 
โครงการย่อยที่ 1 การสร้าง
มูลค่าเพ่ิมผลิตภัณฑจ์ากห้อมด้วย
เทคโนโลยีและนวัตกรรม 
ช่ือหัวหน้าโครงการ  
นางสาวประนอม ใจอ้าย 

1. เพื่อพัฒนาการผลิตสีธรรมชาติจากห้อม 
และพัฒนาผลิตภัณฑ์จากห้อมในเครือข่าย
ชุมชน เพื่อเพ่ิมมูลค่าผลิตภัณฑ์จากห้อม 
2. พัฒนาเป็นระบบในการสืบค้นข้อมูลให้
ใช้งานได้ง่าย 
 

         1. การพัฒนาชุดสีย้อมห้อมพร้อมใช้ การท าสีห้อมผงจากน้ าสกัดห้อมเข้มข้น น้ าห้อมกรด และเนื้อห้อมเปียก
ด้วยกระบวนการท าแห้งแบบโฟมแมทสามารถเตรียมได้ด้วยสารก่อโฟม 2 ชนิด คือ เมโทเซลและไข่ขาว โดยไข่ขาวมี
อัตราการการเกิดฟองและการขยายตัวของโฟมมากกว่า ปริมาณไข่ขาวที่เหมาะสมต่อการใช้อยู่ที่ร้อยละ 1         
ของปริมาณน้ าห้อมหรือห้อมเปียก 

2. การประยุกต์ใช้สีย้อมห้อมเพื่อพัฒนาเป็นผลิตภัณฑ์จากเส้นใยทางธรรมชาติ การย้อมสีกับเส้นใยธรรมชาติ
ด้วยวิธีการเตรียมน้ าย้อมห้อมที่มีส่วนผสมที่แตกต่างกัน เพื่อช่วยในการช่วยย้อมติดสี พบว่าการใช้ผงสังกะสีทดแทน
น้ ามะขามเปียกร้อยละ 5 ต่อปริมาณเนื้อห้อมเปียก มีผลต่อการย้อมสีเส้นใยเปลือกทุเรียนช่วยท าให้สีติดได้ดีที่สุด 
โดยที่วิธีการเตรียมน้ าย้อมห้อมทั้ง 5 กรรมวิธีสามารถท าการย้อมสีห้อมกับเส้นใยจากเปลือกทุเรียนได้ และมีเฉดสีที่
แตกต่างกัน 

3. การพัฒนาผลิตภัณฑ์ผ้าหม้อห้อมร่วมกับกลุ่มเครือข่ายชุมชนผู้ผลิตผ้าหม้อห้อมและมีการเชื่อมโยงกับกลุม่
เกษตรกรผู้ปลูกห้อม โดยผู้ย้อมผ้ารับซื้อผลผลิตห้อมสด ราคา 20-25 บาทต่อกิโลกรัม และบางรายซื้อเนื้อห้อมที่แปร
รูป ราคา 300-350 บาท  ได้ถ่ายทอดความรู้กระบวนการแปรรูปห้อม  และวิธีการน าไปย้อมผ้าที่ถูกต้องเพื่อเพิ่ม
มูลค่าให้แก่ผลิตภัณฑ์ผ้าหม้อห้อม จ านวน      4 กลุ่ม ในอ าเภอเมือง และอ าเภอวังช้ิน จังหวัดแพร่ 

4. การพัฒนาระบบการสืบค้นโดยเว็บแอปพลิเคช่ันโดยการสร้างฐานข้อมูลเพื่อเพิ่มมูลค่าผลิตภัณฑ์ห้อม     
ได้ข้อมูลการผลิตห้อมในแปลงปลูก การเก็บเกี่ยวผลผลิต การใช้ประโยชน์ ข้อมูลผลิตภัณฑ์ และสถานที่จัดจ าหน่ายห้อม 
วิเคราะห์ข้อมูลเพื่อออกแบบโครงสร้างฐานข้อมูลให้ถูกต้อง  

โครงการย่อยที่ 2 โครงการวิจัยและ
พัฒนาเทคโนโลยีการผลิตอินทผลัม 
ช่ือหัวหน้าโครงการ  
นายสุมติร วิลยัพร 

1. เพื่อเพิ่มประสิทธิภาพเทคโนโลยีในการ
ผลิตอินทผลัม   
2. เพื่อศึกษาการจัดการอุณหภูมิหลังการ
เก็บเกี่ยวและบรรจุภัณฑ์เพื่อยืดอายุและ
ลดการสูญเสียระหว่างการขนส่งและการ
เก็บรักษาอินทผลัมสด  

          ดัชนีการเก็บเกี่ยวอินทผลัมพันธ์ุบาฮีสามารถพิจารณาจาก อายผุล 170 วันหลังผสมเกสร มีผิวสีเหลืองและมี
จุดสีน้ าตาลขึ้นบนผิวปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ าได้ไม่ต่ ากว่า 27 %Brix การทดสอบการแต่งผล 50 %      
ด้วยการเด็ดผลอ่อนกระจายทั่วทั้งช่อ ท าให้ขนาดผล ปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ าได้และอายุการเก็บเกี่ยว
เพิ่มขึ้น ลดการขาดร่วงของก้านผล 
 การศึกษาวัสดุปลูกที่เหมาะสมต่อการผลิตต้นกล้าอินทผลัม ที่ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรเชียงใหม่ 
พบว่า ต้นกล้าอินทผลัมอายุ 8 เดือน ที่ปลูกในวัสดุปลูกกรรมวิธีดิน : แหนแดงแห้ง อัตรา 4:1 และไม่ใส่ปุ๋ยชีวภาพ   
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โครงการที่ได้รับอนุมัติ วัตถุประสงค์ของโครงการ ผลการด าเนินงานที่เกิดขึ้นจริง 
3. เพื่อพัฒนากรรมวิธีการผลิตผลิตภัณฑ์
ไซรัปอินทผลัมและอินทผลัมผง 

ไมโคไรซ่าชนิดอาบัสคูลา มีการเจริญเติบโตด้านความสูง จ านวนใบ และความยาวใบดีที่สุด ในขณะที่ต้นกล้า
อินทผลัมอายุ 4 เดือน ที่ปลูกในวัสดุปลูกกรรมวิธีดิน : แกลบด า : พีทมอส อัตรา 2:1:1 และไม่ใส่ปุ๋ยชีวภาพไมโคไร
ซ่าชนิดอาบัสคูลา มีการเจริญทางด้านความยาวของรากดีที่สุด ทั้งนี้พบปริมาณจ านวนสปอร์เฉลี่ยต่อตัวอย่างวัสดุ
ปลูก 100 กรัม มากที่สุดในวัสดุปลูกกรรมวิธีดิน : แกลบด า : แหนแดงแห้ง อัตรา 2:1:1 และใส่ปุ๋ยชีวภาพไมโคไรซ่า
ชนิดอาบัสคูลาร่วมด้วย สามารถน าต้นกล้าอินทผลัมที่มีอายุตั้งแต่ 6 เดือน ถึง 2 ปีหลังเพาะเมล็ด ไปตรวจสอบเพศ
โดยใช้เครื่องหมายโมเลกุลตามวิธีการของ อรุโณทัย และคณะ (2563) ได้ ซึ่งต้องมีการติดตามการแทงช่อดอกเพื่อ
เปรียบเทียบกับการแสดงเพศด้วยเครื่องหมายโมเลกุลต่อไป 
 อุณหภูมิที่เหมาะสมในการเก็บรักษาอินทผลัมสดระยะ Khalal คือ ที่อุณหภูมิ 5 °C โดยอินทผลัมยังมี
คุณภาพดี ไม่พบการเกิดโรค การพัฒนาผลิตภัณฑ์ไซรัปอินทผลัมโดยการสกัดด้วยความร้อน มีวิธีการที่เหมาะสมคือ 
น าอินทผลัมมาท าความสะอาด คว้านเอาเมล็ดออก น าส่วนเนื้อมาปั่นละเอียด ท าการสกัดอินทผลัมโดยใช้ความร้อน 
ที่อัตราส่วนเนื้ออินทผลัมบดละเอียดต่อน้ าเป็น 1:2 ตุ๋นให้ความร้อนที่อุณหภูมิ 100 °C 15 นาที กรองด้วยผ้ากรอง 
แล้วเซนตริฟิวส์เพื่อแยกตะกอนออก น าสารสกัดอินทผลัมที่ได้มาระเหยน้ าออกด้วยความร้อนจนมีปริมาณของแข็งที่
ละลายได้ไม่น้อยกว่า 70 °B ผลิตภัณฑ์ไซรัปอินทผลัมที่ได้มีสีน้ าตาลมีกลิ่นหอม 

โครงการย่อยที่ 3 โครงการวิจัยการ
พัฒนาการเพ่ิมผลผลิตคุณภาพและ
การแปรรูปมะขามป้อมในพื้นที่
จังหวัดแพร่ 
ช่ือหัวหน้าโครงการ  
นางสาววิภาดา แสงสร้อย 

1. เพื่อศึกษาเทคโนโลยีการเพิม่ผลผลิต
และคณุภาพมะขามป้อมในพื้นที่จงัหวัด
แพร่  
2. เพื่อพัฒนาผลิตภณัฑ์แปรรูปจาก
มะขามป้อมช่วยสร้างมลูค่าเพิม่ 
 

การเปรียบเทียบพันธุ์มะขามป้อมที่คัดเลือกไว้ในพื้นที่จังหวัดแพร่  บันทึกข้อมูลผลผลิตมะขามป้อมอายุ 5 ปี 
พบว่า สายต้น พจ.08 และ พร.01 มีผลผลิตสูงที่สุด คือ 29.63 และ 27.25 กก./ต้น ตามล าดับ ด้านการเจริญเติบโต 
ที่อายุ 6 ปี  พบว่า มะขามป้อม สายต้น พจ.02 พร.01 และพจ.08 มีขนาดทรงพุ่มมากที่สุด คือ 615.32  584.07  
และ 571.57 ซม.ตามล าดับ รองลงมาคือสายต้น กจ.02 กจ.01 และสายต้น ชม.06 มีขนาดทรงพุ่มน้อยที่สุด      
ด้านเส้นรอบวงโคนต้น สายต้น พจ.02 พจ.08 มีความยาวเส้นรอบวงโคนต้นมากที่สุด คือ 51.83  48.41 ซม. 
ตามล าดับ  รองลงมาคือ สายต้น พร.01 ชม.06 และสายต้น กจ.02 มีความยาวเส้นรอบวงโคนต้นน้อยที่สุด           
ผลการวิเคราะห์สารส าคัญในผลสด พบว่า  สายต้น ชม.06 มีปริมาณวิตามินซีสูงที่สุด คือ 11.6 มก./ก. สายต้น พจ.
02 มีค่าดัชนีสารต้านอนุมูลอิสระสูงที่สุด คือ 9.46 และสายต้น กจ.01 ปริมาณสารประกอบฟีนอลิคสูงที่สุด คือ    
30.4 มก./ก. ผลมะขามป้อมมีองค์ประกอบทางเคมีทั้งสารประเภทแทนนิน และสารประกอบฟีนอล ซึ่งมีคุณค่าใน
การน าไปใช้เป็นสมุนไพร (Yang และคณะ, 2012) รวมทั้งการที่มะขามป้อมมีวิตามินซีสงู (ascorbic acid)           ซึ่ง
มีคุณสมบัติในการต่อต้านอนุมูลอิสระ (Scartezzini และคณะ, 2006) จึงท าให้มีคุณค่าทางโภชนาการสูง 

ผลของการตัดแต่งกิ่งควบคุมทรงพุ่มต่อการให้ผลผลิตมะขามป้อม  อายุ 6 ปี พบว่า มะขามป้อมที่ตัดแต่ง
แบบ Central Leader มีความสูงและขนาดทรงพุ่มมากท่ีสุด คือ 6.73 และ 5.06 เมตร รองลงมาคือ มะขามป้อมที่
ไม่ตัดแต่งกิ่ง มะขามป้อมที่ตัดแต่งกิ่งแบบ Open Center และ Modified Open Center ตามล าดับ  และพบว่า
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โครงการที่ได้รับอนุมัติ วัตถุประสงค์ของโครงการ ผลการด าเนินงานที่เกิดขึ้นจริง 
มะขามป้อมที่ตัดแต่งแบบ Central Leader มีปริมาณผลผลิตสูงที่สุด คือ  6 กก./ต้น รองลงมาคือมะขามป้อม       
ที่ตัดแต่งกิ่งแบบ Modified Open Center 4.72 กก./ต้น 
      ผลของบราสิโนสเตียรอยด์ต่อผลผลิตของมะขามป้อมในพ้ืนท่ีจังหวัดแพร่  ได้พ่นสารบราสิโนสเตียรอยด์ เมื่อผล
อ่อนอายุ 28 สัปดาห์ พ่น 2 ครั้ง พบว่า การใช้สารบราสิโนสเตียรอยด์ ความเข้มข้น 0  0.004  0.01  0.05 มก./ล. 
มีขนาดของผล น้ าหนักสดและน้ าหนักแห้ง ที่ไม่แตกต่างกันทางสถิติ จึงได้ท าการปรับเพิ่มความเข้มข้น ทดลองซ้ า
และท าการบันทึกข้อมูลในปีต่อไป                                              
     การพัฒนาผลิตภัณฑ์มะขามป้อมแผ่น ได้น าเนื้อมะขามป้อมที่กวนแล้ว เข้าตู้อบที่อุณหภูมิ 50 องศา ใช้เวลา 3 
ชม.  ได้มะขามป้อมแผ่นทั้ง 3 สูตร น าไปทดสอบคุณภาพทางประสาทสัมผัส พบว่า  มะขามป้อมแผ่น สูตรที่ 3 (เนื้อ
มะขามป้อมต่อเนื้อมะม่วง 1:2) มีคะแนนความชอบด้านสีมากกว่าสูตรอื่นๆ โดยแตกต่างกันทางสถิติอย่างมีนัยส าคัญ 
และมะขามป้อมแผ่น สูตรที่ 3 มีคะแนนความชอบด้านกลิ่น รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบโดยรวม มากกว่าสูตร
อื่นๆ แต่ไม่แตกต่างกันทางสถิติกับสูตรที่ 1 (1:1) และมะขามป้อมแผ่นสูตรที่ 2 (2:1) มีคะแนนความชอบด้าน                    
สี กลิ่น รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบโดยรวมน้อยที่สุด 
     การพัฒนาผลิตภัณฑ์มะขามป้อมผงผสมว่านหางจระเข้ส าหรับพอกหน้า น าเนื้อมะขามป้อมที่แยกเมล็ดออกไป
แล้วไปอบที่อุณหภูมิ 50 องศา จนแห้งสนิท แล้วน าไปบดเป็นผง ร่อนผ่านตะแกรงละเอียด น ามาผสมผงว่านหาง
จระเข้ 3 สูตร พบว่า สูตรที่ 1 ผงมะขามป้อมต่อผงว่านหางจระเข้ (1:0) มีสารส าคัญสูงกว่าสูตรอื่นๆ ได้แก่ วิตามินซี 
สารประกอบฟีโนลิค และสารต้านอนุมูลอิสระ น าผลิตภัณฑ์ไประเมินความพึงพอใจกับผู้ทดสอบ พบว่า สูตรที่ 2               
ผงมะขามป้อมต่อผงว่านหางจระเข้ (1:1) ได้รับความพึงพอใจมากท่ีสุด 

โครงการย่อยที่ 4 โครงการวิจัยการ
พัฒนาพันธุ์มะเกี๋ยงเพ่ือการแปรรูป
เป็นน้ าผลไม้พร้อมดื่ม 
ช่ือหัวหน้าโครงการ  
นายสุเมธ อ่องเภา 

1. เพื่อพัฒนาพันธุ์มะเกี๋ยงที่มีผลผลิตสูง
และคณุภาพด ี

     ได้ด าเนินการวางแผนการด าเนินงาน . ดูแลรักษาแปลงพื้นที่ราบ (ศวพ. ล าปาง) จ านวน 46 สายต้น 700 ต้น 
พื้นที่ 50 ไร่ การคัดเลือกพันธุ์ที่ได้รับการคัดเลือกจ านวน 7 สายต้น ประกอบด้วย 1. ล าปาง 116  2. ล าปาง 243  
3. ล าปาง 308  4. ล าปาง 312  5. ล าปาง 396  6. ล าปาง 397  7. ล าปาง 415 และน าไปเปรียบเทียบพันธุ์เบื้องตน้ 
พบว่า มะเกี๋ยงสายต้น 308 มีผลผลิตมากที่สุด เฉลี่ย 1,233.7 กิโลกรัมต่อต้น มากกว่ามะเกี๋ยงพันธุ์พื้นเมือง ที่มี
ผลผลิตเพียง 692.7 โดย สายต้น 116 และ 397 ซึ่ งมีผลผลิต เฉลี่ย 962.5 และ 1,185.4 กิโลกรัมต่อต้น                
การทดสอบพันธุ ์การเปรียบเทียบการเจริญเติบโตทางล าต้นและใบของกิ่งพันธุ์มะเกี๋ยง 3 สายพันธ์ุ พบว่าพันธุ์  116 
มีการเจริญเติบโตทางล าต้นและใบเฉลี่ยมากที่สุด โดยมีขนาดทรงพุ่ มของกิ่งพันธุ์ 94.9 x 90.7 เซนติเมตร        
จ านวนใบ 109 ใบ เส้นรอบวง 7.6 เซนติเมตร มากกว่าสายพันธุ์ 138 และ 396 ซึ่ง มีขนาดทรงพุ่มของกิ่งพันธุ์ 
60.1,60.3 x 53.6,48.8 เซนติเมตร  จ านวนใบ 72.6,64.6 ใบ เส้นรอบวง 5.5,5.9 เซนติเมตร 
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โครงการที่ได้รับอนุมัติ วัตถุประสงค์ของโครงการ ผลการด าเนินงานที่เกิดขึ้นจริง 
โครงการย่อยที่ 5 โครงการวิจัยการ
เพ่ิมประสิทธิภาพการผลิตส้มเกลีย้ง
และการพัฒนาผลิตภัณฑ์เฉพาะถิ่น
จังหวัดล าปาง 
ช่ือหัวหน้าโครงการ  
นางกัลยา เกาะกากลาง 

1. เพื่อเพ่ิมประสิทธิภาพการผลติโดยการ
ใช้ปุ๋ยชีวภาพอาร์บัสคูลารไ์มคอรไ์รซา 
2. เพื่อจัดการธาตุอาหารหลักท่ีเหมาะสม
ตามความต้องการของส้มเกลี้ยง 
3. เพื่อพัฒนาการแปรรูปจากผลสม้เกลี้ยง
เป็นผลติภณัฑ์ชนิดใหม ่
 

     ผลการวิจัยการเพิ่มประสิทธิภาพการผลิตส้มเกลี้ยงและการพัฒนาผลิตภัณฑ์เฉพาะถิ่นจังหวัดล าปาง โดยการใช้
ปุ๋ยชีวภาพอาร์บัสคูลาร์ไมคอร์ไรซาต่อการส่งเสริมเจริญเติบโตของกิ่งตอนส้มเกลี้ยงโดยมีวิธีการใช้ที่แตกต่างกัน 
พบว่ากิ่งตอนที่ไม่ใส่ปุ๋ยชีวภาพอาร์บัสคูลาร์ไมคอร์ไรซาในตุ้มขุยมะพร้าวมีความสูงต้นเฉลี่ย ความกว้างทรงพุ่มด้าน
เหนือถึงใต้เฉลี่ย ความกว้างทรงพุ่มด้านตะวันออกถึงด้านตะวันตกเฉลี่ยมากที่สุด และการใส่ปุ๋ยชีวภาพอาร์บัสคูลาร์
ไมคอร์ไรซารองก้นหลุมก่อนปลูกกิ่งตอนในกระถาง อัตรา 10 กรัมต่อต้น มีเส้นผ่าศูนย์กลางล าต้นเฉลี่ยมากที่สุด 
และเมื่อท าการวิเคราะห์ปริมาณธาตุอาหารในตัวอย่างพืชจากส่วนของใบและส่วนของเปลือกและเนื้อส้มเกลี้ยง     
เพื่อประเมินการสูญเสียธาตุอาหารจากดินที่ใช้ในการปลูกส้มเกลี้ยง พบว่า ใบมีการสูญเสียปริมาณธาตุอาหาร
ไนโตรเจน ฟอสฟอรัส และโพแทสเซียม มากกว่าในเปลือกและเนื้อส้มเกลี้ยง 
     การศึกษาสูตรและกระบวนการที่เหมาะสมในการผลิตน้ าส้มเกลี้ยงแบบพาสเจอร์ไรซ์ พบว่า การลวกผลส้มเกลี้ย
ด้วยน้ าอุณหภูมิ 80 oC ใช้ระยะเวลาในการลวก 30 วินาที สามารถลดความขมของน้ าส้มเกลี้ยงได้ดีที่สุด และสูตรที่
เหมาะสมต่อการผลิตน้ าส้มเกลี้ยงแบบพาสเจอร์ไรซ์ คือ สูตรที่ประกอบด้วยค่าของแข็งที่ละลายน้ าได้ 12 % Brix 
ร่วมกับปริมาณของเกลือ 0.05 เปอร์เซ็นต์  

โครงการย่อยที่ 6 โครงการวิจัยการ
ถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปรรูปเพ่ือ
เพ่ิมมูลค่าผลิตภัณฑช์า 
ช่ือหัวหน้าโครงการ  
นางสาวศิรากานต์ ขยันการ 

1. เพื่อเพิ่มมูลค่า ความหลากหลาย และ
ถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปรรูปผลติภัณฑ์
ชาเขียว ชาเขียวมัทฉะ 
2. เพื่อเพ่ิมคุณภาพและกระบวนการแปร
รูปผลิตภณัฑ์ชาเขียวอบไอน้ าและชา
เขียวมัทฉะ ให้สามารถแปรรูปเปน็
ผลิตภณัฑ์ชามีคณุภาพ และสร้าง
มูลค่าเพิม่ให้ผลิตภณัฑ์ชา 
3. เพื่อทดสอบและพัฒนาเครื่องมอื
ส าหรับกระบวนการแปรรูปผลิตภณัฑ์ชา
ฝรั่ง และชาเขยีวอบไอน้ า ให้สามารถแปร
รูปผลิตภณัฑ์ชาที่มีคณุภาพ และสร้าง
มูลค่าเพิม่ให้ผลิตภณัฑ์ชา 

การถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปรรูปชาเขียวอบไอน้ า ชามัทฉะ และ ชาฝรั่ง ตลอดจนศึกษาวิธีการแปรรูปชาผู่เอ๋อ 
และ การใช้เครื่องมือในการแปรรูปชา สู่กลุ่มผู้รับประโยชน์เพื่อพัฒนาคุณภาพชีวิต  ณ พื้นที่ อ.แม่แตง และ           
อ.แม่อาย จ.เชียงใหม่ และ อ.เวียงป่าเป้า อ.แม่สรวย จ.เชียงราย โดยนักวิชาการเกษตร และ วิศวกรเกษตร           
ของกรมวิชาการเกษตร โดย การบรรยาย สาธิต ฝึกปฏิบัติ และท าแบบทดสอบประเมินคุณภาพชาที่ได้จากการ    
แปรรูป โดยกลุ่มเป้าหมายเข้ารับการถ่ายทอดเทคโนโลยี ฯ จ านวน 40 ราย   
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โครงการที่ได้รับอนุมัติ วัตถุประสงค์ของโครงการ ผลการด าเนินงานที่เกิดขึ้นจริง 
โครงการย่อยที่ 3. เพ่ิมประสิทธิภาพ
การผลิตกลอยเพ่ือยกระดับพืช
ท้องถิ่นในพื้นที่จังหวัดแพร่ 
ช่ือหัวหน้าโครงการ  
นางสาวมณทริา ภูติวรนาถ 

1. เพื่อคัดเลือกพันธุ์กลอยท่ีมีปริมาณแป้ง
สูง  
2. เพื่อศึกษาวิธีการจัดการธาตุอาหาร
กลอยเพื่อเพิ่มผลผลติ 

สามารถส ารวจและรวบรวมพันธุ์กลอยได้จ านวน 7 แหล่งปลูก คือ 1.ต.วังหงส์ อ.เมือง จ.แพร่ 2.ต.ป่าแดง อ.เมือง    
จ.แพร่ 3.ต.ไทรย้อย อ.เด่นชัย จ.แพร่ 4.ต.วังช้ิน อ.วังช้ิน จ.แพร่ 5.ต.บ่อเกลือ อ.บ่อเกลือ จ.น่าน 6..ต.ดงเจน        
อ.ภูกามยาว จ.พะเยา และ 7.ต.แม่สิน อ.ศรีสัชนาลัย จ.สุโขทัย น ามาปลูกในแปลงรวบรวมพันธุ์ภายในศูนย์วิจัยและ
พัฒนาการเกษตรแพร่ ระยะปลูก 1x1 เมตร แหล่งปลูกละ 15 ต้น บันทึกข้อมูลลักษณะประจ าพันธุ์ การจัดการธาตุ
อาหารกลอยเพื่อเพิ่มผลผลิต ได้ท าการส ารวจข้อมูลการผลิตกลอยและเตรียมตัวอย่างหัวกลอยและตัวอย่า งดินส่ง
วิเคราะห์ปริมาณธาตุอาหารพืชก่อนปลูก ผลวิเคราะห์ธาตุอาหารหลัก ( N P K) ในหัวกลอย คือ 8:1:2 กก.N-P2O5-
K2O/ไร่ และผลวิเคราะห์ธาตุอาหารในดินปลูก คือ 16:8:8 กก.N-P2O5-K2O/ไร่ จึงก าหนดอัตราการใส่ปุ๋ยกลอย
ดังนี้ ใส่ปุ๋ยไนโตรเจน 24 กก.N/ไร่ ปุ๋ยฟอสฟอรัส 9 กก. P2O5/ไร่  และปุ๋ยโพแทสเซียม 10 กก.K2O/ไร่ ด าเนินการ
ใส่ปุ๋ย 25 50 75 100 และ 125 เปอร์เซ็นต์ของอัตราการใส่ปุ๋ย ปลูกกลอยในแปลงทดลองโดยการวางผังแปลงตาม
กรรมวิธีจ านวน 24 แปลง บันทึกข้อมูลการเจริญเติบโตและเตรียมเก็บเกี่ยวผลผลิตในเดือนมีนาคม 2566 การศึกษา
องค์ประกอบทางเคมีและคุณภาพของแป้งฟลาวกลอยโดยรวบรวมกลอยข้าวจ้าวและกลอยข้าวเหนียวแผ่นแห้งน าไป
บดเพื่อท าแป้งจากกลอยทั้ง 2 ชนิด ผลวิเคราะห์องค์ประกอบของแป้งฟลาวกลอย พบว่า กลอยข้าวเหนียว           
ให้ค่า Energy 256.64 K cal Moisture 10.52 กรัม Protein 2.99 กรัม Total Fat 0 กรัม Total Carbohydrate 
86.17 กรัม Dietary fiber 6.87 กรัม Ash 0.32 กรัม ส่วนกลอยข้าวจ้าว ให้ค่า Energy 352.27 K cal Moisture 
11.04 กรัม Protein 3.37 กรัม Total Fat 0.27 กรัม Total Carbohydrate 84.09 กรัม Dietary fiber 5.99 กรัม 
Ash 1.23 กรัม 

โครงการย่อยที่ 8 โครงการวิจัยการ
พัฒนาระบบการผลิต การเก็บเกี่ยว
และการแปรรูปเพ่ือยกระดับมูลค่า
ผลิตภัณฑ์ต๋าว จังหวัดน่าน 
ช่ือหัวหน้าโครงการ  
นางสาวศิวพร แสงภัทรเนตร 

1. เพื่อส ารวจรวบรวมองค์ความรู้ ด้าน
พันธุ์ ระบบการผลิต-แปรรูปต๋าวในชุมชน 
รวมถึงวิถีการตลาด 
2. เพื่อให้ได้เทคโนโลยีการเพาะเมล็ด   
เพื่อการผลิตต้นกล้าตา๋ว 
3. เพื่อทดสอบขยายผลและพัฒนาเครื่อง
บีบต๋าวเพื่อเพิ่มประสิทธิภาพการเก็บ
เกี่ยวและสร้างมลูค่าเพิ่มให้กับใน   

     สามารถรวบรวมสายต้นต๋าวจาก อ าเภอเมือง อ าเภอบ่อเกลือ อ าเภอนาน้อย จ านวน 4  สายต้น อ าเภอสองแคว 
อ าเภอนาหมื่น จังหวัดน่าน อ าเภอเมืองจังหวัดเชียงราย และสามารถจ าแนกตามลักษณะขนาดของผล จ านวน เมล็ด
ของแต่ละผลได้ 4 ลักษณะ ดังนี้  1.ขนาดของผลใหญ่ มีจ านวนเมล็ด 3 เมล็ด มี 1 สายต้น 2. ขนาดของผลกลาง 
จ านวนเมล็ดมี จ านวนเมล็ด 3 เมล็ด มี 17 สายต้น  3. ขนาดของผลเล็กเป็นเหลี่ยม จ านวนเมล็ดมี จ านวนเมล็ด              
3 เมล็ด มี 1 สายต้น 4.ขนาดของผลเล็กกลม จ านวนเมล็ดมี จ านวนเมล็ด 2 เมล็ด มี 1 สายต้น รวม 20 สายต้น 
     จากการศึกษาการเพาะเมล็ดต๋าวโดยใช้ NAA ที่ระยะเวลาการแช่ที่แตกต่างกัน ด าเนินการเพาะเมล็ดต๋าวใน
เดือน มกราคม พ.ศ. 2565 ในแปลงภายในส านักวิจัยและพัฒนาการเกษตรเขตที่ 1 ต าบลแม่เหียะ อ าเภอเมือง 
จังหวัดเชียงใหม่ วางแผนการทดลองแบบ สุ่มในบล็อกสมบูรณ์(RCBD ) ประกอบด้วย 5 กรรมวิธี 4 ซ้ า ได้แก่แช่สาร 
NAA 200 mg/L นาน 6 ,12, 24 และ 36 ช่ัวโมง แล้วบันทึกข้อมูลเปอร์เซ็นต์การงอกของเมล็ด วัดความยาวราก
และความยาวล าต้น วัดการเจริญเติบโตของต้นกล้าอายุ 3 เดือน โดยวัดความสูงจากโคนต้นถึงปลายยอด             
วัดความกว้างและความยาวใบ ข้อมูลความเร็วในการงอกของเมล็ดพันธุ์ที่ตรวจสอบในสภาพแปลงปลูก  พบว่า 
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โครงการที่ได้รับอนุมัติ วัตถุประสงค์ของโครงการ ผลการด าเนินงานที่เกิดขึ้นจริง 
เปอร์เซ็นต์การงอกที่ได้จากการแช่ NAA 24 ชม. มีเปอร์เซ็นต์การงอกไม่แตกต่างกับกรรมวิธีอื่น ส่วนความสูงต้น
พบว่า การแช่ NAA 36 ชม. ท าให้ต้นกล้าต๋าวมีความสูงเฉลี่ยมากที่สุด ความกว้างใบพบว่ากรรมวิธีที่แช่ NAA        
36 ชม. ไม่แตกต่างกับกรรมวิธีอ่ืน แต่พบว่ามีความยาวเฉลี่ยมากสุด  
ระบบการผลิตต๋าว สามารถจ าแนกได้ตามการใช้ประโยชน์ดังน้ี 

1. การปลูกเพื่อรักษาระบบนิเวศต้นน้ า เป็นการใช้ประโยชน์ทางอ้อม โดยไม่มีการเก็บเกี่ยวผลผลิต 
2. การผลิตต๋าวโดยการตัดทะลายต๋าว (หรือช่อผล) ต้มแล้วหนีบน าเอาเมล็ดหรือเนื้อในต๋าวมาบริโภคหรือ

จ าหน่าย การเก็บเกี่ยวเป็นขั้นตอนท่ีใช้แรงงานมาก จ าหน่ายได้ในราคาตั้งแต่ 26-40 บาทต่อกิโลกรัม  
3. การท าน้ าต๋าว ตัดช่อดอกตัวผู้ออกแล้วปาดและเจาะส่วนท่ีเป็นคอรวง ใช้กระบอกไม้ไผ่เสียบเพื่อรองรับ

น้ าต๋าวที่ใช้เวลาประมาณ 3 วัน จะมีน้ าออกจากล าต้นต๋าวไหลหยดลงมาในกระบอก  
4. การใช้ประโยชน์จากก้านทางใบของต๋าว น ามารวมมัดเป็นไม้กวาดได้  
5. การผลิตต้นกล้าต๋าวจ าหน่าย โดยการเก็บหาเมล็ดแก่มาเพาะ เก็บลูกต๋าวที่แก่และหล่นจากต้นน าไป

หมักทั้งเปลือกไว้ 15-30 วัน ให้เปลือกเน่า น าเมล็ดต๋าว ไปผึ่งในร่ม 2 วัน น าไปล้างให้สะอาดแล้วเพาะในขุยมะพรา้ว
ที่อบฆ่าเช้ือ คลุมพลาสติกไว้ 30-60 วัน เริ่มงอก เช็คคัดแยกเมล็ดที่งอกออกน าไปเพาะต่อในถุงด าเลี้ยงไว้อีก 6-8 
เดือนจึงน าไปปลูก  
     วิถีการตลาดของต๋าว โรงงานท าต๋าวปี๊บที่จังหวัดอุตรดิตถ์และผู้ประกอบการแปรรูปอื่นๆ ผู้รวบรวมหรือพ่อค้า
คนกลางหารับซื้อจากเกษตรกรรายย่อย และน าเข้าจากประเทศเพื่อนบ้าน การแปรรูปต๋าว มีทั้งต๋าวในน้ าเชื่อม ต๋าว
อบแห้ง ไปประกอบอาหารหวานคาว จากระบบการผลิตที่ส่วนใหญ่อยู่ในชุมชนที่สูงชายแดนพื้นท่ีห่างไกล สู่การแปร
รูปของผู้ประกอบการ จ าเป็นต้องมีเครือข่ายของผู้ผลิต ผู้รับซื้อระดับโรงงาน มีการประสานโรงงานรับซื้อต๋าวจังหวัด
อุตรดิตถ์ รวบรวมข้อมูลแหล่งวัตถุดิบที่เข้าสู่โรงงาน กระบวนการลักษณะวัตถุดิบต๋าวท่ีต้องการ เพื่อผลิตผลิตภัณฑท์ี่
พร้อมจ าหน่ายซึ่งการเดินเครื่องแต่ละครั้งใช้ต๋าวเป็นปริมาณมากถึง 10 ตันข้ึนไป 
     ด าเนินการเก็บข้อมูลเทคโนโลยีการผลิตต๋าวของกลุ่มเกษตรกรและกลุ่มผู้แปรรูปต๋าว ที่ท ากันอยู่ในปัจจุบัน โดย
การประชุมเสวนาร่วมกับกลุ่มเกษตรกรและผูแ้ปรรปูต๋าว ไนพื้นที ่บ้านสบมาง ภูฟ้า  อ าเภอบ่อเกลือ, บ้านแม่สะนาน 
ต าบลพงษ์ อ าเภอสันติสุข, และบ้านสบขุ่น ต าบลป่าคา อ าเภอท่าวังผา จังหวัดน่าน และได้ทดสอบขยายผลเครื่องมอื
บีบต๋าวในเบื้องต้น เพื่อถ่ายทอดองค์ความรู้การใช้งาน โดยการทดสอบสาธิตและกระบวนการใช้เครื่องมือในการบีบ
ต๋าว รวมทั้งการดูแลรักษาซ่อมบ ารุงร่วมกับกลุ่มเกษตรกรของเกษตร กลุ่มเกษตรกรและผู้แปรรูปได้ให้ความสนใจ
และมีความต้องการใช้เครืองมือบีบท่ีน าไปสาธิต 
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โครงการที่ได้รับอนุมัติ วัตถุประสงค์ของโครงการ ผลการด าเนินงานที่เกิดขึ้นจริง 
โครงการย่อยที่ 3.9 โครงการวิจัย
และพัฒนาการเพ่ิมประสิทธิภาพการ
ผลิตน้ าอ้อยก้อนพ้ืนทีจ่ังหวัดพะเยา 
ช่ือหัวหน้าโครงการ  
นายสันติ  โยธาราษฎร ์

1. เพื่อเพิ่มประสิทธิภาพการผลติอ้อยที่มี
ผลผลติและคุณภาพในพื้นที่จังหวัดพะเยา 
2. เพื่อให้ได้เทคโนโลยีการยืดอายเุก็บ
รักษาน้ าอ้อยก้อน 
3. เพื่อพัฒนาผลิตภณัฑ์แปรรูป สร้าง
มูลค่าเพิม่ให้กับผลิตภัณฑ์น้ าอ้อยก้อน 

1. ได้เกษตรกรเข้าร่วมโครงการจ านวน   นายสุริยา สมฤทธิ์ ในพื้นที่ หมู่ 2 ต าบลสบบง อ าเภอภูซาง จังหวัดพะเยา 
เพื่อท าแปลงทดสอบพันธุ์อ้อย ในพื้นที่ 2 ไร่ พิกัดแปลงอ้อย X635485 Y2166464 สงู 382 M 
2. เข้าเรียนรู้เทคโนโลยีการผลิตอ้อย กับนักวิจัยที่ศูนย์วิจัยพืชไร่สุพรรณบุรี  เกี่ยวกับพันธุ์อ้อย ทั้ง 3 ชนิด ได้แก่อ้อย
พันธุ์ขอนแก่น 3 อ้อยพันธ์ุอู่ทอง 14   อ้อยพันธ์ุอู่ทอง 11 และอ้อยพันุธ์ุใหม่ สุพรรณบุรี 1  
3. แลกเปลี่ยนความรู้การผลิตและการแปรรูปผลิตภัณฑ์อ้อยกลุ่มวิสาหกิจชุมชน อ้อยคั้นน้ า สุพรรณบุรี 50        
บ้านดอนสุโข อ.อู่ทอง จ.สุพรรณบุรี 
4. น าพันธุ์อ้อยท้ัง 3 ชนิด มาปลูกอ้อยณ แปลงเกษตรกร อ.ภูซาง จ.พะเยา วันที่ 14 พฤษภาคม 2565 

โครงการย่อยที่ 3.10 โครงการวิจัย
การคัดเลือกและเพ่ิมผลผลิตค าฝอย
เพ่ือใช้ประโยชน์จากกลีบดอก 
ช่ือหัวหน้าโครงการ  
นางสาวฉัตรสุดา เชิงอักษร 

เพื่อคัดเลือกพันธุ์ค าฝอยและเพิ่มศักยภาพ
การผลิตที่เหมาะสมต่อการผลิตในพื้นที่
ภาคเหนือตอนบน 

ด าเนินการรวบรวมค าฝอยจากแหล่งปลูกในพื้นที่ ได้แก่ เกษตรกร จ.ล าพูน 5 ราย จ.เชียงใหม่ 2 ราย และนักวิจัย
กรมวิชาการเกษตร 2 พันธุ์ และปลูกทดสอบการจัดการปุ๋ยในการผลิตค าฝอย ในศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรน่าน 
บันทึกข้อมูลการเจริญเติบโต และสันฐานวิทยา เช่น รูปร่างใบ ช่อดอก ความสูง ผลผลิต พบว่า สามารถรวบรวมพันธุ์
ค าฝอยแบ่งได้ 4 กลุ่ม ซึ่งมีความแตกต่างกันอย่างเด่นชัด โดยทุกพันธุ์ไม่ให้ผลผลิตแตกต่างกันทางสถิติ โดยให้
ผลผลิตดอกสด อยู่ระหว่าง 33.7-61.2 กิโลกรัมต่อไร่  ผลผลิตดอกแห้ง 7.03-12.0 กิโลกรัมต่อไร่ ผลผลิตเมล็ด 
2.50-4.27 กิโลกรัมต่อไร่  และเมื่อทดสอบการใส่ปุ๋ย ไนโตรเจนและฟอสฟอรัสที่ระดับต่างๆตามความต้องการพืช 
พบว่า การใส่ปุ๋ยไนโตรเจนที่ระดับ 3 เท่าของความต้องการมีแนวโน้มให้ผลผลิตดอกสด ดอกแห้ง และเมล็ดมี
ค่าสูงสุด ในขณะที่การใส่ปุ๋ยฟอสฟอรัสที่ระดับ 2 เท่าของความต้องการ ต้องการมีแนวโน้มให้ผลผลิตดอกสด ดอก
แห้ง และเมล็ดมีค่าสงูสุด ส าหรับใส่ปุ๋ยไนโตรเจนและฟอสฟอรัสร่วมกัน การใส่ปุ๋ยไนโตรเจน 3 เท่าของความต้องการ
ร่วมกับการใส่ปุ๋ยฟอสฟอรัส 2 เท่าของความต้องการ มีผลท าให้ผลผลิตดอกสด ดอกแห้ง และเมล็ดมีค่าสูงที่สุด 
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3.2 ผลผลิตท่ีเกิดขึ้นจริง (Output) 

ผลผลิตตามค ารบัรอง จ านวน หน่วยนับ ผลผลิตที่เกิดขึ้นจริง จ านวน หน่วยนับ 
รายละเอียดผลผลิต 

(พร้อมแนบหลักฐาน) 
เชิงคุณภาพ 

1. ก าลังคนหรือหน่วยงานที่
ได้รับการพัฒนาทักษะ 

       

1.1 นิสิต/นักศึกษาระดับ
ปริญญาตรี 

50 
 

คน 
 

รวบรวมพันธุ์และ
เปรียบเทียบพันธุ์มะเกี๋ยง 

50 คน ได้อบรมเกษตรกรกลุ่ม
สมุนไพรเรื่องเทคโนโลยีการ
ผลิตมะเกี๋ยงเพื่อการแปรรูป
เป็นน้ าผลไม้พร้อมดื่ม  

เกษตรกรมีความรู้
เพิ่มขึ้น 100 % และ
สนใจที่จะปลูก
มะเกี๋ยงสายพันธุ์ใหม ่

1.13 ผู้ประกอบการรายยอ่ย
และวิสาหกิจชุมชน 

30 คน กลุ่มเกษตรกรผู้แปรรูปชา
ได้องค์ความรู้ในการแปร
รูปชาอยา่งถูกวธิ ี

40 คน 1. ด าเนินการคัดเลือก
เกษตรกรผู้แปรรูปชา                 
ในพื้นที่ อ.แม่แตง และ  
อ.แม่อาย จ.เชียงใหม่ 
จ านวน 4 กลุ่มละ 10 ราย 

เกษตรกรมีความรู้ใน
การแปรรูปชาเพิ่มขึ้น 

1.6 ชุมชนท้องถิ่น/ประชา
สังคม 

50 คน วิธีการย้อมห้อม 60 
 

คน 
 

ถ่ายทอดวิธกีารยอ้มผ้าให้
เกษตรกรในจังหวัดแพร่ เมื่อ
วันที่ 8-9 ธันวาคม 2564 

เกษตรกรที่ได้รับ
ความรู้สามารถย้อม
ผ้าด้วยหอ้มอย่างถูก
วิธ ี

2. ต้นฉบับบทความวิจยั 
(Manuscript) 

       

2.3 บทความในประเทศ 1 เร่ือง เทคโนโลยีการผลิต
มะขามป้อมและการแปร
รูป 
 

1 เร่ือง ข้อมูลการเปรียบเทยีบพันธุ์
มะขามป้อม (ที่อายุ 5 ปี)  
ผลของการตัดแต่งกิ่งควบคุม
ทรงพุ่มต่อการให้ผลผลิต
มะขามป้อม (ที่อาย5ุ ปี)            
ผลของบราสิโนสเตียรอยด์
ต่อผลผลิตของมะขามป้อมใน
เบื้องต้นและวิธกีารแปรรูป
มะขามป้อมในขั้นต้น 

ได้มะขามป้อมพันธุ์
พันธุ์ดีที่ให้ผลผลิตสูง 
วิธีการตัดแต่งกิ่งที่ท า
ให้ทรงพุ่มเต้ีย 
วิธีการใช้บราสิโนเตีย
รอยด์ในการเพิ่ม
คุณภาพมะขามป้อม 
และได้ผลิตภัณฑ์แปร
รูปชนิดใหม่จาก
มะขามป้อม 

 1 เร่ือง การเจริญเติบโตและ
ผลผลิตของมะเกี๋ยงใน
แปลง 

1 เร่ือง การเจริญเติบโตและผลผลิต
ของมะเกี๋ยงในแปลง 

 

 1 เร่ือง ผลของปุ๋ยชีวภาพอาร์บัสคู
ลาร์ไมคอร์ไรซาต่อการ
ส่งเสริมเจริญเติบโตของ
กิ่งตอนส้มเกลี้ยง 

1 เร่ือง ข้อมูลด้านการเจริญเติบโต
ของส้มเกลี้ยงเพื่อใช้ต่อยอด
งานวิจัยในปีที ่2 

กิ่งตอนส้มเกลี้ยงที่มี
ความสมบูรณ์ 
 

 1 เร่ือง การจัดการธาตุอาหารที่
เหมาะสมในการผลิตส้ม
เกลี้ยง 

1 เร่ือง ข้อมูลผลวิเคราะห์ปริมาณ
ธาตุอาหารที่สูญเสียไปกับ
ผลผลิต 

ข้อมูลปริมาณธาตุ
อาหารหลกัที่สูญเสีย
ไปกับใบและผล 
 

 1 เร่ือง ผลิตภัณฑ์น้ าส้มเกลี้ยง
แบบพาสเจอร์ไรซ์ 
 

1 เร่ือง ข้อมูลวิธกีารลดความขมของ
น้ าส้มเกลี้ยง และสูตรน้ า           
ส้มเกลี้ยงที่เหมาะสม 

น้ าส้มเกลี้ยงแบบพาส
เจอร์ไรซ์ที่ไม่มีรสชาติ
ขม 
 

 1 เร่ือง ต้นฉบับเรื่อง การพัฒนา
เครื่องขึ้นรูปชาเขียวอบไอ
น้ า 

1 เร่ือง   
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ผลผลิตตามค ารบัรอง จ านวน หน่วยนับ ผลผลิตที่เกิดขึ้นจริง จ านวน หน่วยนับ 
รายละเอียดผลผลิต 

(พร้อมแนบหลักฐาน) 
เชิงคุณภาพ 

 1 เร่ือง เทคโนโลยีการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์ชามัทฉะ
คุณภาพ 
(อยู่ระหว่างด าเนินการ) 

1 เร่ือง ได้เกษตรกรกลุ่มเป้าหมาย 
ข้อมูลการแปรรูปชาของ
เกษตรกรและข้อมูลการ
ทดสอบการชิมเบื้องต้น 
(อยู่ระหว่างด าเนินการ) 

(อยู่ระหว่าง
ด าเนินการ) 

 1 เร่ือง ต้นฉบับเรื่อง การพัฒนา
และประเมินผลเครื่องอบ
แห้งแบบตู้สี่เหลี่ยมในการ
แปรรูปชาฝรั่ง 

1 เร่ือง   

 1 เร่ือง เทคโนโลยีการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์ชาผู๋เออร์ 
(อยู่ระหว่างด าเนินการ) 

1 เร่ือง ได้สวนชาอัสสัมในการ
ทดลองและได้ข้อมูลอายุต้น
ชาที่ใช้ในการทดลอง รวมทั้ง
สภาพแวดล้อมของพื้นทีป่ลูก
เพื่อใช้ในการเปรียบเทียบ
ความสัมพันธ์ของพันธุ์ปลกู
ต่อสภาพแวดล้อม 
(อยู่ระหว่างด าเนินการ) 

(อยู่ระหว่าง
ด าเนินการ) 

 1 เร่ือง ต้นฉบับเรื่อง วิจยัและ
พัฒนาเครื่องบดใบชา
ส าหรับการแปรรูปชาฝรั่ง 

1 เร่ือง   

 1 เร่ือง แผ่นพับเรื่อง การแปรรูป
ชาเขียว 

1 เร่ือง   

4. ต้นแบบผลิตภัณฑ์หรือ
เทคโนโลยี/กระบวนการใหม่
หรือนวัตกรรมทางสังคม 

       

4.1 ต้นแบบผลิตภัณฑ์ 
(Prototype) ระดับ
ห้องปฏิบัติการ 

1 ต้นแบบ ได้วิธีการแปรรูป
มะขามป้อมแผ่นและ
มะขามป้อมผงผสมวา่น
หางจระเข้ส าหรับพอก
หน้าในขั้นต้น 

1 ต้นแบบ ได้ผลิตภัณฑ์มะขามป้อมแผ่น
และมะขามป้อมผงผสมว่าน
หางจระเข้ส าหรับพอกหนา้
เป็นผลิตภัณฑ์ใหม่ช่วยเพิ่ม
มูลค่าผลผลิต 

ได้ผลิตภัณฑ์แปรรูป
จากมะขามป้อมที่มี
ความหลากหลาย 

4.2 ต้นแบบผลิตภัณฑ์
(Prototype) ระดับ
ภาคสนาม 

1 ต้นแบบ แปลงพันธุ์อ้อยใหม่ใน 
พื้นที่จังหวัดพะเยา 

1 ต้นแบบ น าพันธุ์ออ้ยทั้ง 3 ชนิด ได้แก่ 
ขอนแก่น 3 อู่ทอง 14              
อู่ทอง 11 มาปลูก ณ แปลง
เกษตรกร อ.ภูซาง จ.พะเยา 
วันที่ 14 พฤษภาคม 2565 

เกษตรกร ในพื้นที่
จังหวัดพะเยาได้แปลง
อ้อยพันธุ์ดีจ านวน 3 
พันธุ์ได้แก่ออ้ยพันธุ์
ขอนแก่น 3 อ้อยพันธุ์
อู่ทอง 14  ออ้ยพันธุ์อู่
ทอง 11 

4.4 เทคโนโลยี/กระบวนการ
ใหม่ระดับห้องปฏิบัตกิาร 

1 กระบวนการ
ใหม่ 

กระบวนการเตรียม 
การท าสีห้อมผงโดยการ
ท าแห้งแบบ 
โฟมแมท 

1 กระบวนการ
ใหม่ 

1. ได้ผงสีห้อมจากน้ าสกัด
ห้อมเข้มข้น 
2. ได้ผงสีห้อมจากเนื้อห้อม
เปียกกับสารก่อโฟม  

ได้วิธีการท าสหี้อมผง
จากน้ าสกัดห้อม
เข้มข้นและเนื้อห้อม
เปียก ดว้ยการท าแห้ง
แบบโฟมแมทจากสาร
ก่อโฟม 3 ชนิด คือ 
เมโทเซล ไข่ขาว และ 
GMS ความเข้มข้น 3 
ระดับ คือ ร้อยละ 1 2 
และ 3 (โดยน้ าหนกั) 

4.5 เทคโนโลยี/กระบวนการ
ใหม่ระดับภาคสนาม 

5 กระบวนการ
ใหม่ 

- เทคโนโลยกีารใช้ปุ๋ย
ชีวภาพอาร์บัสคูลาร์ไม

1 
 

เทคโนโลยี 
 

- เทคโนโลยกีารใช้ปุ๋ยชวีภาพ
อาร์บัสคูลาร์ไมคอร์ไรซ่าเพื่อ

เทคโนโลยีการใช้ปุ๋ย
ชีวภาพอาร์บัสคูลาร์
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ผลผลิตตามค ารบัรอง จ านวน หน่วยนับ ผลผลิตที่เกิดขึ้นจริง จ านวน หน่วยนับ 
รายละเอียดผลผลิต 

(พร้อมแนบหลักฐาน) 
เชิงคุณภาพ 

คอร์ไรซ่าเพื่อส่งเสริมการ
เจริญเติบโตของส้มเกลี้ยง 
- เทคโนโลยกีารแปรูป
ผลิตภัณฑ์ชาเขียวอบไอน้ า
คุณภาพเบื้องต้น 
- เทคโนโลยกีารแปรูป
ผลิตภัณฑ์ชาฝรั่งคุณภาพ 
- เครื่องจักรกลใน
กระบวนการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์ชาเขียวอบไอน้ า 
 
- พันธุ์กลอยที่มีปริมาณ
แป้งสูง 

 
 
1 
 
 
1 
 
1 
 
 
 
1 

 
 

เทคโนโลยี 
 
 

เทคโนโลยี 
 

เทคโนโลยี 
 
 
 

พันธุ ์

ส่งเสริมการเจริญเติบโตของ
ส้มเกลี้ยง 
- เทคโนโลยกีารแปรูป
ผลิตภัณฑ์ชาเขียวอบไอน้ า
คุณภาพเบื้องต้น 
- เทคโนโลยกีารแปรูป
ผลิตภัณฑ์ชาฝรั่งคุณภาพ 
- เครื่องจักรกลใน
กระบวนการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์ชาเขียวอบไอน้ า 
 
- พันธุ์กลอยที่มีปริมาณแป้ง
สูง 

ไมคอร์ไรซ่าท าให้ต้น
พืชแข็งแรง 
- เกษตรกรได้น า
เทคโนโลยีการแปรูป
ผลิตภัณฑ์ชาคุณภาพ
ไปใช้สร้างรายได้ได้ 
 
- เครื่องจักรกลใน
กระบวนการแปรรูป
ท าให้ได้ผลิตภัณฑ์ที่มี
คุณภาพ 
- ได้ข้อมูลพันธุก์ลอย
เพื่อน าไปปรับปรุง
ต่อไป 

8. เครือข่าย 1 เครือข่าย การถ่ายทอดองค์ความรู้
ด้านการผลิตอ้อย นักวิจยั 
สวพ1 กับศูนย์วิจยัพืชไร่
สุพรรณบุรี 

1 เครือข่าย เข้าเรียนรู้เทคโนโลยีการผลิต
อ้อย กับ นักวจิัยที่ศูนยว์ิจยั
พืชไรส่ํพรรณบุรีเกี่ยวกับ 
พันธุ์อ้อย ทั้ง 3 ชนิด ได้แก่
อ้อยพันธุ์ขอนแก่น 3 อ้อย
พันธุ์อู่ทอง 14 อ้อยพันธุอ์ู่
ทอง 11 และอ้อยพันธุ์ใหม่ 
กวก.สุพรรณบุรี 1 
แลกเปลี่ยนความรูก้ารผลิต
และการแปรรูป ผลิตภัณฑ์
อ้อยกลุ่มวิสาหกิจชุมชน อ้อย
ค้ันน้ า สุพรรณบุรี 50 บ้าน
ดอนสุโข อ.อู่ทอง  
จ.สุพรรณบุรี 

1. เกิดความเชื่อมโยง
ระหว่างองค์ความรู้
การเทคโนโลยีการ
ผลิตอ้อยระหว่าง
นักวิจยั 
2. เกิดแลกเปลี่ยน
ความรู้การผลิตและ
การแปรรูปผลิตภัณฑ์
อ้อยระหว่างนักวิจยั 
สวพ.1 กับกลุ่ม
วิสาหกจิชุมชน ออ้ย
ค้ันน้ า สุพรรณบุรี 50   
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3.3 ผลลัพธ์ที่เกิดขึ้นจริง (Outcome) (ถ้ามี) 
ผลลัพธ์ที่เกิดขึ้นจริง ปีที่เกิดผลลัพธ์ 

1. นักวิจัยน าข้อมูลการผลติสยี้อมห้อมไปพัฒนาผลิตภัณฑ์ห้อม  2568 
2. กลุ่มเกษตรกรได้ความรู้เพิ่มขึ้นในการแปรรูปห้อมให้มีคณุภาพ   
3. ได้ผังความสัมพันธ์ของข้อมูลทีส่ามารถน าไปจดัชุดข้อมูล และสามารถลดความซ้ าซ้อนของของมูลได้  
เพื่อออกแบบโครงร่างของฐานข้อมูล  

 

4. ได้ข้อมูลการเจริญเติบโตต้นอินทผลัมและข้อมลูการเข้าอาศัยของไมโคไรซ่าในรากต้นกล้าอินทผลัม  2568 
5. ได้สภาวะที่เหมาะสมในการสกดัอินทผลัมด้วยความร้อนส าหรับผลิตเป็นผลติภณัฑไ์ซรัปอินทผลัม คือ การสกัด
อินทผลัมที่อัตราส่วนเนื้ออินทผลมับดละเอียดต่อน้ าเป็น 1:2 และท าการสกดัที่อุณหภมูิ 100 °C 15 นาที  

 

6. เกษตรกรเก็บเกี่ยวอินทผลัมในระยะทีม่ีความบริบูรณ์เตม็ที่ส าหรบัการบริโภค   
7. เกษตรกรสามารถเพิ่มคณุภาพผลผลติด้วยการแต่งช่อผล 50%   
8. ได้น าวิธีการผลติมะขามป้อมแผ่นและมะขามป้อมผงผสมว่านหางจระเข้ส าหรับพอกหน้า  
ถ่ายทอดสู่กลุม่เป้าหมายและได้รบัการพัฒนาเป็นผลิตภัณฑ์ชุมชน  
9. ได้ผลงานตีพิมพ์ เรื่องเทคโนโลยีการผลิตมะขามป้อมและการแปรรูป  

2568 
 
 

10. นักวิจัยได้ขัอมูลพันธุ์กลอยจากแหล่งต่างๆ  ข้อมูลความต้องการจัดการธาตุอาหารกลอย และองค์ประกอบทางเคมี
และคณุภาพแป้งกลอย  

2568 

11. เกษตรกรมีพันธุ์อ้อยพันธุ์ใหมท่ี่ 3 พันธุ์ปลูกในพื้นที่ อ าเภอสบบง จังหวัดพะเยา  
12. การถ่ายทอดองค์ความรู้ด้านการผลิตอ้อย นักวิจัย สวพ1 กับศูนย์วิจัยพืชไรสุ่พรรณบุรี  

2568 
 

13. ข้อมูลลักษณะสณัฐานวิทยาและผลผลิตค าฝอยท่ีรวบรวมจากแหล่งต่าง ๆ 9 แหล่ง  
14. ข้อมูลผลผลติค าฝอยต่อการตอบสนองต่อปุ๋ยที่ระดับต่าง ๆ กัน  

2568 
 

 
3.4 ผลกระทบที่เกิดขึ้นจริง (Impact) (ถ้าม)ี 

ผลกระทบท่ีเกิดขึ้นจริง ปีที่เกิดผลกระทบ 
ด้านเศรษฐกิจ :  
- เกษตรกรมรีายได้เพิม่ขึ้นจากการน ากระบวนการย้อมผ้า  
- สามารถเพิม่ศักยภาพการผลิตมะขามป้อม โดยมีเกษตรกรปลูกในเชิงการค้ามากข้ึน โดยใช้พันธุ์แนะน า มีระบบการ
จัดการการผลิตอย่างถูกต้องและเหมาะสม ท าให้ไดผ้ลผลิตสูงและมคีุณภาพตรงตามที่ตลาดต้องการ มีการรวมกลุ่ม
ผู้ผลิตและเช่ือมโยงเครือข่ายกับผูป้ระกอบการส าหรับน าผลผลิตไปแปรรูปเป็นผลติภณัฑ์เพื่อเพิม่มลูคา่ต่อไป เพ่ิมรายได้
แก่เกษตรกรและเศรษฐกิจชุมชน 
- เกษตรกรมรีายได้เพิม่ขึ้นจากการจ าหน่ายผลติภณัฑ์ชาแปรรูปที่หลากหลาย 
- ในปัจจุบัน พบว่าผลผลิตดอกค าฝอยแห้งราคากิโลกรัม 800-1,200 บาท และมีแนวโน้มปรับราคาสูงขึ้น ดังนั้นจึงเป็น
โอกาสสร้างรายได้ให้กับเกษตรกรเพิ่มขึ้น โดยองค์ความรู้เกี่ยวกับการเก็บรักษาเพื่อเพิ่มมูลค่าสินค้าการเกษตรให้แก่
เกษตรกร  

2568 

ด้านสังคม : การผลิตดอกค าฝอยเพื่อให้เกิดปริมาณเพียงพอและสีสันตรงกับการใช้ประโยชน์ เช่น การจัดเตรียมน้ าขมิ้น
ส้มป่อย เพื่อใช้ในในการสรงน้ าพระ หรือรดน้ าด าหัวผู้ใหญ่ เป็นต้น จึงเป็นการสืบสานกิจกรรมทางวัฒนธรรมให้คงอยู่
อย่างต่อเนื่องสืบไป 

2568 
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3.5 การน าผลงานวิจัยไปใช้ประโยชน ์
 ด้านนโยบาย หน่วยงานภาครัฐได้น าความรู้จากงานวิจัยไปใช้ในกระบวนการก าหนดนโยบายระดับจังหวัด                
เพื่อเพ่ิมคุณภาพชีวิตของประชาชน สร้างสังคมคุณภาพ และส่งเสริมคุณภาพสิ่งแวดล้อมในพื้นที่จังหวัดแพร่ 
 ด้านสังคม 
 บุคคลทั่วไป ผู้สนใจ เกษตรกรหรือกลุ่มวิสาหกิจ การผลิตไซรัปอินทผลัมโดยการสกัดด้วยความร้อนเป็นวิธีการที่ง่าย                
ไม่ซับซ้อน สามารถใช้อุปกรณ์ในครัวเรือนได้ จึงสามารถน าวิธีการผลิตไซรัปอินทผลัมนี้ถ่ายทอดให้บุคคลทั่วไป ผู้สนใจ เกษตรกร
หรือกลุ่มวิสาหกิจชุมชน น าไปผลิตและต่อยอดในเชิงพาณิชย์ได้ 
 กลุ่มเกษตรกร อ.ลอง อ.สอง อ.หนองม่วงไข่ และ อ.เมือง จ.แพร่ ใช้มะขามป้อมเป็นพืชทางเลือก จากการพัฒนาพืชป่า
มาเป็นพืชปลูก มีการเชื่อมโยงเครือข่ายระหว่างกลุ่มเกษตรกรผู้ผลิตมะขามป้อม ผู้ประกอบการแปรรูปสมุนไพร  หรืออาหารเสริม
สุขภาพ และหน่วยงานภาครัฐ เกษตรกรในพ้ืนท่ีเป้าหมายมีโอกาสได้แลกเปลี่ยนเรียนรู้ ได้รับการถ่ายทอดเทคโนโลยีการผลิตและ
การแปรรูปมะขามป้อม มีโอกาสที่จะเสนอข้อคิดเห็น ประเด็นปัญหาการผลิต โดยจัดเวทีเสวนา หรือวันนัดพบเกษตรกร 
 เกษตรกรผู้ปลูกส้มเกลี้ยง อ.เถิน และ อ.แม่พริก จ.ล าปาง กลุ่มเกษตรกรแปลงใหญ่ผู้ปลูกส้มเกลี้ยง อ.แม่พริก จ.ล าปาง
กลุ่มแปรรูปส้มเกลี้ยง อ.เถิน และ อ.แม่พริก จ.ล าปาง นักส่งเสริมการเกษตร นักวิชาการเกษตร ผู้ประกอบการ มีการจัดกิจกรรม
การจัดเวทีแลกเปลี่ยนเรียนรู้ โดยนักวิจัยได้ถ่ายทอดองค์ความรู้ที่ได้จากงานวิจัยให้กับเกษตรในด้านการการใช้ปุ๋ยชีวภาพอาร์บัสคู
ลาร์ไมคอร์ไรซา การจัดการธาตุอาหารที่เหมาะสม และด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์น้ าส้มเกลี้ยงแบพาสเจอร์ไรซ์ ส่งผลให้เกษตรกร       
มีความรู้เพิ่มขึ้นและเกิดผลิตภัณฑ์ใหม่ภายในชุมชน 
 กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปกลอย หมู่ 2 และ หมู่ 3 ต.ไทรย้อย อ.เด่นชัย จ.แพร่ โดยการจัดท าแปลงรวบรวมพันธุ์กลอย
จากแหล่งต่างๆ เพื่อเป็นแหล่งเรียนรู้ด้านสัณฐานวิทยาของพันธุ์กลอย 

เกษตรกร ประชาชน หน่วยงานด้านศาสนาและวัฒนธรรม นิยมใช้กลีบดอกประกอบพิธีกรรมต่างๆ เช่น การจัดเตรียมน้ า
ขมิ้นส้มป่อย เพื่อใช้ในในการสรงน้ าพระ หรือรดน้ าด าหัวผู้ใหญ่ การผลิตดอกค าฝอยเพื่อให้เกิดปริมาณเพียงพอและสีสันตรงกับ
การใช้ประโยชน์ จึงเป็นการสืบสานกิจกรรมทางวัฒนธรรมให้คงอยู่อย่างต่อเนื่องสืบไป 
  ด้านเศรษฐกิจ  

เป็นผลงานวิจัยที่เน้นสร้างนวัตกรรม เทคโนโลยี ผลิตภัณฑ์ใหม่ หรือการพัฒนาจากสิ่งที่มีอยู่เดิม โดยเป็นการน าไปใช้
ประโยชน์ในการผลิตเชิงพาณิชย์ โดยมีกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกห้อม และกลุ่มผู้ย้อมผ้าหม้อห้อม ได้รับความรู้จากการฝึกอบรม
ถ่ายทอดความรู้หลักสูตร หลักสูตรเทคโนโลยีการแปรรูปห้อมให้มีคุณภาพ ให้แก่ กลุ่มวิสาหกิจชุมชนห้อมนาคูหา และกลุ่ม
วิสาหกิจชุมชนย้อมสีธรรมชาติวังกวาง ในพื้นที่จังหวัดแพร่ จ านวน 60 ราย เพื่อให้เพิ่มมูลค่าให้แก่ผลิตภัณฑ์ในชุมชน 

กลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกมะขามป้อมจังหวัดแพร่แพร่ สามารถเพิ่มประสิทธิภาพในการผลิตมะขามป้อม และเพิ่มมูลค่า
ผลผลิตด้วยการน าไปแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์ต่าง ๆ สร้างรายได้แก่เกษตรกรผู้ปลูก 

กลุ่มแปรรูปส้มเกลี้ยง อ.เถินและ อ.แม่พริก จ.ล าปาง เกษตรกร ผู้ประกอบการและพ่อค้าคนกลาง เกษตรกรและกลุ่ม
แปรรูปสามารถน าความรู้ที่ได้จากการถ่ายทอดโดยเจ้าหน้าที่ไปปรับใช้ในสวนตนเองทั้งทางด้านการดูแลจัดการสวนและการ                  
แปรรูปส้มเกลี้ยง ท าให้ผลผลิตส้มเกลี้ยงมีปริมาณและคุณภาพตรงตามความต้องการของตลาด ส่งผลให้มีรายได้เพิ่มขึ้น 

เกษตรกรและผู้รับซื้อดอกค าฝอยจากราคาการผลิตค าฝอยในปัจจุบัน พบว่าผลผลิตดอกค าฝอยแห้งราคากิโลกรัม 800-
1,200 บาท และมีแนวโน้มปรับราคาสูงขึ้น ดังนั้นจึงเป็นการโอกาสสร้างรายได้ให้กับเกษตรกรเพิ่มขึ้น โดยองค์ความรู้เกี่ยวกับการ
เก็บรักษาเพื่อเพิ่มมูลค่าสินค้าการเกษตร  
  ด้านวิชาการ  

นักวิจัย นักศึกษา อาจารย์มหาวิทยาลัย และประชาชนทั่วไป  ได้รับความรู้จากการน าผลงานวิจัยไปตีพิมพ์เผยแพร่ใน
การการประชุมวิชาการระดับนานาชาติ Innovation for Resilient Agriculture (IRA2022) ระหว่างวันที่ 19-21 ตุลาคม 2565 
ณ ศูนย์ประชุมนานาชาติ โรงแรมดิเอ็มเพรส จังหวัดเชียงใหม่ เรื่อง Development and Utilization of Natural Dye from 
Strobilanthes cusia (Nees) Kuntze ซึ่งเป็นประโยชน์ด้านวิชาการ การเรียนรู้ การเรียนการสอนในวงนักวิชาการและผู้สนใจ
ด้านวิชาการ รวมถึงการน าผลงานวิจัยไปวิจัยต่อยอดสื่อสาธารณะ การเผยแพร่ความรู้จากผลงานวิจัยท่ีได้ต่อสาธารณะ 

กรมวิชาการเกษตร กรมส่งเสริมการเกษตร กรมส่งเสริมสหกรณ์ และหน่วยงานที่เกี่ยวข้องกับการพัฒนาการเกษตรได้
องค์ความรู้เทคโนโลยีการผลิตมะขามป้อมที่เหมาะสมกับสภาพพื้นที่ภาคเหนือตอนบน โดยเผยแพร่ผลงานในวารสาร การจัด
นิทรรศการ การจัดท าเอกสารเพื่อถ่ายทอดองค์ความรู้ การฝึกอบรม และสื่อสังคมออนไลน์ต่าง ๆ 
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โครงการจัดตั้งศูนย์เรียนรู้เกษตรอินทรีย์ PGS (นายมนต์ชัย พันธุ์ประภา).ได้ข้อมูลมะเกี๋ยงสายพันธุ์ใหม่ ที่ได้จากการ
คัดเลือกพันธุ์ เปรียบเทียบพันธุ์และทดสอบพันธุ์ 

นักวิชาการเกษตรสามารถน าองค์ความรู้จากผลงานวิจัยที่ได้ตีพิมพ์ในวารสารวิชาการ เอกสารประกอบการอบรม และ
แผ่นพับ ในหัวข้อเทคโนโลยีการใช้ปุ๋ยชีวภาพอาร์บัสคูลาร์ไมคอร์ไรซาเพื่อส่งเสริมการเจริญเติบโตของต้นส้มเกลี้ยง เทคโนโลยีการ
จัดการธาตุอาหารที่เหมาะสมส าหรับส้มเกลี้ยง สูตรและกระบวนการที่เหมาะสมในการผลิตน้ าส้มเกลี้ยงแบบพาสเจอร์ไรซ์ 

เนื่องจากค าฝอยเป็นพืชที่มีประโยชน์หลากหลาย ทั้งการใช้ประโยชน์จากสีกลีบดอก น้ ามันสกัดเมล็ด และเป็น
ส่วนประกอบผลิตภัณฑ์สมุนไพร ดังนั้น การวิจัยหรือผลงานด้านวิชาการที่น าเสนอในการประชุมวิชาการ หรือเอกสารด้านวิชาการ
ด้านค าฝอย จึงเป็นจุดเริ่มต้นในการต่อยอดการศึกษาค าฝอยต่อไปส าหรับนักศึกษา นักวิจัย หรือเภสัชกร 
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บทท่ี 4 สรุปผลและอภปิรายผล 
 
โครงการที่ 1 โครงการวิจัยการสร้างมูลค่าเพ่ิมผลิตภัณฑ์จากห้อมด้วยเทคโนโลยีและนวัตกรรม 
  สรุปผล 
  1. การพัฒนาชุดสีย้อมห้อมพร้อมใช้ การท าสีห้อมผงจากน้ าสกัดห้อมเข้มข้น น้ าห้อมกรด และเนื้อห้อมเปียกด้วย
กระบวนการท าแห้งแบบโฟมแมทสามารถเตรียมได้ด้วยสารก่อโฟม 2 ชนิด คือ เมโทเซลและไข่ขาว โดยไข่ขาวมีอัตราการการเกิด
ฟองและการขยายตัวของโฟมมากกว่า ปริมาณไข่ขาวท่ีเหมาะสมต่อการใช้อยู่ท่ีร้อยละ 1 ของปริมาณน้ าห้อมหรือห้อมเปียก 

2. การประยุกต์ใช้สีย้อมห้อมเพื่อพัฒนาเป็นผลิตภัณฑ์จากเส้นใยทางธรรมชาติ การย้อมสีกับเส้นใยธรรมชาติด้วยวิธีการ
เตรียมน้ าย้อมห้อมที่มีส่วนผสมที่แตกต่างกัน เพื่อช่วยในการช่วยย้อมติดสี พบว่าการใช้ผงสังกะสีทดแทนน้ ามะขามเปียกร้อยละ 5 
ต่อปริมาณเนื้อห้อมเปียก มีผลต่อการย้อมสีเส้นใยเปลือกทุเรียนช่วยท าให้สีติดได้ดีที่สุด โดยที่วิธีการเตรียมน้ าย้อมห้อมทั้ง 5 
กรรมวิธีสามารถท าการย้อมสีห้อมกับเส้นใยจากเปลือกทุเรียนได้ และมีเฉดสีที่แตกต่างกัน 

3. การพัฒนาผลิตภัณฑ์ผ้าหม้อห้อมร่วมกับกลุ่มเครือข่ายชุมชนผู้ผลิตผ้าหม้อห้อมและมีการเช่ือมโยงกับกลุ่มเกษตรกร    
ผู้ปลูกห้อม โดยผู้ย้อมผ้ารับซื้อผลผลิตห้อมสด ราคา 20-25 บาทต่อกิโลกรัม และบางรายซื้อเนื้อห้อมที่แปรรูป ราคา 300-350 
บาท  ได้ถ่ายทอดความรู้กระบวนการแปรรูปห้อม  และวิธีการน าไปย้อมผ้าที่ถูกต้องเพื่อเพิ่มมูลค่าให้แก่ผลิตภัณฑ์ผ้าหม้อห้อม 
จ านวน 4 กลุ่ม ในอ าเภอเมือง และอ าเภอวังช้ิน จังหวัดแพร่ 

4. การพัฒนาระบบการสืบค้นโดยเว็บแอปพลิเคชั่นโดยการสรา้งฐานข้อมูลเพื่อเพิ่มมลูค่าผลิตภัณฑ์ห้อม ได้ข้อมูลการผลติ
ห้อมในแปลงปลูก การเก็บเกี่ยวผลผลิต การใช้ประโยชน์ ข้อมูลผลิตภัณฑ์ และสถานที่จัดจ าหน่ายห้อม วิเคราะห์ข้อมูลเพื่อออกแบบ
โครงสร้างฐานข้อมูลให้ถูกต้อง  
  อภิปรายผล  

1. จากการใช้วัตถุดิบในการท าผงสีห้อมคือ น้ าหมักใบห้อมเข้มข้นและเนื้อห้อมเปียก พบว่าการปรับสภาพน้ าหมัก       
ใบห้อมด้วยกรดซัลฟูริคเข้มข้น เหมาะสมต่อการน าไปท าเป็นผงสีห้อมมากกว่า เนื่องประหยัดเวลาในการระเหยใหhน้ าหมักห้อม
เข้มข้นขึ้น เพราะลักษณะผงสีที่ได้มีสีไม่แตกต่างกัน แต่ต้องทดสอบผลการย้อมต่อไป ส่วนการท าผงสีห้อมที่เตรียมจากเนื้อห้อม
เปียกนั้นมีความเหมาะสมมากที่สุด เนื่องจากสามารถน ามาท าเป็นผงสีห้อมได้ทันที หลังจากท าเป็นเนื้อห้อมเปียกแล้วจึงสะดวก     
ต่อการท าเป็นผงสีห้อมต่อไป โดยผงสีที่ได้ยังคงมีสีน้ าเงินของห้อมเหมือนเดิม ถึงแม้การเลือกใช้ไข่ขาวปริมาณร้อยละ 1 เป็นสาร      
ก่อโฟม ท าให้ได้น้ าหนักผงสีน้อยกว่าการใช้ปริมาณร้อยละ 2 และ 3 ตามล าดับ แต่ในขั้นตอนการเตรียมน้ าย้อมห้อมเพื่อให้การติด
สีดีนั้น จะขึ้นอยู่กับส่วนผสมในการเตรียมน้ าย้อมที่เหมาะสม โดยผงสีห้อมที่ได้ต้องวิเคราะห์หาเปอร์เซ็นต์สารอินดิโก้ตามวิธีการ
ของไพศาล และคณะ (2543) สารส าหรับเป็นตัวรีดิวซ์สารอินดิโก้ที่ เหมาะสมเพื่อช่วยย้อมติดสี และน้ าด่างที่ใช้ส าหรับท าการ
ละลายผงสี ซึ่งจะต้องมีการพัฒนาสูตรและหาค่าความคงทนของสีย้อมห้อมต่อไป  

2. วิธีการเตรียมน้ าย้อมห้อมด้วยการใช้ผงสังกะสีทดแทนการใช้น้ ามะขามเปียกซึ่งเป็นกรรมวิธีควบคุมในอัตราส่วนร้อย
ละ 5 ต่อปริมาณเนื้อห้อมเปียก อ้างอิงจากงานวิจัยของ Yoshiko et al. (1999) และ อนุรัตน์ (2544) ที่ได้ศึกษาผลของผงสังกะสี
ที่สามารถใช้เป็นตัวรีดิวซ์สารอินดิโก้ให้เปลี่ยนรูปเป็นอินดิโก้ไวท์ได้และใช้เวลาเตรียมน้ าย้อมน้อยกว่าการใช้สารตัวอ่ืน โดยผลการ
ย้อมสีของเส้นใยเปลือกทุเรียนชนิดไม่ฟอกขาวซึ่งเส้นใยเป็นสีน้ าตาล สามารถย้อมสีห้อมเป็นสีน้ าเงินได้ โดยผลกาวัดค่าสี มีค่า      
h* ที่แสดงค่าเป็นสีน้ าเงินมากที่สุดเท่ากับ 230.73 และมีค่าความสว่าง (L*) น้อยสุดเท่ากับ 10.63 โดยมีค่าสีน้ าเงิน (b*)       
เท่ากับ -2.77 ท าให้มีความแตกต่างของสี (E) กับกรรมวิธีควบคุมมากท่ีสุด 
  ข้อเสนอแนะต่อผู้เกี่ยวข้องส าหรับการด าเนินงานในระยะต่อไป 

ความเข้มสีที่สูงข้ึน ขึ้นอยู่กับปัจจัยของชนิดของสารช่วยติด ความเข้มข้นของสารช่วยติด และวิธีการย้อมกับชนิดของเส้นใย
ทางธรรมชาติ ซึ่งจากการทดลองพบว่าการน าผืนผ้า และการน าเส้นใยทางธรรมชาติ มาทดสอบการย้อมสีห้อมในแต่ละกรรมวิธีจะ
ให้ความเข้มสีที่ต่างกัน จึงต้องทดสอบความคงทนของสีต่อไป 
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โครงการที่ 2 โครงการวิจัยและพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตอินทผลัม 
  สรุปผล 
 ดัชนีการเก็บเกี่ยวอินทผลัมพันธ์ุบาฮีสามารถพิจารณาจาก อายผุล 170 วันหลังผสมเกสร มีผิวสีเหลืองและมีจุดสีน้ าตาล
ขึ้นบนผิวปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ าได้ไม่ต่ ากว่า 27 %Brix การทดสอบการแต่งผล 50 % ด้วยการเด็ดผลอ่อนกระจาย   
ทั่วทั้งช่อ ท าให้ขนาดผล ปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ าได้และอายุการเก็บเกี่ยวเพิ่มขึ้น ลดการขาดร่วงของก้านผล 
 การศึกษาวัสดุปลูกท่ีเหมาะสมต่อการผลติตน้กล้าอินทผลัม ที่ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรเชียงใหม่ พบว่า            ต้น
กล้าอินทผลัมอายุ 8 เดือน ที่ปลูกในวัสดุปลูกกรรมวิธีดิน : แหนแดงแห้ง อัตรา 4:1 และไม่ใส่ปุ๋ยชีวภาพไมโคไรซ่าชนิด         อา
บัสคูลา มีการเจริญเติบโตด้านความสูง จ านวนใบ และความยาวใบดีที่สุด ในขณะที่ ต้นกล้าอินทผลัมอายุ 4 เดือน                 ที่
ปลูกในวัสดุปลูกกรรมวิธีดิน : แกลบด า : พีทมอส อัตรา 2:1:1 และไม่ใส่ปุ๋ยชีวภาพไมโคไรซ่าชนิดอาบัสคูลา มีการเจริญทางด้าน
ความยาวของรากดีที่สุด ทั้งนี้พบปริมาณจ านวนสปอร์เฉลี่ยต่อตัวอย่างวัสดุปลูก 100 กรัม มากที่สุดในวัสดุปลูกกรรมวิธีดิน : 
แกลบด า : แหนแดงแห้ง อัตรา 2:1:1 และใส่ปุ๋ยชีวภาพไมโคไรซ่าชนิดอาบัสคูลาร่วมด้วย  สามารถน าต้นกล้าอินทผลัมที่มีอายุ
ตั้งแต่ 6 เดือน ถึง 2 ปีหลังเพาะเมล็ด ไปตรวจสอบเพศโดยใช้เครื่องหมายโมเลกุลตามวิธีการของ อรุโณทัย และคณะ (2563)      
ซึ่งต้องมีการติดตามการแทงช่อดอกเพื่อเปรียบเทียบกับการแสดงเพศด้วยเครื่องหมายโมเลกุลต่อไป 
 อุณหภูมิที่เหมาะสมในการเก็บรักษาอินทผลัมสดระยะ Khalal คือ ที่อุณหภูมิ 5 °C โดยอินทผลัมยังมีคุณภาพดี            
ไม่พบการเกิดโรค การพัฒนาผลิตภัณฑ์ไซรัปอินทผลัมโดยการสกัดด้วยความร้อน มีวิธีการที่เหมาะสมคือ น าอินทผลัมมาท าความ
สะอาด คว้านเอาเมล็ดออก น าส่วนเนื้อมาปั่นละเอียด ท าการสกัดอินทผลัมโดยใช้ความร้อน ที่อัตราส่วนเนื้ออินทผลัมบดละเอียด
ต่อน้ าเป็น 1:2 ตุ๋นให้ความร้อนที่อุณหภูมิ 100 °C 15 นาที กรองด้วยผ้ากรอง แล้วเซนตริฟิวส์เพื่อแยกตะกอนออก น าสารสกัด
อินทผลัมที่ได้มาระเหยน้ าออกด้วยความร้อนจนมีปริมาณของแข็งที่ละลายได้ไม่น้อยกว่า 70 °B ผลิตภัณฑ์ไซรัปอินทผลัมที่ได้มีสี
น้ าตาล มีกลิ่นหอม 
 อภิปรายผล  
 สามารถเก็บเกี่ยวผลอินทผลัมตั้งแต่อายุ 170 วันหลังผสมเกสรวันเป็นต้นไปตามดัชนีการเก็บเกี่ยว หากอายุผลมากขึ้น
คุณภาพผลคงดีเช่นเดิม แต่ผลร่วงมากขึ้นจนถึงอายุ 190 วันหลังผสมเกสร ผลร่วงจนหมดช่อ หรือเสียหายจากศัตรูพืช และช่วง
เก็บเกี่ยวอินทผลัมตรงกับช่วงฝนตกหนักส่งผลต่อปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ าไม่คงที่ ในด้านวิธีการแต่งช่อผล 50% เป็นวิธี
ที่เหมาะสม และมีการร่วงหล่นอีกเล็กน้อยระหว่างการเจริญเติบโตจนถึงเก็บเกี่ยว ท าให้คุณภาพผลผลิตเพิ่มขึ้น หากแต่งช่อผล
มากกว่า 50% ท าให้ปริมาณผลผลิตลดลงส่งผลต่อรายได้เช่นกัน 
 การเข้าอาศัยของเชื้อราอาบัสคูลาไมโคไรซ่าในรากของต้นกล้าอินทผลัมมีเปอร์เซ็นต์สูงที่สุดในต้นอินทผลัมที่ปลูกในวัสดุ
ปลูกกรรมวิธีดิน : แกลบด า : แหนแดงแห้ง อัตรา 2:1:1 และไม่ใส่ปุ๋ยชีวภาพไมโคไรซ่าชนิดอาบัสคูลา ซึ่งเป็นไปได้ว่าในดินซึ่งเป็น
ส่วนประกอบในวัสดุปลูกในทุกกรรมวิธีมีเช้ือราไมโคไรซ่าชนิดอื่นๆ อาศัยอยู่เดิมแล้ว การตรวจสอบเพศโดยใช้เครื่องหมายโมเลกุล
ตามวิธีการของ อรุโณทัย และคณะ (2563) ใช้ตัวอย่างใบสดที่สะอาดในปริมาณเพียง 0.05 กรัม จึงสามารถน าต้นกล้าอินทผลมัทีม่ี
อายตุั้งแต่ 6 เดือน ถึง 2 ปีหลังเพาะเมล็ด ไปตรวจได้ อย่างไรก็ตาม อินทผลัมเป็นพืชที่มีการเจริญเติบโตค่อนข้างช้า แม้ลายพิมพ์ดี
เอ็นเอของต้นกล้าอินทผลัมจะแสดงออกมาว่าเป็นเพศใด แต่เมื่อปลูกลงแปลงแล้ว ยังคงต้องมีการติดตามการแทงช่อดอกเพื่อ
เปรียบเทียบกับการแสดงเพศด้วยเครื่องหมายโมเลกุลต่อไปอย่างน้อย 2 ปี 
 อุณหภูมิ 5 °C เป็นอุณหภูมิที่เหมาะสมในการเก็บรักษาอินทผลัมสด โดยเมื่อเก็บนาน 45 วัน ผลอินทผลัมยังมีความสด 
กรอบ รสชาติหวาน และไม่พบการเกิดโรค ส่วนการเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 10 15 25 °C และที่อุณหภูมิห้อง (ประมาณ 30+2 °C) 
สามารถเก็บได้นาน 36 24 9 และ 3 วัน ตามล าดับ ทั้งนี้การเสื่อมคุณภาพของผลอินทผลัมเกิดจากการสูญเสียน้ าที่ท าให้ผลเหี่ยว  
เปลือกย่นและแข็ง นอกจากนี้ยังพบว่า ผลอินทผลัมบางส่วนเปลี่ยนเป็นสีน้ าตาล และเมื่อเก็บนานข้ึนจะพบการเกิดโรค 
  ข้อเสนอแนะต่อผู้เกี่ยวข้องส าหรับการด าเนินงานในระยะต่อไป 
 การออกดอกของอินทผลัมจะออกดอกเป็นช่อตามซอกใบและทยอยบานทีละช่อในต้น บานไม่พร้อมกันช่วงเวลาบาน
ประมาณ 1 เดือน ผู้วิจัยควรติดตามการบานของดอกอย่างใกล้ชิดส าหรับการผสมเกสรได้อย่างมีประสิทธิภาพ อินทผลัมเป็นไม้ผล
มีผลรวมกันเป็นช่อ การสุกของผลแต่ละผลในช่อจะไม่พร้อมกันทั้งช่อ แต่การเก็บเกี่ยวจะตัดทั้งช่อ ผู้วิจัยควรหมั่นสังเกตการสุกท่ีมี
ความสม่ าเสมอกันท้ังช่อเพื่อให้มีคุณภาพสูงสุด อินทผลัมเป็นพืชที่มีผลเจริญเติบโตอยู่บนต้นเป็นเวลานานซึ่งมีความเสี่ยงที่จะเกิด
ความเสียหายจากศัตรูพืช เช่น หนอน นก กระรอก หนู เพลี้ยแป้งและเช้ือราเข้าท าลายผลผลิต ควรมีการป้องกันหลากหลายวิธี
ร่วมกัน โดยเฉพาะในฤดูกาลเก็บเกี่ยวที่อยู่ในช่วงฝนตกมาก ผลผลิตในงานวิจัยอาจเกิดความเสียหายได้จากความชื้นและปริมาณ
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น้ าฝนที่เพิ่มมากขึ้น การระบายน้ าภายในแปลงและการป้องกันก าจัดเชื้อรามีความจ าเป็นในการป้องกันความเสียหายของผลผลิต
ในการทดลอง   

อินทผลัมเป็นพืชที่มีการเจริญเติบโตค่อนข้างช้า แม้ลายพิมพ์ดีเอ็นเอของต้นกล้าอินทผลัมจะแสดงออกมาว่าเป็นเพศใด 
แต่เมื่อปลูกลงแปลงแล้ว ยังคงต้องมีการติดตามการแทงช่อดอกเพื่อเปรียบเทียบกับการแสดงเพศด้วยเครื่องหมายโมเลกุลต่อไป
อย่างน้อย 2 ปี ดังนั้น จึงควรเลือกใช้ต้นกล้าที่มีอายุอย่างน้อย 2 ปีหลังเพาะเมล็ดมาใช้ในการทดลอง 

 จากการตรวจหาปริมาณเชื้อราไมโคไรซ่าชนิดอาบัสคูลาในวัสดุปลูกและเปอร์เซ็นต์การเข้าอาศัยของเช้ือราอาบัสคูลาไม
โคไรซ่าในรากของต้นกล้าอินทผลัมมีปรมิาณไม่สงู อาจเนื่องจากการใส่ปุ๋ยชีวภาพไมโคไรซา่ชนิดอาบัสคูลาลงในวัสดุปลูกในข้ันตอน
การเพาะเมล็ดอินทผลัม ซึ่งเมล็ดอินทผลัมมีรากเล็กๆงอกออกมาเพียงเล็กน้อย ท าให้เช้ือราไมโคไรซ่าชนิดอาบัสคูลาไม่มีพื้นท่ีเข้า
ไปอาศัยร่วมด้วย ดังนั้นจึงท าการใส่ปุ๋ยชีวภาพไมโคไรซ่าชนิดอาบัสคูลาลงในวัสดุปลูกซ้ าอีกครั้งเมื่อต้นอินทผลัมอายุ 8 เดือน และ
จะท าการสุ่มตัวอย่างต้นอินทผลัมและวัสดุปลูก ตรวจหาปริมาณเชื้อราไมโคไรซ่าชนิดอาบัสคูลาในวัสดุปลูกและเปอร์เซ็นต์การเข้า
อาศัยของเชื้อราอาบัสคูลาไมโคไรซ่าในรากของต้นกล้าอินทผลัมที่อายุ 12 เดือน ในขั้นตอนต่อไป 
  ปัญหาและอุปสรรคในการท างาน 
  ผลผลติอินทผลมัจะออกสู่ท้องตลาดในช่วงเดือนกรกฎาคม จึงมผีลท าให้การด าเนินงานวิจัยล่าช้า 

 
โครงการที่ 3 โครงการวิจัยการพัฒนาการเพ่ิมผลผลิตคุณภาพและการแปรรูปมะขามป้อมในพืน้ทีจ่ังหวัดแพร่ 
  สรุปผลและอภปิรายผล 

  การเปรียบเทียบพันธุ์มะขามป้อมที่คัดเลือกไว้ในพื้นที่จังหวัดแพร่  บันทึกข้อมูลผลผลิตมะขามป้อมอายุ 5 ปี พบว่า     
สายต้น พจ.08 และ พร.01 มีผลผลิตสูงที่สุด คือ 29.63 และ 27.25 กก./ต้น ตามล าดับ ด้านการเจริญเติบโต ที่อายุ 6 ปี  พบว่า 
มะขามป้อม สายต้น พจ.02 พร.01 และพจ.08 มีขนาดทรงพุ่มมากที่สุด คือ 615.32  584.07  และ 571.57 ซม.ตามล าดับ 
รองลงมาคือสายต้น กจ.02 กจ.01 และสายต้น ชม.06 มีขนาดทรงพุ่มน้อยที่สุด ด้านเส้นรอบวงโคนต้น สายต้น พจ.02 พจ.08     
มีความยาวเส้นรอบวงโคนต้นมากท่ีสุด คือ 51.83  48.41 ซม. ตามล าดับ  รองลงมาคือ สายต้น พร.01 ชม.06 และสายต้น กจ.02 
มีความยาวเส้นรอบวงโคนต้นน้อยที่สุด ผลการวิเคราะห์สารส าคัญในผลสด พบว่า  สายต้น ชม.06 มีปริมาณวิตามินซีสูงที่สุด     
คือ 11.6 มก./ก. สายต้น พจ.02 มีค่าดัชนีสารต้านอนุมูลอิสระสูงที่สุด คือ 9.46 และสายต้น กจ.01 ปริมาณสารประกอบ           
ฟีนอลิคสูงที่สุด คือ 30.4 มก./ก. ผลมะขามป้อมมีองค์ประกอบทางเคมีทั้งสารประเภทแทนนิน และสารประกอบฟีนอล             
ซึ่งมีคุณค่าในการน าไปใช้เป็นสมุนไพร (Yang และคณะ, 2012) รวมทั้งการที่มะขามป้อมมีวิตามินซีสูง (ascorbic acid)             
ซึ่งมีคุณสมบัติในการต่อต้านอนุมูลอิสระ (Scartezzini และคณะ, 2006) จึงท าให้มีคุณค่าทางโภชนาการสูง 

ผลของการตัดแต่งกิ่งควบคุมทรงพุ่มต่อการให้ผลผลิตมะขามป้อม  อายุ 6 ปี พบว่า มะขามป้อมที่ตัดแต่งแบบ Central 
Leader มีความสูงและขนาดทรงพุ่มมากที่สุด คือ 6.73 และ 5.06 เมตร รองลงมาคือ มะขามป้อมที่ไม่ตัดแต่งกิ่ง ม ะขามป้อม      
ที่ตัดแต่งกิ่งแบบ Open Center และ Modified Open Center ตามล าดับ  และพบว่ามะขามป้อมที่ตัดแต่งแบบ Central 
Leader มีปริมาณผลผลิตสูงที่สุด คือ  6 กก./ต้น รองลงมาคือมะขามป้อมที่ตัดแต่งกิ่งแบบ Modified Open Center 4.72 กก./ต้น 

ผลของบราสิโนสเตียรอยด์ต่อผลผลิตของมะขามป้อมในพ้ืนท่ีจังหวัดแพร่  ได้พ่นสารบราสิโนสเตียรอยด์ เมื่อผลอ่อนอายุ 
28 สัปดาห์ พ่น 2 ครั้ง พบว่า การใช้สารบราสิโนสเตียรอยด์ ความเข้มข้น 0  0.004  0.01  0.05 มก./ล. มีขนาดของผล น้ าหนัก
สดและน้ าหนักแห้ง ท่ีไม่แตกต่างกันทางสถิติ จึงได้ท าการปรับเพิ่มความเข้มข้น ทดลองซ้ าและท าการบันทึกข้อมูลในปีต่อไป                                              
   การพัฒนาผลิตภัณฑ์มะขามป้อมแผ่น ได้น าเนื้อมะขามป้อมที่กวนแล้ว เข้าตู้อบที่อุณหภูมิ 50 องศา ใช้เวลา 3 ชม.     
ได้มะขามป้อมแผ่นทั้ง 3 สูตร น าไปทดสอบคุณภาพทางประสาทสัมผัส พบว่า  มะขามป้อมแผ่น สูตรที่ 3 (เนื้อมะขามป้อมต่อเนื้อ
มะม่วง 1:2) มีคะแนนความชอบด้านสีมากกว่าสูตรอื่นๆ โดยแตกต่างกันทางสถิติอย่างมีนัยส าคัญ และมะขามป้อมแผ่น สูตรที่ 3    
มีคะแนนความชอบด้านกลิ่น รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบโดยรวม มากกว่าสูตรอื่นๆ แต่ไม่แตกต่างกันทางสถิติกับสูตรที่ 1 
(1:1) และมะขามป้อมแผ่นสูตรที่ 2 (2:1) มีคะแนนความชอบด้าน สี กลิ่น รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบโดยรวมน้อยที่สุด  
  การพัฒนาผลิตภัณฑ์มะขามป้อมผงผสมว่านหางจระเข้ส าหรับพอกหน้า น าเนื้อมะขามป้อมที่แยกเมล็ดออกไปแล้วไปอบ
ที่อุณหภูมิ 50 องศา จนแห้งสนิท แล้วน าไปบดเป็นผง ร่อนผ่านตะแกรงละเอียด น ามาผสมผงว่านหางจระเข้  3 สูตร พบว่า       
สูตรที่ 1 ผงมะขามป้อมต่อผงว่านหางจระเข้ (1:0) มีสารส าคัญสูงกว่าสูตรอื่นๆ ได้แก่ วิตามินซี สารประกอบฟีโนลิค และสารต้าน
อนุมูลอิสระ น าผลิตภัณฑ์ไประเมินความพึงพอใจกับผู้ทดสอบ พบว่า สูตรที่ 2 ผงมะขามป้อมต่อผงว่านหางจระเข้ (1:1) ได้รับ
ความพึงพอใจมากท่ีสุด 
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  ข้อเสนอแนะต่อผู้เกี่ยวข้องส าหรับการด าเนินงานในระยะต่อไป 
1) นอกจากการน าผลมะขามป้อมมาใช้เป็นอาหารและยาแล้ว ควรน าสารสกัดจากมะขามป้อมไปใช้เป็นส่วนประกอบใน

ผลิตภัณฑ์เครื่องส าอาง โดยเฉพาะบ ารุงผิวพรรณ และเส้นผม เพื่อเพิ่มคุณค่าและมูลค่าทางเศรษฐกิจของพืชท้องถิ่น 
            2) ควรมีการประยุกต์ใช้ภูมิปัญญานวตกรรม และเทคโนโลยีการพัฒนากระบวนการผลิตและบรรจุภัณฑ์ พัฒนาคุณภาพ
และมาตรฐานที่ตอบสนองต่อความต้องการของผู้บริโภคที่หลากหลาย 

3) ควรมีการสร้างตราสินค้าของสินค้าเกษตรอัตลักษณ์พื้นถิ่นเชื่อมโยงกับการท่องเที่ยว กระตุ้นเศรษฐกิจ และช่วยเพิ่ม
รายได้ให้แก่เกษตรกรในชุมชน 
 
โครงการที่ 4 โครงการวิจัยการพัฒนาพันธุ์มะเกี๋ยงเพ่ือการแปรรูปเป็นน้ าผลไม้พร้อมดื่ม 
  สรุปผล  
   ได้ด าเนินการวางแผนการด าเนินงาน . ดูแลรักษาแปลงพื้นที่ราบ (ศวพ. ล าปาง) จ านวน 46 สายต้น 700 ต้น           
พื้นที่ 50 ไร่ การคัดเลือกพันธุ์ท่ีได้รับการคัดเลือกจ านวน 7 สายต้น ประกอบด้วย 1. ล าปาง 116  2. ล าปาง 243  3. ล าปาง 308  
4. ล าปาง 312  5. ล าปาง 396  6. ล าปาง 397  7. ล าปาง 415 และน าไปเปรียบเทียบพันธุ์เบื้องต้น ในสภาพที่มีการจัดการให้น้ า
และปุ๋ยที่เหมาะสม ซึ่งอยู่ระหว่างการบันทึกข้อมูลการเจริญเติบโตทางล าต้นและใบ และการออกดอก  และ การทดสอบพันธุ์       
ได้ด าเนินการเสียบยอดมะเกี๋ยงพันธุ์ดี 3 สายพันธุ์  และโครงการจัดตั้งศูนย์เรียนรู้เกษตรอินทรีย์ PGS (นายมนต์ชัย พันธุ์ประภา 
404 ม.3  ต เชิงดอย อ.ดอยสะเก็ด จ.เชียงใหม่ มะเกี๋ยงสายพันธุ์ดี  2  พันธุ์ล าปาง 116, ล าปาง 138 และ ล าปาง 396  Rcbd 5 
ซ้ า วางแผนการทดลองแบบ Randomized Complete Block Design  (RCB) 3 กรรมวิธี  10 ซ้ า กรรมวิธีคือ มะเกี๋ยง               
สายพันธุ์ล าปางในการเปลี่ยนยอดในแปลงเกษตรกร การเปรียบเทียบการเจริญเติบโตทางล าต้นและใบของกิ่งพันธุ์มะเกี๋ยง           
3 สายพันธ์ุ  

อภิปรายผล  
การเปรียบเทียบพันธุ์พบว่า มะเกี๋ยงสายต้น 308 มีผลผลิตมากท่ีสุด เฉลี่ย 1,233.7 กิโลกรัมต่อต้น มากกว่ามะเกี๋ยงพันธุ์

พื้นเมือง ที่มีผลผลิตเพียง 692.7 โดย สายต้น 116 และ 397 ซึ่งมีผลผลิต เฉลี่ย 962.5 และ 1,185.4 กิโลกรัมต่อต้น การทดสอบ
พันธุ์ในแปลงเกษตรกร พบว่าพันธุ์  116 มีการเจริญเติบโตทางล าต้นและใบเฉลี่ยมากที่สุด โดยมีขนาดทรงพุ่มของกิ่งพันธุ์        
94.9 x 90.7 เซนติเมตร  จ านวนใบ 109 ใบ เส้นรอบวง 7.6 เซนติเมตร มากกว่าสายพันธุ์ 138 และ 396 ซึ่ง มีขนาดทรงพุ่มของ
กิ่งพันธุ์ 60.1,60.3 x 53.6,48.8 เซนติเมตร  จ านวนใบ 72.6,64.6 ใบ เส้นรอบวง 5.5,5.9 เซนติเมตร 
  ข้อเสนอแนะต่อผู้เกี่ยวข้องส าหรับการด าเนินงานในระยะต่อไป 

ในแปลงเกษตกรได้ด าเนินการเสียบยอดบนต้นตอพันธุ์พ้ืนเมือง ซึ่งจะสามารถเก็บผลผลติได้ในปีท่ี3  
 
โครงการที่ 5 โครงการวิจัยการเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิตส้มเกลีย้งและการพัฒนาผลิตภัณฑ์เฉพาะถิ่นจังหวัดล าปาง 
  สรุปผล 

ผลการวิจัยการเพิ่มประสิทธิภาพการผลิตส้มเกลี้ยงและการพัฒนาผลิตภัณฑ์เฉพาะถิ่นจังหวัดล าปาง  โดยการใช้ปุ๋ย
ชีวภาพอาร์บัสคูลาร์ไมคอร์ไรซาต่อการส่งเสริมเจริญเติบโตของกิ่งตอนส้มเกลี้ยงโดยมีวิธีการใช้ที่แตกต่างกัน พบว่ากิ่งตอนที่ไม่ใส่
ปุ๋ยชีวภาพอาร์บัสคูลาร์ไมคอร์ไรซาในตุ้มขุยมะพร้าวมีความสูงต้นเฉลี่ย ความกว้างทรงพุ่มด้านเหนือถึงใต้เฉลี่ย ความกว้างทรงพุ่ม
ด้านตะวันออกถึงด้านตะวันตกเฉลี่ยมากที่สุด และการใส่ปุ๋ยชีวภาพอาร์บั สคูลาร์ไมคอร์ไรซารองก้นหลุมก่อนปลูกกิ่งตอนใน
กระถาง อัตรา 10 กรัมต่อต้น มีเส้นผ่าศูนย์กลางล าต้นเฉลี่ยมากที่สุด และเมื่อท าการวิเคราะห์ปริมาณธาตุอาหารในตัวอย่างพืช
จากส่วนของใบและส่วนของเปลือกและเนื้อส้มเกลี้ยง เพื่อประเมินการสูญเสียธาตุอาหารจากดินที่ใช้ในการปลูกส้มเกลี้ยง พบว่า 
ใบมีการสูญเสียปริมาณธาตุอาหารไนโตรเจน ฟอสฟอรัส และโพแทสเซียม มากกว่าในเปลือกและเนื้อส้มเกลี้ยง 

การศึกษาสูตรและกระบวนการที่เหมาะสมในการผลิตน้ าส้มเกลี้ยงแบบพาสเจอร์ไรซ์  พบว่า การลวกผลส้มเกลี้ยด้วยน้ า
อุณหภูมิ 80 oC ใช้ระยะเวลาในการลวก 30 วินาที สามารถลดความขมของน้ าส้มเกลี้ยงได้ดีที่สุด และสูตรที่เหมาะสมต่อการผลิต
น้ าส้มเกลี้ยงแบบพาสเจอร์ไรซ์ คือ สูตรที่ประกอบด้วยค่าของแข็งที่ละลายน้ าได้ 12 % Brix ร่วมกับปริมาณของเกลือ 0.05 
เปอร์เซ็นต์  
   อภิปรายผล  
  ปุ๋ยชีวภาพอาร์บัสคูลาร์ไมคอร์ไรซาเป็นจลุินทรีย์ที่อาศัยอยู่ร่วมกับรากพืชในรูปแบบได้ประโยชน์ร่วมกัน อาร์บัสคูลาร์ไม
คอร์ไรซาได้รับสารอาหารจากพืชและช่วยรากพืชดูดซับธาตุอาหารในดินและส่งต่อให้พืชได้ใช้ประโยชน์ จากการทดลองหลังปลูก
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กิ่งตอนลงกระถางได้ 3 เดือน ซึ่งเป็นช่วงแรกของการเจริญเติบโตของกิ่งตอนส้มเกลี้ยง พบว่าการไม่ใส่ปุ๋ยชีวภาพอาร์บัสคูลาร์ไม
คอร์ไรซาให้ผลดีกว่าการใส่ปุ๋ยชีวภาพอาร์บัสคูลาร์ไมคอร์ไรซาทั้งทางด้านความสูงต้น และความกว้างทรงพุ่ม ซึ่งให้ผลไม่สอดคล้อง
กับปรียานุช (2557) รายงานถึงการตอบสนองของกิ่งตอนล าไยพันธุ์อีดอต่ออาร์บัสคูลาร์ไมคอร์ไรซาจากเขตพื้นที่จังหวัดเชียงใหม่
และล าพูน พบว่า อาร์บัสคูลาร์ไมคอร์ไรซ่าที่คัดเลือกมาจากสวนล าไยอ าเภอแม่ทา จังหวัดล าพูน ท าให้กิ่งตอนล าไยมีความสูงเฉลี่ย
และขนาดเส้นผ่าศูนย์กลางของทรงพุ่มเฉลี่ยสูงกว่าที่อื่น ๆ  อาจแสดงให้เห็นว่าระบบรากของกิ่งตอนส้มเกลี้ยงที่ไม่ใส่ปุ๋ยชีวภาพ
อาร์บัสคูลาร์ไมคอร์ไรซามีความสมบูรณ์และสามารถดูดซับธาตุอาหารได้เองโดยไม่ต้องพึ่งการท างานของอาร์บัสคูลาร์ไมคอร์ไรซา 
ซึ่งงานวิจัยนี้ยังคงต้องบันทึกข้อมูลการเจริญเติบโตต่อไปอีก ส่วนงานการประเมินการสูญเสียธาตอุาหารจากดินที่ปลูกสม้เกลีย้งโดย
ติดไปกับใบและผลส้มเกลี้ยง พบว่าใบมีการสูญเสียปริมาณธาตุอาหารไนโตรเจน ฟอสฟอรัส และโพแทสเซียม มากกว่าในผลส้ม
เกลี้ยง แสดงให้เห็นว่า ใบมีความต้องการธาตุอาหารไนโตรเจน ฟอสฟอรัส และโพแทสเซียมมากกว่าในส่วนของผล ในปัจจุบันนิยม
ใช้ค่าวิเคราะห์ธาตุอาหารระดับที่เหมาะสมในใบพืชเป็นเกณฑ์ในการพิจารณาการใช้ธาตุอาหารที่เช่ือกันว่าจะใกล้เคียงกับความ
ต้องการของพืชมากที่สุด การเก็บตัวอย่างใบวิเคราะห์หารระดับปริมาณธาตุอาหารที่มีในใบจะเป็นข้อมูลที่ช่วยพิจารณาการจัดการ
ธาตุอาหารและการใช้ปุ๋ยได้มากท่ีสุดในพืชไม้ผล (กองปฐพีวิทยา, 2545) ยงยุทธ (2551) กล่าวไว้ว่าปริมาณธาตุอาหารที่สูญเสียไป
กับผลผลิตพืชจะมีการสูญหายไปจากดิน โดยที่พืชมีการดูดธาตุอาหารที่อยู่ในดินไปเก็บสะสมไว้ในส่วนต่าง ๆ ของต้นพืช เมื่อเก็บ
เกี่ยวผลผลิตธาตุอาหารก็ถูกเคลื่อนย้ายออกจากแปลงด้วย ดังนั้นการจัดการธาตุอาหารเพื่อให้เกิดความสมดุลนั้น จึงจ าเป็นต้อง
อาศัยข้อมูลที่ถูกต้อง 

  ปัญหาของอุตสาหกรรมการผลิตน้ าผลไม้จากพืชตระกูลส้มคือความขม เพื่อเป็นการลดความขมของน้ าผลไม้ให้เป็นที่
ยอมรับของผู้บริโภค มีวิธีการแก้ปัญหาความขมของน้ าส้มคั้นเกลี้ยงด้วยการใช้วิธีทางกายภาพโดยการลวก ซึ่งการลวกผลส้มเกลี้ย
ด้วยน้ าอุณหภูมิ 80 oC ใช้ระยะเวลาในการลวก 30 วินาที สามารถลดความขมของน้ าส้มเกลี้ยงได้ในระดับหนึ่ง วรรณี (2545) 
ศึกษาผลของการลวกผลมะนาวต่อสารให้ความขมในน้ ามะนาว โดยน าผลมะนาวมาลวกในน้ าร้อนอุณหภูมิ 70 80 90 และ 100 
องศาเซลเซียส เป็นเวลา 1 นาที ก่อนน าไปคั้นน้ าด้วยเครื่องคั้นแบบลูกกลิ้ง จากนั้นน าไปวิเคราะห์ปริมาณลิโมนินด้วยเครื่อง
สเปกโทรโฟโตมิเตอร์ พบว่า การลวกผลมะนาวที่อุณภูมิ 100 องศาเซลเซียส สามารถลดปริมาณลิโมนินในน้ ามะนาวได้มากท่ีสุด 
คือร้อยละ 90 เมื่อเปรียบเทียบกับน้ ามะนาวจากผลสด ส าหรับสูตรที่เหมาะสมต่อการผลิตน้ าส้มเกลี้ยงแบบพาสเจอร์ไรซ์โดยใช้
การตัดสินทางประสาทสัมผัสจากความชอบของผู้ทดสอบ พบว่าสูตรที่ประกอบด้วยค่าของแข็งที่ละลายน้ าได้ 12 % Brix ร่วมกับ
ปริมาณของเกลือ 0.05 เปอร์เซ็นต์ ซึ่งความชอบของผู้บริโภคน้ าผลไม้แต่ละชนิดขึ้นอยู่กับส่วนประกอบที่แตกต่างกัน เกียรติภูมิ 
(2545) ศึกษาสูตรน้ าส้มเขียวหวานคั้นที่เหมาะสมโดยแปรปริมาณของแข็งที่ละลายได้เป็น 12 14 และ 16 องศาบริกซ์ ด้วยน้ าตาล
ซูโครส และแปรปริมาณเกลือเป็น 0.05 0.10 และ 0.15 % (w/v) ทดสอบทางประสาทสัมผัส พบว่าสูตรที่มีปริมาณของแข็งที่
ละลายได้ 14 % Brix และเกลือ 0.10 % (w/v) เป็นสูตรที่ดี เนื่องจากผู้บริโภคมีความพึงพอใจสูงสุด 
 
โครงการที่ 6 โครงการวิจัยการถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปรรูปเพ่ือเพ่ิมมูลค่าผลิตภัณฑช์า 
  การถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปรรูปชาเขียวอบไอน้ า ชามัทฉะ และ ชาฝรั่ง ตลอดจนศึกษาวิธีการแปรรูปชาผู่เอ๋อ       
และการใช้เครื่องมือในการแปรรูปชา สู่กลุ่มผู้รับประโยชน์เพื่อพัฒนาคุณภาพชีวิต ณ พ้ืนที่ อ.แม่แตง และ อ.แม่อาย จ.เชียงใหม่ 
และ อ เวียงป่าเป้า อ แม่สรวย จ..เชียงราย โดยนักวิชาการเกษตรก และ วิศวกรเกษตร ของกรมวิชาการเกษตร โดย การบรรยาย 
สาธิต ฝึกปฏิบัติ และท าแบบทดสอบประเมิณคุณภาพชาที่ได้จากการแปรรูป โดยกลุ่มเป้าหมายเข้ารับการถ่ายทอดเทคโนโลยี ฯ 
จ านวน  70 ราย    
  ข้อเสนอแนะต่อผู้เกี่ยวข้องส าหรับการด าเนินงานในระยะต่อไป 

  โครงการวิจัยจะด าเนินการถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปรรูปชาในปีที่ 2 และ ติดตามเกษตรกรที่ได้รับการถ่ายทอด
เทคโนโลยีไปแล้ว และ จะด าเนินงานประสานงานกับ กับภาคเอกชนในการส่งเสริมเรื่องการตลาดต่อไป 
  ปัญหาและอุปสรรคในการท างาน 
  1. สถานการณ์การระบาดของเชื้อโรคโควิด-19 จึงท าให้การพบปะเกษตรกรเป็นไปด้วยความยากล าบาก ล่าช้า เนื่องจาก
มีการระบาดของโรคในพื้นที่ท่ีต้องพบปะเกษตรกร 
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โครงการที่ 7 เพ่ิมประสิทธิภาพการผลิตกลอยเพ่ือยกระดับพืชท้องถิ่นในพื้นที่จังหวัดแพร่ 
 สรุปผล   
  สามารถส ารวจและรวบรวมพันธุ์กลอยได้จ านวน 7 แหล่งปลูก คือ 1.ต.วังหงส์ อ.เมือง จ.แพร่ 2.ต.ป่าแดง อ.เมือง        

จ.แพร่ 3.ต.ไทรย้อย อ.เด่นชัย จ.แพร่ 4.ต.วังช้ิน อ.วังช้ิน จ.แพร่ 5.ต.บ่อเกลือ อ.บ่อเกลือ จ.น่าน 6..ต.ดงเจน อ.ภูกามยาว         จ.
พะเยา และ 7.ต.แม่สิน อ.ศรีสัชนาลัย จ.สุโขทัย น ามาปลูกในแปลงรวบรวมพันธุ์ภายในศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรแพร่ ระยะ
ปลูก 1x1 เมตร แหล่งปลูกละ 15 ต้น บันทึกข้อมูลลักษณะประจ าพันธุ์ การจัดการธาตุอาหารกลอยเพื่อเพิ่มผลผลิต          ได้ท า
การส ารวจข้อมูลการผลิตกลอยและเตรียมตัวอย่างหัวกลอยและตัวอย่างดินส่งวิเคราะห์ปริมาณธาตุอาหารพืชก่อนปลูก      ผล
วิเคราะห์ธาตุอาหารหลัก ( N P K) ในหัวกลอย คือ 8:1:2 กก.N-P2O5-K2O/ไร่ และผลวิเคราะห์ธาตุอาหารในดินปลูก           คือ 
16:8:8 กก. N-P2O5-K2O/ไร่ จึงก าหนดอัตราการใส่ปุ๋ยกลอยดังนี้ ใส่ปุ๋ยไนโตรเจน 24 กก.N/ไร่ ปุ๋ยฟอสฟอรัส 9 กก. P2O5/ไร่  
และปุ๋ยโพแทสเซียม 10 กก.K2O/ไร่ ด าเนินการใส่ปุ๋ย 25 50 75 100 และ 125 เปอร์เซ็นต์ของอัตราการใส่ปุ๋ย ปลูกกลอยในแปลง
ทดลองโดยการวางผังแปลงตามกรรมวิธีจ านวน 24 แปลง บันทึกข้อมูลการเจริญเติบโตและเตรยีมเก็บเกี่ยวผลผลิตในเดือนมีนาคม 
2566 การศึกษาองค์ประกอบทางเคมีและคุณภาพของแป้งฟลาวกลอยโดยรวบรวมกลอยข้าวจ้าวและกลอยข้าวเหนียวแผ่นแห้ง
น าไปบดเพื่อท าแป้งจากกลอยทั้ง 2 ชนิด ผลวิเคราะห์องค์ประกอบของแป้งฟลาวกลอย พบว่า กลอยข้าวเหนียว ให้ค่า Energy 
256.64 K cal Moisture 10.52 กรัม Protein 2.99 กรัม Total Fat 0 กรัม Total Carbohydrate 86.17 กรัม Dietary fiber 
6.87 กรัม Ash 0.32 กรัม ส่วนกลอยข้าวจ้าว ให้ค่า Energy 352.27 K cal Moisture 11.04 กรัม Protein 3.37 กรัม Total Fat 
0.27 กรัม Total Carbohydrate 84.09 กรัม Dietary fiber 5.99 กรัม Ash 1.23 กรัม 

อภิปรายผล 
การศึกษาองค์ประกอบทางเคมีและคุณภาพของแป้งฟลาวกลอย พบว่าผลวิเคราะห์องค์ประกอบของแป้งฟลาวกลอย      

มีค่าใกล้เคียงกับงานวิจัยของ ธาริน, 2547 ท่ีได้ศึกษาสมบัติทาเคมี และทางกายภาพของสตาร์ชจากกลอยข้าวเจ้า และกลอยข้าว
เหนียว มีปริมาณคาร์โปไฮเดรต 86.4% และ 86.6%   ปริมาณโปรตีน 0.14% และ 0.13% และปริมาณไขมัน 0.12%             
และ 0.13%  อย่างไรก็ตาม แป้งกลอยใช้ทดแทนแห้งข้าวเหนียวให้ความกรอบ ท าให้สะรรมชาติติดทนนานขึ้นในแป้งกลอยมีสารที่
ช่วยให้ร่างกายสดชื่น กระปรี้กระเปร่ามีพลังเนื่องจากมีแป้ง ซึ่งสามารถบริโภคทดแทนการบริโภคข้าวได้ 
  ข้อเสนอแนะต่อผู้เกี่ยวข้องส าหรับการด าเนินงานในระยะต่อไป 
 ขั้นตอนในการเตรียมตัวอย่างกลอยต้องมีความระมดัระวังและใช้ผู้มคีวามช านาญเป็นพิเศษในกระบวนการก าจัดสารพิษ
ในหัวกลอย มิเช่นนั้นจะท าให้เกดิการระคายเคืองต่อผู้ปฏิบตัิงานได ้

  ปัญหาและอุปสรรคในการท างาน 
  ขนาดของหัวกลอยท่ีใช้ในการทดลองไมม่ีความสม่ าเสมอ จึงได้ท าการคัดแยกหัวท่ีมีขนาดใกลเ้คียงกนัและบันทึกน้ าหนัก

แต่ละหัวก่อนปลูก 
 
โครงการที่ 8 โครงการวิจัยการพัฒนาระบบการผลิต การเก็บเกี่ยวและการแปรรูปเพ่ือยกระดับมูลค่าผลิตภัณฑ์ต๋าว 

     จังหวัดน่าน 
  สรุปผล 
   สามารถรวบรวมสายต้นต๋าวจาก อ าเภอเมือง อ าเภอบ่อเกลือ อ าเภอนาน้อย จ านวน 4  สายต้น อ าเภอสองแคว     
อ าเภอนาหมื่น จังหวัดน่าน อ าเภอเมืองจังหวัดเชียงราย และสามารถจ าแนกตามลักษณะขนาดของผล จ านวน เมล็ดของแต่ละ
ผลได้ 4 ลักษณะ ดังนี้  
   1. ขนาดของผลใหญ่ จ านวนเมล็ดมี จ านวนเมล็ด 3 เมล็ด มี 1 สายต้น 
   2. ขนาดของผลกลาง จ านวนเมล็ดมี จ านวนเมล็ด 3 เมล็ด มี 17 สายต้น 
   3. ขนาดของผลเล็กเป็นเหลี่ยม จ านวนเมล็ดมี จ านวนเมล็ด 3 เมล็ด มี 1 สายต้น 
   4. ขนาดของผลเล็กกลม จ านวนเมล็ดมี จ านวนเมล็ด 2 เมล็ด มี 1 สายต้น รวม 20 สายต้น 
   จากการศึกษาการเพาะเมล็ดต๋าวโดยใช้ NAA ที่ระยะเวลาการแช่ที่แตกต่างกัน ด าเนินการเพาะเมล็ดต๋าวในเดือน 
มกราคม พ.ศ. 2565 ในแปลงภายในส านักวิจัยและพัฒนาการเกษตรเขตที่ 1 ต าบลแม่เหียะ อ าเภอเมือง จังหวัดเชียงใหม่        
วางแผนการทดลองแบบ สุ่มในบล็อกสมบูรณ์(RCBD ) ประกอบด้วย 5 กรรมวิธี 4 ซ้ า ได้แก่แช่สาร NAA 200 mg/L นาน 6 ,12, 
24 และ 36 ช่ัวโมง แล้วบันทึกข้อมูลเปอร์เซ็นต์การงอกของเมล็ด วัดความยาวรากและความยาวล าต้น วัดการเจริญเติบโตของต้น
กล้าอายุ 3 เดือน โดยวัดความสูงจากโคนต้นถึงปลายยอด วัดความกว้างและความยาวใบ ข้อมูลความเร็วในการงอกของเมล็ดพันธุ์
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ที่ตรวจสอบในสภาพแปลงปลูก พบว่า เปอร์เซ็นต์การงอกที่ได้จากการแช่ NAA 24 ชม. มีเปอร์เซ็นต์การงอกไม่แตกตา่งกับกรรมวธิี
อื่น ส่วนความสูงต้นพบว่า การแช่ NAA 36 ชม. ท าให้ต้นกล้าต๋าวมีความสูงเฉลี่ยมากท่ีสุด ความกว้างใบพบว่ากรรมวิธีที่แช่ NAA 
36 ชม. ไม่แตกต่างกับกรรมวิธีอ่ืน แต่พบว่ามีความยาวเฉลี่ยมากสุด  

ระบบการผลิตต๋าว สามารถจ าแนกได้ตามการใช้ประโยชน์ดังน้ี 
1. การปลูกเพื่อรักษาระบบนิเวศต้นน้ า เป็นการใช้ประโยชน์ทางอ้อม โดยไม่มีการเก็บเกี่ยวผลผลิต 
2. การผลิตต๋าวโดยการตัดทะลายต๋าว (หรือช่อผล) ต้มแล้วหนีบน าเอาเมล็ดหรือเนื้อในต๋าวมาบริโภคหรือจ าหน่าย การ

เก็บเกี่ยวเป็นขั้นตอนท่ีใช้แรงงานมาก จ าหน่ายได้ในราคาตั้งแต่ 26-40 บาทต่อกิโลกรัม  
3. การท าน้ าต๋าว ตัดช่อดอกตัวผู้ออกแล้วปาดและเจาะส่วนที่เป็นคอรวง ใช้กระบอกไม้ไผ่ เสียบเพื่อรองรับน้ าต๋าวที่ใช้

เวลาประมาณ 3 วัน จะมีน้ าออกจากล าต้นต๋าวไหลหยดลงมาในกระบอก  
4. การใช้ประโยชน์จากก้านทางใบของต๋าว น ามารวมมัดเป็นไม้กวาดได้  
5. การผลิตต้นกล้าต๋าวจ าหน่าย โดยการเก็บหาเมล็ดแก่มาเพาะ เก็บลูกต๋าวท่ีแก่และหล่นจากต้นน าไปหมักทั้งเปลือกไว้ 

15-30 วัน ให้เปลือกเน่า น าเมล็ดต๋าว ไปผึ่งในร่ม 2 วัน น าไปล้างให้สะอาดแล้วเพาะในขุยมะพร้ าวที่อบฆ่าเช้ือ คลุมพลาสติกไว้ 
30-60 วัน เริ่มงอก เช็คคัดแยกเมล็ดที่งอกออกน าไปเพาะต่อในถุงด าเลี้ยงไว้อีก 6-8 เดือนจึงน าไปปลูก  

วิถีการตลาดของต๋าว โรงงานท าต๋าวปี๊บที่จังหวัดอุตรดิตถ์และผู้ประกอบการแปรรูปอื่นๆ ผู้รวบรวมหรือพ่อค้าคนกลาง
หารับซื้อจากเกษตรกรรายย่อย และน าเข้าจากประเทศเพื่อนบ้าน การแปรรูปต๋าว มีทั้งต๋าวในน้ าเช่ือม ต๋าวอบแห้ง ไปประกอบ
อาหารหวานคาว จากระบบการผลิตที่ส่วนใหญ่อยู่ในชุมชนท่ีสูงชายแดนพื้นที่ห่างไกล สู่การแปรรูปของผู้ประกอบการ จ าเป็นต้อง
มีเครือข่ายของผู้ผลิต ผู้รับซื้อระดับโรงงาน มีการประสานโรงงานรับซื้อต๋าวจังหวัดอุตรดิตถ์ รวบรวมข้อมูลแหล่งวัตถุดิบที่เข้าสู่
โรงงาน กระบวนการลักษณะวัตถุดิบต๋าวที่ต้องการ เพื่อผลิตผลิตภัณฑ์ที่พร้อมจ าหน่ายซึ่งการเดินเครื่องแต่ละครั้งใช้ต๋าวเป็น
ปริมาณมากถึง 10 ตันข้ึนไป 

ด าเนินการเก็บข้อมูลเทคโนโลยีการผลิตต๋าวของกลุ่มเกษตรกรและกลุ่มผู้แปรรูปต๋าว ที่ท ากันอยู่ในปัจจุบัน โดยการ
ประชุมเสวนาร่วมกับกลุ่มเกษตรกรและผู้แปรรูปต๋าว ไนพื้นที่ บ้านสบมาง ภูฟ้า  อ าเภอบ่อเกลือ, บ้านแม่สะนาน  ต าบลพงษ์  
อ าเภอสันติสุข, และ บ้านสบขุ่น  ต าบลป่าคา  อ าเภอท่าวังผา จังหวัดน่าน และได้ทดสอบขยายผลเครื่องมือบีบต๋าวในเบื้องต้น          
เพื่อถ่ายทอดองค์ความรู้การใช้งาน โดยการทดสอบสาธิตและกระบวนการใช้เครื่องมือในการบีบต๋าว  รวมทั้งการดูแลรักษาซ่อม
บ ารุงร่วมกับกลุ่มเกษตรกรของเกษตร กลุ่มเกษตรกรและผู้แปรรูปได้ให้ความสนใจและมีความต้องการใช้เครืองมือบีบท่ีน าไปสาธิต 

อภิปรายผล  
จากการส ารวจต๋าวจากแหล่งต่างๆ สามารถจ าแนกเบื้องต้นได้ 4 ลักษณะ ได้แก่ ขนาดของผลใหญ่ ขนาดของผลกลาง 

ขนาดของผลเล็กเป็นเหลี่ยม ขนาดของผลเล็กกลม ซึ่งต้องอาศัยผลการวิเคราะห์ระดับ DNA ทางห้องปฏิบัติการ เพื่อยืนยันลักษณะ
ของสายต้น จากการศึกษาการเพาะเมล็ดต๋าวโดยใช้ NAA ที่ระยะเวลาการแช่ที่แตกต่างกัน พบว่า ค่าเฉลี่ยของเปอร์เซ็นต์การงอก 
และความกว้างใบ ไม่มีความแตกต่างกัน แต่จะมีผลต่อการเจริญเติบโตของล าต้นและความยาวใบ ซึ่งกรรมวิธีที่แช่สาร NAA 200 
mg/L นาน 36 ช่ัวโมง ท าให้ความสูงและความยาวใบของต้นกล้าต๋าวอายุ 90 วันหลังงอก มากกว่ากรรมวิธีอื่น         จากการ
ส ารวจวิถีตลาดต๋าว  การน าไปใช้ประโยชน์ส่วนใหญ่เพื่อบริโภค และมีรูปแบบการแปรรูปเป็นผลิตภณัฑ์ชนิดต่างๆ        ตามความ
ต้องการของผู้บริโภค ถึงแม้ว่ามีการส่งเสริมให้เป็นพืชปลูก แต่ก็ยังมีไม่เพียงพอต่อการตลาดในประเทศ จึงยังมีการน าเข้าต๋าวจาก
ประเทศเพื่อนบ้าน เพื่อน ามาแปรรูปและส่งขายภายในประเทศ จากการประชุมเสวนาร่วมกับกลุ่มเกษตรกรและผู้แปรรูปต๋าว และ
ได้ทดสอบเครื่องมือบีบต๋าว ท าให้พบว่าเกษตรกรและผู้แปรรูปต๋าวได้ให้ความสนใจ เนื่องจากการผลิตและแปรรูปต๋าว    มีความ
จ าเป็นที่จะต้องใช้เครื่องมือ เพ่ือช่วยให้การแปรรูปต๋าวมีความสะดวก และได้ตามมาตรฐานท่ีผู้แปรรูปต้องการ 

ปัญหาและอุปสรรคในการท างาน 
   
 
 
 
 
 
 
 

กร
มว
ิชาก
ารเ
กษ
ตร



55 
 

โครงการที่ 9 โครงการวิจัยและพัฒนาการเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิตน้ าอ้อยก้อนพ้ืนที่จังหวัดพะเยา 
  สรุปผลและอภปิรายผล 
   1. ได้เกษตรกรเข้าร่วมโครงการคือ   นายสุริยา สมฤทธ์ิ ในพื้นที่ หมู่ 2 ต าบลสบบง อ าเภอภูซาง จังหวัดพะเยา        เพื่อ
ท าแปลงทดสอบพันธุ์อ้อย ในพื้นที่ 2 ไร่ พิกัดแปลงอ้อย X635485 Y2166464 สงู 382 M 
  2. เข้าเรียนรู้เทคโนโลยีการผลิตอ้อย กับนักวิจัยที่ศูนย์วิจัยพืชไร่สุพรรณบุรี  เกี่ยวกับพันธุ์อ้อย ทั้ง 3 ชนิด ได้แก่       
อ้อยพันธ์ุขอนแก่น 3 อ้อยพันธ์ุอู่ทอง 14   อ้อยพนัธุ์อู่ทอง 11 และอ้อยพันุธ์ุใหม่ สุพรรณบุรี 1  
  3. แลกเปลี่ยนความรู้การผลติและการแปรรูปผลติภัณฑ์อ้อยกลุม่วิสาหกิจชุมชน อ้อยคั้นน้ า สุพรรณบุรี 50 บ้านดอนสุโข 
อ.อู่ทอง จ.สุพรรณบุรี 
  4. น าพันธุ์อ้อยท้ัง 3 ชนิด มาปลูกอ้อยณ แปลงเกษตรกร อ.ภูซาง จ.พะเยา วันที่ 14 พฤษภาคม 2565  
  
โครงการที่ 3.10 โครงการวิจัยการคัดเลือกและเพ่ิมผลผลิตค าฝอยเพ่ือใช้ประโยชน์จากกลีบดอก 
  สรุปผลและอภปิรายผล 

ด าเนินการรวบรวมค าฝอยจากแหล่งปลูกในพื้นที่ ได้แก่ เกษตรกร จ.ล าพูน 5 ราย จ.เชียงใหม่ 2 ราย และนักวิจัยกรม
วิชาการเกษตร 2 พันธุ ์และปลูกทดสอบการจัดการปุ๋ยในการผลิตค าฝอย ในศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรน่าน บันทึกข้อมูลการ
เจริญเติบโต และสันฐานวิทยา เช่น รูปร่างใบ ช่อดอก ความสูง ผลผลิต พบว่า สามารถรวบรวมพันธุ์ค าฝอยแบ่งได้ 4 กลุ่ม ซึ่งมี
ความแตกต่างกันอย่างเด่นชัด โดยทุกพันธุ์ไม่ให้ผลผลิตแตกต่างกันทางสถิติ โดยให้ผลผลิตดอกสด อยู่ระหว่าง 33.7-61.2 กิโลกรัม
ต่อไร่  ผลผลิตดอกแห้ง 7.03-12.0 กิโลกรัมต่อไร่ ผลผลิตเมล็ด 2.50-4.27 กิโลกรัมต่อไร่  และเมื่อทดสอบการใส่ปุ๋ย ไนโตรเจน
และฟอสฟอรัสที่ระดับต่างๆตามความต้องการพืช พบว่า การใส่ปุ๋ยไนโตรเจนท่ีระดับ 3 เท่าของความต้องการมีแนวโน้มให้ผลผลิต
ดอกสด ดอกแห้ง และเมล็ดมีค่าสูงสุด ในขณะที่การใส่ปุ๋ยฟอสฟอรัสที่ระดับ 2 เท่าของความต้องการ ต้องการมีแนวโน้มให้ผลผลติ
ดอกสด ดอกแห้ง และเมล็ดมีค่าสูงสุด ส าหรับใส่ปุ๋ยไนโตรเจนและฟอสฟอรัสร่วมกัน การใส่ปุ๋ยไนโตรเจน 3 เท่าของความต้องการ
ร่วมกับการใส่ปุ๋ยฟอสฟอรัส 2 เท่าของความต้องการ มีผลท าให้ผลผลิตดอกสด ดอกแห้ง และเมล็ดมีค่าสูงที่สุด 

ข้อเสนอแนะต่อผู้เกี่ยวข้องส าหรับการด าเนินงานในระยะต่อไป 
การปรับเปลี่ยนพืชปลูกของเกษตรกร เนื่องจากปัญหาแรงงาน และการเข้าสู่สังคมผู้สูงอายุ ผู้วิจัยจึงจ าเป็นต้องคัดเลือก

กลุ่มเกษตรกรรุ่นใหม่และกลุ่มเกษตรกรที่มีความเข้มแข็ง เพื่อพัฒนาศักยภาพการผลิตในอนาคต 
ปัญหาและอุปสรรคในการท างาน 
เกษตรกรมีแนวโน้มจะผลิตพืชอื่น หรือ ยกเลิกการผลิตค าฝอย เนื่องจากแรงงานภาคการเกษตรมีราคาสูง  
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โครงการวิจัยและพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตอินทผลัม 
 
ตารางภาคผนวกที่ 1.1 ความยาวใบต้นกล้าอินทผลัม อายุ 8 เดือน ที่ปลูกในวัสดุปลูก 5 กรรมวิธี ที่ใส่และไม่ใส่ปุ๋ยชีวภาพไมโคไรซ่าชนิด
อาบัสคูลา 

 
กรรมวิธ ี

ความยาวใบต้นกล้าอินทผลมั (เซนติเมตร) 
ใส่ปุ๋ยชีวภาพ 

ไมโคไรซ่าชนิดอาบัสคลูา 
ไม่ใส่ปุ๋ยชีวภาพ 

ไมโคไรซ่าชนิดอาบัสคลูา 
ดิน (ควบคุม) 40.04 40.06 
ดิน : แกลบด า : พีทมอส (2:1:1) 41.32 43.97 
ดิน : แกลบด า : แหนแดงแห้ง (2:1:1) 42.59 43.03 
ดิน : แหนแดงแห้ง (3:1) 42.70 42.73 
ดิน : แหนแดงแห้ง (4:1) 42.96 45.87 
 
 

ตารางภาคผนวกที่ 1.2  ความกว้างใบต้นกล้าอินทผลัม อายุ 8 เดือน ที่ปลูกในวัสดุปลูก 5 กรรมวิธี ที่ใส่และไม่ใส่ปุ๋ยชีวภาพไมโคไรซ่าชนิด
อาบัสคูลา 

 
กรรมวิธ ี

ความกว้างใบต้นกล้าอินทผลัม (เซนติเมตร) 
ใส่ปุ๋ยชีวภาพ 

ไมโคไรซ่าชนิดอาบัสคลูา 
ไม่ใส่ปุ๋ยชีวภาพ 

ไมโคไรซ่าชนิดอาบัสคลูา 
ดิน (ควบคุม) 2.52 2.81 
ดิน : แกลบด า : พีทมอส (2:1:1) 2.57 2.45 
ดิน : แกลบด า : แหนแดงแห้ง (2:1:1) 2.66 3.06 
ดิน : แหนแดงแห้ง (3:1) 2.39 2.87 
ดิน : แหนแดงแห้ง (4:1) 2.55 2.81 
 
 

ตารางภาคผนวกที ่1.3 ความยาวรากตน้กล้าอินทผลมั อายุ 4 เดือน ที่ปลูกในวัสดุปลูก 5 กรรมวิธี ที่ใส่และไม่ใสปุ่๋ยชีวภาพไมโคไรซ่าชนิด อา
บัสคูลา 

 
กรรมวิธ ี

ความกว้างใบต้นกล้าอินทผลัม (เซนติเมตร) 
ใส่ปุ๋ยชีวภาพ 

ไมโคไรซ่าชนิดอาบัสคลูา 
ไม่ใส่ปุ๋ยชีวภาพ 

ไมโคไรซ่าชนิดอาบัสคลูา 
ดิน (ควบคุม) 19.57 22.03 
ดิน : แกลบด า : พีทมอส (2:1:1) 28.30 32.37 
ดิน : แกลบด า : แหนแดงแห้ง (2:1:1) 27.90 24.77 
ดิน : แหนแดงแห้ง (3:1) 11.33 17.20 
ดิน : แหนแดงแห้ง (4:1) 18.97 19.30 
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ตารางภาคผนวกที ่1.4 จ านวนสปอร์เฉลี่ยต่อตัวอย่างวัสดุปลูก 100 กรัม (สปอร์) และเปอร์เซ็นต์การเข้าอาศัยของเชื้อราอาบัสคูลา
ไมโคไรซ่าในรากของต้นกล้าอินทผลัมอายุ 4 เดือน ท่ีปลูกในวัสดุปลูก 5 กรรมวิธี ที่ใส่และไม่ใส่ปุ๋ยชีวภาพไมโคไรซ่าชนิดอาบัสคูลา 
 

 
 

กรรมวิธ ี

จ านวนสปอร์เฉลี่ยต่อตัวอย่าง 
วัสดุปลูก 100 กรัม (สปอร์) 

% การเข้าอาศัยของเชื้อราอาบัสคลูา 
ไมโคไรซ่าในรากของต้นกล้าอินทผลัม 

ใส่ปุ๋ยชีวภาพ 
ไมโคไรซ่า 

ชนิดอาบัสคูลา 

ไม่ใส่ปุ๋ยชีวภาพ 
ไมโคไรซ่า 

ชนิดอาบัสคูลา 

ใส่ปุ๋ยชีวภาพ 
ไมโคไรซ่า 

ชนิดอาบัสคูลา 

ไม่ใส่ปุ๋ยชีวภาพ 
ไมโคไรซ่า 

ชนิดอาบัสคูลา 
ดิน (ควบคุม) 1.00 1.33 0.56 3.33 
ดิน : แกลบด า : พีทมอส (2:1:1) 1.67 0.33 0.00 1.11 
ดิน : แกลบด า : แหนแดงแห้ง (2:1:1) 4.67 2.67 5.56 8.33 
ดิน : แหนแดงแห้ง (3:1) 2.00 0.67 6.94 2.96 
ดิน : แหนแดงแห้ง (4:1) 1.33 1.67 0.56 0.00 
 

 
 

ภาพภาคผนวกที่  1.1 ลักษณะการงอกของเมล็ดอินทผลมัที่ผา่นการกระตุ้นใหเ้กดิการงอก ก่อนน าลงปลูกในวัสดุปลูก 
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ภาพภาคผนวกที่  1.2 ลักษณะวสัดุปลูกท้ัง 5 กรรมวิธี 
 

  
 
ภาพภาคผนวกที่  1.3 ต้นกล้าอินทผลัม อายุ 8 เดือน ปลูกในวัสดุปลูก กรรมวิธี ดิน (ควบคมุ) ท่ีไม่ใส ่(ก.) และใส่ปุ๋ยชีวภาพไมโค
ไรซ่าชนิดอาบสัคลูา (ข.) 

ก. ข. 
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ก.  

ข. 
ภาพภาคผนวกที่  1.4 ต้นกล้าอินทผลัม อายุ 8 เดือน ปลูกในวัสดุปลูก กรรมวิธดีิน : แกลบด า : พีทมอส (2:1:1) ที่ไม่ใส่ (ก.) 
และใส่ปุย๋ชีวภาพไมโคไรซ่าชนิดอาบัสคูลา (ข.) 

      

 
ก. 

 
ข. 

ภาพภาคผนวกที่  1.5 ต้นกล้าอินทผลัม อายุ 8 เดือน ปลูกในวัสดุปลูก กรรมวิธดีิน : แกลบด า : แหนแดงแห้ง (2:1:1) ที่ไม่ใส่ 
(ก.) และใส่ปุ๋ยชีวภาพไมโคไรซ่าชนิดอาบัสคลูา (ข.) 

  

 
ก. 

 
ข. 

ภาพภาคผนวกที่  1.6 ต้นกล้าอินทผลัม อายุ 8 เดือน ปลูกในวัสดุปลูก กรรมวิธดีิน : แหนแดงแห้ง (3:1) ท่ีไม่ใส่ (ก.) และใส่
ปุ๋ยชีวภาพไมโคไรซ่าชนิดอาบสัคูลา (ข.) 
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ก. 

 
ข. 

ภาพภาคผนวกที่ 1.7 ต้นกล้าอินทผลัม อายุ 8 เดือน ปลูกในวัสดุปลูก กรรมวิธดีิน : แหนแดงแห้ง (4:1) ท่ีไม่ใส่ (ก.) และใส่ปุ๋ย
ชีวภาพไมโคไรซา่ชนิดอาบัสคลูา (ข.) 
 

 
ก. 

 
ข. 

ภาพภาคผนวกที่  1.8 รากต้นกลา้อินทผลัม อายุ 4 เดือน ปลูกในวัสดุปลูก กรรมวิธี ดิน (ควบคมุ) ท่ีไม่ใส่ (ก.) และใส่ปุย๋
ชีวภาพไมโคไรซา่ชนิดอาบัสคลูา (ข.) 

 

 

 
ก. 

 
ข. 

ภาพภาคผนวกที่ 1.9 รากต้นกล้าอินทผลัม อายุ 4 เดือน ปลูกในวัสดุปลูก กรรมวิธีดิน : แกลบด า : พีทมอส (2:1:1) ที่ไม่ใส่ (ก.) 
และใส่ปุย๋ชีวภาพไมโคไรซ่าชนิดอาบัสคูลา (ข.) 
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ก. 

 
ข. 

ภาพภาคผนวกที่ 1.10 รากต้นกล้าอินทผลมั อายุ 4 เดือน ปลูกในวัสดุปลูก กรรมวิธดีิน : แกลบด า : แหนแดงแห้ง (2:1:1) ที่
ไม่ใส่ (ก.) และใส่ปุ๋ยชีวภาพไมโคไรซ่าชนิดอาบัสคูลา (ข.) 

 

 
ก. 

 
ข. 

ภาพภาคผนวกที่ 1.11 รากต้นกล้าอินทผลมั อายุ 4 เดือน ปลูกในวัสดุปลูก กรรมวิธดีิน : แหนแดงแห้ง (3:1) ท่ีไม่ใส่ (ก.) และ
ใส่ปุ๋ยชีวภาพไมโคไรซ่าชนิดอาบสัคูลา (ข.) 
 

 
ก. 

 
ข. 

ภาพภาคผนวกที่ 1.12 รากต้นกล้าอินทผลมั อายุ 4 เดือน ปลูกในวัสดุปลูก กรรมวิธดีิน : แหนแดงแห้ง (4:1) ท่ีไม่ใส่ (ก.) และ
ใส่ปุ๋ยชีวภาพไมโคไรซ่าชนิดอาบสัคูลา (ข.) 
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โครงการที่ 3 โครงการวิจัยการพัฒนาการเพ่ิมผลผลิตคุณภาพและการแปรรูปมะขามป้อมในพืน้ทีจ่ังหวัดแพร่ 
 

 

ภาพภาคผนวกที่ 1.13 แปลงเปรียบเทียบพันธุ์มะขามป้อมทีค่ัดเลือกไว้ในพื้นที่จังหวัดแพร่ ท่ีศูนย์วิจยัและพัฒนาการเกษตรแพร ่
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ภาพภาคผนวกที่ 1.14 แปลงทดลองผลของบราสิโนสเตยีรอยด์ต่อผลผลติมะขามป้อม ที่ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรแพร ่
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ภาพภาคผนวกที ่1.15 แปลงทดลองผลของการตัดแต่งก่ิงควบคุมทรงพุ่มตอการให้ผลผลิตมะขามปอ้ม  
ที่ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรแพร่ 
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ภาพภาคผนวกที่ 1.16 การพัฒนาผลติภณัฑ์มะขามป้อมแผ่น  ที่ศนูย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรแพร ่
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ภาพภาคผนวกที ่1.17 การพัฒนาผลติภณัฑ์มะขามป้อมผงผสมว่านหางจระเขส้ าหรบัพอกหน้า 

                                         ที่ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรแพร ่
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โครงการที่ 6 โครงการวิจัยการถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปรรูปเพ่ือเพ่ิมมูลค่าผลิตภัณฑช์า 
 
ตารางภาคผนวกที ่1.5 ความพึงพอใจและการยอมรับเทคโนโลยีการแปรรูปเพื่อเพิ่มมูลค่าผลิตภัณฑ์ชาเขียวอบไอน้ า  
                             และชาเขียวมัทฉะ 
              ของเกษตรกร 

ความพึงพอใจต่อโครงการ ร้อยละความพึงพอใจ คะแนน ระดับความพึงพอใจ 
5 4 3 2 1 

1. กระบวนการ ขั้นตอนการให้บรกิาร 
1.1 การประชาสัมพันธ์ ประสานงาน 
โครงการถ่ายทอดเทคโนโลยฯี 

63.6 27.3 9.1   4.54 มีความพึงพอใจมากท่ีสุด 

1.2 ความเหมาะสมของสถานท่ีและระยะเวลา 72.7 27.3    4.72 มีความพึงพอใจมากท่ีสุด 
1.3 การจัดล าดับขั้นตอนของกิจกรรม 63.6 27.3 9.1   4.45 มีความพึงพอใจมากท่ีสุด 
2. การอ านวยความสะดวก 
2.1 เอกสาร 90.9 9.1    4.90 มีความพึงพอใจมากท่ีสุด 
2.2 โสตทัศนูปกรณ ์ 72.7 27.3    4.72 มีความพึงพอใจมากท่ีสุด 
2.3 เจ้าหน้าท่ีสนับสนุน 90.9 9.1    4.90 มีความพึงพอใจมากท่ีสุด 
3.  คุณภาพการให้บริการ 
3.1 ท่านได้รับความรู้ แนวคิด การขยายพันธุ ์ 100.0     5.00 มีความพึงพอใจมากท่ีสุด 
3.2 ท่านไดร้ับความรู้ แนวคิด การแปรรูปชา
เขียวอบไอน้ า 

72.7 27.3    4.72 มีความพึงพอใจมากท่ีสุด 

3.3 ท่านได้รับความรู้ แนวคิด การแปรรูป
ชามัทฉะ 

72.7 18.2 9.1   4.63 มีความพึงพอใจมากท่ีสุด 

3.4 ท่านได้รับความรู้ แนวคิด การแปรรูปชา
ฝรั่ง 

81.8 18.2    4.81 มีความพึงพอใจมากท่ีสุด 

3.5 ท่านสามารถน าความรู้ที่ได้รับไปใช้ในการ
ปฏิบัติงานเพิ่มมูลค่าชา 

90.9 9.1    4.90 มีความพึงพอใจมากท่ีสุด 

3.6 สิ่งที่ท่านได้รับจากกิจกรรมครัง้นี้ตรงตาม
ความคาดหวังของท่านหรือไม ่

63.6 36.4    4.63 มีความพึงพอใจมากท่ีสุด 

3.7 กิจกรรมนี้เอื้ออ านวยต่อการเรียนรู้และ
พัฒนาความสามารถการแปรรูปชา 

81.8 9.1 9.1   4.72 มีความพึงพอใจมากท่ีสุด 

3.8 ประโยชน์ท่ีท่านไดร้ับจากโครงการ
ถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปรรูปชา 

72.7 27.3    4.72 มีความพึงพอใจมากท่ีสุด 

4. ความพึงพอใจของท่านต่อภาพรวมของ
โครงการ 

90.9 9.1    4.90 มีความพึงพอใจมากท่ีสุด 
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ตารางภาคผนวกที่ 1.6 ผลการประเมินความพึงพอใจ และการยอมรับเทคโนโลยีของเกษตรกรผูผ้ลติชา 
                             โครงการ “การถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปรรูปเพื่อเพิ่มมลูค่าผลติภณัฑ์ชา ปี 2565  
 
กิจกรรม ร้อยละความพึงพอใจ 
กระบวนการ ขั้นตอนการให้บริการ  
   1. การประชาสัมพันธ์ ประสานงาน โครงการถ่ายทอดเทคโนโลยฯี 91 
   2.  ความเหมาะสมของสถานท่ีและระยะเวลา 95 
   3.  การจัดล าดับขั้นตอนของกิจกรรม 89 
การอ านวยความสะดวก  
   1.  เอกสาร 98 
   2.  โสตทัศนูปกรณ ์ 95 
   3.  เจ้าหน้าท่ีสนับสนุน 98 
คุณภาพการให้บริการ  
   1.  ท่านได้รับความรู้ แนวคิด การปลูก การขยายพันธ์ุ (เพาะเมลด็, ติดตา, ต่อกิ่ง) 100 
   2.  ท่านได้รับความรู้ แนวคิด การแปรรูปชาเขียวอบไอน้ า 95 
   3.  ท่านได้รับความรู้ แนวคิด การแปรรูปชามัทฉะ 93 
   4.  ท่านได้รับความรู้ แนวคิด การแปรรูปชาฝรั่ง 95 
   5.  ท่านสามารถน าความรู้ทีไ่ดร้บัไปใช้ในการปฏิบัติงานเพ่ิมมูลค่าชา 98 
   6.  สิ่งที่ท่านได้รับจากกิจกรรมครั้งนี้ตรงตามความคาดหวังของท่านหรือไม ่ 95 
   7. กิจกรรมนี้เอื้ออ านวยต่อการเรียนรู้และพัฒนาความสามารถการแปรรูปชา 93 
   8. ประโยชน์ที่ท่านได้รับจากโครงการถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปรรูปชา 95 
ความพึงพอใจของท่านต่อภาพรวมของโครงการ 98 

กร
มว
ิชาก
ารเ
กษ
ตร



74 
 

        ตารางภาคผนวกที่ 1.7 ผลประเมินความพึงพอใจโดยวธิีการทดสอบการชิมผลิตภัณฑ์ชาเขียว และชาฝรั่ง 

ชื่อ
ตัวอย่าง 

% ลักษณะปรากฏ 
(25%) 

% สีน้ าชา (10%) % กลิน่ (25%) % รสชาติ (30%) 
% สีของใบชา 

(10%) คะแนน
รวม 

คุณลักษณะ คะแนน คุณลักษณะ คะแนน คุณลักษณะ คะแนน คุณลักษณะ คะแนน คุณลักษณะ คะแนน 

ชาเขียว
อบไอ
น้ า 

ใบชาสวย 
งอ ไม่แตก 

25 
เขียวอ่อน 

ขุ่นเล็กน้อย 
8 

หอมถั่ว
เขียว 

25 หวาน มัน 30 สีเขียวสวย 10 98 

ชาฝร่ัง 
(แบบ
เส้น) 

ยอดชาเล็ก 25 สีแดง 10 
หอมนวล/
หอมคั่ว 

25 
หวานอม

เปรี้ยวคล้าย
มะขามป้อม 

30 สีแดงสวย 10 100 

ชาฝร่ัง 
(แบบ
บด) 

ใบชาบด 10 
สีใส/เข้ม

มาก 
8 

กลิ่นไมค่่อย
ออกแบบ

เส้น 
15 

ขมหรือฝาด
มาก 

15 แดงเข้ม 10 58 

ประเภทของน้ า : ชิมน้ าที่1-2     สภาพอากาศ : 32 องศาเซลเซียส 
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ตารางภาคผนวกที่ 1.8 ข้อมูลชาอัสสัมในแต่ละพืน้ที่ 
ข้อมูลแหล่งปลูก พระบาทสี่รอย ป่าแป ๋ เทพเสด็จ ดอยปู่หมื่น 

ความสูงจากระดับน้ าทะเล 
(เมตรจากระดับน้ าทะเล) 

1,100 1,200 1,100 1,400 

อายุต้นชาแปลงที่เก็บเกี่ยว
ผลผลิต (ปี) 

100 100 50 100 

ช่วงเวลาการเก็บเกี่ยว มีนาคม-เมษายน มีนาคม-เมษายน เมษายน-พฤษภาคม เมษายน-พฤษภาคม 

ผลิตภัณฑ์จากชาท่ีปลกู ชาเมี่ยง, ชาเขียว ชาเมี่ยง, ชาเขียว 
ชาเขียว, 
ถุงชาดับกลิ่น 

ชาผู่เอ๋อร,์ ชาเขียว 

ราคาชาแห้ง (บาท) 1,200 1,200 1,200 1,000 

สี BROW GROUP 200A 
GREY-BROWN 
N199A 

GREY-BROWN 
N199A 

 

ความชื้น (% Mc) 8.60 6.22 4.99  

ลักษณะใบชาหลังจากท าการคั่ว 

ชาที่ได้ขนาดไม่สม่ าเสมอ 
ยอดเล็ก ใบ 1 เล็ก ใบ 2 
ใหญ่ ช่อโดยรวมเรียวยาว 
ขนาดไมส่ม่ าเสมอ อาจ
เกิดจากยอดชาที่ท าการ
เก็บเกี่ยวไม่สมบูรณ์ ขาด
การบ ารุงดูแลรักษา ท าให้
ยอดชาโตไม่สม่ าเสมอกัน 
ทั้งนี้เมื่อน ามาคั่วจึงเห็นได้
ชัดว่าส่วนยอดจะแห้ง
กรอบ ส่วนใบ1ใบ2จะ
ยังคงมีความชื้นอยู่
พอสมควร 

ชาที่ได้มีขนาด
สม่ าเสมอกัน ยอด
สั้น ใบ 1 และใบ 2 
มีขนาดใกล้เคยีงกัน 
แต่ทั้งนี้เมื่อน ามาคั่ว
ได้เห็นถึงความ
แตกต่างของใบ 2 
ว่ามีความช้ืน
มากกว่ายอด และใบ 
1  
 

ชาที่ได้มีขนาด
สม่ าเสมอกัน ช่อ
โดยรวมเรยีวยาว บาง 
แห้ง กรอบ อาจ
เนื่องมาจากยอดชาไม่
อวบ เมื่อน ามาคั่วจึง
แห้ง และบาง  
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โครงการที่ 7 เพ่ิมประสิทธิภาพการผลิตกลอยเพ่ือยกระดับพืชท้องถิ่นในพื้นที่จังหวัดแพร่ 

 

 
ก. 

 
ข. 

ภาพภาคผนวกที่ 1.18 ก. แปลงทดลองศึกษาส ารวจและรวบรวมพันธุ์กลอยจากแหล่งต่างๆ ข. แปลงทดลองการจัดการธาตุ
อาหารกลอยเพื่อเพิ่มผลผลิต 
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ก. 

 
ข. 

 
ค. 

 
ง. 

 
จ. 

 
ฉ. 

ภาพภาคผนวกที่ 1.19 ก. กลอยข้าวเหนียว ข. กลอยข้าวเจ้า ค. กลอยข้าวเหนียวแผ่นแห้ง ง. กลอยข้าวเจ้าแผ่นแห้ง  
                             จ. แป้งกลอยข้าวเหนียว ฉ. แป้งกลอยข้าวเจ้า  
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โครงการที่ 10 โครงการวิจัยการคัดเลือกและเพ่ิมผลผลิตค าฝอยเพ่ือใช้ประโยชน์จากกลีบดอก 
 

  
 

ภาพภาคผนวกที่ 1.20 การย้ายกล้าปลูก (วันท่ี 18 มกราคม 2565) 
 

  
 

ภาพภาคผนวกที่ 1.21 แปลงปลกูรวบรวมพันธ์ุค าฝอยจากแหล่งผลิตต่างๆ 
 

 
 

ภาพภาคผนวกที่ 1.22 ลักษณะใบค าฝอยจากแปลงรวบรวมพันธ์ุที่ได้จากแหล่งต่างๆ 
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ภาพภาคผนวกที่ 1.23 ดอกค าฝอยจากแปลงรวบรวมพันธุ์ท่ีได้จากแหล่งต่างๆ 
 

 
 

ภาพภาคผนวกที่ 1.24 ดอกค าฝอยจากจากแปลงรวบรวมพันธุ์ท่ีได้จากแหล่งตา่งๆ 

 

   
 

     
ภาพภาคผนวกที่ 1.25 การใส่ปุย๋ตามกรรมวิธีทดสอบ 
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ภาพภาคผนวกที่ 1.26 ติดตามการเจรญิเติบโต ได้แก่ ความสูง ทรงพุ่ม 
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ภาคผนวก 2  
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โครงการที่ 1 การสร้างมูลค่าเพ่ิมผลิตภัณฑ์จากห้อมด้วยเทคโนโลยีและนวัตกรรม 
 

 
ภาพภาคผนวกที่  2.1 จัดฝึกอบรมถ่ายทอดความรู้หลักสตูร เทคโนโลยีการแปรรูปห้อมใหม้ีคุณภาพ ให้แก่ กลุ่มเกษตรกร

วิสาหกิจชุมชนห้อมนาคูหา ต าบลสวนเขื่อน อ าเภอเมือง และกลุม่วสิาหกิจชุมชนย้อมสีธรรมชาต ิ
วังกวาง ต าบลแม่พุง  อ าเภอวังช้ิน จังหวัดแพร่ จ านวน 60 ราย เมือ่วันท่ี 8-9 ธันวาคม 2564 
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ภาพภาคผนวกที่ 2.2 สีห้อมผงจากน้ าห้อมเข้มข้น และสารก่อโฟม 
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ภาพภาคผนวกที่ 2.3 ผงสีสีห้อมจากน้ าห้อมกรด และสารก่อโฟม  และผงสีห้อมจากเนื้อห้อมและสารก่อโฟม 
 
 

 
 

ภาพภาคผนวกที่ 2.4 เส้นใยเปลือกทุเรียน  และผักตบชวาแห้ง ย้อมห้อม 
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โครงการที่ 3.3 โครงการวิจัยการพัฒนาการเพ่ิมผลผลิต คุณภาพและการแปรรูปมะขามป้อมในพืน้ที่จังหวัดแพร่ 
 

บทความวิจัย 
โครงการวิจัยการพัฒนาการเพ่ิมผลผลิต คุณภาพและการแปรรูปมะขามปอ้มในพื้นทีจ่ังหวัดแพร่ 

มะขามป้อม เป็นพืชทนแล้งและอายุยืน ผลมีวิตามินซีและแทนนินสูง มีการใช้มะขามป้อมเป็นส่วนประกอบของต ารับยา
พื้นบ้าน ยาแผนโบราณ และยาแผนปัจจุบัน เดิมจะเก็บผลผลิตมาจากในป่า ปัจจุบันข้อมูลงานวิจัยด้านการผลิตมะขามป้อมใน
ประเทศไทยยังมีน้อย จ าเป็นต้องศึกษาวิจัยเพื่อช่วยเพิ่มประสิทธิภาพการผลิตทั้งในเชิงปริมาณและคุณภาพ จึงได้จัดท า
โครงการวิจัยการพัฒนาการเพิ่มผลผลิต คุณภาพและการแปรรูปมะขามป้อมในพื้นที่จังหวัดแพร่ โดยมีวัตถุประสงค์  เพื่อศึกษา
เทคโนโลยีการเพิ่มผลผลิตและคุณภาพมะขามป้อมในพื้นที่จังหวัดแพร่ และเพื่อพัฒนาผลิตภัณฑ์แปรรูปจากมะขามป้อมช่วยสร้าง
มูลค่าเพิ่ม ด าเนินการที่ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรแพร่ ระหว่างปี พ.ศ.2565-2567 ท าการเปรียบเทียบพันธุ์มะขามป้อมที่
คัดเลือกไว้ในพื้นที่จังหวัดแพร่ ที่อายุ 5 ปี พบว่า สายต้น พจ.08 และ พร.01 มีผลผลิตสูงที่สุด คือ 29.63 และ 27.25 กก./ต้น 
ตามล าดับ มะขามป้อม สายต้น พจ.02 พร.01 และพจ.08 มีขนาดทรงพุ่มมากที่สุด คือ 615.32  584.07  และ 571.57 ซม.
ตามล าดับ ด้านเส้นรอบวงโคนต้น สายต้น พจ.02 พจ.08 มีความยาวเส้นรอบวงโคนต้นมากท่ีสุด คือ 51.83  48.41 ซม. ตามล าดบั  
ผลการวิเคราะห์สารส าคัญในผลสด พบว่า  สายต้น ชม.06 มีปริมาณวิตามินซีสูงที่สุด คือ 11.6 มก./ก. สายต้น พจ.02 มีค่าดัชนี
สารต้านอนุมูลอิสระสูงที่สุด คือ 9.46 และสายต้น กจ.01 ปริมาณสารประกอบฟีนอลิคสูงที่สุด คือ 30.4 มก./ก. ผลของการตัด
แต่งก่ิงควบคุมทรงพุ่มต่อการให้ผลผลิตมะขามป้อม  ที่อายุ 6 ปี พบว่า มะขามป้อมที่ตัดแต่งแบบ Central Leader มีความสูงและ
ขนาดทรงพุ่มมากที่สุด คือ 6.73 และ 5.06 เมตร รองลงมาคือ มะขามป้อมที่ไม่ตัดแต่งกิ่ง มะขามป้อมที่ตัดแต่งกิ่งแบบ Open 
Center และ Modified Open Center ตามล าดับ  ด้านปริมาณผลผลิตมะขามป้อมที่ตัดแต่งแบบ Central Leader       มี
ปริมาณผลผลิตสูงที่สุด คือ  6 กก./ต้น รองลงมาคือมะขามป้อมที่ตัดแต่งก่ิงแบบ Modified Open Center คือ 4.72 กก./ต้น  ผล
ของบราสิโนสเตียรอยด์ต่อผลผลิตของมะขามป้อมในพื้นที่จังหวัดแพร่  ได้พ่นสารบราสิโนสเตียรอยด์ เมื่อผลอ่อนอายุ 28 สัปดาห์ 
พ่น 2 ครั้ง ห่างกัน 7 วัน บันทึกข้อมูลคุณภาพผลผลิตที่อาย ุ24-32 สัปดาห์ ทุก 10 วัน พบว่า การใช้สารบราสิโนสเตียรอยด์ ความ
เข้มข้น 0  0.004  0.01  0.05 มก./ล.  ท าให้ขนาดของผล น้ าหนักสดและน้ าหนักแห้ง ไม่แตกต่างกันทางสถิติ     จึงได้ท าการปรบั
เพิ่มความเข้มข้นและทดลองซ้ าในปีถัดไป การพัฒนาผลิตภัณฑ์มะขามป้อมแผ่น ได้น าเนื้อมะขามป้อมที่ผ่านกรรมวิธีกวนแล้ว เข้า
ตู้อบท่ีอุณหภูมิ 50 องศา ใช้เวลา 3 ชม. ได้มะขามป้อมแผ่น 3 สูตร น าไปทดสอบคุณภาพทางประสาทสัมผัส พบว่า  มะขามป้อม
แผ่น สูตรที่ 3 (เนื้อมะขามป้อมต่อเนื้อมะม่วง 1:2) มีคะแนนความชอบด้านสีมากกว่าสูตรอื่นๆ โดยแตกต่างกันทางสถิติอย่างมี
นัยส าคัญ และมะขามป้อมแผ่น สูตรที่ 3 มีคะแนนความชอบด้านกลิ่น รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบโดยรวม มากกว่าสูตรอืน่ๆ 
แต่ไม่แตกต่างกันทางสถิติกับสูตรที่ 1 (1:1) และมะขามป้อมแผ่นสูตรที่ 2 (2:1) มีคะแนนความชอบด้าน สี กลิ่น รสชาติ เนื้อสัมผสั 
และความชอบโดยรวมน้อยที่สุด การพัฒนาผลิตภัณฑ์มะขามป้อมผงผสมว่านหางจระเข้ส าหรับพอกหน้า น าเนื้อมะขามป้อมที่แยก
เมล็ดออกไปแล้วไปอบที่อุณหภูมิ 50 องศา เวลา 34 ชม. แล้วน าไปบดเป็นผง ร่อนผ่านตะแกรงละเอียด น ามาผสมผงว่านหาง
จระเข้  3 สูตร พบว่า สูตรที่ 1 ผงมะขามป้อมต่อผงว่านหางจระเข้ (1:0) มีสารส าคัญสูงกว่าสูตรอื่นๆ ได้แก่ วิตามินซี 
สารประกอบฟีโนลิค และค่าดัชนีสารต้านอนุมูลอิสระ น าผลิตภัณฑ์ไประเมินความพึงพอใจกับผู้ทดสอบ พบว่า สูตรที่ 2 ผง
มะขามป้อมต่อผงว่านหางจระเข้ (1:1) ได้รับความพึงพอใจมากท่ีสุด  

ต้นแบบผลิตภัณฑ ์
 

  
มะขามป้อมแผ่น มะขามป้อมผงพอกหน้า 
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โครงการที่ 4 โครงการวิจัยการพัฒนาพันธุ์มะเกี๋ยงเพื่อการแปรรูปเป็นน้ าผลไม้พร้อมดื่ม 

โครงการเพิ่มประสิทธิภาพการผลิตพืชสมุนแบบครบวงจรในพื้นที่ ต าบลแม่มอก อ าเภอเถิน จังหวัดล าปาง 
หลักสูตร “เทคโนโลยีการผลิตมะเกี๋ยงเพ่ือการแปรรูปเป็นน้ าผลไม้พร้อมดื่ม” 

ครั้งที่ ๑/๒๕๖๕ วันที่ ๒๒ กุมภาพันธ์ ๒๕๖๕ 
เกษตรกร จ านวน 50 ราย ณ ศาลาอเนกประสงค์ วัดเด่นอุดม หมู่ ๗ ต าบลแม่มอก อ าเภอเถิน จังหวัดล าปาง 
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โครงการที่ 5 โครงการวิจัยการเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิตส้มเกลีย้งและการพัฒนาผลิตภัณฑ์เฉพาะถิ่นจังหวัดล าปาง 
 

บทความเร่ืองท่ี 1 
ผลของปุ๋ยชีวภาพอาร์บัสคูลาร์ไมคอร์ไรซาต่อการส่งเสริมเจริญเติบโตของกิ่งตอนส้มเกลี้ยง 

กัลยา เกาะกากลาง 
นักวิชาการเกษตรช านาญการพิเศษ 

ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรล าปาง  
 

ส้มเกลี้ยงเป็นไม้ผลประจ าท้องถิ่นในจังหวัดล าปาง นิยมน าผลมาคั้นน้ าเพื่อบริโภค จากข้อมูลของส านักงานเกษตรจังหวดั
ล าปางรายงานสถานการณ์การผลิตพืชจังหวัดล าปาง ปีการเพาะปลูก 2557/2558 พบว่ามีพื้นที่การปลูกส้มเกลี้ยงเพียง 2 อ าเภอ
เท่านั้น คือ อ.แม่พริก มีพื้นที่เพาะปลูก 640 ไร่ และ อ.เถิน มีพื้นที่เพาะปลูก 604 ไร่ พื้นที่เพาะปลูกรวม 1,244 ไร่ ผลผลิตเฉลี่ย 
2,500 กิโลกรัมต่อไร่ผลผลิตรวม  3,110 ตัน (ส านักงานเกษตรจังหวัดล าปาง, 2558) การปลูกส้มเกลี้ยงในจังหวัดล าปางมีการปลกู
กันมานานในพ้ืนท่ีอ าเภอเถิน และขยายพื้นท่ีปลูกไปยัง อ.แม่พริก ซึ่งมีพ้ืนท่ีติดต่อกันจนกลายเป็นพืชประจ าท้องถิ่น ลักษณะพื้นท่ี
ที่ปลูกเป็นบริเวณที่ราบลุ่มแม่น้ าวังอันอุดมสมบูรณ์หรือพื้นที่ที่มีแม่น้ าวังไหลผ่าน พันธุ์ส้มเกลี้ยงที่เกษตรกรปลูกมีขนาดล าต้นสู ง
เฉลี่ย 6 เมตร ทรงต้นค่อนข้างทึบ   ล าต้นและกิ่งก้านแข็งแรง มีหนามตามล าต้น ผลผลิตยังไม่ได้คุณภาพ คือ ผลมีขนาดเล็ก 
ลักษณะผิวขรุขระ เปลือกหนา เนื้อฟ่าม รสชาติจืดหรือเปรี้ยวมากเกินไป (พานทอง, 2542) ซึ่งยังไม่เหมาะต่อการน ามาแปรรูปเปน็
น้ าส้มคั้น การปลูกเกษตรกรนิยมปลูกจากการใช้กิ่งตอนจากต้นเดิมที่มีอยู่แล้วในพ้ืนท่ี  

 

การขยายพันธุ์ส้มเกลี้ยง 
เกษตรกรส่วนใหญ่นิยมขยายพันธุ์ด้วยการตอนกิ่งซึ่งเป็นวิธีการที่ท ากันมานานเพราะท าได้ง่ายไม่ยุ่งยาก มีค่าใช้จ่ายถูก 

และความเสียหายมีน้อย นอกจากนั้นยังสร้างอาชีพให้เกษตรกรด้วยการตอนกิ่งส้มเกลี้ยงจ าหน่ายท าให้เกษตรกรมีรายได้เพิ่มขึ้น 
ส่วนการเสียบยอดและการติดตาเกษตรกรไม่นิยม เนื่องจากต้องใช้ความช านาญจึงสามารถท าได้ส าเร็จ มีความยุ่งยาก และ
ค่าใช้จ่ายสูงกว่าการตอนกิ่ง ท าให้เกษตรกรยังคงใช้กิ่งตอนในการขยายพันธุ์ แต่ยังเจอปัญหาการไม่ออกรากและรากท่ีออกมาไม่มี
ความแข็งแรงอ่อนแอต่อการเข้าท าลายของโรค โดยเฉพาะโรคที่เกิดกับรากพืช จึงมีแนวคิดในการน าไมคอร์ไรซ่ามาใช้ในการ
ส่งเสริมการเจริญเติบโตของรากกิ่งตอนส้มเกลี้ยง 

 

ปุ๋ยชีวภาพอาร์บัสคูลาร์ไมคอร์ไรซา 
เชื้อราอาร์บัสคูลาร์ไมคอร์ไรซาซึ่งเป็นเช้ือราที่พบอยู่ในดินท่ัวไป สามารถเข้าสู่รากพืช และอาศัยร่วมกันกับพืชแบบพ่ึงพา

อาศัยกัน (symbiosis) โดยเช้ือราได้รับที่อยู่อาศัย และสารอาหารคาร์โบไฮเดรตจากพืช ในขณะที่พืชได้รับธาตุอาหารต่าง ๆ 
โดยเฉพาะอย่างยิ่งฟอสฟอรัส รวมทั้งน้ า และยังเป็นเกราะป้องกันอันตรายจากเชื้อสาเหตุของโรคพืชต่างๆ ได้ระดับหนึ่ง 
งานวิจัยใช้ประโยชน ์

จากงานวิจัยผลของปุ๋ยชีวภาพอาร์บัสคูลาร์ไมคอร์ไรซาต่อการส่งเสริมเจริญเติบโตของกิ่งตอนส้มเกลี้ยง โดยเปรียบเทียบ
วิธีการใส่ปุ๋ยชีวภาพอาร์บัสคูลาร์ไมคอร์ไรซากับกิ่งตอนส้มเกลี้ยงที่แตกต่างกัน พบว่า การใส่ปุ๋ยชีวภาพอาร์บัสคูลาร์ไมคอร์ไรซา
รองก้นหลุมก่อนปลูกกิ่งตอนในกระถาง อัตรา 10 กรัมต่อต้น ส่งผลให้ก่ิงตอนมีขนาดเส้นผ่าศูนย์กลางล าต้นเฉลี่ยดีที่สุด 
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บทความเร่ืองท่ี 2 
การจัดการธาตุอาหารที่เหมาะสมในการผลิตส้มเกลี้ยง 

กัลยา เกาะกากลาง 
นักวิชาการเกษตรช านาญการพิเศษ 

ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรล าปาง  
 

จากที่มีการปลูกส้มเกลี้ยงกันมานานกว่า 30 ปี การใช้ปุ๋ยที่ผ่านมาจึงไม่มีความยุ่งยาก และดินที่ปลูกมีลักษณะเป็นดิน
ร่วนปนทรายจากที่ราบลุ่มแม่น้ า ซึ่งมีความสมบูรณ์ท าให้ความส าคัญในการใส่ปุ๋ยเคมีน้อย แต่ปัจจุบันดินที่เคยปลูกมีความอุดม
สมบูรณ์ลดลงจากเดิมท าให้ปริมาณผลผลิตลดลง และผลมีขนาดเล็กลง จึงมีความจ าเป็นที่ต้องอาศัยธาตุอาหารหลักและธาตุ
อาหารรองจากปุ๋ยเคมีในการบ ารุงรักษาต้นเพื่อปรับปรุงผลผลิตให้มีปริมาณและคุณภาพภาคผนวกที่ ดีขึ้นและมีลักษณะตรงตามที่
ตลาดต้องการมากขึ้น ปัจจุบันช่องทางในการจ าหน่ายผลส้มเกลี้ยงมีมากขึ้น ได้แก่ ตลาดตามห้างสรรพสินค้า และ ตลาดแบบ 
Modern Trade แต่ผลผลิตที่ได้ยังไม่มีคุณภาพตรงตามความต้องการของตลาด การจัดการปุ๋ยในระยะต่าง ๆ แต่ละช่วงการ
เจริญเติบโตของพืชจึงมีความส าคัญในกระบวนการผลิตให้ได้คุณภาพ   

 
ความต้องการธาตุอาหารของพืช  
 การประเมินความต้องการธาตุอาหารของพืชท าได้โดยการวิเคราะห์ปริมาณธาตุอาหารในผลผลิตพืช ในใบพืช และใน
ส่วนต่าง ๆ ของพืช เพื่อใช้ในการหาอัตราธาตุอาหารที่พืชต้องการ ท าให้มีการใช้ปุ๋ยเคมีในอัตราส่วนท่ีเหมาะสมส าหรับพืช  

 
การน าไปใช้ประโยชน์ 
 การจัดการธาตุอาหารที่เหมาะสมในการผลิตส้มเกลี้ยง โดยการวิเคราะห์ปริมาณธาตุอาหารในดิน ใบ และผลส้มเกลี้ยง 
พบว่า ปริมาณธาตุอาหารในดินมีอินทรียวัตถุ (OM) 3.02 % ฟอสฟอรัสที่เป็นประโยชน์ (P2O5) 47 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม 
โพแทสเซียมที่ละลายน้ าได้ (K2O) 70 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม ปริมาณธาตุอาหารในระยะใบอ่อนที่แก่เต็มที่ มีปริมาณไนโตรเจน(N) 
2.86 % ฟอสฟอรัส (P) 0.17 % และโพแทสเซียม (K) 2.42 % และใบในระยะติดดอก มีปริมาณไนโตรเจน (N) 2.97 % ฟอสฟอรัส 
(P) 0.18 % และโพแทสเซีย (K) 1.52 % ปริมาณธาตุอาหารเปลือกส้มเกลี้ยง มีปริมาณไนโตรเจน (N) 1.28 % ฟอสฟอรัส (P) 
0.06 % และโพแทสเซียม (K) 0.78 % และเนื้อส้มเกลี้ยงมีปริมาณไนโตรเจน (N) 0.32 % ฟอสฟอรัส(P) 0.14 % และโพแทสเซยีม 
(K) 1.44 % นั่นคือใบมีการสูญเสียปริมาณธาตุอาหารไนโตรเจน ฟอสฟอรัส และโพแทสเซียม มากกว่าในผลส้มเกลี้ยง แสดงให้เห็น
ว่าใบมีความต้องการธาตุอาหารไนโตรเจน ฟอสฟอรัส และโพแทสเซียมมากกว่าในส่วนของผล ในปัจจุบันนิยมใช้ค่าวิเคราะห์ธาตุ
อาหารระดับที่เหมาะสมในใบพืชเป็นเกณฑ์ในการพิจารณาการใช้ธาตุอาหารที่เช่ือกันว่าจะใกล้เคียงกับความต้องการของพืชมาก
ที่สุด การเก็บตัวอย่างใบวิเคราะห์หารระดับปริมาณธาตุอาหารที่มีในใบจะเป็นข้อมูลที่ช่วยพิจารณาการจัดการธาตุอาหารและการ
ใช้ปุ๋ยได้มากท่ีสุดในพืชไม้ผล 
 

เก็บใบที่ 3 จากปลายยอดเพื่อวิเคราะห์ปริมาณธาตุอาหาร 
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บทความเร่ืองท่ี 3 
การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากผลส้มเกลี้ยง 

กัลยา เกาะกากลาง 
นักวิชาการเกษตรช านาญการพิเศษ 

ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรล าปาง 
  

ปัจจุบันท้ัง อ.เถิน และ อ.แม่พริก จ.ล าปาง ยังคงเป็นแหล่งปลูกส้มเกลี้ยงที่ส าคัญของประเทศไทย ท าให้ส้มเกลี้ยงเป็นที่
รู้จักและนิยมรับประทานโดยท าเป็นน้ าส้มคั้นท่ีมีรสชาติกลมกล่อม  เกิดการผลิตสินค้าแปรรูปจากส้มเกลี้ยงในท้องที่บ้านดอนไชย 
หมู่ ๗ ต.ล้อมแรด อ.เถิน จ.ล าปางได้แก่ น้ าส้มเกลี้ยงคั้นสด ส่วนด้านการตลาดนอกจากเกษตรกรขายแบบผลสดแล้ว เกษตรกร
สามารถเพิ่มมูลค่าของส้มเกลี้ยงด้วยการแปรรูปเป็นน้ าส้มเกลี้ยงแบบบริโภคสด แต่ยังติดปัญหาที่ความขมของน้ าส้มเกลี้ยง เมื่อคั้น
ทิ้งไว้สักระยะหนึ่งน้ าส้มเกลี้ยงจะมีรสขม โดยทั่วไปวิธีการแก้ปัญหาความขมของพืชตระกูลส้มใช้วิธีทางกายภาพ ได้แก่ การลวก 
นอกจากนั้นยังพบปัญหาการคั้นน้ าผลไม้จะมีอายุการเก็บรักษาสั้นมาก จึงต้องมีขั้นตอนในการให้ความร้อนเพื่อฆ่าเช้ือ จะท าให้
สามารถยืดอายุการเก็บรักษาได้  
การพาสเจอร์ไรซ์   

เป็นวิธีการถนอมอาหารโดยการใช้ความร้อนเพื่อยับยั้งการท างานของเอนไซม์จากจุลินทรีย์ที่ท าให้เกิดการเน่าเสียหรือฆา่
จุลินทรีย์ที่ก่อให้เกิดโรค เช่น แบคทีเรีย ยีสต์ รา เช้ือโรคต่าง ๆ แต่ยังไม่ท าลายสปอร์ของแบคทีเรีย ดังนั้น จึงต้องเก็บรักษา
ผลิตภัณฑ์ที่ผ่านการพาสเจอร์ไรซ์ไว้ท่ีอุณหภูมิต่ า เพื่อยับยั้งการงอกของสปอร์ 
งานวิจัยใช้ประโยชน ์
 ปัญหาของอุตสาหกรรมการผลิตน้ าผลไม้จากพืชตระกูลส้มคือความขม เพื่อเป็นการลดความขมของน้ าผลไม้ให้เป็นที่
ยอมรับของผู้บริโภค มีวิธีการแก้ปัญหาความขมของน้ าส้มคั้นเกลี้ยงด้วยการใช้วิธีทางกายภาพโดยการลวก ซึ่งการลวกผลส้มเกลี้ย
ด้วยน้ าอุณหภูมิ 80 oC ใช้ระยะเวลาในการลวก 30 วินาที สามารถลดความขมของน้ าส้มเกลี้ยงได้ในระดับหนึ่ง ส าหรับสูตรที่
เหมาะสมต่อการผลิตน้ าส้มเกลี้ยงแบบพาสเจอร์ไรซ์โดยใช้การตัดสินทางประสาทสัมผัสจากความชอบของผู้ทดสอบ พบว่า สูตรที่
ประกอบด้วยค่าของแข็งที่ละลายน้ าได้ 12 % Brix ร่วมกับปริมาณของเกลือ 0.05 % เป็นสูตรที่เหมาะสมต่อการผลิตน้ าส้มเกลี้ยง
แบบพาสเจอร์ไรซ์ 
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โครงการที่ 6 โครงการวิจัยการถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปรรูปเพ่ือเพ่ิมมูลค่าผลิตภัณฑช์า 
 
 ต้นฉบับบทความวจิัย 
1. ได้จดัท าตน้ฉบับ เรื่อง วิจัยและพฒันาเครื่องบดใบชาส าหรบัการแปรรปูชาฝรั่ง เพื่อจะน าไปเผยแพร่ในวารสารวิชาการเกษตร  
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  2. ได้จัดท าต้นฉบับ เรื่อง การพัฒนาและประเมินผลเครื่องอบแห้งแบบตู้สี่เหลี่ยมในการแปรรูปชาฝรั่ง เสนอในงาน    
การประชุมวิชาการสมาคมวิศวกรรมเกษตรแห่งประเทศไทย ครั้งท่ี 22 ระหว่างวันท่ี  12-13 พฤษภาคม 2564 
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  3. ได้จัดท าต้นฉบับ เรื่อง การพัฒนาเครื่องขึ้นรูปชาเขียวอบไอน้ า เสนอในงาน การประชุมวิชาการสมาคมวิศวกรรม
เกษตรแห่งประเทศไทย ครั้งท่ี 23 ระหว่างวันท่ี  18-19 สิงหาคม 2565  
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 4. จัดท าแผ่นพับ เรื่อง การแปรรปูชาเขียว 
 

 

 

 

กร
มว
ิชาก
ารเ
กษ
ตร



 

94 
 

  จัดท าแผ่นพับ เรื่อง การแปรรูปชาเขียวอบไอน้ า ชาฝรั่ง และชามัทฉะ ใช้ในการอบรมถ่ายทอดเทคโนโลยี      
การแปรรูปชาเขียวอบไอน้ าให้เกษตรกรในพื้นที่ อ แม่อาย จ. เชียงใหม่ วันที่ 7 กันยายน 2564 
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1.เก็บยอดชา (1 ยอดตูม 2 ใบบาน)  2.ผึ่งในร่ม 1-2 ช่ัวโมง 

  
3.อบไอน้ าด้วยเครื่องอบไอน้ าหรือหม้อนึ่งที่ 100 องศา

เซลเซียส นาน 2 นาที 
4.ผึ่งให้เย็นนาน 5 – 10 นาที 

  
5.นวดนาน 10 นาที 6.อบท่ีอุณหภูมิ 90 องศาเซลเซียส นาน 3 ช่ัวโมง (ความชื้น 

8%) 

  
7.เก็บชาช่ังน้ าหนัก 

ภาพภาคผนวกที่  2.5 การแปรรปูชาเขียวอบไอน้ า (1-7) 
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1.เก็บยอดชาท่ีผ่านการพลางแสง 21 วัน (1 ยอดตูม 2 -4 ใบบาน)  

  
2.ผึ่งในที่ร่ม จนเหลือความชื้น 65 - 70 เปอร์เซ็นต์ 3.นึ่งอบไอน้ านาน  2.5 นาที (100 องศาเซลเซียส) 

  
4.ผึ่งชาเกลี่ยในตะแกรงและเป่าดว้ยพัดลมนาน 10 นาที 5.อบท่ีอุณหภูมิ 90 องศาเซลเซียส นาน 1 ช่ัวโมง 

  
6.น าชาที่ได้ไปบดให้ละเอียดด้วยเครื่องบด นาน 2 นาที 7.ได้ผงชามัทฉะ 

ภาพภาคผนวกที่ 2.6 การแปรรูปชาเขียวมัทฉะ (1-7) 
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1.น ายอดชามาผึ่งในที่ร่ม 18 ช่ัวโมง จนความช้ืนเหลือ  

65-70% 
2.นวดด้วยเครื่องนวดฝาชี 15 นาที 

  

3.ตัดด้วยเครื่องตัดย่อย 4.ท าการหมักจนเกล็ดชาเปลี่ยนเป็นสีทองแดงหรือประมาณ 
45-60 นาที 

  
5.น าเข้าเครื่องน็อคชาเพื่อหยุดปฏกิิริยา ที่อุณหภมูิ 250 องศา

เซลเซียส  5 นาที และ 220 องศาเซลเซียส 10-15 นาที 
6.อบแห้งที่อุณหภูมิ 90 องศาเซลเซียส  30-45 นาที 

  
7.น าชาที่ได้ออกจากตู้อบแห้ง 8.ชาฝรั่ง 

ภาพภาคผนวกที่ 2.7 ขั้นตอนการแปรรูปชาฝรั่ง (1-8) 
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โครงการที่ 7 เพ่ิมประสิทธิภาพการผลิตกลอยเพ่ือยกระดับพืชท้องถิ่นในพื้นที่จังหวัดแพร่ 
 

 
ก. 

 
ข. 

 
ค. 

 
ง. 

 

 
จ. 

 
ฉ. 

 
ช. 

ภาพภาคผนวกที่ 2.8 กลอยพันธุต์่างๆที่รวบรวมได้ ก. ต.วังหงส์ อ.เมือง จ.แพร่ ข. ต.ป่าแดง อ.เมือง จ.แพร่  
ค. ต.ไทรย้อย อ.เด่นชัย จ.แพร่ ง. ต.วังช้ิน อ.วังช้ิน จ.แพร่ จ .ต.บ่อเกลือ อ.บ่อเกลือ จ.น่าน  

ฉ. ต.ดงเจน อ.ภูกามยาว จ.พะเยา ช. ต.แม่สิน อ.ศรสีัชนาลัย จ.สุโขทัย 
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โครงการที่ 9 โครงการวิจัยและพัฒนาการเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิตน้ าอ้อยก้อนพ้ืนที่จังหวัดพะเยา 

  

  

 

ภาพภาคผนวกที่ 2.9 น าพันธุ์อ้อยทั้ง 3 ชนิด มาปลูกอ้อย ณ แปลงเกษตรกร ต.สบบง อ.ภูซาง จ.พะเยา  
                 วันท่ี 14 พฤษภาคม 2565เกษตรกรปลูกอ้อยโดยการใช้เครื่องปลูกอ้อย และ การปลูกโดยแรงงานเกษตรกร  
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ภาพภาคผนวกที่ 2.10 เข้าเรียนรู้เทคโนโลยีการผลิตอ้อย กับนักวิจัยที่ศูนย์วิจัยพืชไร่สุพรรณบุรี  เกี่ยวกับลักษณ์ประจ าพันธุ์     
การให้ผลผลิต การดูแลรักษาของ อ้อยพันธุ์ขอนแก่น 3 อ้อยพันธุ์อู่ทอง 14   อ้อยพันธุ์อู่ทอง 11 และอ้อยพันธุ์ใหม่ สุพรรณบุรี 1   
วิธีการเก็บข้อมูลการท างานวิจัย พร้อมประสานงานการขอรับพันธ์ุทั้ง 3 พันธุ์เพ่ือใช้ในการทดลอง 
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ภาพภาคผนวกที่ 2.11 แลกเปลี่ยนความรู้การผลิตและการแปรรูปผลิตภณัฑ์อ้อยกลุ่มวิสาหกิจชุมชน อ้อยคั้นน้ า สุพรรณบุรี 50 
บ้านดอนสุโข อ.อู่ทอง จ.สุพรรณบุรี การแปรูปการณ์ท าน้ าอ้อยสด น้ าอ้อยก้อย การท าน้ าอ้อยผง และ น้ าอ้อยไซรัป  เทคนิคการ
ท าแปรรูป การรวมกลุม่และการบริหารการจัดการกลุม่วิสาหกจิชุมชน   
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ภาคผนวก 3   
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โครงการที่ 1 การสร้างมูลค่าเพ่ิมผลิตภัณฑ์จากห้อมด้วยเทคโนโลยีและนวัตกรรม 
 

 
 

ภาพภาคผนวกที่  3.1 เผยแพร่ผลงาน ภาคโปสเตอร์ เรื่อง Development and Utilization of Natural Dye from 
Strobilanthes cusia (Nees) Kuntze  ในการประชุมวิชาการระดับนานาชาติ Innovation for 
Resilient Agriculture (IRA2022) ระหว่างวันท่ี 19-21 ตุลาคม 2565 ณ ศูนย์ประชุมนานาชาติ 
โรงแรมดิเอ็มเพรส จังหวัดเชียงใหม่  
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ภาพภาคผนวกที่  3.2 เผยแพรผ่ลงานวิจยัโดยถ่ายทอดความรู้เรื่อง กระบวนการย้อมผ้าหมอ้ห้อม งานเกษตรภาคเหนือ  

ครั้งท่ี 10 ระหว่างวันท่ี 1-12 ธันวาคม 2565 ณ ศูนย์วิจัยสาธิต และฝึกอบรมการเกษตรแม่เหียะ  
คณะเกษตรศาสตร์ มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ จังหวัดเชียงใหม่ 
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ภาพภาคผนวกที่  3.3 เผยแพรผ่ลงานวิจยัโดยถ่ายทอดความรู้เรื่อง การแปรรูปจากต้นห้อม ให้แก่นักเรียน นักศึกษา และ

ประชาชนท่ีสนใจ ระหว่างเดือนตลุาคม 2564–กันยายน 2565 จ านวน 540 ราย  ณ ศูนย์เรียนรู้การเพิ่ม
ประสิทธิภาพการผลติห้อมที่ ศูนยว์ิจัยและพัฒนาการเกษตรแพร่ จังหวัดแพร่  
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โครงการที่ 3 โครงการวิจัยการพัฒนาการเพ่ิมผลผลิตคุณภาพและการแปรรูปมะขามป้อมในพืน้ทีจ่ังหวัดแพร่ 
 

  

  

 

ภาพภาคผนวกที่  3.4 กลุ่มเกษตรกรพื้นที่จังหวัดแพร่ เข้ามาเยีย่มชมและศึกษาดูงานแปลงโครงการวิจัยมะขามป้อม 
     ณ ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรแพร่ ในช่วงเดือนกันยายน-ตุลาคม 2565  
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โครงการที่ 4 โครงการวิจัยการพัฒนาพันธุ์มะเกี๋ยงเพ่ือการแปรรูปเป็นน้ าผลไม้พร้อมดื่ม 

 

  
 
ภาพภาคผนวกที่ 3.5 ศูนย์เรียนรู้เกษตรอินทรีย์ PGS (นายมนต์ชัย พันธุ์ประภา 404 ม.3  ต เชิงดอย อ.ดอยสะเก็ด จ.เชียงใหม ่

               มะเกี๋ยงสายพันธุ์ดี  3  สายพันธุ์ล าปาง 116, ล าปาง 138 และ ล าปาง 396  
 
โครงการที่ 7 เพ่ิมประสิทธิภาพการผลิตกลอยเพ่ือยกระดับพืชท้องถิ่นในพื้นที่จังหวัดแพร่ 
 

 
 

 

 
 

ภาพภาคผนวกที่ 3.6  แปลงรวบรวมพันธุ์กลอยจากแหล่งต่างๆ  เพื่อเปน็แหล่งเรียนรู้ดา้นสณัฐานวิทยาของพันธุ์กลอย 
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